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Requerimientos de
Instalacion

» Especificaciones eléctricas

» Especificaciones hidraulicas

FIN]

Especificaciones Eléctricas

120/208 o 120/240
Monofasico 3 hilos. Voltios, Monofasico 4

(Linea, Neutro, Tierra) hilos. (Linea 1, Linea

2, Neutro, Tierra)
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Especificaciones Eléctricas

120 Voltios Monofisico 3 Hilos 20 Amperios No incluye extension ni clavija
120/208 Voltios Monofisico 4 Hilos 30 Amperios No incluye extension ni clavija
120/240 Voltios Monofisico 4 Hilos 30 Amperios No incluye extension ni clavija

Para la extension eléctrica de 120/240 Voltios es necesario utilizar cable
calibre #10 como minimo y que la extension no sea mas larga de 2 Metros.
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Especificaciones Eléctricas

La tierra fisica es un factor muy importante ya que los
equipos cuentan con controles electronicos que utilizan la tierra fisica
como referencia eléctrica y por especificaciones de seguridad para el
operador del equipo.

El que la instalacién eléctrica sea independiente para cada uno
de los equipo evitara que las lineas de alimentacidn se sobrecalienten
resultando en un malfuncionamiento de los equipos o en el dafio de
partes eléctricas y electronicas.

Dependiendo de la distancia entre el tablero de alimentacion
principal del edificio y los tomacorrientes dedicados para los equipos
deberd ser el calibre del cable que se utilice, es importante que
considere este factor para los requerimientos de instalacion pues le
evitara caidas de voltaje por baja capacidad en el cableado eléctrico
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- Especificaciones Eléctricas
120/208 o 120/240 Voltios, Monofasico 4 hilos.
(Linea 1, Linea 2, Neutro, Tierra)
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~ Especificaciones Eléctricas

120 Voltios, Monofasico 3 hilos. (Linea, Neutro, Tierra)

BUNN'  ceMarca Mundial & Calidad en Equipos de Bebidas




Especificaciones Hidraulicas

Caracteristicas del Agua.

Los equipos DUAL & SINGLE DBC estan equipados con un control
electrénico de rellenado automatico de agua en el tanque, este
control es electronico y funciona por medio de la conductividad del
agua, de tal manera que el agua que se utilice para la elaboracion del
café no deberd estar completamente desmineralizada, pues esto
afecta en la capacidad de conduccion del agua y el sistema de control
de rellenado fallaria, tampoco se desea que el agua este demasiado
dura o con un contenido muy alto de minerales pues esto repercutiria
en el acumulamiento prematuro de sarro en el interior del tanque, el
parametro recomendado para obtener un balance entre una buena
bebida de café y una optima operacion del equipo es de 50 a 100
ppm o de 3 a 6 Granos de dureza en el agua y que no contenga cloro
ni cloruros en una relacién mayor a 150 ppm.
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Especificaciones Hidraulicas

Los equipos DUAL & SINGLE DBC cuentan con una conexion
hidraulica integrada de 3/8” coénica en la parte posterior del
equipo, este debera ser alimentacién con tuberia minimo de 3/8”
que a su vez se conecte a un suministro no menor de '2” que
cuente con una valvula de servicio a la salida.

La instalacion hidrdulica general para la alimentacién de los
equipos deberd ser de la capacidad necesaria para suministrar
tanto volumen como presion correctos a los mismos, la presion
del agua minimo debera ser 20 PSI y maximo 90 PSI, nunca
conecte dos equipos de una misma salida de 3/8” ya que el flujo
de agua no sera suficiente para suministrar los dos equipos.
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Especificaciones Hidraulicas

En caso de ser necesario un equipo hidroneumatico para elevar la
presidon, la calibracion mas deseable en la presion de suministro de
agua es de 50 PSI o 344 Kpa’s y el rango de arranque y paro del
hidroneumatico es conveniente que este entre 40 y 50 PSI 0 275 y 344
Kpa’s de tal manera que la presion del agua se mantenga lo més estable
posible, con esto evitaremos variaciones en los volumenes de servido
al momento de estar utilizando dos o mas equipos al mismo tiempo.

Cisterna

Hidroneumatico

20 a 90 PSI (138 a 620 Kpa)

§ T
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Especificaciones Hidraulicas

En caso de requerir la desinstalacion del equipo DUAL & SINGLE
DBC, este viene equipado con una manguera de desagiie en la parte
interior del equipo, para drenarlo es necesario que el agua que
contiene el tanque este fria y necesitara un recipiente con capacidad
mayor a los 8.4 galones para la DUAL y 5.0 galones para la SINGLE,
solamente retire el tapon de la manguera y suelte el broche para que el
agua salga.
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Configuracion Inicial.

»Componentes de la
membrana de control

»La temperatura de
elaboracion

» Activando por primera vez

»Cargando receta con una
tarjeta programada
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Configuracion Inicial.
Componentes de la membrana de control

| Interruptores de funcién de Pantalla | Interruptores ocultos de Interruptor de
Programacion derecho e Encendido y
| Pantalla de Funciones | izquierdo Apagado

T Interruptores de Elaboracion T Interruptores de seleccién de
tamaifio de elaboraciéon tienen
I luz indicadora para mostrar la

| Sensores de Portafiltros | seleccion actual

]
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Configuracion Inicial.
La temperatura de elaboracién

Para efectuar la configuracidon inicial es necesario que alld
cumplido con los requerimientos de instalacion y que considere
la temperatura del agua con que desea elaborar la bebida, la
temperatura de punto de ebullicion del agua varia segun la altura
sobre el nivel del mar al que se encuentre instalado el equipo
pues la presion barométrica cambia segin este factor, de tal
manera que es necesario conocer el dato para poder ajustar la
temperatura del control electronico. Los equipos DUAL &
SINGLE TF DBC estan ajustados a 205° F (96.3° C) de fabrica
pero esta temperatura debera ajustarse dependiendo de la altura
sobre el nivel del mar a que se encuentre instalado el equipo, se
anexa una tabla de referencia.
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Configuracion Inicial.

En esta tabla podemos observar que Altura sobre el Punto de Temperatura
existe la relaci(')n del punto de nivel del mar Ebullicion Recomendada
., . Pies Metros oF oC oF oC
ebullicion del agua en referencia con o000l 3048 21380 10100l 200l 9333
la altura sobre el nivel del mar, el -500  -152.4| 212.90] 100.50 200]  93.33
. 0 o[ 212.00] 100.00 2000 93.33
agua dentro del tanque del equipo no 500 152.4] 211.10] 99.50 2000 93.33
debe llegar al punto de ebullicién, de 1000  304.8] 210.20]  99.00 200]  93.33
1500]  457.2] 209.30]  98.50 200 93.33
tal manera que se anexa la 2000 609.6] 208.40]  98.00 2000 93.33
temperatura recomendada para 2500 762| 207.40 97.44 200 93.33]
i ., 3000 914.4] 206.50] 96.94 199] 9278
programar en ¢l equipo también con 3500] 1066.8] 205.60] 96.44 198] 9220
relacion a la altura sobre el nivel del 4000| 1219.2] 204.70] 9594 197) 9167
4500] 1371.6] 203.80]  95.44 196] 9111
mar. La temperatura recomendada en 5000 1524 20290 9494 195 9056
su mayorl'a esta entre 7° y ° F por 5500 1676.4 201.90 94.39 195 90.56
. .., 6000] 1828.8] 201.00]  93.89 194]  90.00
debajo del punto de ebullicion, es 6500 1981.2] 200.10]  93.39 193] 89.44
1mp0rtante respetar esta diferencia 7000 2133.6 199.20 92.89 192 88.89
] ) 7500 2286] 198.30] 92.39 191]  88.33
para que el agua no empiece a hervir 8000 2438.4] 197.40] 91.89 190 87.78
dentro del tanque. 8500] 2590.8] 196.50]  91.39 189]  87.22
9000] 2743.2] 195.50]  90.83 188]  86.67)
9500 2895.6] 194.60]  90.33 187] 8611
10000 3048] 193.70] 89.83 186]  85.56
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Configuracion Inicial.
Activando por primera vez

»Coloque el portafiltros en el riel correspondiente de la maquina
»Ponga un termo o deposito para café debajo del portafiltros
» Conecte el equipo a fuente de alimentacion eléctrica

»El agua comenzara a entrar en el tanque hasta llenarlo mientras tanto la pantalla de
funciones mostrara el mensaje “PLEASE WAIT...TANK FILLING”

»Espere aproximadamente 20 minutos para que el agua que esta dentro del tanque se
caliente a la temperatura apropiada. Cuando el agua alcance la temperatura programada la
pantalla de funciones mostrara el mensaje “READY TO BREW...WATER TEMP: 200°”

»Abra la llave de servido de agua caliente y deje salir agua hasta que escuche que el
tanque comienza a rellenarse automaticamente.

»El flujo y el volumen del agua esta preestablecido de fabrica. Si desea ajustar estos
parametros sigua el procedimiento de ajuste que se menciona mas adelante.

»La cafetera ahora esta lista para ser utilizada de acuerdo a las instrucciones de
elaboracion de café.
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Configuracion Inicial.

Ingrese al nivel 2 de programacion, ubiquese en el menu de
CALIBRATE FLOW Yy efectué el siguiente procedimiento.

CALIBRATE FLOW CALIBRATE SPRAY Calibrando la regadera
Calibracién del > NO YES| | 60SEC TO FINISH 60 segundos para
flujo de agua terminar
Dpicar Borvevr Cormiror=
l l Izquierda Onzas XX.X
) ) SPRAY HEAD CAL? LEFT OZ XX.X puede modificar el valor
Calibrar el flujo de la NO YES DONE - con (-) o (+) segun sea
regadera? () *) necesario para indicar el
) W e ) W e valor en onzas que obtuvo
1 S - - S - en la medicion.
Contenedor listo? l
Debera depositar el CONTAINER RDY? NEW L SPRAY FLOW
agua que saldra de la NO YES XXX 0Z/M Listo el nuevo valor de
calibracion para flujo es de XX.X Oz/m
medirla en una jarra Dyossar Bovwer Cimeror=, Dyosar Brvwer Chueror=
graduada en onzas. ] o ]
Para iniciar I calibracién CALIBRATE SPRAY Efectué el procedimiento parfl ambos lados en
presione el boton BREW PRESS BREW START regaderas y BYPASS, es muy importante que el
izquierdo o derecho, - flujo se calibre pues con esto el control electronico
deben ser calibrados de —t‘ - G calcula el tiempo necesario para dispensar el
manera independiente .
volumen de agua requerido en la formula
ingresada.
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Calibracion del
flujo de agua

Calibrar el flujo de la
regadera?

Calibrar el flujo del
BYPASS?

Contenedor listo?
Deberi depositar el
agua que saldra de la
calibracion para
medirla en una jarra
graduada en onzas.

Configuracion Inicial.

Ingrese al nivel 2 de programacion, ubiquese en el menu de
CALIBRATE FLOW Yy efectué el siguiente procedimiento.

CALIBRATE FLOW

A4

NO YES

Dpicar Borvevr Cormiror=

|

SPRAY HEAD CAL?
NO YES

CALIBRATE BYPASS|
PRESS BREW START

Dypirar Brower Chrnror=|

CALIBRATE BYPASS
60 SEC TO FINISH

BYPASS CAL?
NO YES

CONTAINER RDY?
QUIT YES

Lhpat | Boviior| Coniror]

LEFT OZ XX.X
() DONE (+)

Para iniciar la calibracion
presione el boton BREW
izquierdo o derecho,
deben ser calibrados de
manera independiente

Calibrando BYPASS 60
segundos para terminar

Izquierda Onzas XX.X
puede modificar el valor
con (-) o (+) segtn sea
necesario para indicar el
valor en onzas que obtuvo
en la medicién.

Dypirar Brower Chrnror=|

I

NEW L BYPASS FLOW
XX.X 0Z/M

Listo el nuevo valor de
flujo es de XX.X Oz/m

BUNN
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Configuracion Inicial.

Cargando receta con una tarjeta programada.

1. Retire el portafiltros del DUAL & SINGLE DBC
2. Acerque la tarjeta programada a la parte frontal del panel de control al

centro de donde entra el portafiltros.

3. Siga las instrucciones que muestra la pantalla.

“COFFEE NAME” R Grabara el contenido de la receta en el control

SHOW QUIT SAVE

electrénico del equipo

v

Muestra todos los parametros de la receta que se
desea grabar y al terminar regresa a la misma
pantalla.

BUNN
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Preparacion de café

1. Seleccione en el molino el tamafio deseado. No es necesario
seleccionar un tamaiio en la cafetera.

2. Inserte un filtro BUNN® en el embudo.

3. Muela la cantidad seleccionada de café fresco en el Smart Funnel™
(Embudo Inteligente) usando el G92T DBC con la operacion del Smart
Funnel® y nivele el café¢ molido agitando suavemente.

4. Deslice el embudo por sus guias. La cafetera leera el tamaiio del lote de
café molido mediante el chip de la manija y seleccionara
automaticamente la cantidad correcta a preparar. Si el café molido no se
obtiene a través de un molino compatible con un Smart Funnel,® se
debe seleccionar un tamaiio de lote en la cafetera..

5. Coloque un servidor vacio debajo del embudo.

6. Presione el botén de inicio por un momento y suéltelo. Se activara la
preparacion. Si la unidad tiene el bloqueo de embudo opcional, se
activara en ese momento.
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Preparacion de café

** En ciertas situaciones el ciclo de preparacidon no comenzara

. TEMPERATURA DE PREPARACION DEMASIADO BAJA — espere hasta
que se haya calentado o cancele la opcion BREW LOCKOUT.

. EL EMBUDO NO ESTA EN SU LUGAR (o estd usando un embudo
estandar) - cancele la opcion FUNNEL LOCKOUT.

. VERIFIQUE EL EMBUDO - retire el embudo, vacie el café preparado
previamente y muela una nueva porcién en el embudo.

7. Si no se muestra ninguno de los mensajes anteriores, la pantalla mostrara NOW
BREWING, junto con el nombre del café que se esta preparando. Las flechas
indicaran hacia el lado en que se esta preparando. Si ambos lados estan
preparando simultdneamente, las flechas y el nombre del café alternaran de
izquierda a derecha en la pantalla.

8. Cuando ha finalizado la preparacion, el bloqueo opcional del embudo se liberara
segun un plazo de tiempo programado que comienza al final del ciclo de
preparacion. Deseche los sedimentos de café y el filtro.
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BrewWISE™ DUAL & SINGLE

REGULAR listo
«—«<para preparar

Lote grande ---___

El molino envia el tamafio
GROUND d? lote y el nombre t_:lel 2
FRESH café a la cafetera mediante ) O
el chip de la manija

: 0 | © |

For Your Satisfaction

|
SO
]

L O P
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Tarjetas Programables

Recipe Card - 34447.0000
Tarjeta de receta -

Ad Card - 34448.0000

Tarjeta con aviso-
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Programacion de recetas

METODO 1

Usando una TARJETA CON FICHA para ingresar toda la configuraciéon
de preparacion de una sola vez:

Para agregar una nueva receta a la cafetera, el cliente puede obtener una
tarjeta con receta de la fabrica (o escribir la suya propia) con toda la
informacion necesaria para establecer un sabor de café en particular. Esto
incluye el NOMBRE DEL CAFE, VOLUMENES DE PREPARACION,
PORCENTAJES DE DERIVACION, PREPARACION POR PULSOS, TIEMPOS

DE PREINFUSION y TIEMPOS DE CESE DE GOTEO. I Chlp ”””””” 3

FICHA CONTIENE RECETA

Instrucciones p/transferir a la cafetera.

H—
1
I

|
|
*Retire ambos embudos |

*Sostenga la ficha bajo el sensor izquierdo ﬁ

*La pantalla mostrara TAG CONTAINS
RECIPE

+Siga las instrucciones de la pantalla

NOMBRE: Zspecial del dia
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Programacion de recetas

FICHA CONTIENE
RECETA PARA

TAG CONTAINS
RECIPE FOR

Sostenga la tarjeta debajo
el sensor y presione
“SAVE” para ingresar una
receta nueva

“COFFEE NAME”
SHOW QUIT SAVE

“NOMBRE DEL CAFE”
MOSTRAR SALIR GUARDAR
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Programacion de recetas

METODO 2 (Nivel de programacion 2)

Usando un Smart Funnel™ y un molino G92T DBC:

Ingrese en el modo de programa “Enter new recipe” (Ingrese nueva receta),
muela una receta en el embudo y lleve esa informacion a la cafetera. En este
punto puede presionar “save” (guardar) igual que si usara una “tarjeta con ficha”

METODO 3

Sin usar un Smart Funnel™ y/o un molino G92T DBC:

Esto le permite al operador ingresar UN conjunto de paramétros de preparacion
para cada lado, en el caso en que no se use un Smart Funnel™ y/o un molino
G92T DBC con la Cafetera Doble SH. Esto se denomina “NO NAME COFFEE
LEFT” (Café sin nombre izquierda) o “NO NAME COFFEE RIGHT” (Café sin
nombre derecha). Si la cafetera no lee la informacién en la manija del embudo,
pasa automaticamente a los parametros de preparacion NO NAME establecidos
previamente. Esto incluye los VOLUMENES DE PREPARACION,
PORCENTAJES DE DERIVACION, PREPARACION POR PULSOS, TIEMPOS
DE PREINFUSION Y TIEMPOS DE CESE DE GOTEO para los tres tamarios de
lote.
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Programacion General de los equipos
DUAL & SINGLE DBC

»Bloqueo manual de programacion
»Acceso a los niveles de programacion
>Nivel 1

»>Nivel 2

»>Nivel 3
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Programacion

Blogqueo manual de Programacion

Antes de entrar al modo de\

programacidon  verifique que el
interruptor de bloqueo de
programacion se encuentre
desactivado en la posicion ENABLE y
cuando termine de programar el
control coldéquelo nuevamente en
DISABLE para que el programa no
pueda ser modificado desde el control.

El puente, le permite elegir modo
SIMPLE, desactivando todas las funciones
de izquierdo/ derecho y COPY (copiar)

NOTA: La configuracion prefijada en una placa
nueva esta en posicion DOBLE (DUAL). Sin puente
equivale a DOBLE.

BUNN'  ceMarca Mundial de Calidad en Equipos de Bebidas 2

L &
Programacion
READY TO BREW
2= . F DE M N N WATER TEMP: 200°
D T .D(},ll?m’ &'(:z'r C:)rﬂm!"
1

3 4 5

1. Simbolo ® (parte derecha superior del logo de BUNN) Se usa para acceder al
modo programacion y también para desplazarse hacia adelante por la lista de
funciones.

2. Angulo superior izquierdo de la "B" en el logo de BUNN Se usa para
desplazarse hacia atras por la lista de funciones.

3. "Digital" (abajo a la izquierda debajo de la pantalla) Se usa para seleccionar las
opciones que aparecen en la pantalla durante la programacion.

4. "Brewer" (centro debajo de la pantalla) Se usa para seleccionar las opciones
que aparecen en la pantalla durante la programacion.

5. "Control" (abajo a la derecha debajo de la pantalla) Se usa para seleccionar las
opciones que aparecen en la pantalla durante la programacion.
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Programacion

BUNN"®

Retroceder DY TO BREW Mantener presionado para:
'WATER TEMP: 200"

i 1 Segundo l‘ 3 Segundo l 10 Segundo
Nivel 1 Nivel 2 Nivel 3
EXIT BREW LOCKOUT? SET NEW RECIPE? EXIT 200" CAL-= 200°
DONE  YES NO YES ) DONE  (+)

P
REVIEW RECIPES?
NO YES

Digar | Brer | G

S

Y

COPY SETTINGS?

Digirar | Beroer Cmprre

NG YES SOLO DOBLE (DUAL)

Digrar | Bresver | Comtror

v

Continua

BUNN'  ceMarca Mundial de Calidad en Equipos de Bebidas
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[ ENABLE ADS?
NO  DONE  YES

Dhpisat| Besurr | Comrot=

Y

" SETTEMP: XXX’
) DONE ()

Dt | Beswrr | Cotror=

\j

[ SET READY: XXX~
() DONE (¥

Dhiirsr | Bovwwr | Controrm

v

XXX REFILL= XXX
() DONE (%)
v - )

Digizor| Bwer | Consror=

—_—— -

Programacion

SPRAY OZ/M: XX.X
(-) DONE (+)

Dt Bwsr | Coneror

\J

BYPASS DZ/M: XXX
-) DONE +)
-

Digros | Beosser | Ciomor

v

CALIBRATE FLOW?
NO YES

Dhgans| Boesr | Conor
BREW COUNTERS?
NO YES

Nivel 2

D
FUNNEL LOCKOUT?
NO  DONE  YES

Diguar | Breawer | Contror=

Y

SERVER LOCKOUT?
NO DONE  YES

Digiror| Bewer | Conswor-

Y

—_—
SERVICE TOOLS?
NO YES

SALID L

A FACTORY DEFAULTS

NO YES

Final

BUNN
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Programacion Nivel 1

Presione y retenga la ® marca comercial (botén escondido)
ubicada en el panel y aparecera la siguiente pantalla.

BREW LOCKOUT ?
NO DONE YES

.lgﬁﬂ%d',lz?ﬂer Contror

| 1 1

3 4 5
Presione Presione Presione
aqui para aqui para aqui para

NO HECHO Sl
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Programacion Nivel 2

Presione y retenga el boton ®. Aparecera la pantalla BREW LOCKOUT. Continue
reteniendo durante 5 segundos y apareceran las siguientes pantallas en orden de
izquierda a derecha. Desplacese por el menu tocando el botén ®.

SET NEW RECIPE? REVIEW RECIPES? COPY SETTINGS?
NO YES NO YES NO YES

T e

Esta pantalla es para Esta pantalla le permite  En el caso del modelo
ingresar una nueva ver Yy modificar las DUAL le permite copiar
receta por medio de un recetas que ya estan la receta configurada
portafiltros programado programadas. de un lado hacia el
y configurar los otro.

parametros de la misma.
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Programacion

Nivel 2

La programacion preestablecida para las recetas se ilustra de la siguiente manera:

SMALL
[ Segundos | 40 [ 10 ][ 10 ]s[ 10 5[ 10 [s[ 10 58] 10 5] 10 5] 10 5] 10 5] 10 5] 10 [5] 10 [5] 10 [5] 10 [2]
MEDIUM
|Seg“'"d°s| 40 |10|§|1o|5J10|5|1o|§|1o|5J10|5|1o|§|1o|5J10|5|1o|§|1o|5J10|05|10|§|1o|5|1o|5l
‘g I I I I I ] I I I I I _J
]
@
Numero
Numero CHICO MEDIANO | GRANDE
SMALL MEDIUM _ |LARGE Funciones Estandar |Yolumen 64 Oz 128 Oz 192 Oz
Standar Brew |Volumen 64 Oz 128 Oz 192 Oz de elaboracion % Bypass 0 20 20
Functions 1% Bypass 0 20 20 Funcion d Ter Tiempo Encendid 00:40 00:40 00:40
First On Time 00:40 00:40 00:40 uncion de er Tiempo Encendido : : :
Pulse Brew | Off Times 00:10 00:10 00:10 elaboracion por  [Tiempo apagado 00:10 00:10 00:10
Functions Last On Time 00:05 00:05 00:05 Pulsos Tiempo encendido Posterior 00:05 00:05 00:05
Preinfusion |First On Time Funciones de Primer tiempo de encendido
Functions Off T!mes Preinfusion Tiempo Apagado
Funnél .LOCkS Drip m.ne 01:00 01:30 01:30 Candado del portafiltro| Tiempo de goteo 01:00 01:30 01:30
rinder Gate time
Functions Clean-Out time Tiempo de compuerta
Funciones del Molino |Tiempo de limpieza
. . .
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Programacion

Nivel 2

ENABLE ADS?
NO DONE YES

Esta pantalla permite
que el operador la
utilice  para  hacer
publicidad exhibir un
mensaje especifico
personalizado. Se
puede programar por
medio de una tarjeta
para mensajes
mensaje.

.D/gt?a! Brewer Contror~

SET TEMP: 205°
(- DONE (+)

.a’gim! Eww C-z'mﬁm"'

Ajusta la temperatura
del agua en el tanque
desde 185°F (85 °C)

como minimo hasta
205°F (96 °C) como
maximo.

SET READY: 195°
() DONE (+)

.D/gt?a! Brewer Contror~

Esta funcion permite
configurar la temperatura
minima para iniciar un ciclo
de preparacion.(BLOQUEO
DE PREPARACION) con la
posibilidad de ajustar desde
179°F (82 °C) como minimo
hasta 203°F (95 °C) como
maximo. (o por debajo de
2°F de la temperatura
deseada para el tanque)

BUNN
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Programacion

Nivel 2

XXX REFILL >155
() DONE (+)

.a’gt‘ml Brewer Contror~

Rango de rellenado: 20
(circuito abierto) a 230
(cortocircuito)
Predeterminado: 155
Se puede ajustar la
sensibilidad del circuito
de rellenado para
distintas condiciones de
agua. Reduzca el #
para agua MUY blanda
y aumente para agua
muy dura.

L SPRAY OZ/M: 39.2
(- DONE (+)

a’gft:z.’ Brewer Contror~

Establece la taza de
fluop de agua en
Onzas por minuto
para el rociador del
lado Derecho (R) y el
lado lzquierdo (L)

a’gft:z.’ Brewer Contror~

L BYPASS OZ/M: 24.0
() DONE (+)

Establece la taza de

flup de agua en
Onzas por minuto
para el Bypass o

agua que no ha de
tocar el grano de café
del lado Derecho (R)
y el lado lzquierdo

(L)

BUNN
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Programacion Nivel 2
CALIBRATE FLOW? BREW COUNTERS? FUNNEL LOCKOUT?
NO YES NO YES NO DONE YES

El operador puede medir
la taza de flujo de agua
real a través de las cuatro
valvulas de  manera
independiente con una
prueba temporizada de
60 seg. (CONFIGURADO
COMO EJEMPLO)

.a’gt‘ml Brewer Contror~

Permite que el operador
vea la cantidad de ciclos
de elaboracion realizados
en cada uno de los lados
del equipo (izquierda o
derecha) y la suma de
ambos con la posibilidad
de reiniciar el contador de
ciclos asi como un
contador acumulado global
que no se puede reiniciar.

.a’gt‘ml Brewer Contror~ .a’gt‘ml Brewer Contror~

“YES” permite que el
operador impida el inicio
de un ciclo de
elaboracién Si el
portafiltros no esta
colocado en el equipo.
(debe tener un Smart
Funnel). “NO” permite la
elaboracién sin detectar
el portafiltros (para
equipos sin Smart
Funnel)

BUNN

La Marca Mundial de Calidad en Equipos de Bebidas

[>T @]]




Programacion

SERVICE TOOLS?
NO YES

Le permite al técnico
dos modos de prueba,
operar los componentes
de carga y probar los

Nivel 2

FACTORY DEFAULTS
NO YES

Permite que el operador
borre  cualquier cosa
configurada previamente y
regresa a la configuracion

interruptores del panel de fabrica
de control
B U N N. La Marca Mundial de Calidad en Equipos de Bebidas 39

Pr ogr amacion Menu de Servicio

SERVICE TOOLS?
NO YES

a’gf!ﬂ! Eﬁ:ef CLJ yo/™

TEST OUTPUTS?
NO YES

NO

TEST SWITCHES?

[ D e o SR

A medida que se presione cada
interruptor, éste se identificara a si
mismo en la pantalla.

(ejemplo: izquierdo
encendido/apagado se mostrara en
la pantalla; “LEFT  ON/OFF”
mientras que se presione el
interruptor). Esto le indica al
operador que el interruptor esta
bien. Si el interruptor no hace
contacto, la pantalla mostrara
nothing pressed (nada presionado).

YES

NOTHING PRESSED

BUNN
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Pr ogr amacion Menu de Servicio

Dig:?al Em-'er C:’;:. rof™

NO

SERVICE TOOLS? ¢HERRAMIENTAS DE SERVICIO?
NO YES NO-— S
Bgmz Eﬁ:ef CLJ yo/™
TEST OUTPUTS?
NO YES ¢ SALIDAS DE PRUEBA?

Si

Continua en la pagina siguiente

BUNN
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Pr ogr amacion Menu de Servicio

VALV. DE LEFT BREW VALVE LEFT BYPASS DERWV. IZQ.
PREPIZQ. | ON NEXT OFF - ON NEXT OFF
%\?&Ugg LEFT FUNNEL LOCK LEFT SERVER SERVIDOR
IZQUIERDO
IZQUIERDO ON NEXT OFF ‘ ON NEXT OFF
1>
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Pr ogr amacion Menu de Servicio

VALVULA DE RELLENADO CALENTADORES DE TANQUE
REFILL VALVE TANK HEATERS
ON NEXT OFF ON NEXT OFF

*

=
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Programacion Nivel 3

Presione y retenga el boton de marca registrada ® durante aprox. 10 segundos.
Aparecera la pantalla de calibracion del sensor de temperatura. Si no se efectua una
seleccién después de 60 segundos, el programa sale automaticamente. Para la
ejecucion de esta calibracién debera introducir un termémetro en el tanque, para
medir la temperatura real del agua y compararla con la del sensor del equipo.

205° CAL  205° —----- -
(') DONE (+) Cambie este

valor para
igualarlo con
la lectura de

Dioitar  Brewer Contror :;";giir;;u el
sensor
Presione Presione Presione
aqui para aqui para aqui para
(-) HECHO (+)
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Presentacion Tecnica.

Control electronico

> Los tres sistemas
v'Sistema de calentamiento
v'Sistema de elaboracion

v'Sistema de rellenado

Control Electronico

La tarjeta de control electronico hace la tarea de monitorear y controlar los tres
sistemas del equipo que son: Calentamiento, Elaboracion y Rellenado, de tal
manera que el control de tiempos y suministros de voltajes para los elementos
se efectua desde este componente, es necesario tener cuidado cuando se revisan
los elementos que integran el control del equipo pues un corto o una mala

conexion puede dafiar la tarjeta de control general.

B U N N' La Marca Mundial de Calidad en Equipos de Bebidas
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Los TRES Sistemas

Sistema de Calentamiento

v'Tarjeta de control
v'Sensor de temperatura

v’ Termostato de Alto Limite

v'Triac

v'Resistencias de Calentamiento

v'Guia de Fallas

BUNN'  ceMarca Mundial de Calidad en Equipos de Bebidas
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Los TRES Sistemas
Sistema de Calentamiento
. 2 a

1&' - ~.
{H $9 Q;/
e 87l |
<l e
»
y El tubo de toma de
,6 - agua dirige el agua fria
~ rd entrante hacia el fondo
~ -
SIMPLE del tanque de

preparacion.

18,9 1 (5 gls)

A - gg . !
-':;/'-,/ = = ‘-";‘,.;
[= ] “

87
L p
o

~.-" DOBLE
31,81 (8.4 gls)
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Los TRES Sistemas

Sistema de Calentamiento
I LIMIT THERMOSTAT /“ I,

R
E

oLk i I« P BLU RIGHT
S Lo — D
i A TANK HEATER

Reset

LIMIT THERMOSTAT

BLK . 7w BLK <|3§ BLU

LEFT

TANK HEATER

P - .
— - I
I J
J
LL <
s — )
ey = = [ = e
-~ X E3 3 3 = R
. 291 = k3 = 2
N J11-1 QED,
{ \ I
| J11-5 |]
495
L\ RED P RED
s WHIiZD CONTROL PG BOARD TAN No n
onicl® - L OVERFLOW
| LK (o) e PROTEGTION SWITGH
= ol 4%
o WHI WHI
WATER LEVEL [FEMP PROBE ol
PROBE o
GRN Lol
2-1 -
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Los TRES Sistemas
Sistema de Calentamiento

Sensor de Temperatura

— Ubicado sobre la tapa del tanque.

— Se usa para medir temperatura.

— Valor 6hmico nominal: 50 kQ a 70° F; 10 KQ a 200° F
— Prevencion contra encendido en seco

— Si el equipo demora mas de 60 min en calentar, mostrara una falla en
pantalla

Lecturas:

WHI

Ovdc = circuito en corto

4.6vdc @ temp ambiente
2.3vdc @ 200°F WATER LEVEL o

5vdc = circuito abierto
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Los TRES Sistemas
Sistema de Calentamiento

Termostato de Alto Limite Reset

Dispositivo de Seguridad
Instalado a un lado del tanque
Proteccion a los 230° F
Los contactos  bimetalicos
internos se abren en caso de

LIMIT THERMOSTAT
sobrecalentamiento BLICH 7y BLK14
5. Se reestablece a los 170° F
6. Abre el circuito a la bobina del
contactor

L=

LIMIT THERMOSTAT
BLK-14 s BLK-14
ll.J_¢.'
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Los TRES Sistemas

Sistema de Calentamiento
Triac

— Conectado a un disipador
adosado a la ménsula de
montaje del tanque

— Similar a un contactor.
Permite la energizar del
calentador de tanque
cuando el termostato
electrénico requiere calor

— Calibrado para 40 amps.

— El tiristor esta presente sélo
en maquinas con controles ||| :
lectroni a bloque de terminales
electronicos - (200-240Va calentador de tanque derecho (izquierdo)

a control electrénico #7
L ainterruptor de calentador(es) de tanque
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Los TRES Sistemas

Sistema de Calentamiento
Triac

Pruebas
a) crema - azul - continuidad
b) Azul - negro - mas de 3 m

c) Crema — negro 20 a 60 Q
(Este es la sefial de120vac)

TRIAC
BLU WHI/VIO

Q
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Los TRES Sistemas
Sistema de Calentamiento

Calentadores de tanque para DUAL

— 3.300W @ 240 VCA

+ Dos por maquina

* Ohmios nominales: 17,45 Q
— 2.850 W@ 208 VCA

+ Dos por maquina

* Ohmios nominales: 15 Q
- 1.650 W@ 120 VCA

+ Dos por maquina

* Ohmios nominales: 8,7 Q

o )
) f
\J7
}, -
0,/ 8

A
fm

Unidades de potencia especial disponibles

B

el ¢

Nota: si una maquina de 240 VCA esta conectada a
208 VCA pierde cerca del 25 % de su capacidad de y

calentamiento, lo que resulta en una recuperacion mas e
lenta y menos tazas por hora.
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Los TRES Sistemas

° L]
Sistema de Calentamiento
7

Calentadores de tanque para Simple
— 1.650 watts @ 120 VCA T

* Uno por maquina

*  Ohmios nominales 8,73 Q
— 1.800 watts @ 120 VCA

* Uno por maquina

*  Ohmios nominales 8 O
— 3.300 watts @ 240 VCA

* Uno por maquina

*  Ohmios nominales 17,45
— 3.700 watts @ 208 VCA

* Uno por maquina

*  Ohmios nominales 11,69 Q

~ 4.000 watts @ 240 VCA L-ANAANANAN y

* Uno por maquina
¢ Ohmios nominales 14,4 O CALENTADOR DE TANQUE

B U N N. La Marca Mundial de Calidad en Equipos de Bebidas

Los TRES Sistemas

Sistema de Calentamiento

Sensor de nivel de liquido

Proteccion de trabajo en seco

Las resistencias de calentamiento no se
energizaran si el control de nivel de liquido no
ha detectado que el nivel de agua es el
adecuado.
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Los TRES Sistemas

Sistema de Elaboracidon

v'Tarjeta de control

v'Membrana de interruptores

v'Vélvula de dispensado

v'Valvula de Bypass

v'Solenoide de Candado para Portafiltros
v'Portafiltros

v'Guia de Fallas
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Los TRES Sistemas
Sistema de Elaboracion

NG
d =

R. BYPASS WHI
NS L. BYPASS WHI
¥ R. BREW WHI

1 (]
I L.BREW  WHI
WHI/ORA | 1,

PS . =
Jo-1° =
J11
WHIGRN | ™ =
s J11-5 .tlﬁA--- -
. : GRY B L + RED ]
oy J2-1 o QL X
®|
L ]
®)
L |
L ]
L ]
{ ] e |
®|
d

seeee

J11-10 |le VEL OVERFLOW
BLK PROTECTION SWITCH

J2-5
WHI WHI

BRIV/BLK

BLU
BLU/BLK

J2-10 J11-18 I
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Los TRES Sistemas
Sistema de Elaboracidon

El solenoide baja la clavija durante el ciclo |:
de preparacion y el tiempo de goteo

w

BOBINA
120VCC p/n 29503.0000
240VCC p/n 29503.0001
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Los TRES Sistemas

Sensor de nivel de liquido

Rotiador
de 21
Orificios

ssedAg op B[nATBA

opesuadsi(q 9p B[NA[EA ————>

Tanque con capacidad de 18,9
litros (5 gls) Para la SINGLE y
31,8 litros (8.4 gls) para la
DUAL

[ &]]  w
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Los TRES Sistemas
Sistema de Elaboracion

A través de la programacion de las recetas los equipos DUAL & SINGLE DBC tiene la
capacidad de dispensar el agua en diferentes modalidades, esto lo hace activando y
desactivando las valvulas de dispensado y Bypass permitiendo la obtencién de
diferentes perfiles de bebidas. Los ciclos que se pueden crear son: Preinfusion, Pulsos,

| Ciclo continuo
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Los TRES Sistemas

Sistema de Elaboracidon

Las Valvulas de dispensado y de Bypass son valvulas con las
mismas caracteristicas:

»Bobina a 120 Voltios

»Valvula de cero fuerza o de descarga por gravedad

»Es controlada directamente por la tarjeta de control

»Bobina reemplazable

» Sistema de sellos y asientos desarmables para limpieza.

»Juego de reparacion disponible con numero de parte 11517.0008

BUNN'  ceMarca Mundial de Calidad en Equipos de Bebidas
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Los TRES Sistemas
Sistema de Elaboracion

,;- Rociador de 21
—_— Orificios 38 a 40

Oz/min

El rociador de 17 Orificios descargara de
manera continua las 64 Oz de agua en 1.64
minutos, de tal manera que si la presion
dindmica de entrada del agua al tanque es
demasiado baja, el flujo de liquido no se
podra mantener y el volumen de descarga de
agua va a disminuir afectando en la cantidad
de bebida elaborada.
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Los TRES Sistemas

« El sistema de derivacion esta
presente en la Doble y en la Simple:
Estd formado en el canasto de L=y
alambre del embudo. Esta disefado Ve
para mantener el filtro alejado de la e
salida de la derivacion. y’ .

* Los usos mas comunes de la [ )
derivacion serian las mezclas de "
café gourmet, el agua blanda o
posiblemente café molido muy fino.

» Permite cambiar el perfil de la taza.

. . ., dlER
Sistema de derivacion (| | D
. | '. ,""
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Los TRES Sistemas
Sistema de Elaboracion

Deteccién del portafiltros
Pantalla INSTALADO
READY TO BREW
(WATER TEMP 200(*) @ —_— @

D{gz‘m] Brewer Contror~ ,
Izquierdo Derecho

Al poner el portafiltros en los rieles, el operador puede verificar si el “chip” en el
mango del embudo esta funcionando correctamente.
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Los TRES Sistemas

Sistema de Rellenado

v'Tarjeta de control
v'Membrana de interruptores
v'Sensor de nivel de liquido
v'Vélvula de Entrada

v'Guia de Fallas
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Los TRES Sistemas

Sistema de Rellenado

]
9=

VIO . REFILL WHI
1
v

g
o
® B
o S
o !
. e £ BED
i H :
CONTROL PC BOARD . NG O}
o ol OVERFLOW
ol 5tk | ™ PROTECTION SWITCH
1 wHi WHI
WATER LEVEL N T
PROBE .
d
J11-18 o}
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Los TRES Sistemas

Sistema de Rellenado

Sonda

— Sensa el nivel del agua en el
tanque por una sefial de
2.5vac a tierra fisica.
— La programacion permite
hasta 30 minutos antes de
mostrar mensaje de error en
la pantalla. PAK

— No permite calentar en seco.

WATER LEVEL

PROBE
GAN
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Los TRES Sistemas

Sistema de Rellenado .

Valvula de rellenado \
- 8w @ 120v \I
— Recibe sefal de la tarjeta para permitir el flujo de

agua
— Deja de fluir agua inmediatamente que el sensor es
aterrizado
— Durante MP verificar tubo para acumulacion de sarro. i
Eliminador de —»ﬂy//jf

pe
sonidos neumaticos H,

N

| W
A

@
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Los TRES Sistemas

Sistema de Rellenad

Flotador de seguridad

— Montado fuera del
tanque

— Clasificado a 120/ 240 vac 20
watts 5 amps

— Magnéticamente controlado

— Desactiva los circuitos de
llenado y calentamiento

Interruptor de
seguridad

B U N N. La Marca Mundial de Calidad en Equipos de Bebidas 70




el Mensajes

e
Falla

[ <[> D] 8 [ 7]

Mensajes de Falla

Posible Causa Remedio:
OVERFLOW CUP 1. Copa del flotador, Vaciar copa del flotador y
FULL.EMPTY CUP lleno de agua verificar causa.

En pantalla apareceran fallas, posible causa y remedios

e N N N N
FILL TIME TOO HEATING TIME TEMP SENSOR TEMP SENSOR
LONG TOO LONG OUT OF RANGE OUT OF RANGE
J S J S J S J
e ‘ N ‘ N ‘ N ‘ N
CHECK WATER CHECK HEATING CHECK FOR BAD CHECK WIRE FOR
SUPPLY CIRCUIT CONNECTIONS SHORTS
S J S J S J S
30 min, limite 60 min, limite Mensaje inmediato  Mensaje inmediato

[ PRESS ON / OFF

FOR 3 SECONDS } Restablecer mensaje
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®

DUAL®TF DBC®
CON SMART FUNNEL®

N/S DUAL068000 y siguientes

MANUAL DE INSTALACIONY OPERACION

BUNN-O-MATIC CORPORATION
POST OFFICE BOX 3227
SPRINGFIELD, ILLINOIS 62708-3227
TELEFONO: (217) 529-6601 FAX: (217) 529-6644
Para asegurarse de tener la revision mas reciente del Manual de Operacion o ver el Catdlogo WWW.bunn.com
llustrado de Piezas, el Manual de Programacion o el Manual, de Servicio, visite el sitio web de
Bunn-0-Matic, www.bunn.com. Este sitio es absolutamente GRATUITO y representa la manera

mas rapida de obtener las actualizaciones de catadlogos y manuales mas recientes. Para solicitar
el Servicio Técnico, llame a Bunn-0-Matic Corporation al 1-800-286-6070.

35058.8002C 5/12 ©2010 Bunn-0-Matic Corporation



GARANTIA DE PRODUCTO COMERCIAL DE BUNN-0-MATIC
Bunn-0-Matic Corp. (“BUNN”) garantiza el equipo fabricado por ellos de la siguiente manera:
1) Airpots, jarras térmicas, decantadores, servidores GPR, dispensadores de té/café frio, cafeteras dispensadoras térmicas
MCP/MCA de monodosis y servidores Thermofresh (mecanicos y digitales) — 1 afo en partes y 1afio en mano de obra.
2) Todo otro equipo — 2 afos en partes y 1 afio en mano de obra mas las garantias adicionales especificadas a continuacion:
a) Circuitos electronicos y/o tarjetas de control — partes y mano de obra por 3 afios.
b) Compresores en equipo de refrigeracion — 5 afios en partes y 1 afio en mano de obra.
¢) Molinos en equipos para moler café, de moler y cumplir con el andlisis de colador de malla original de fabrica - en
partes y mano de obra por 4 afios 6 40,000 libras de café, lo que ocurra primero.

Estos periodos de garantia rigen desde lafecha de instalacion. BUNN garantiza que el equipo que fabrica estara comercialmente
libre de defectos de material y de manufactura que pudieren existir en el momento de la fabricacion y aparecer dentro del
periodo de garantia pertinente. Esta garantia no se aplica a ningin equipo, componente o pieza que no haya sido fabricada
por BUNN o que, a juicio de BUNN, haya sido afectada por uso indebido, negligencia, alteraciones, instalacion u operacion
indebida, mantenimiento o reparaciones indebidas, limpiezay descalcificacion no periddica, fallas de equipo debido a la mala
calidad de agua, dafnos o accidentes. Ademas esta garantia no aplica a articulos de repuesto que estan sujetos al uso normal
pero no limitado a sellos y empaques. Esta garantia esta condicionada a que el Comprador: 1) informe oportunamente a
BUNN sobre cualquier reclamo que se deba hacer bajo la presente garantia telefonicamente al (217) 529-6601 o por escrito
a Post Office Box 3227, Springfield, lllinois 62708-3227; 2) si BUNN lo solicitara, realice un envio prepago del equipo
defectuoso a un local de servicios BUNN autorizado; y 3) reciba previa autorizacion por parte de BUNN estipulando que
el equipo defectuoso se encuentra bajo garantia.

LA GARANTIA ANTERIOR ES EXCLUSIVA Y EN LUGAR DE CUALQUIER OTRA GARANTIA, ESCRITA U ORAL, EXPLICITA O
IMPLICITA, INCLUIDA CUALQUIER GARANTIA IMPLICITA DE COMERCIALIZACION 0 IDONEIDAD PARA UN CIERTO FIN,
PERO SIN LIMITARSE A ESTA. Los agentes, distribuidores o empleados de BUNN no estan autorizados para modificar
esta garantia o dar garantias adicionales que hagan responsable a BUNN. Segun esto, las declaraciones hechas por dichos
individuos, ya sean orales o escritas, no constituyen garantias y no se debe confiar en ellas.

Si BUNN determina a su propio juicio que el equipo no se ajusta a la garantia, BUNN, a su exclusiva eleccion mientras el
equipo esté en garantia, 1) suministrara piezas de reemplazo y/o mano de obra sin cargo (durante los periodos de garantia
correspondientes a las partes y mano de obra especificados anteriormente) para reparar los componentes defectuosos,
siempre y cuando dicha reparacion sea efectuada por un Representante de Servicios Autorizado de BUNN; o 2) reemplazara
el equipo o reembolsara el precio de compra pagado por el equipo.

EL RECURSO DEL COMPRADOR CONTRA BUNN POR EL INCUMPLIMIENTO DE CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES
QUE SURGEN DE LA VENTA DE ESTE EQUIPO, YA SEAN ESTAS DERIVADAS DE LA GARANTIA 0 DE CUALQUIER OTRA
INDOLE, SE LIMITARA, A EXCLUSIVA ELECCION DE BUNN SEGUN SE ESPECIFICA EN EL PRESENTE DOCUMENTO, A
LA REPARACION EL REEMPLAZO 0 EL REEMBOLSO.

En ningun caso BUNN se hara responsable por cualquier otro dafio o pérdida, incluyendo pero sin limitarse a, ganancias
perdidas, ventas perdidas, pérdida de uso del equipo, reclamos de los clientes del comprador, costos de capital, costos
de tiempo de parada, costos de equipos, instalaciones o servicios sustitutos, ni ningln otro dafio especial, concomitante
0 emergente.

392, AutoPOD, AXIOM, BrewLOGIC, BrewMETER, Brew Better Not Bitter, BrewWISE, BrewWIZARD, BUNN Espress, BUNN
Family Gourmet, BUNN Gourmet, BUNN Pour-O-Matic, BUNN, BUNN with the stylized red line, BUNNIink, Bunn-OMatic,
Bunn-0-Matic, BUNNserve, BUNNSERVE with the stylized wrench design, Gool Froth, DBC, Dr. Brew stylized Dr. design,
Dual, Easy Pour, EasyClear, EasyGard, FlavorGard, Gourmet Ice, Gourmet Juice, High Intensity, iMIX, Infusion Series, In-
tellisteam, My Café, Phase Brew, PowerLogic, Quality Beverage Equipment Worldwide, Respect Earth, Respect Earth with
the stylized leaf and coffee cherry design, Safety-Fresh, savemycoffee.com, Scale-Pro, Silver Series, Single, Smart Funnel,
Smart Hopper, SmartWAVE, Soft Heat, SplashGard, The Mark of Quality in Beverage Equipment Worldwide, ThermoFresh,
Titan, trifecta, Velocity Brew, A Partner You Can Count On, Air Brew, Air Infusion, Beverage Bar Creator, Beverage Profit
Calculator, Brew better, not bitter., BUNNSource, Coffee At Its Best, Cyclonic Heating System, Daypart, Digital Brewer
Control, Nothing Brews Like a BUNN, Pouring Profits, Signature Series, Tea At Its Best, The Horizontal Red Line, Ultra son
marcas comerciales 0 marcas comerciales registradas de Bunn-0-Matic Corporation.

INTRODUCCION

La cafetera incorpora un sistema de interfase inalambrico que permite al Molino DBC cargar cierta informacion en el “
chip de programacion” que se encuentra dentro del asa del embudo. Dicha informacion incluye que sabor de café se esta
moliendo y que volumen de la tanda sera preparado (corto, medio, o largo). Una vez que el nombre del tipo de café y la
cantidad de café deseada se muele, el embudo se carga en la cafetera. La informacion del asa del embudo se transfiere
entonces a la cafetera. La cafetera toma entonces esta informacion y distribuye la cantidad de agua preajustada en la
cafetera para ese sabor de café y volumen de la tanda. La cafetera puede programarse para regular diferentes funciones
del proceso de preparacion de café, como ser temperatura de la preparacion de café, volimenes de preparacion de cafe,
porcentajes de derivacion, preparacion de café por pulsos, etc. Esto permite al operador programar una cierta “receta”
para cada tipo de café ha prepararse.
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AVISOS A LOS USUARIOS
El aviso en esta cafetera debe conservarse en buenas condiciones. Reemplace las etiquetas ilegibles o dafia-
das.

7 N\ ADVERTENCIA
DESECHE LA JARRA SI:
[ A WARNING 1 «  ESTA CUARTEADA
) 2 DISCARD DECANTER e RAYADA ]
(€ M (R «  ELAGUA HIRVIO HASTA SECARSE
—— °© SCRATCHED J SE,USO SOBREFUEGODIRECTO O SEEXPUSOAELEMENTOS
w— ) TED WHEN EMPTY ELECTRICOS
FUNNEL CONTENTS ggi?(ggs?ggféé}ﬁc 1
ARE HOT ELEMENTS ELCONTENIDO DEL EMBUDO ESTA CALIENTE
A e oG M ANUAL LEA TODO EL MANUAL DE OPERACION ANTES DE COMPRAR 0
FAILURE TO GOMPLY RISKS INJURY USAR ESTE PRODUCTO. LA FALTA DE CUMPLIMIENTO PUEDE
&y DAR LUGAR A RIESGOS DE LESIONES
00658.0000
ADVERTENCIA
A WARNING e Llene el tanque de agua antes de encender el
@ Fill water tank before turning - on - termostato o de conectar el equipo a la fuente de
thermostat or connecting appliance alimentacion eléctrica.
to power source. e Use s6lo un circuito bien protegido adecuado para
@ Use only on a properly protected la carga nominal
circuit capable of the rated load. g °, . .
@ Electrically ground the chassis. * Conecte el armazon eléctricamente a tierra.
4 Follow national/local electrical codes. * Respete los codigos eléctricos nacionales/locales.
4 Do not use near combustibles. « No lo use cerca de combustibles.
FAILURE TO COMPLY RISKS EQUIPMENT DE NO CUMPLIR CON LO ANTERIOR SE PUEDEN
DAMAGE, FIRE, OR SHOCK HAZARD PRODUCIR RIESGOS DE DAN,OS EN LOS EQUIPQS,
READ THE ENTIRE OPERATING MANUAL INCENDIOS O DESCARGAS ELECTRICAS.
BEFORE BUYING OR USING THIS PRODUCT LEA TODO EL MANUAL DE OPERACION ANTES DE
THIS APPLIANCE IS HEATED WHENEVER COMPRAR 0 USAR ESTE PRODUCTO
CONNECTED T0 A POWER SOURGE ESTE EQUIPO SE CALIENTA CUANDO SE CONECTA A
00831.0000F 3/98 ©1998 BUNN-0-MATIC CORPORATION UNA FUENTE DE AL||V|ENTAC|ON ELECTR|CA
00831.0000
REMOVE FUNNEL
03408.0004 03409.0004
ADVERTENCIA ADVERTENCIA
QUITE EL EMBUDO SOLAMENTE Liquido caliente
| /\WARNING |
36302.0000

ADVERTENCIA - AGUA CALIENTE
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AVISOS A LOS USUARIOS (cont.)

7 N
[ AWARNING |

To reduce the risk of electric shock,
do not remove or open cover.

No user-serviceable parts inside.
Authorized service personnel only.
Disconnect power before servicing.

S 2/

37881.0000

As directed in the International Plumbing Code of the
International Code Council and the Food Code
Manual of the Food and Drug Administration (FDA),
this equipment must be installed with adequate
backflow prevention to comply with federal, state
and local codes. For models installed outside the
U.S.A., you must comply with the applicable Plumb-
ing /Sanitation Code for your area.

00656.0001

MAIN ON/OFF
SWITCH

39803.0000
INTERRUPTOR DE ENCENDIDO

iADVERTENCIA!
Para reducir el riesgo de descargas
eléctricas, no retire o abra la tapa.
Adentro no hay partes que pueda
reparar el usuario.
Sélo personal de mantenimiento
autorizado.
Desconecte la unidad de la fuente
de alimentacion antes de repararla.

Segun se indica en el Codigo Internacional de Plomeria del Consejo
Internacional de Codigos y el Manual de Cédigos de Alimentos de
la Administracion de Alimentos y Medicamentos de EE.UU. (FDA),
este equipo debe instalarse con un preventor de contraflujo adec-
uado a fin de cumplir los cddigos federales, estatales y locales. Para
los modelos instalados fuera de EE.UU., debe cumplirse el codigo
sanitario y de plomeria aplicable de su drea.

A CAUTION

Do not connect to a
circuit operating at

more than 150 volts
to ground.

27508.0000

PRECAUCION
No conecte a la tierra un circuito que opera a
mas de 150 voltios.

/N\WARNING

To reduce the risk of electric shock, Authorized service personnel only.

do not remove or open cover. Disconnect power before servicing.
No user-serviceable parts inside.

00824.0002

#37881.0002

iADVERTENCIA!
Para reducir el riesgo de descargas S6lo personal de mantenimiento
eléctricas, no retire o abra la tapa. autorizado.
Adentro no hay partes que pueda Desconecte la unidad de la fuente 00824.0001

reparar el usuario. de alimentacion antes de repararla.
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REQUISITOS ELECTRICOS

ADVERTENCIA — La cafetera debe quedar desconectada de la fuente de alimentacion hasta que se especifique

en Preparacion inicial.

Para determinar los requisitos del circuito, consulte la placa de datos de la cafetera, asi como los codigos

eléctricos locales y nacionales.

Modelos para 400/230 VCA
trifasicos

Nota: Este servicio eléctrico consiste
en 4 conductores de transporte de
corriente (Neutro L1, L2 y L3) v
otro conductor por separado para
la conexion a tierra.

VOLTAJE DEL

SISTEMA Vi V2
400/230 400 | 230

L1, L2, L3, son las 3 fases
V1 = Voltaje entre fases, entre 2 fases

cualesquiera.
V2 = Voltaje fase a neutro, L1 a neutro
tiene que ser 120 V.

Modelos para 120/208 vy
120/240VCAfase de mdltiples,
60 Hz

No conecte una externa neutral en
este equipo.

Nota: Este servicio eléctrico consiste
en3conductores detransporte de cor-
riente (L1, L2 y L3) y otro conductor
por separado paralaconexionatierra.

Pagina 5

Modelos para 120/208 y 120/240
VCA trifasicos y VCA fase de mul-
tiples, 60 Hz

Nota: Este servicio eléctrico consiste
en 4 conductores de transporte de
corriente (Neutro L1, L2 y L3) y
otro conductor por separado para
la conexion a tierra.

VOLTAJE DEL
SISTEMA 'l V2
208 208 ]120
240 240 | 120

L1, L2, L3, son las 3 fases
V1 = Voltaje entre fases, entre 2 fases

cualesquiera.
V2 = Voltaje de fase a neutro, cualquier

fase a neutro.

PRECAUCION: No conecte L1 a un
circuito que funcione a mas de 150
voltios con respecto a tierra.
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REQUISITOS ELECTRICOS (cont.)

Modelos para 200 y 230 VCA
monofasicos, 60 Hz

Modelos para120/208y 120/240
VCA monofasicos, 60 Hz

Nota: Este servicio eléctrico
consiste en 2 conductores de
transporte de corriente (L1y L2)
y otro conductor por separado
para la conexion a tierra.

Nota: Este servicio eléctrico consiste en
3conductores de transporte de corriente
(neutro, L1y L2) y otro conductor por
separado para la conexion a tierra.

CONEXIONES ELECTRICAS
ADVERTENCIA - Si la percoladora esta equipada con un cable de alimentacion y si alguna vez éste se dana,

8.
9.

10.

debe ser reemplazado por el fabricante o personal de servicio autorizado con un cable especial disponible a
través del fabricante o personal de servicio autorizado con el fin de evitar cualquier peligro. Una instalacion
eléctrica incorrecta dafiara los componentes electronicos. La garantia no cubre los dafios causados por las
conexiones eléctricas incorrectas.

Un electricista debe proporcionar el servicio eléctrico.

Usando un voltimetro, compruebe el voltaje y el codigo de color de cada conductor del suministro eléctrico.
NOTA - Percoladoras enviadas con un cable de alimentacion se envian sin un enchufe. El personal de servi-
cio calificado debe seleccionar el enchufe de conexion de tipo de puesta a tierra apropiado, listado por UL,
especificado en la parte trasera de la cafetera.

Instale el enchufe especificado en el cable de alimentacion incluido.

Retire el panel de acceso frontal que esta debajo de los cabezales rociadores para acceder al bloque de ter-
minales.

En las percoladoras enviadas sin un cable de alimentacion, pase el cable a través del relevador de tension y
conecte al bloque de terminales.

Utilizando los diagramas de arriba, conecte el servicio eléctrico deseado al bloque de terminales de cableado
in-situ.

Si cablea la maquina para operar con 120/208 V 0 120/240V, con cable de alimentacion, este ultimo debe ser
un cable listado por UL, tipo flexible, SO, SJO, SJTO, HSJO o SJOW, N° 12 AWG, de 4 conductores, categoria
de 90°C. La tapa del enchufe del adaptador debe ser listada por UL, configuracion NEMA 14-20P o L14-20P,
categoria. 125/250 V, 20 A. El cable de alimentacion debe ser de por lo menos 91 cm (3 pies) de largo y de
un maximo de 1,8 m (6 pies) de largo (medido desde el protector contra tirones hasta la tapa del enchufe
adaptador).

Conecte la cafetera a la fuente de alimentacion y verifique el voltaje en el bloque de terminales.

Vuelva a colocar el interruptor de seleccion ubicado en el soporte de componentes en la posicion apropiada
y coloque nuevamente el panel de acceso.

Si hay que conectar tuberias mas adelante, asegurese de que la cafetera esté desconectada de la fuente de
alimentacion. Si se han conectado las tuberias, la cafetera esta lista para la Preparacion inicial.

ADVERTENCIA — Las conexiones eléctricas deben realizarse como se especifica arriba. El incumplimiento de

estas instrucciones puede causar lesiones personales y dafos a la propiedad o al equipo.
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REQUERIMIENTOS DE LA CE

* Este artefacto debe instalarse en lugares donde pueda ser vigilado por personal capacitado.

* Para que funcione correctamente, este artefacto debe instalarse en un lugar donde la temperatura esté entre O y
35°C.

* Para que el funcionamiento sea seguro, el artefacto no debe inclinarse mas de 10°.

* Un electricista debe proporcionar el servicio eléctrico segun se especifica en todos los codigos eléctricos locales y
nacionales.

* Este artefacto no debe limpiarse con chorros de agua.

* Este artefacto no esta disefiado para usar por personas (incluidos los nifios) con capacidades fisicas, sensoriales
0 mentales reducidas, o inexpertas o con falta de conocimientos, a menos que hayan recibido de la persona
responsable por su seguridad instrucciones relativas al uso de este artefacto.

* Si el cable de alimentacion se dafia, para evitar peligros, debe reemplazarlo el personal del fabricante o su agente
de servicio autorizado por un cable especial disponible del fabricante o su agente de servicio autorizado.

ESPECIFICACIONES DE TUBERIAS

Esta cafetera debe conectarse a un sistema de agua fria con una presion de operacion entre 20 y 90 Ib/pulg?
(138 y 620 kPa) de una tuberia de suministro de 1/2" 0 mayor. Se debe instalar una valvula de corte en la tuberia
antes de la cafetera. Instale un regulador de presion en la tuberia cuando la presion sea mayor que 620 kPa (90
Ib/pulg?) para reducirla a 345 kPa (50 Ib/pulg?). La conexion de entrada de agua es una conexion abocinada o
una conexion rapida hembra de 3/8".
NOTA - Bunn-0-Matic recomienda un tubo de cobre de 3/8" para todos instalaciones de la tuberia de suministro
de agua de 1/2". La presencia de un tubo de cobre enrollado compacto facilitara el movimiento de la cafetera
para limpiar el mostrador. Bunn-0-Matic no recomienda usar una valvula de asiento para instalar la cafetera.
El tamafio y la forma del agujero hecho en la tuberia de suministro por este tipo de dispositivo puede limitar el
paso de agua.

Segun se indica en el Codigo Internacional de Plomeria del Consejo Internacional de Cédigos y el Manual de Co-
digos de Alimentos de la Administracion de Alimentos y Medicamentos de EE.UU. (FDA), este equipo debe insta-
larse con un preventor de contraflujo adecuado a fin de cumplir los codigos federales, estatales y locales. Para
los modelos instalados fuera de EE.UU., debe cumplirse el cddigo sanitario y de plomeria aplicable de su area.

CONEXION DE TUBERIAS

NOTA - Si el codigo requiere un preventor de flujo revertido de agua, debe instalarse una valvula reguladora en-

tre el preventor de flujo revertido de agua y el percolador. Si se instala la valvula reguladora lo mas cerca posible

del percolador se obtienen mejores resultados.

1. Lave latuberia de aguay conéctela bien a la conexion abocinada o conector rapido ubicado en la parte inferior
de la cafetera.

2. Abra el agua de suministro.
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CONTROLES DE OPERACION

CONTROLES DE OPERACION
(a) INTERRUPTOR DE ENCENDIDO
Este interruptor, ubicado debajo del percolador detras de la pata delantera, conecta y desconecta la aliment-
acion eléctrica de todos los componentes de la cafetera.

(b) BOTONES DE SELECCION DE TANDAS

Al pulsar el boton correspondiente a tanda Corta, Media, o Larga se escoge la cantidad de café que se desea
preparar. La pulsacion de un boton diferente después que se haya iniciado un ciclo de preparacion de café no
cambia la tanda de preparacion de café en marcha. La luz indica la tanda seleccionada a prepararse.

(c) BOTON DE ENCENDIDO/APAGADO

La pulsacion alternada del interruptor de ON/OFF enciende y apagado la cafetera. La pulsacion de este botdn
durante el ciclo de preparacion de café interrumpe dicho ciclo, deteniendo el flujo de agua. La pulsacion de este
boton durante la programacion de la cafetera provocara la salida de la preparacion y el retorno a la pantalla
principal.

(d) BOTON BREW
Pulsando y soltando momentaneamente este boton comienza un ciclo de preparacion de café.

(e) BOTON ®
Pulsando y soltando el boton ® se puede ingresar a los menus de programacion. Pulsando y soltando el boton
se accede paso a paso por cada pantalla de funcion durante la programacion.

(f) PANTALLA DE FUNCIONES
Esta es la pantalla que muestra las diferentes funciones de la cafetera y permite ajustar la programacion.

(g) BOTONES DE PANTALLA DE FUNCIONES
Estos son los botones escondidos que se utilizan para programar la cafetera.

(h) BOBINAS SENSORAS DE EMBUDO
Estas bobinas sensoras de embudo se utilizan para “recibir” informacion del asa del Smart Funnel (nombre del
café, y volumen de la tanda), y también de las TARJETAS DE RECETAS.

(i) DESPLAZAMIENTO HACIA ATRAS
Laesquinasuperiorizquierdade laBen BUNN puede utilizarse paradesplazarse haciaatras porlalista de funciones.
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) PREPARACION INICIAL
PRECAUCION - La cafetera debe estar desconectada de la fuente de alimentacion durante la preparacion inicial,

excepto cuando se especifique en las instrucciones.

1. Introduzca un embudo vacio en los rieles del embudo de || Latemperatura del agua de percolacion esta predeterminada

las estaciones de percolacion de café.
2. Ponga una jarra vacia debajo del embudo.

3.

Conecte la cafetera a la fuente de alimentacion. El inter-
ruptor de encendido Main ON/OFF (ubicado en la cubierta
inferior detras de la pata delantera en algunas cafeteras)
debe estar en la posicion ON. El agua pasara al tanque
hasta que se llene. La pantalla muestra PLEASE WAIT...
TANK FILLING (ESPERAR... LLENANDO TANQUE) hasta
que el tanque se llene con agua.

Espere aproximadamente veinte minutos para que se cali-
ente el agua del tanque a la temperatura apropiada en las
maquinas para 120V/208 V. (Espere aproximadamente 45
minutos en las maquinas para 120 V). La pantalla muestra
READY TO BREW...WATERTEMP (LISTOAPERCOLAR...
TEMP AGUA): XXX° cuando el tanque se encuentre a
temperatura de operacion.

NOTA: Latemperaturadelaguade percolacion estaajustada
enlafabricaa 205°F (96.1° C). Refiérase a SELECCION DE
TEMPERATURA a continuacion si se necesita incrementar
0 bajar la temperatura del agua. Cuando se cambia la
temperatura del agua de percolacion, la temperatura de
listo debe incrementarse o bajarse como corresponde.
Coloque un contenedor debajo de la boquillay abralallave

del grifo. Suéltela cuando escuche el tanque rellenandose.
Los volimenes de agua se han ajustado en la fabrica. Refiérase a la seccion de Ajuste de Volimenes de Agua
del Manual de Programacion en el sitio de Bunn-0-Matic en www.bunn.com si se necesita incrementar o

bajar el volumen.

en fabricaa 205° F (96.1° C). En areas de mayor altitud sera
necesario disminuir esta temperatura para evitar que hierva.
Para ajustar la temperatura del agua de percolacion debe usar
como guia este cuadro.
Altitud bPTPt.cf dz | [Temperatura del agua
ebu a';':’an € recomendada
(Pies) °F °C °F °C
-1000 213.8 101.0 200 93.3
-500 212.9 100.5 200 93.3
0 212.0 100.0 200 93.3
500 21141 99.5 200 93.3
1000 210.2 99.0 200 93.3
1500 209.3 98.5 200 93.3
2000 208.4 98.0 200 93.3
2500 207.4 97.4 200 93.3
3000 206.5 96.9 199 92.8
3500 205.6 96.4 198 92.2
4000 204.7 95.9 197 91.7
4500 203.8 954 196 91.1
5000 202.9 94.9 195 90.6
5500 201.9 94.4 195 90.6
6000 201.0 93.9 194 90.0
6500 200.1 93.4 193 89.4
7000 199.2 92.9 192 88.9
7500 198.3 924 191 88.3
8000 197.4 91.9 190 87.8
8500 196.5 914 189 87.2
9000 195.5 90.8 188 86.7
9500 194.6 90.3 187 86.1
10000 193.7 89.8 186 85.6

La cafetera esta lista ahora para ser utilizada con las instrucciones de preparacion de café siguientes.

SELECCION DE LA TEMPERATURA

SET TEMP (AJUSTE DE TEMP) — Rango: 185°F (85°C) to 205°F(96°C)

Esta funcion permite al operador ajustar latemperatura del agua de preparacion de café en el tanque. También

ajusta la temperatura de distribucion de la llave del agua caliente.

SET TEMP: XXX°

() DONE

(+)

az('gz,}\fd/ Bk/gzg\er Ca'ﬂ_fg\ﬂl ”’]

Procedimiento para ajuste de preparacion de café:

1. Pulse y mantenga pulsado el boton de ® hasta que se visualice en la pantalla UNITS (UNIDADES). Suelte el
boton. Pulsey suelte el boton ® hasta que la pantalla visualice SET TEMP (AJUSTE DE TEMP).
2. Paraajustar la temperatura de preparacion de café, pulse (-) para descender o (+) para aumentar la tempera-

tura de preparacion.
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SELECCION DE LA TEMPERATURA (cont.)

3. Al finalizar, pulse y suelte DONE (DISPUESTO) para salvar el nuevo ajuste, salga de la funcion AJUSTE DE
TEMP (SET TEMP) hacia la nueva pantalla de funcion, SET READY (AJUSTE DE LISTO). Otra alternativa es
pulsar el boton ubicado en el panel de interruptores delantero para salir de SET READY (AJUSTE DE
LISTO) y regresar a la PANTALLA PRINCIPAL.

SET READY (AJSUTE DE LISTO) — Rango: 185°F (85°C) to 203°F(95°C)
Estafuncion permite al operador fijar latemperatura minima permitida para comenzar un ciclo de preparacion.
El rango puede ser desde 185°F (85°C) hasta 2°F inclusive del AJUSTE DE TEMPERATURA (SET TEMP). El
agua debe estar a la temperatura de AJUSTE DE LISTO (SET READY) o mas alta para que la pantalla indique
LISTA PARA PREPARACION (READY TO BREW). Si el bloqueo de preparacion de café esta activado, el pro-
ceso de preparacion no comenzara bajo esta temperatura de LISTO (READY).

NOTA: El limite superior es el ajuste del control de temperatura del agua menos 2°F (-17°C ).

SET READY: XXX°
() DONE (+)

Blgé\fﬂ/ BI’{Z{//\Er Ca'({f,:;)/m]

Procedimiento para ajuste de temperatura de listo:

1. Pulse y mantenga pulsado el boton de ® hasta que se visualice en la pantalla UNITS (UNIDADES). Suelte el
boton ® . Pulse y suelte el boton de ® hasta que se visualice en la pantalla SET READY (AJUSTE DE LISTO).
2. Para ajustar la temperatura de listo, pulse (-) para descender o (+) para aumentar la temperatura de listo.
3. Al finalizar, pulse y suelte DONE (DISPUESTO) para salvar el nuevo ajuste, salga de la funcion AJUSTE DE
LISTO (SET READY) y avance hacia la nueva pantalla de funcion, REFILL (RELLENO). Otra alternativa es pulsar

el botdon ubicado en el panel de interruptores delantero para salir de SET READY (AJUSTE DE LISTO) y
regresar a la PANTALLA PRINCIPAL.
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PERCOLACION DE CAFE
Introduzca un filiro BUNN en el Smart Funnel.
Si no se usa un molino para obtener el café molido, vierta la cantidad apropiada de café molido fresco en
el embudo y nivélelo sacudiéndolo suavemente. Deslice el embudo en los rieles del mismo y seleccione el
tamafio de porcion. Avance al paso 5.
Si se usa un molino G9-2T DBC o MHG con un embudo Smart Funnel compatible, seleccione el tamafio de
porcion deseado en el molino. Muela la cantidad deseada de café fresco en el embudo y nivele el café molido
sacudiéndolo suavemente. No es necesario seleccionar el volumen de porcion en la cafetera.
Deslice el embudo en los rieles del mismo. El percolador leera el volumen molido mediante el circuito inte-
grado del asa del embudo y automaticamente seleccionara el volumen correcto a preparar.
Ponga una jarra vacia debajo del embudo.
El interruptor ENABLE BREW (Activar percolacion) debe estar en posicion ON. Pulse momentaneamente
y suelte el interruptor “BREW” (Percolar). Si el percolador tiene la opcion de trabado de embudo y si se
encuentra activada, el embudo se trabara en posicion una vez que el ciclo de percolacion de café haya co-
menzado. Puede haber ciertas situaciones en las que el ciclo de percolacion no comienza cuando se pulsa
el interruptor de percolar.
a) ENABLE BREW debe estar en ON.
b) BREW TEMPERATURE TOO LOW (Temperatura de percolacion de café demasiado baja) —espere hasta
que caliente o cancele la opcion BREW LOCKOUT (Bloqueo de percolacion de café).
¢) FUNNEL NOT IN PLACE (Embudo fuera de posicion) (o estd en uso un embudo de percolacion de café
estandar) — cancele la opcion FUNNEL DETECT (Deteccion de embudo).
d) CHECK FUNNEL (Inspeccionar el embudo) — quite el embudo, vacie el café molido percolado anterior-
mente y muela una nueva porcion en el embudo.
Si no aparece en pantalla ninguno de los mensajes encima mencionados, se leera NOW BREWING (Percol-
ando café) y el tiempo restante del ciclo de percolacion de café.
Enseguida de la percolacion de café habra una cuenta regresiva de tiempo de goteo DRIPPING que muestra
el tiempo restante para que se libere la traba del embudo. Deseche el café molido y el filtro s6lo después que
se detiene el goteo visible

LIMPIEZA

Se recomienda usar un pafio humedecido enjuagado en un detergente liquido suave no abrasivo para limpiar
todas las superficies de los equipos Bunn-O-Matic. NO LIMPIE este equipo con un dispositivo de agua a
presion.

Inspeccione y limpie cada cabezal rociador. Los orificios del cabezal rociador deben estar siempre abiertos.

NOTA: Las acumulaciones en el cabezal rociador y la conexion pueden restringir el flujo de agua e incidir
sobre la percolacion del café. Para obtener buenos resultados consistentes, limpie los cabezal rociadores y
la conexion semanalmente con la herramienta de limpieza (#38227.0000). Al realizar una inspeccion visual,
puede parecer que pasa luz a través de todos los agujeros de la placa del cabezal rociador, pero una pelicula
delgada de residuos puede dejar pasar la luz pero impedir el flujo de agua

Inserte el extremo largo de la herramienta en la conexion de los cabezales rociadores y hagala girar varias
veces para remover los depositos minerales de la conexion.

Inserte el extremo corto de la herramienta en la conexion de la derivacion hagala girar varias veces para
remover los depdsitos minerales de la conexion.

Desconecte los cabezal rociadores del percolador. Desarmelos retirando el sello.

Use el extremo puntiagudo de la herramienta de limpieza para remover los depositos minerales de los orificios
del cabezal.

Vuelva a armar y conectar los cabezal rociadores. Sélo es necesario apretar los cabezal con la mano.

En relacion con la rutina de calibracion, consulte el Manual de programacion en el sitio web de Bunn-0-Matic
website, www.bunn.com, para verificar que el caudal del cabezal rociador coincida con el caudal programado.
Puede ser necesario recalibrar la maquina debido a la acumulacion de depdsitos calcareos. Si se limpio y se
removieron los residuos acumulados en la maquina, la misma debe recalibrarse para obtener los volimenes

deseados.
Pégina 11 35058.8002 010512
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BUNN-0-MATIC COMMERCIAL PRODUCT WARRANTY
Bunn-0-Matic Corp. (“BUNN”) warrants equipment manufactured by it as follows:
1) Airpots, thermal carafes, decanters, GPR servers, iced tea/coffee dispensers, MCP/MCA pod brewers thermal servers
and Thermofresh servers (mechanical and digital)- 1 year parts and 1 year labor.
2) All other equipment - 2 years parts and 1 year labor plus added warranties as specified below:
a) Electronic circuit and/or control boards - parts and labor for 3 years.
b) Compressors on refrigeration equipment - 5 years parts and 1 year labor.
¢) Grinding burrs on coffee grinding equipment to grind coffee to meet original factory screen sieve analysis - parts
and labor for 4 years or 40,000 pounds of coffee, whichever comes first.

These warranty periods run from the date of installation BUNN warrants that the equipment manufactured by it will be
commercially free of defects in material and workmanship existing at the time of manufacture and appearing within the
applicable warranty period. This warranty does not apply to any equipment, component or part that was not manufactured
by BUNN or that, in BUNN’s judgment, has been affected by misuse, neglect, alteration, improper installation or operation,
improper maintenance or repair, non periodic cleaning and descaling, equipment failures related to poor water quality,
damage or casualty. In addition, the warranty does not apply to replacement of items subject to normal use including but
not limited to user replaceable parts such as seals and gaskets. This warranty is conditioned on the Buyer 1) giving BUNN
prompt notice of any claim to be made under this warranty by telephone at (217) 529-6601 or by writing to Post Office
Box 3227, Springfield, lllinois 62708-3227; 2) if requested by BUNN, shipping the defective equipment prepaid to an
authorized BUNN service location; and 3) receiving prior authorization from BUNN that the defective equipment is under
warranty.

THE FOREGOING WARRANTY IS EXCLUSIVE AND IS IN LIEU OF ANY OTHER WARRANTY, WRITTEN OR ORAL, EX-
PRESS OR IMPLIED, INCLUDING, BUT NOT LIMITED TO, ANY IMPLIED WARRANTY OF EITHER MERCHANTABILITY
OR FITNESS FOR A PARTICULAR PURPOSE. The agents, dealers or employees of BUNN are not authorized to make
modifications to this warranty or to make additional warranties that are binding on BUNN. Accordingly, statements by such
individuals, whether oral or written, do not constitute warranties and should not be relied upon.

If BUNN determines in its sole discretion that the equipment does not conform to the warranty, BUNN, at its exclusive op-
tion while the equipment is under warranty, shall either 1) provide at no charge replacement parts and/or labor (during the
applicable parts and labor warranty periods specified above) to repair the defective components, provided that this repair
is done by a BUNN Authorized Service Representative; or 2) shall replace the equipment or refund the purchase price for
the equipment.

THE BUYER’S REMEDY AGAINST BUNN FOR THE BREACH OF ANY OBLIGATION ARISING OUT OF THE SALE OF THIS
EQUIPMENT, WHETHER DERIVED FROM WARRANTY OR OTHERWISE, SHALL BE LIMITED, AT BUNN’S SOLE OPTION
AS SPECIFIED HEREIN, TO REPAIR, REPLACEMENT OR REFUND.

In no event shall BUNN be liable for any other damage or loss, including, but not limited to, lost profits, lost sales, loss of
use of equipment, claims of Buyer’s customers, cost of capital, cost of down time, cost of substitute equipment, facilities
or services, or any other special, incidental or consequential damages.

392, A Partner You Gan Count On, AutoPOD, AXIOM, BrewLOGIC, BrewMETER, Brew Better Not Bitter, BrewWISE, Brew-
WIZARD, BUNN Espress, BUNN Family Gourmet, BUNN Gourmet, BUNN Pour-O-Matic, BUNN, BUNN with the stylized
red line, BUNNIink, Bunn-OMatic, Bunn-O-Matic, BUNNserve, BUNNSERVE with the stylized wrench design, Cool Froth,
DBC, Dr. Brew stylized Dr. design, Dual, Easy Pour, EasyClear, EasyGard, FlavorGard, Gourmet Ice, Gourmet Juice, High
Intensity, iMIX, Infusion Series, Intellisteam, My Café, Phase Brew, PowerLogic, Quality Beverage Equipment Worldwide,
Respect Earth, Respect Earth with the stylized leaf and coffee cherry design, Safety-Fresh, savemycoffee.com, Scale-Pro,
Silver Series, Single, Smart Funnel, Smart Hopper, SmartWAVE, Soft Heat, SplashGard, The Mark of Quality in Beverage
Equipment Worldwide, ThermoFresh, Titan, trifecta, Velocity Brew, Air Brew, Air Infusion, Beverage Bar Creator, Bever-
age Profit Calculator, Brew better, not bitter., BUNNSource, Coffee At Its Best, Cyclonic Heating System, Daypart, Digital
Brewer Control, Element, Nothing Brews Like a BUNN, Pouring Profits, Signature Series, Tea At Its Best, The Horizontal
Red Line, Ultra are either trademarks or registered trademarks of Bunn-O-Matic Corporation. The commercial trifecta®
brewer housing configuration is a trademark of Bunn-0-Matic Corporation.
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BUNN" BASE - TRUNK - HOOD - COVERS & PANELS DUAL TF

Optional Switch Guard
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ITEM
1

10

1
12

13
14

15

16

PART NO.

34555.1001
34555.1002
34555.1003
34555.10056
01308.0003

37881.0000
25151.0000

34916.0000
34916.0001
34916.0003
34916.0004

34550.1004
34550.1005
02308.0000

34802.0000

34630.1000
34630.1001
34630.1002
34630.1003

00986.0000
00656.0001

34953.1000
34953.1001
01311.0000
01311.0004

00658.0000

34603.1001
01303.0002

36302.0000

34920.0000
34920.0001
34920.0004
34920.0005
20631.0000
00970.0000

34948.1000
34948.1001
01308.0002
01308.0003

34613.0004
34613.0005
34613.0008
34613.0009
34613.0015
34613.0016
34613.0021
02308.0000

BASE - TRUNK - HOOD - COVERS & PANELS

QTy.
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DESCRIPTION

Cover Assy, Top BLK (Includes item 2, 3 & 4) (120/240V)

Cover Assy, Top BLK (Includes item 2, 3 & 4) (120/240V 3 Phase)

Cover Assy, Top BLK (Includes item 2 & 3)

Cover Assy, Top BLK (Includes item 2 & 3) (Optional Switch Guard)
Screw, Truss Head BLK #6 - 32 x .25" Locking

Decal, "No Serviceable Parts"
Shield, Insulator

Schematic, 120/240V Single Phase

Schematic, 120/240V 3 Phase

Schematic, 120/240V Multi Phase 4 Wire

Schematic, 208/240V Multi Phase 3 Wire W/0 Neutral

Hood SST (Includes item 6)
Hood BLK (Includes item 6)
Screw, Pn-Hd #8 - 32 x .375"

Switch, Membrane

Trunk W/Decals SST (Includes items 8 & 9)
Trunk W/Decals BLK (Includes items 8 & 9)
Trunk W/Decals SST 230V (Includes items 8, 9 & 23)
Trunk W/Decals BLK 230V (Includes items 8, 9 & 23)

Decal, Warning - Electrical
Decal, Comply to Plumbing Code

Panel W/Decals, Trunk SST (Includes items 2 & 11)

Panel W/Decals, Trunk BLK (Includes items 2 & 11)
Screw, Truss Head SST #8 - 32 x .25"
Screw, Truss Head BLK #8 - 32 x .25"

Decal, Caution - Decanter/Funnel

Cover W/Decal, Faucet BLK (Includes item 13 and 27)
Screw, Pn-Hd BLK #4 - 40 x .50"

Decal, Caution Hot Water

Support, Center SST

Support, Center BLK

Support, Center SST . . .

Support. Center BLK} Models With Main Power Switch
Screw, Pn-Hd .25"-20 x .75" (Early Units)
Nut, Keps #8-32 Zinc PL (Late Units)

Plate, Access SST (Includes item 2)

Plate, Access BLK (Includes item 2)
Screw, Truss Head SST #6 - 32 x .25" Locking
Screw, Truss Head BLK #6 - 32 x .25" Locking

Base Housing SST | Models with Inlet Valve
Base Housing BLK mounted in Hood
Base Housing SST | Models with Inlet Valve
Base Housing BLK _| mounted in Base
Base Housing SST (208/240V 3 Wire Multi Phase models)
Base Housing SST (120/208 - 120/240V 4 Wire Multi Phase models)
Base Housing SST (230/400V 3 Phase models)
Screw, Pan Head #8 - 32 x .375"

}Models Without Main Power Switch

(continued)
5 35060 110112

* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.
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BASE - TRUNK - HOOD - COVERS & PANELS

ITEM PART NO. QrTy. DESCRIPTION

17 26528.0000 5 Leg, 4.0" Plastic (See item 31)
00502.0000 5 Leg, 4.0" Metal (See item 31)

18 03996.0000 5 Pad, Anti Skid

19 03011.0000 1 Plug, Vent

20 35291.0000 1 Cover, Rear SST
35291.0001 1 Cover, Rear BLK 3 Phase B |
01347.0000 2 Screw, Truss Head #6 - 32 x .375" SST ase brewers only
01347.0002 2 Screw, Truss Head #6 - 32 x .375" BLK

21 36398.0000 1 Hole Plug, DB-9 (Early models)

22 32649.0000 2 Cover Plate, Funnel Lock (Early models) .
32649.0001 2 Cover Plate, Funnel Lock (Late models) | “00¢IS without Funnel Locks
00970.0000 4 Nut, Keps #8-32

23 00824.0002 1 Decal, Ground

24 00619.0007 1 Plug, Hole .50" Dia. (SST models)
05749.0004 1 Plug, Hole .50 Dia. (Black models) | Mot used on 230V/400V models

25 39803.0000 1 Decal, Main Switch (Models with Main Switch only)

26 38820.0000 1 Plate, Switch Hole Cover . . .
01347.0000 2 Screw, Truss Head #6 - 32 x .375'} Models Without Main Power Switch

27 37881.0002 1 Decal, "No Serviceable Parts"

28 32323.1004 1 Guard Kit, Hinged Switch Cover (Includes items 29 and 30)

29 26504.0000 2 Hinge, Adjustable
01382.0003 8 Screw, Truss Head W/Nyl Patch #6 - 32 x .375" BLK

30 29384.0002 1 Channel, Hinge

31 13255.0007 - Leg Kit, Plastic (Includes 5 each of items 17 & 18) (Not illustrated)
13255.0002 - Leg Kit, Metal (Includes 5 each of items 17 & 18) (Not illustrated)

7 35060 110112
* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.



DUAL TF

TANK HEATER & OVERFLOW PROTECTION DEVICES

Brewers W/Copper
Overflow Cup

BUNN"®
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ITEM
1

2
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1
12
13

14
15
16
17

18
19
20
21
22
23
24
25

26

27

28
29

PART NO.

12398.0002
20922.1000
20922.1002
12305.1000
00908.0000

23717.0003
00908.0000

02536.0000
20936.1000
01501.0000
20203.0100
00908.0000

34664.0000
00908.0000

26622.0001
02434.0010*
27473.0000
03803.0000
03803.0002
04797.0000
00946.0000
03633.0000
01527.0000*
03807.0000
22728.0000
41259.1003
00971.0000
12422.0000
03236.0023*
04797.0000
00946.0000
41280.0001
41266.0000
21801.0002

20541.0001
01382.0007

12565.0011
02328.0003
01520.0000

M2522.1000
02434.1000
03236.1001

03236.1003
03236.1002

TANK HEATER & OVERFLOW PROTECTION DEVICES

QTy.
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DESCRIPTION
Gasket, Tank Heater

Tank Heater, 3300W @ 240V (Includes item 1) (1 additional for 3 phase brewers)
Tank Heater, 2850W @ 208V (Includes item 1) (200V Models)
Tank Heater, 4000W @ 208V (Includes item 1)

Nut, Hex #8 - 32 (4 additional for 3 phase brewers)

Thermostat, Limit (1 additional for 3 phase brewers)
Nut, Hex #8 - 32 (2 additional for 3 phase brewers)

Grommet .375"1.D.

Probe Kit (Includes items 6, 7 & 8)
Washer .164"1.D. x .375" 0.D.
Lockwasher, Internal Tooth #8
Nut, Hex #8 - 32

Cover, Tamﬁ?ﬁir#s -39 } Not used on 3 phase brewers

Tube Assy, Vent

U-Channel 2.0" (Order item 28)

Bracket, Overflow Gup Mounting

Switch Assy, Liquid Level (120/208V, 120/240V & 240V models)}

Includes items

Switch Assy, Liquid Level (200V, 230V & 230/400V models)
14,15 & 16

Washer, Celcon .520" 1.D. x 1.0" 0.D.
Nut, Hex .125" FPT
Gasket, Float Switch (Only 1 used in this application)
Washer, Adjusting (DO NOT USE IN THIS APPLICATION)
Clip, Spring
Overflow Cup Assy Copper (Second type) (Also replaces aluminum cup)
Kit, Overflow Cup (Aluminum) (Includes items 4, 20, 22 & 23)
Nut, Keps #10-32
Clamp, Hose .47"/.54" |.D.
Tube, Silicone .312" 1.D. x 27.5" (Order item 29)
Washer, Celcon .520” I.D. x 1.0” 0.D.
Nut, Hex .125” FPT
Elbow,.375” Multi Barb
Film, Insulating
Tube .375"0.D.
Heat Sink (Also order item 27) (Only 1 used on 120/208V 3 phase brewers)
Screw, Truss Head 6-32 x .38" (Only 2 used on 120/208V 3 phase brewers)
S o Pan Head #6-32.x 312" } Only 1 used on 120/208V
Lockwasher #6 3 phase brewers
Heat Sink Compound
U-Channel 18.0" (Use as required)
Tube, Silicone .312" 1.D. x 36.0"

Tube, Silicone .312" I.D. x 60.0"
Tube, Silicone .312" .D. x 120.0"

9 35060 081512

Not illustrated

* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.
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TANK AND MOUNTING BRACKETS

Late Models
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TANK AND MOUNTING BRACKETS

ITEM PART NO. QrTy. DESCRIPTION

1 26826.0000* 1 Bracket, Tank Support (Top) (Early models. Not available rder Late Model Bracket)
37526.0000 1 Bracket, Tank Support (Top) (Late models)
01315.0005 2 Screw, Truss Head BLK #8 - 32 x .375"
00908.0000 4 Nut, Hex #8 - 32

2 34753.0000 1 Lid, Tank
00908.0000 14 Nut, Hex #8 - 32

3 34758.0000 1 Gasket, Tank

4 34750.1001 1 Tank

5 34663.0000 1 Bracket, Tank Mounting (Bottom)
02308.0000 4 Screw, Pan Head #8 - 32 x .375"

6 32591.0008* 1 Tube, Silicone .50" I.D. x.75" 0.D. x 31.0" (Order item 11)

7 29421.0000 1 Clamp, Hose-Worm Drive .625"/.75"

8 11630.0001 1 Clamp, Tubing Shutoff

9 12422.0009 1 Clamp, Hose .71'/.80" 1.D.

10 35086.0000 1 Plug, .50" 1.D. Hose

11 32591.1002 1 Tube, Silicone .50" 1.D. x 36.0" (Not illustrated)

11 35060 110112
* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.
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STRAINER, SOLENOID & LINES
(Models with .25” Tubing)

DUAL TF
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ITEM
1

2
3
4

(S}

10
1
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23

24

PART NO.
02536.0000

20937.0001
21812.0007

34909.0000
02308.0000

00400.0001

01085.0002
28005.0000
01327.0000
01502.0000

28480.0000
28020.0000

01111.0002

28479.0000
28021.0000

28481.0000
00402.0001
34969.0000
23820.1000
23721.0000
22249.0000
35085.0000
00463.0000
01532.0000
00459.0000
00310.0002
00436.0001
00935.0000

M2517.0000

QTy.
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STRAINER, SOLENOID & LINES

(Models with .25” Tubing)
DESCRIPTION

Grommet .375" I.D.
Tube, Tank Fill .25" 0.D.
Tube Assembly, Solenoid to Tank .25" 0.D.

Bracket, Solenoid Mounting
Screw, Pan Head #8 - 32 x .375"

Elbow, Male .250" Flare x .125" MPT

Solenoid Valve Assy, 120V (Includes items 7 thru 10)
Solenoid Valve Assy, 200/230V (Includes items 7 thru 9)
Screw, Pan Head #10 - 32 x .375"
Lockwasher, Split #10

Solenoid Valve Coil, 120V
Solenoid Valve Coil, 200/230V

Solenoid Valve Repair Kit, 120V (Includes Plunger, Spring and O-ring)

Solenoid Valve Base Kit, 120V (Includes O-ring)
Solenoid Valve Base Kit, 200/230V (Includes O-ring)

Guide Kit

Connector .250" Flare x .125" MPT

Tube Assy, Strainer to Solenoid .25" 0.D.
Strainer Assy (Includes items 14 thru 16)
Body (Not Available order item 13)
Screen

End Cap, Water Strainer

Tube Assy, Bulkhead to Strainer

Nut, Hex .438" - 20

Lockwasher, Internal Tooth .438" I.D.
Bulkhead Fitting .250" Flare

Tube Assembly, Bulkhead to Supply .25" 0.D.
Union .250" Male Flare

Cap (For shipping purposes only)

Sealant, Pipe 6 ml (Not illustrated)

13

* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.
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STRAINER, SOLENOID & LINES
(Models with .38” Tubing)

DUAL TF
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ITEM

AW N =

9

10
1
12
13
14

15
16

17
18
19
20
21
22

23

Items 24 - 26 are not illustrated

24
25
26

PART NO.
02536.0000
20937.0004
36089.0000

36083.0000
36083.0001
02308.0000

34768.0001

36088.0000
36088.0001
36088.0005
01317.0003

36085.0000

36087.0000
35840.0000

23720.1000
23721.0000
22249.0000
36081.0000

35085.0001*
35085.0004

02434.0005*

36084.0000
01315.0000

12757.0000
01514.0000
12756.0000
00310.0008
36081.0000
12919.0001

32359.0000

M2517.0000
02434.1000
36086.0000

QTy.

1
1
1
1
1
2
1
1
1
1
2
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
2
1
1
1
1
1
1

2

STRAINER, SOLENOID & LINES

(Models with .38” Tubing)
DESCRIPTION

Grommet .375" I.D.
Tube, Tank Fill .38" 0.D.
Tube Assembly, Solenoid to Tank .38" 0.D.

Bracket, Solenoid Mounting
Bracket, Solenoid Mounting (230/400V 3 Phase models only)
Screw, Pan Head #8 - 32 x .375"

Elbow, Male .375" Flare x .125" MPT

Solenoid Valve Assy, 120V (Includes items 5 & 7)
Solenoid Valve Assy, 200V (Includes items 5 & 7)
Solenoid Valve Assy, 240V (Includes items 5 & 7)

Screw, Truss Head #8 - 32 x .38" Locking

Connector .375" Flare x .125" MPT

Tube Assy, Bulkhead to Solenoid (120/208V, 120/240V and early 200V models)
Connector, Strainer to Solenoid (Early 230V models)

Strainer Assy, 230V (Includes items 10 thru 12)
Body (Not Available order item 9)

Screen

End Cap, Water Strainer

Union, 120V and 200V

Tube Assy, Bulkhead to Strainer .38" 0.D. (Order 35085.0004, discard items 8 & 13)
Tube Assy, Bulkhead to Strainer .38" 0.D. (Late 200V and 230V models)

Gasket, U-channel 3.5" (Order item25)

Bracket Early 230V Models
Screw, Truss Head #8-32 x .375"

Nut, Hex .625" - 20

Lockwasher, Internal Tooth .625" |.D.
Bulkhead Fitting .375" Flare

Tube Assembly, Bulkhead to Supply
Union .375" Male Flare

Cap (For shipping purposes only)

Gasket, .375" Flare Copper
Sealant, Pipe 6 ml (Not illustrated)

Gasket, U-channel 18.0" (Cut to required length)
Lead, GRN 10.0" (Ground for 230V Solenoid)

15 35060 052209

* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.



DUAL TF

INLET VALVE AND LINE

230 Volt Models

BUNN"®

P3951

35060 021412
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ITEM PART NO.
1 02536.0000
20937.0004
32359.0000
12418.0001
12422.0001
20976.0036*

36233.1005
36233.1006
32283.0000

8 20976.0017*

9 36378.0001
40071.0001

10 41640.0000

1 37297.1001
37297.0004

12 20976.1000
20976.1001
20976.1002

~N OO o AW

QTy.

INLET VALVE AND LINE
DESCRIPTION
Grommet .375"1.D.
Tube, Tank Fill
Gasket, .375" Flare Copper
Fitting, Swivel .375" Barb
Clamp, Hose .59"/.66" I.D
Tube, Silicone .375" 1.D. x .625" 0.D. x 36.0" (Order item 12)

Valve, Water Inlet 120V
Valve, Water Inlet 230V
Screw, Pan Head M4 x 6MM

Tube .375" 1D x .625" OD x 2.0" (Order item 12) (230V Models)

Check Valve (Installed in item 6) (208V, 240V, 120/208V, 120/240V Models)
Check Valve, .38" Barb (230V Models)

Gasket, .75" Hose Fitting

Elbow, .375" FLR x .75" FTHR
Elbow, .375" Compression x .75" FTHR

Tube .375" ID x .625" OD x 12.0" (Use as required)
Tube .375" ID x .625" OD x 36.0" (Use as required)
Tube .375" ID x .625" 0D x 120.0" (Use as required)

17

* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.
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DUAL TF

SPRAYHEAD VALVE, WATER BY-PASS VALVE & SPRAYHEAD

BUNN"®

P2619.50

35060 063010
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SPRAYHEAD VALVE, WATER BY-PASS VALVE & SPRAYHEAD

ITEM PART NO. QrTy. DESCRIPTION

1 12422.0009 4 Clamp, Hose .71'/.80" 1.D.

2 12422.0005 4 Clamp, Hose .62"/.71" 1.D.

3 32591.0007* 1 Tube, Silicone .50" 1.D. x .75" 0.D. x 8.75" (Order item 28)

4 12422.0008 4 Clamp, Hose .93"/1.10" 1.D.

5 35052.0000* 2 Tube, Silicone .75" 1.D. x 1.0" 0.D. x 6.25" (Order item 29)

6 32591.0006* 1 Tube, Silicone .50" 1.D. x .75" 0.D. x 6.50" (Order item 28)

7 27370.0003 2 Valve Assy, Bypass (120/208V & 120/240V models) (Includes items 8 thru 13)
27370.0004 2 Valve Assy, Bypass (200V Models) (Includes items 8 thru 13)
27370.0005 2 Valve Assy, Bypass (230V & 240V Models) (Includes items 8 thru 13)
00970.0000 4 Nut, Keps #8 - 32

8§ - 1 Coil Assy, Bypass Valve

9 R 1 Bracket, Mounting

10 -------- 1 Spring (Not available order item 30)

1 --eeee-- 1 Plunger (Not available order item 30)

12 23255.0000 1 Diaphragm

13 - 1 Body (Not available order item 7)

14 34956.0000 2 Fitting, .250" NPT x .75" I.D. Hose

15 26846.0000 2 Valve Assy, Sprayhead (Includes items 16 thru 21)

26846.0001 2 Valve Assy, Sprayhead (200V Models) (Includes items 16 thru 21)
26846.0002 2 Valve Assy, Sprayhead (230V Models) (Includes items 16 thru 21)

16 22305.0000 1 Coil Assy, Valve 120V
22305.0003 1 Coil Assy, Valve 200V
22305.0002 1 Coil Assy, Valve 230V
23254.0000 4 Screw, #8 - 32

17 23256.0000 1 Spacer Plate

18 - 1 Spring (Not available order item 30)

19  -------- 1 Plunger (Not available order item 30)

20 23255.0000 1 Diaphragm

A 1 Body (Not available order item 15)

22 32591.0003* 2 Tube, Silicone .50" 1.D. x .75" 0.D. x 1.30" (Order item 28)

23 34801.0001 2 Fitting, Bypass Restrictor

24 01075.0000 2 Nut, Hex .438" - 20

25 34868.0000 2 Seal, Sprayhead

26 35070.0001 2 Sprayhead Back Refer to item 31

27 34867.0004 2 Sprayhead B

28 32591.1001 1 Tube, Silicone .50" I.D. x .75" 0.D. x 12.0"

32591.1002 1 Tube, Silicone .50" 1.D. x.75" 0.D. x 36.0"

29 35052.1000 1 Tube, Silicone .75"1.D. x 1.0" 0.D. x 12.0" .

— Not illustrated

30 11517.0008 - Solenoid Valve Repair Kit, Bypass & Dispense (Includes one

each of spring, plunger and diaphragm)
31 35308.1004 - Sprayhead Assy (Includes one each of items 25 - 27) O

1 9 35060 070612
* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.
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FAUCET

10 12 13 14

1

Faucet W/Barb Fitting

BUNN"®

P2620.75

35060 111307
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ITEM

1

o o B W

~

10
1

12
13
14

15
16
17

18

PART NO.

02596.1009
29075.0002

02861.0003
02854.0000
02595.0000
02766.0000

02856.0008*
02856.0009*

13054.0000
02858.0000
02594.0000
12422.0001

28526.0025*
20976.0071*

12437.0000
27574.0000

02850.0000
29264.0000

01544.0000
28706.0002

28526.1001
28526.1002

20976.1001
20976.1002

QTy.

FAUCET
DESCRIPTION

Faucet Assy (Includes items 2 thru 8 & 14) (IFaucet W/Barb Fitting)
Faucet Assy (Includes items 2 thru 8)

Handle, Faucet
Bonnet, Faucet
Spring, Faucet
Seat Cup, Faucet

Body, Faucet (IFaucet W/Barb Fitting) _ .
Body, Faucet Not available order item 1

Stem, Faucet

Pin, Spring .125" Dia. x .50"

Faucet Stem W/Pin (Includes items 7 & 8)
Clamp, Hose .59'/.66" I.D.

Tube, Silicone .313" 1.D. x .562" 0.D. x 29.0" (Order item17) (Early models)
Tube, Silicone .375" 1.D. x .625" 0.D. x 42.0" (Order item 18) (Late models)

Adapter
Washer, Sealing Faucet W/Barb Fitting

Jam Nut, Faucet
Nut, Faucet Retaining

Washer, .50" 1.D. x .75" 0.D.
Faucet Kit (Includes items 2,4 ,5,8 & 9)

Tube, Silicone .313" I.D. x .562" 0.D. x 36.0"
Tube, Silicone .313" I.D. x .562" 0.D. x 60.0" — Not lllustrated

Tube .375" ID x .625" OD x 36.0" (Use as required)
Tube .375" ID x .625" 0D x 120.0" (Use as required) |

21

* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.
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DUAL TF

ELECTRICAL CONTROLS

Multi Phase Models

18 in. Ibs.
230/400V 3 Phase Models only

\\\\\\\\\\\\\\\\

BUNN"®

230/400V 3 Phase
Models only

3 Phase Brewers

/ /
- —-—-——-— — e — e — e — -
A e S

Without Neutral

——— 230V Models only

| Models With Main_
Power Switch

P2621.45

35060 011312

22



ITEM
1

© o N o O B~

1

12
13
14
15
16

17
18

19

20

21

PART NO.

29969.1000
29969.1003
29969.1052
38358.1000
38358.1001
00973.0000

01533.0010

29970.0000
40726.0000
00973.0000

29494.0000
28897.0000
29493.0000
29504.0001
26247.0001

29504.0000
00991.0000

29503.0000
29503.0001
01519.0000
33613.0000

29492.0000
00970.0000

29495.0000
39981.0000

39982.0000

35955.0000
35955.0001
35955.0002
33613.0000
01519.0000

35953.0000

38280.0000
00970.0000

32572.1001
32572.1002
20621.0000

32573.0000
01382.0007

32018.0000

QTy.

N N — — .
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—_

ELECTRICAL CONTROLS
DESCRIPTION

Circuit Board, Main control (120/208V & 120/240V models)
Circuit Board, Main control (200V & 240V models)
Circuit Board, Main control (120/240V) ((Brewers with Product # 34600.0036 only)
Circuit Board, Main control (230V models)
Circuit Board, Main control (230/400V models)
Nut, Keps #6-32

Spacer (Early models)

Mount, Circuit Board (Early models)
Mount, Circuit Board (Late models)
Nut, Keps #6-32

Pin, Funnel Stop 7
Spring, Compression
Lever

Shoulder Screw

Pin, Spring

Shoulder Screw
Nut, Elastic Lock #8-32 — Early Type Funnel Lock

Coil, Solenoid, 120V
Coil, Solenoid, 230V
Lockwasher, Split #3
Screw, Truss Head #8-32 x .25"

Bracket, Solenoid
Nut, Keps #8-32

Guide, Pin

Ring, Solenoid

Washer, Nylon .44" ID x .68" OD

Spring, Solenoid

Coil, Solenoid, 120V .
Coil, Solenoid, 230V | Includes items
Coil, Solenoid, 200V 13 thru 15 — Late Type Funnel Lock

Screw, Truss Head #8-32 x .25" | Also see item 53
Lockwasher, Split #8

Guide, Pin

Bracket, Solenoid
Nut, Keps #8-32

Sensing Coil WO/Leads (Early models) (Not available order item 52)

Sensing GCoil W/Violet Leads (Includes plug below)

Sensing Coil W/Yellow Leads (Includes plug below) } Late models
Plug, hole .203" Dia. (Not illustrated)

Cover, Sensing Coil
Screw, Truss Head #6-32 x .38"

Bumper (Early models)

(Continued)
23 35060 083110

* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.



BUNN" ELECTRICAL CONTROLS

DUAL TF

| 230/400V 3 Phase _| _
Models only

Torque to

Torqueto . -~~~ &
18 in. Ibs.

— 230/400V 3 Phase Models only —

| Models With Main_
Power Switch

——— 230V Models only ——

3 Phase Brewers

Multi Phase Models
Without Neutral

P2621.45
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ITEM
22

23
24

25
26

27

28
29
30
31
32
33
34
35

36

37

38

39

40

PART NO.

34675.0000
34675.0001
02308.0000

01592.0001

01106.0000
01106.0001
01106.0003
07038.0000
07038.0001
07038.0002
21869.0000
01317.0000
38030.0000

01309.0000

01590.0000
01590.0001
32833.0000

27705.0000
01375.0000
01512.0000

28004.0001
25102.0000
23696.0000
04831.0000
12570.0000
29327.0000
00824.0002

29446.0002
01347.0000
00973.0000
29446.0005
01327.0000

38108.0000
01327.0000

34588.0001

06335.1000
38045.0000
02308.0000

37947.0000
37947.0004

38894.0001
38894.0002
01308.0002
01327.0000
01512.0000

QTy.

NN — — —_ i Q'Y

—_

—_ N — — N — QT N Q'Y —_

—_

N L

ELECTRICAL CONTROLS
DESCRIPTION

Bracket, Terminal Block Mounting
Bracket, Terminal Block Mounting (Models with Main On/Off Switch)
Screw, Pan Head #8-32 x .38"

Bushing, Snap 1.188" Dia. hole

Terminal Block, 2 Pole WHITE/BLACK

Terminal Block, 2 Pole RED/BLACK

Terminal Block, 2 Pole BLUE/BROWN

Terminal Block, 3 Pole RED/WHITE/BLACK

Terminal Block, 3 Pole RED/BLUE/BLACK

Terminal Block, 3 Pole BLACK /RED/BLUE

Terminal Block, 4 Pole
Screw, Truss Head #8-32 x .50" (2 & 3 pole terminal blocks)
Screw, FilisterHead #8 - 32 x 1.25" (4 pole terminal block)

Ground Screw W/Terminal Washer #10-32 x .50"

Connector, Cable .75" NPS
Connector, Cable 1.0" NPS
Strain Relief, Cord (230V models only)

Terminal Lug, #4-14AWG (200V & 230V models)
Screw, Pan Head #10-32 x .50"
Lockwasher, Ext. Tooth #10

Switch, Toogle SPST On/Off

Bracket, Switch Indicator/Guard Brewer Model #34600.0020 only
Facenut, Hex .469" - 32

Clamp, Cable .438" 1.D.

Grommet, Temperature Sensor

Probe Kit, Temperature/Dry Plug

Decal, Ground

EMI Filter, European Appr 30 amp (200V & 230V models)
Screw, Truss Head #6 - 32 x .375"
Nut, Keps #6-32

EMI Filter, European Appr 36 amp (Brewer Model #34600.0020 only)
Screw, Pan Head #10-32 x .38"

Bracket, EMI Filter Mounting (Brewer Model #34600.0020 only)
Screw, Pan Head #10-32 x .38"

Decal, Terminal Block (L1-L2-L3-N)

Contactor, 120V Coil 3 Phase Brewers only
Contactor, 3-pole 208/240V
Screw, Pan Head #8 - 32 x .375"

Decal, Field Wiring 3PH/1PH (Brewer Model #34600.0020 only)
Decal, Field Wiring 3PH/1PH (Brewer Model #34600.0029 only)

Switch, Main Power

Switch, Main Power (120/208V 3 Phase models only)
Screw, Truss Head #6-32 x .25" (Switch Mounting)
Screw, Pan Head #10-32 x .375"

Lockwasher, External Tooth #10 | 'e™minals

(Continued)

25 35060 110112

* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.



DUAL TF

ELECTRICAL CONTROLS

Torque to r;cc’*’;/

230/400V 3 Phase Models only

230/400V 3 Phase
Models only

Multi Phase Models

3 Phase Brewers

P2621.45

Without Neutral

——— 230V Models only

| Models With Main.
Power Switch

35060 011312
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ELECTRICAL CONTROLS

ITEM PART NO. QrTy. DESCRIPTION
41 42738.1001 1 Transformer, Stepdown 208-240 to 120V (Multi Phase Models Without Neutral)
01330.0000 2 Screw, Washer Head #10-32 x .38"
NOTE: The following items are not illustrated
42 35069.0000 1 Wiring Harness, Contactor (120/208V 3 Phase models only)
37862.0003 1 Wiring Harness, Contactor (Used with Brewer Product #34600.0020 only)
43 33634.0003 Wiring Harness, Main (120/208V & 120/240V models) (Brewers prior to 08/05/05)
33634.0018 Wiring Harness, Main (120/208V & 120/240V models) (Brewers after 08/05/05)
33634.0028 Wiring Harness, Main 120/208V & 120/240V models (Models W/Inlet Valve in Base)
33634.0004 Wiring Harness, Main (200V & 230V models) (Brewers prior to 08/05/05)

1
1
1
1
1
33634.0011 1 Wiring Harness, Main
1
1
1
1

33634.0019 Wiring Harness, Main (200V & 230V models) (Brewers after 08/05/05)
(240V models) (Brewers prior to 08/05/05)
33634.0023 Wiring Harness, Main (240V models) (Brewers after 08/05/05)
33634.0029 Wiring Harness, Main (240V models) (Models W/Inlet Valve in Base)
33634.0012 Wiring Harness, Main (Used with Brewer Product #34600.0020 only)
33634.0024 Wiring Harness, Main (Used with Brewer Product #34600.0010 & 34600.0011 only)
44 34707.0000 1 Wiring Harness, EMI Filter/Term Block (200V & 230V models)
37859.0001 1 Wiring Harness, EMI Filter/Term Block (230/400V 3 Phase models)
45 38166.0000 1 Wiring Harness, ON/OFF Switch (Brewer Model #34600.0020 only)
46 37859.0002 1 Wiring Harness, Main Power Switch
37859.0003 1 Wiring Harness, Main Power Switch (230/240V 3 Phase except #34600.0020)
47 42739.0000* 1 Wiring Harness, Transformer to Terminal Block (208-240V 3 Phase models only)
48 38444.0000 1 Lead Assy, 18 AWG White 6.0" (120/208V 3 Phase models only)
49 21012.0132 3 Lead, Assy, 12 AWG Red 5.5"
50 21003.0416 1 Lead Assy, 18 AWG Red 13.5"
51 34808.0002 1 Capacitor Assy, EMI Filter
52 38338.0000 - Kit, Funnel Sensors (Includes left and right Funnel Sensor Coils W/Leads)
53 35952.1003 - Solenoid Assy, Funnel Lock 120V (Includes items 13 thru 18)
35952.1004 - Solenoid Assy, Funnel Lock 200V (Includes items 13 thru 18)
35952.1005 - Solenoid Assy, Funnel Lock 230V (Includes items 13 thru 18)
27 35060 111511

* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.



BUNN"® FUNNEL DUAL TF

—— Optional Filter Basket ——
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ITEM
1

~N oo o0 oW DN

(o)

10

* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.

PART NO.

32643.0000
32643.0010

24462.0002
03408.0004
03409.0004
32595.0000
12499.0002

33089.0000
33089.0001

32139.0000
32140.0000
01031.0001

QTy.

FUNNEL
DESCRIPTION

Funnel Assy, SST
Funnel Assy W/D-Ring Basket, SST (Optional

Funnel W/Decals (Includes items 3 & 4)
Decal, Warning-Remove Funnel

Decal, Warning-Hot Liquid

Handle, Funnel-Black

Screw, Round Head .25" - 20 x 1.50" BLK

Filter Basket w/Splash Guard
Filter Basket w/Splash Guard & D-Rings (Optional)

Insert, Funnel Tip - Male (Refer to item 10)
Insert, Funnel Tip - Female (Refer to item 10)

Funnel Tip Kit (Includes items 8 & 9)

29

)} Each includes Items 2 thru 9

35060 121912



PART NO. PAGE NO.
00310.0002..........cccovvenene. 13
00310.0008...........ccccuvennee 15
00400.0001........covervrrenne 13
00402.0001........coveverrenne 13
00436.0001........cccevvreenene 13
00459.0000..........c.cevrvrenne 13
00463.0000...........cccerrenenee 13
00502.0000...........cccoerrerneee. 7
00619.0007.........ccererrerenene. 7
00656.0001..........ccccerrenneee. 5
00658.0000............ccoerrennee. 5
00824.0002..................... 7,25
00831.0000...........ccceurenenee. 5
00908.0000..................... 9,11
00935.0000..........ccccocurenes 13
00946.0000............ccocurennee. 9
00970.0000............. 5,7,19,23
00971.0000..........cocoveerrrerenes 9
00973.0000...........ccn... 23,25
00991.0000...........cccerrunenes 23
01031.0007......coovererrenes 29
01075.0000..........ccceverrunenee 19
01085.0002..........cccovvvrenene. 13
01106.0000..........ccrvrvrenne. 25
01106.0007........cvevervnne 25
01106.0003...........ccovvrenne. 25
01111.0002..........covvvrnne. 13
01303.0002..................... 5,25
01308.0002..........ccovevrvrenne 5
01308.0003..........cccovrererenne 5
01309.0000...........cccerreenes 25
01311.0000..........ccccerrerneee. 5
01311.0004..........ccccovrvieneee. 5
01315.0000..........ccceerruenes 15
01315.0006..........cccevrvrenene 11
01317.0000..........corvrvrenne. 25
01317.0003.........ccocvvvvrenne 15
01327.0000................... 13,25
01330.0000..........ccccoeurenenes 30
01347.0000............ocoe.... 7,25
01347.0002..........ccovevvvenne 7
01375.0000.........c.cccerrrenne 25
01382.0003..........ccceerreeneee. 7
01382.0007......cccevreneee. 9,21
01501.0000..........ccccerrereneee. 9
01502.0000..........cccccerrennee 13
01512.0000.........ccorvrvrerne 25
01512.0000..........corvrvrenne 25
01514.0000..........ccrvrvrenene. 15
01519.0000..........ccrvrvrenne. 23
01520.0000..........cccovevrererenes 9
01527.0000..........cccovevrirennes 9
01532.0000..........ccrvrvrenene 13
01533.0010......cvverrrrnne 23
01544.0000...........cccoerreenee 21
01590.0000..........ccccerruenee 25
01590.0001......c.ccvererrenes 25
01592.0001......c.covererines 25

NUMERICAL INDEX

PART NO. PAGE NO.
02308.0000......5,11,13,15,25
02328.0003..........ccvvvverrrnne 9
02434.0005..........cceerernne 15
02434.0010........ccoverrerrrne 9
02434.1000............o.c...... 9,15
02536.0000........... 9,13,15,17
02594.0000...........coccerernnee 21
02595.0000...........ccvererenee 21
02596.1009.........cccovererenee 21
02766.0000............ccccernne. 21
02850.0000..........cevrvernne 21
02854.0000..........cceerennne 21
02856.0008............cevernvne 21
02856.0009..........ccceerernne 21
02858.0000...........ceverernne 21
02861.0003...........ceerernne 21
03011.0000..........ccvruerernne 7
03236.0023.........ccoveeverrne 9
03236.1001.......cvveercrnes 9
03236.1002.........coovercrrrnee 9
03236.1003.........ooveverrrnes 9
03408.0004...........coccerenee 29
03409.0004...........ccvvernne. 29
03633.0000.........c.ccoverrrenee 9
03803.0000...........cccoecuruenes 9
03803.0002..........cccvvvverrnne 9
03807.0000..........ccceervrrrrene 9
03996.0000...........cccoccurunenes 7
04797.0000..........cccorvererene 9
04831.0000..........cccevevernne 25
05749.0004........coovevervinee 7
06335.1000.........c.ccucererenes 25
07038.0000...........ccocerernenee 25
07038.0001......c.coevvverernes 25
11517.0008.........ccceovvrnnns 19
11630.0007......coveiininns 11
12305.1000........cccceeirerines 9
12398.0002........cccccevevrerennnes 9
12418.0001.......ccoveirrns 17
12422.0000........cccccerrernnes 9
12422.0001........ccoconee. 19,21
12422.0005........cccccvrrines 19
12422.0008...........ccocevvrnnee 19
12422.0009................... 11,19
12437.0000..........cccvererenee 21
12499.0002..........cccocevernnee 29
12565.0011 ..o 9
12570.0000.........ccccvverenes 25
12756.0000.........ccccceverenes 15
12757.0000.........cccccvvrenns 15
12919.0001......ccoviirriens 15
13054.0000.........cccccerurenes 21
13255.0002........cccevevririinns 5
13255.0007 .......covveeirrirines 7
20203.0100........ccoouererrirenes 9
20541.0001.......ccovviercrrinee 9
20621.0000...........ccvcererenee 23
20631.0000...........cccvrerrrenee 5

PART NO. PAGE NO.
20922.1000........cccvvererernee 9
20922.1002.........cocvvvererernen 9
20936.1000........ccccvveverernen 9
20937.0001.......cccvevererernen 13
20937.0004................... 15,17
20976.0017.....cocverrren 17
20976.0036............occvvernne 17
20976.0071......ccvvirrcrnes 21
20976.1000...........occrrernnes 17
20976.1001........ccoevnee 17,21
20976.1002...........conn... 17,21
21003.0416.......cccvverercrnen 27
21012.0132.....cocirrnen 27
21801.0002.........cccvverereren 9
21812.0007.......cocvvverererenen 13
21869.0000........c.cccvevereen. 25
22249.0000................... 13,15
22305.0000.........ccccererereen 19
22728.0000...........cocoveererenes 9
23254.0000...........occrverenes 19
23255.0000...........ocrvernnes 19
23256.0000............cccvernne 19
23696.0000........cccrevennnee 25
23717.0003.......ccvvveererrnnn 9
23720.1000........cccererernen 15
23721.0000...........co.... 13,15
23820.1000........cccerererenen 13
24462.0002...........ccvcvenenen. 29
25102.0000........cccccevereneree 25
25151.0000........ccccvvererernne 5
26247.0001......cccooviieernes 23
26504.0000..........coceverrerenes 7
26528.0000...........cocovrrerenes 7
26622.0001........covvrerernes 9
26826.0000.........ccevevennee 1
26846.0000.........cccvevernee 19
26846.0001.......cccvvvereren 19
26846.0002............ccveverenen 19
27370.0003.........cceverernen 19
27370.0004...........ccoeveneee. 19
27370.0005.........cccvevenenen 19
27473.0000..........cceererernne 9
27574.0000...........ccoveerenes 21
27705.0000...........occrverenes 25
28004.0001......c.covvvreernnes 25
28005.0000............cccvvernnee 13
28021.0000........cccevevernnen 13
28479.0000........cccerevernnen 13
28480.0000........ccevevernen 13
28481.0000.........ccerevereren 13
28526.0020........cccevevenenen 21
28526.0025.........cocevreen 21
28526.1001.......ccveverneen 21
28526.1002.........ccevevenenen 21
28706.0002............cccvennne 21
28897.0000............occvernne 23
29075.0000...........coccrvernnes 21
29327.0000...........occruerene. 25

PART NO. PAGE NO.
29384.0002..........cocuovririnnns 7
29421.0000..........ccccurvrenne. 1
29446.0002............ccocunenee. 25
29446.0005...........cccoevrenee. 25
29492.0000..........cccuevrinne. 23
29493.0000..........ccccoevrennes 23
29494.0000...........ocrveerene 23
29495.0000..........crveveernne 23
29503.0000...........rvveernene 23
29503.0001......ccvriieerne 23
29504.0000..........cccovririnne. 23
29504.0007........cccovririenes 23
29969.1000..........ccccvrerinne. 23
29969.1003.........ccccevverinnes 23
29969.1052........cccvevrerine 23
29970.0000..........ccccvevrenne. 23
32018.0000........cccccceueunee 23
32139.0000........cccccueueunee 29
32140.0000...........orvervene 29
32323.1004........ccovriicrne 7
32359.0000............co..... 15,17
325721001 23
32572.1002........ccoceveenne 23
32573.0000........cccccmeveunnen 23
32591.0003........ccccevevennen 19
32591.0006.........ccccuevnnee 19
32591.0007.......ccceverercnnnen 19
32591.0008........cccccueueunee 11
32591.1001.....ccciccinen 19
32591.1002.................. 11,19
32595.0000........cccreriereene 29
32643.0000...........oevervene 29
32643.0010.......ccccnrirrrnne 29
32649.0000.........cccorvreernnnes 7
32649.0001.......ccererirerinen 7
32833.0000.........c.corverueene 25
33089.0000.........c.cocovernene 29
33089.0001.......coverne 29
33613.0000.........c.cooovernene 23
33634.0003........cccccvevennen 27
33634.0004..........cccceuunee 27
33634.00171 ... 27
33634.0018......cccvvriinne 27
33634.0019......cccovvririnnes 27
33634.0023........cccvvvvernnne 27
33634.0024.........coevveenene 27
33634.0028.........ccceueuenee 27
33634.0029........ccccevevennne 27
33634.0038.......cccccvevennnn 27
34550.1004........ccocevevercnnen 5
34550.1005.......cccoceverercrnen 5
34555.1001.....cccveriiciinen 5
34555.1002.......ccocvevererren 5
34555.1003.......cccccvevererrnen 5
34555.1005........cccvriiecrne 5
34588.0001.......ccoovvriernnnes 25
34603.1001.......cccovririernes 5
34613.0004.........cccoorvverne 5
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34613.0005.........ccooveirirenes 5
34613.0006..........c.ccovrvrenne 5
34613.0015.......coreiine 5
34613.0016........ccoveeeernne 5
34613.0021......ocoviie 5
34630.1000..........cccovevrirennes 5
34630.1007......c.cocererneee, 5
34630.1002..........ccccerrerneee. 5
34630.1003..........ccceerrernnee. 5
34663.0000............cccerrunnee 11
34664.0000..........cccocevrireenes 9
34675.0000..........cccorvrenne. 25
34675.0007.......covrrrne 25
34707.0000.........cccorvrenne. 27
34750.1007.......cvrne 11
34753.0000..........cccorvrenne. 11
34758.0000..........cccorvrenne. 11
34768.0007........ccoeene 15
34801.0001......coocererines 19
34802.0000...........cccoerrereneee. 5
34808.0002...........ccccervunnee 27
34867.0004............ccocvennee 19
34868.0000............ccccvennee 19
34909.0000...........cccoerreenes 13
34916.0000..........cccocevrirenenes 5
34916.0007........cooeviirne 5
34916.0003..........ccovevrirenne 5
34916.0004...........cccoevvevenne 5
34920.0000..........ccccervrrrenne 5
34920.0001.......coevieeine 5
34920.0004..........ccccvrveeneee. 5
34920.0005..........ccccerrerneee. 5
34948.1000..........ccccervereneee. 5
34948.1001........ocvereree, 5
34953.1000........cccorirerirenes 5
34953.1007.....cocrrine 5
34956.0000...........ccceurennee 19
34969.0000............ccccvennes 13
35052.0000..........ccccocureenes 19
35052.1000.........c.ccrrrvrenne 19
35069.0000..........ccccccuvennee 27
35070.0007.......coverrne 19
35085.0000..........ccccerrinenee 13
35085.0001......c.covererines 15
35085.0004...........ccoervuenee 15
35086.0000...........ccccerrunnee 11
35291.0000........cccoriririrerenes 7
35291.0007......cvvriirines 7
35308.1004..........covvvenne. 19
35840.0000...........ccccveenes 15
35952.1003.........covvrne 27
35952.1004.........ccovvvvnne 27
35952.1005........cccerne 27
35953.0000..........ccrvrvrenne 23
35955.0000..........ccceerrienee 23
35955.0001......covveverines 23
35955.0002..........cceverrrnnes 23
36081.0000...........ccccerrennee 15

NUMERICAL INDEX

PART NO. PAGE NO.
36083.0000...........ccccuennenee 15
36083.0001........cooeecne 15
36084.0000...........cccceunnee 15
36085.0000...........ccccueunnee 15
36086.0000............cccceuneee 15
36087.0000............cerernne 15
36088.0000............cccerernnes 15
36088.0001.........ocovererenes 15
36088.0005...........cocererenee 15
36089.0000...........cocerernnee 15
36233.1005.........ccvvevrnne 17
36233.1006...........cevvvernne 17
36302.0000...........cccoecrrunenee 5
36378.0007........cvererrne 17
36398.0000...........ccoccurenes 7
37297.0004...........coevernne 17
372971007 17
37526.0000..........ccoerernne 1
37859.0001......ccvveerernes 27
37859.0002...........ccocevernnes 27
37859.0008..........ccoverernes 27
37862.0003...........ccverernee 27
37881.0000..........ccvvvrrrrene 5
37947.0000..........cceerennne 25
37947.0004.........ccoevennne 25
38030.0000...........ccccuemnnee 25
38045.0000..........ccccccuemenee 25
38108.0000............ccccueunnee 25
38166.0000............ccccueuneee 27
38280.0000..........ccceevernne 23
38338.0000...........cccererenes 27
38358.1000.........c.ccucererenes 23
38358.1001......ccvvverernes 23
38444.0000...........cocererenee 27
38894.0007.......ccvirerrnne 25
38894.0002..........cevvvennne 25
39803.0000...........cocecrrienes 7
39981.0000...........ccocuemnee 23
39982.0000...........ccccueuenee 23
40071.0001.....cccecrerernne 17
40726.0000..........cccceuernnne 23
41259.1008.......cooviirie. 9
41266.0000..........cccoevrerennee. 9
41280.0001.......cccererrree 9
41640.0000..........cccovvreneee. 17
42738.1001.......cccrie 27
42739.0000........cccrerennne 27
M2517.0000 .........ccccvuenees 13
M2517.0000 .........ccccovuenees 15
M2522.1000 ........cccceverernnnee 9
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®

SINGLE TF DBC
CON SMART FUNNEL®

N/S SNG0033000 y siguientes

MANUAL DE INSTALACIONY OPERACION

BUNN-O-MATIC CORPORATION
POST OFFICE BOX 3227
SPRINGFIELD, ILLINOIS 62708-3227
TELEFONO: (217) 529-6601 FAX: (217) 529-6644
Para asegurarse de tener la revision mas reciente del Manual de Operacion o ver el Gatalogo WWW.bunn.com
llustrado de Piezas, el Manual de Programacion o el Manual, de Servicio, visite el sitio web de
Bunn-0-Matic, www.bunn.com. Este sitio es absolutamente GRATUITO y representa la manera

mas rapida de obtener las actualizaciones de catadlogos y manuales mas recientes. Para solicitar
el Servicio Técnico, llame a Bunn-0-Matic Corporation al 1-800-286-6070.
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GARANTIA DE PRODUCTO COMERCIAL DE BUNN-0-MATIC
Bunn-0-Matic Corp. (“BUNN”) garantiza el equipo fabricado por ellos de la siguiente manera:
1) Airpots, jarras térmicas, decantadores, servidores GPR, dispensadores de té/café frio, cafeteras dispensadoras térmicas MCP/
MCA de monodosis y servidores Thermofresh (mecanicos y digitales) — 1 afio en partes y 1afio en mano de obra.
2) Todo otro equipo — 2 afios en partes y 1 afio en mano de obra mas las garantias adicionales especificadas a continuacion:
a) Circuitos electrénicos y/o tarjetas de control — partes y mano de obra por 3 afos.
b) Compresores en equipo de refrigeracion — 5 afios en partes y 1 afio en mano de obra.
c) Molinos en equipos para moler café, de moler y cumplir con el andlisis de colador de malla original de fabrica - en partes
y mano de obra por 4 afios 6 40,000 libras de café, lo que ocurra primero.

Estos periodos de garantia rigen desde la fecha de instalacion. BUNN garantiza que el equipo que fabrica estara comercialmente
libre de defectos de material y de manufactura que pudieren existir en el momento de la fabricacion y aparecer dentro del periodo
de garantia pertinente. Esta garantia no se aplica a ningn equipo, componente o pieza que no haya sido fabricada por BUNN o que,
ajuicio de BUNN, haya sido afectada por uso indebido, negligencia, alteraciones, instalacion u operacion indebida, mantenimiento
0 reparaciones indebidas, limpieza y descalcificacion no periddica, fallas de equipo debido a la mala calidad de agua, dafos o
accidentes. Ademas esta garantia no aplica a articulos de repuesto que estan sujetos al uso normal pero no limitado a sellos y
empaques. Esta garantia estd condicionada a que el Comprador: 1) informe oportunamente a BUNN sobre cualquier reclamo
que se deba hacer bajo la presente garantia telefdnicamente al (217) 529-6601 o por escrito a Post Office Box 3227, Springfield,
lllinois 62708-3227; 2) si BUNN lo solicitara, realice un envio prepago del equipo defectuoso a un local de servicios BUNN
autorizado; y 3) reciba previa autorizacion por parte de BUNN estipulando que el equipo defectuoso se encuentra bajo garantia.
LA GARANTIA ANTERIOR ES EXCLUSIVA Y EN LUGAR DE CUALQUIER OTRA GARANTIA, ESCRITA U ORAL, EXPLICITA O
IMPLICITA, INCLUIDA CUALQUIER GARANTIA IMPLICITA DE COMERCIALIZACION O IDONEIDAD PARA UN CIERTO FIN, PERO
SIN LIMITARSE A ESTA. Los agentes, distribuidores o empleados de BUNN no estan autorizados para modificar esta garantia o
dar garantias adicionales que hagan responsable a BUNN. Segun esto, las declaraciones hechas por dichos individuos, ya sean
orales o0 escritas, no constituyen garantias y no se debe confiar en ellas.

SiBUNN determina a su propio juicio que el equipo no se ajusta a la garantia, BUNN, a su exclusiva eleccion mientras el equipo esté
en garantia, 1) suministrara piezas de reemplazo y/o mano de obra sin cargo (durante los periodos de garantia correspondientes
a las partes y mano de obra especificados anteriormente) para reparar los componentes defectuosos, siempre y cuando dicha
reparacion sea efectuada por un Representante de Servicios Autorizado de BUNN; o 2) reemplazara el equipo o reembolsara el
precio de compra pagado por el equipo.

EL RECURSO DEL COMPRADOR CONTRA BUNN POR EL INCUMPLIMIENTO DE CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES QUE
SURGEN DE LA VENTA DE ESTE EQUIPO, YA SEAN ESTAS DERIVADAS DE LA GARANTIA 0 DE CUALQUIER OTRA INDOLE, SE
LIMITARA, A EXCLUSIVA ELECCION DE BUNN SEGUN SE ESPECIFICA EN EL PRESENTE DOCUMENTO, A LA REPARACION,
EL REEMPLAZO 0 EL REEMBOLSO.

Enningtin caso BUNN se hara responsable por cualquier otro dafio o pérdida, incluyendo pero sin limitarse a, ganancias perdidas,
ventas perdidas, pérdida de uso del equipo, reclamos de los clientes del comprador, costos de capital, costos de tiempo de
parada, costos de equipos, instalaciones o servicios sustitutos, ni ningin otro dafio especial, concomitante o emergente.

392, AutoPOD, AXIOM, BrewLOGIC, BrewMETER, Brew Better Not Bitter, BrewWISE, BrewWIZARD, BUNN Espress, BUNN
Family Gourmet, BUNN Gourmet, BUNN Pour-O-Matic, BUNN, BUNN with the stylized red line, BUNNIink, Bunn-OMatic, Bunn-
0-Matic, BUNNserve, BUNNSERVE with the stylized wrench design, Cool Froth, DBC, Dr. Brew stylized Dr. design, Dual, Easy
Pour, EasyClear, EasyGard, FlavorGard, Gourmet Ice, Gourmet Juice, High Intensity, iMIX, Infusion Series, Intellisteam, My
Café, Phase Brew, PowerLogic, Quality Beverage Equipment Worldwide, Respect Earth, Respect Earth with the stylized leaf and
coffee cherry design, Safety-Fresh, savemycoffee.com, Scale-Pro, Silver Series, Single, Smart Funnel, Smart Hopper, Smart-
WAVE, Soft Heat, SplashGard, The Mark of Quality in Beverage Equipment Worldwide, ThermoFresh, Titan, trifecta, Velocity
Brew, A Partner You Can Gount On, Air Brew, Air Infusion, Beverage Bar Creator, Beverage Profit Calculator, Brew better, not
bitter., BUNNSource, Coffee At Its Best, Gyclonic Heating System, Daypart, Digital Brewer Control, Nothing Brews Like a BUNN,
Pouring Profits, Signature Series, Tea At Its Best, The Horizontal Red Line, Ultra son marcas comerciales 0 marcas comerciales
registradas de Bunn-0-Matic Corporation.

INTRODUCCION

La cafetera incorpora un sistema de interfase inalambrico que permite al Molino DBC cargar cierta informacion en el “ chip
de programacion” que se encuentra dentro del asa del embudo. Dicha informacidn incluye que sabor de café se estd moliendo
y que volumen de la tanda serd preparado (corto, medio, o largo). Una vez que el nombre del tipo de café y la cantidad de café
deseada se muele, el embudo se carga en la cafetera. La informacion del asa del embudo se transfiere entonces a la cafetera.
La cafetera toma entonces esta informacion y distribuye la cantidad de agua preajustada en la cafetera para ese sabor de café y
volumen de la tanda. La cafetera puede programarse para regular diferentes funciones del proceso de preparacion de café, como
sertemperatura de la preparacion de café, volumenes de preparacion de café, porcentajes de derivacion, preparacion de café por

pulsos, etc. Esto permite al operador programar una cierta “receta” para cada tipo de café ha prepararse.
Pagina 2 35879.8002 030912



AVISOS A LOS USUARIOS
El aviso en esta cafetera debe conservarse en buenas condiciones. Reemplace las etiquetas ilegibles o dafia-
das.

7 N\ ADVERTENCIA
DESECHE LA JARRA SI:
[ A WARNING 1 «  ESTA CUARTEADA
) 2 DISCARD DECANTER * RAYADA .
(€ M (R «  ELAGUA HIRVIO HASTA SECARSE
—— °© SCRATCHED J SE,USO SOBREFUEGODIRECTO O SEEXPUSOAELEMENTOS
w— ) TED WHEN EMPTY ELECTRICOS
FUNNEL CONTENTS ggiaggsﬂggfééyﬁc 1
ARE HOT ELEMENTS ELCONTENIDO DEL EMBUDO ESTA CALIENTE
A e oG M ANUAL LEA TODO EL MANUAL DE OPERACION ANTES DE COMPRAR 0
FAILURE TO GOMPLY RISKS INJURY USAR ESTE PRODUCTO. LA FALTA DE CUMPLIMIENTO PUEDE
&y DAR LUGAR A RIESGOS DE LESIONES
00658.0000
ADVERTENCIA
A WARNING e Llene el tanque de agua antes de encender el
@ Fill water tank before turning - on - termostato o de conectar el equipo a la fuente de
thermostat or connecting appliance alimentacion eléctrica.
to power source. e Use s6lo un circuito bien protegido adecuado para
@ Use only on a properly protected la carga nominal
ircuit ble of the rated load. :
* gl':cl:lri:;f; g:)t?nd ti;acﬁas:ias. * Conecte el armazon eléctricamente a tierra.
4 Follow national/local electrical codes. * Respete los codigos eléctricos nacionales/locales.
4 Do not use near combustibles. « No lo use cerca de combustibles.
FAILURE TO COMPLY RISKS EQUIPMENT DE NO CUMPLIR CON LO ANTERIOR SE PUEDEN
DAMAGE, FIRE, OR SHOCK HAZARD PRODUCIR RIESGOS DE DAN,OS EN LOS EQUIPQS,
READ THE ENTIRE OPERATING MANUAL INCENDIOS O DESCARGAS ELECTRICAS.
BEFORE BUYING OR USING THIS PRODUCT LEA TODO EL MANUAL DE OPERACION ANTES DE
THIS APPLIANCE IS HEATED WHENEVER COMPRAR 0 USAR ESTE PRODUCTO
CONNECTED T0 A POWER SOURGE ESTE EQUIPO SE CALIENTA CUANDO SE CONECTA A
00831.0000F 3/98 ©1998 BUNN-0-MATIC CORPORATION UNA FUENTE DE AL||V|ENTAC|ON ELECTR|CA
00831.0000
REMOVE FUNNEL
03408.0004 03409.0004
ADVERTENCIA ADVERTENCIA
QUITE EL EMBUDO SOLAMENTE Liquido caliente
A WARNING B[O am\7:904;
20201.5600

ADVERTENCIA - AGUA CALIENTE

Pagina 3 35879.8002 031512



AVISOS A LOS USUARIOS (cont.)

7 N
[ AWARNING |

To reduce the risk of electric shock,
do not remove or open cover.

No user-serviceable parts inside.
Authorized service personnel only.
Disconnect power before servicing.

S 2/

37881.0000

As directed in the International Plumbing Code of the
International Code Council and the Food Code
Manual of the Food and Drug Administration (FDA),
this equipment must be installed with adequate
backflow prevention to comply with federal, state
and local codes. For models installed outside the
U.S.A., you must comply with the applicable Plumb-
ing /Sanitation Code for your area.

00656.0001

MAIN ON/OFF
SWITCH

39803.0000
INTERRUPTOR DE ENCENDIDO

iADVERTENCIA!
Para reducir el riesgo de descargas
eléctricas, no retire o abra la tapa.
Adentro no hay partes que pueda
reparar el usuario.
Sélo personal de mantenimiento
autorizado.
Desconecte la unidad de la fuente
de alimentacion antes de repararla.

Segun se indica en el Codigo Internacional de Plomeria del Consejo
Internacional de Codigos y el Manual de Cédigos de Alimentos de
la Administracion de Alimentos y Medicamentos de EE.UU. (FDA),
este equipo debe instalarse con un preventor de contraflujo adec-
uado a fin de cumplir los cddigos federales, estatales y locales. Para
los modelos instalados fuera de EE.UU., debe cumplirse el codigo
sanitario y de plomeria aplicable de su drea.

A CAUTION

Do not connect to a
circuit operating at

more than 150 volts
to ground.

27508.0000

PRECAUCION
No conecte a la tierra un circuito que opera a
mas de 150 voltios.

/N\WARNING

To reduce the risk of electric shock, Authorized service personnel only.

do not remove or open cover. Disconnect power before servicing.
No user-serviceable parts inside.

00824.0002

#37881.0002

jADVERTENGIA!
Para reducir el riesgo de descargas S6lo personal de mantenimiento
eléctricas, no retire o abra la tapa. autorizado.
Adentro no hay partes que pueda Desconecte la unidad de la fuente 00824.0001
reparar el usuario. de alimentacion antes de repararla.
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REQUISITOS ELECTRICOS

ADVERTENCIA — La cafetera debe quedar desconectada de la fuente de alimentacion hasta que se especifique

en Preparacion inicial.

Para determinar los requisitos del circuito, consulte la placa de datos de la cafetera, asi como los cddigos

eléctricos locales y nacionales.

NEUTRO

L1 NEG

Modelos para 120 VCA
monofasicos, 60 Hz

Nota: Este servicio eléctrico consiste
en 2 conductores de transporte de
corriente (neutroy L1)y otroconduc-
tor por separado para la conexion a
tierra.

POSTERIORE

A BLA
0| [ O] i

07 )\ BLavio

ANTERIORE
tlZO/ZOBV:T
120/240V
N
120V
\na)

INTERRUPTOR SERLECTOR
DE VOLTAJE

—
N—

Modelos para 120/208 vy
120/240 VCA monofasicos,
60 Hz

Nota: Este servicio eléctrico consiste
en 3 conductores de transporte de
corriente (neutro, L1 y L2) y otro
conductor por separado para la
conexion a tierra.

Modelos para 200 y 230 VCA
monofasicos, 60 Hz

Nota: Este servicio eléctrico
consiste en 2 conductores de
transporte de corriente (L1y L2)
y otro conductor por separado
para la conexion a tierra.

Pagina 5

120/240 VCA trifasicos, 50 Hz

Nota: Este servicio eléctrico
consiste en 4 conductores de
transporte de corriente (Neutro
L1, L2 y L3) y otro conductor
por separado para la conexion
a tierra.
VOLTAJE DEL
SISTEMA | VA4 V2

208 208 | 120
240 240 | 120

L1, L2, L3, son las 3 fases

V1 = Voltaje entre fases, entre 2 fases
cualesquiera.

V2 = Voltaje de fase a neutro, cual-
quier fase a neutro.

PRECAUCION: No conecte L1 a un
circuito que funcione a mas de 150
voltios con respecto a tierra.
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REQUISITOS ELECTRICOS (cont.)

CONEXIONES ELECTRICAS
ADVERTENCIA - Si la percoladora esta equipada con un cable de alimentacion y si alguna vez éste se dafa,

8.
9.

10.

debe ser reemplazado por el fabricante o personal de servicio autorizado con un cable especial disponible a
través del fabricante o personal de servicio autorizado con el fin de evitar cualquier peligro. Una instalacion
eléctrica incorrecta dafiara los componentes electronicos. La garantia no cubre los dafios causados por las
conexiones eléctricas incorrectas.

Un electricista debe proporcionar el servicio eléctrico.

Usando un voltimetro, compruebe el voltaje y el codigo de color de cada conductor del suministro eléctrico.
NOTA - Percoladoras enviadas con un cable de alimentacion se envian sin un enchufe. El personal de servi-
cio calificado debe seleccionar el enchufe de conexion de tipo de puesta a tierra apropiado, listado por UL,
especificado en la parte trasera de la cafetera.

Instale el enchufe especificado en el cable de alimentacion incluido.

Retire el panel de acceso frontal que esta debajo de los cabezales rociadores para acceder al bloque de ter-
minales.

En las percoladoras enviadas sin un cable de alimentacion, pase el cable a través del relevador de tension y
conecte al bloque de terminales.

Utilizando los diagramas de arriba, conecte el servicio eléctrico deseado al bloque de terminales de cableado
in-situ.

Si cablea la maquina para operar con 120/208 VV 0 120/240V, con cable de alimentacion, este ultimo debe ser
un cable listado por UL, tipo flexible, SO, SJO, SJTO, HSJO o SJOW, N° 12 AWG, de 4 conductores, categoria
de 90°C. La tapa del enchufe del adaptador debe ser listada por UL, configuracion NEMA 14-20P o L14-20P,
categoria. 125/250 V, 20 A. El cable de alimentacion debe ser de por lo menos 91 cm (3 pies) de largo y de
un maximo de 1,8 m (6 pies) de largo (medido desde el protector contra tirones hasta la tapa del enchufe
adaptador).

Conecte la cafetera a la fuente de alimentacion y verifique el voltaje en el bloque de terminales.

Vuelva a colocar el interruptor de seleccion ubicado en el soporte de componentes en la posicion apropiada
y coloque nuevamente el panel de acceso.

Si hay que conectar tuberias mas adelante, asegurese de que la cafetera esté desconectada de la fuente de
alimentacion. Si se han conectado las tuberias, la cafetera esta lista para la Preparacion inicial.

ADVERTENCIA — Las conexiones eléctricas deben realizarse como se especifica arriba. El incumplimiento de

estas instrucciones puede causar lesiones personales y danos a la propiedad o al equipo.
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REQUERIMIENTOS DE LA CE

* Este artefacto debe instalarse en lugares donde pueda ser vigilado por personal capacitado.

* Para que funcione correctamente, este artefacto debe instalarse en un lugar donde la temperatura esté entre
0y 35°C.

* Para que el funcionamiento sea seguro, el artefacto no debe inclinarse mas de 10°.

* Un electricista debe proporcionar el servicio eléctrico segtin se especifica en todos los codigos eléctricos locales y
nacionales.

* Este artefacto no debe limpiarse con chorros de agua.

* Este artefacto no esta disefiado para usar por personas (incluidos los nifios) con capacidades fisicas, sen-
soriales 0 mentales reducidas, o inexpertas o con falta de conocimientos, a menos que hayan recibido de la
persona responsable por su seguridad instrucciones relativas al uso de este artefacto.

* Si el cable de alimentacion se dafa, para evitar peligros, debe reemplazarlo el personal del fabricante o su
agente de servicio autorizado por un cable especial disponible del fabricante o su agente de servicio autor-
izado.

ESPECIFICACIONES DE TUBERIAS

Esta cafetera debe conectarse a un sistema de agua fria con una presion de operacion entre 20 y 90 Ib/pulg?
(138 'y 620 kPa) de una tuberia de suministro de 1/2" 0 mayor. Se debe instalar una vélvula de corte en la tuberia
antes de la cafetera. Instale un regulador de presion en la tuberia cuando la presion sea mayor que 620 kPa (90
Ib/pulg?) para reducirla a 345 kPa (50 Ib/pulg?). La conexion de entrada de agua es una conexion abocinada o
una conexion rapida hembra de 3/8".
NOTA - Bunn-0-Matic recomienda un tubo de cobre de 3/8" para todos instalaciones de la tuberia de suministro
de agua de 1/2". La presencia de un tubo de cobre enrollado compacto facilitara el movimiento de la cafetera
para limpiar el mostrador. Bunn-0O-Matic no recomienda usar una valvula de asiento para instalar la cafetera.
El tamafio y la forma del agujero hecho en la tuberia de suministro por este tipo de dispositivo puede limitar el
paso de agua.

Segun se indica en el Codigo Internacional de Plomeria del Consejo Internacional de Cédigos y el Manual de Co-
digos de Alimentos de la Administracion de Alimentos y Medicamentos de EE.UU. (FDA), este equipo debe insta-
larse con un preventor de contraflujo adecuado a fin de cumplir los codigos federales, estatales y locales. Para
los modelos instalados fuera de EE.UU., debe cumplirse el cddigo sanitario y de plomeria aplicable de su area.

CONEXION DE TUBERIAS

1. Lave latuberia de aguay conéctela bien a la conexion abocinada o conector rapido ubicado en la parte inferior
de la cafetera.
2. Abra el agua de suministro.
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CONTROLES DE OPERACION

\,

(a) INTERRUPTOR DE ENCENDIDO
Este interruptor, ubicado debajo del percolador detras de la pata delantera, conecta y desconecta la aliment-
acion eléctrica de todos los componentes de la cafetera.

CONTROLES DE OPERACION d h g c e

(b) BOTONES DE SELECCION DE TANDAS

Al pulsar el boton correspondiente a tanda Corta, Media, o0 Larga se escoge la cantidad de café que se desea
preparar. La pulsacion de un boton diferente después que se haya iniciado un ciclo de preparacion de café no
cambia la tanda de preparacion de café en marcha. La luz indica la tanda seleccionada a prepararse.

(c) BOTON DE ENCENDIDO/APAGADO

La pulsacion alternada del interruptor de ON/OFF enciende y apagado la cafetera. La pulsacion de este boton
durante el ciclo de preparacion de café interrumpe dicho ciclo, deteniendo el flujo de agua. La pulsacion de este
boton durante la programacion de la cafetera provocara la salida de la preparacion y el retorno a la pantalla
principal.

(d) BOTON BREW
Pulsando y soltando momentaneamente este boton comienza un ciclo de preparacion de café.

(e) BOTON ®
Pulsando y soltando el boton ® se puede ingresar a los menus de programacion. Pulsando y soltando el boton
se accede paso a paso por cada pantalla de funcion durante la programacion.

(f) PANTALLA DE FUNCIONES
Esta es la pantalla que muestra las diferentes funciones de la cafetera y permite ajustar la programacion.

(g) BOTONES DE PANTALLA DE FUNCIONES
Estos son los botones escondidos que se utilizan para programar la cafetera.

(h) BOBINAS SENSORAS DE EMBUDO
Estas bobinas sensoras de embudo se utilizan para “recibir” informacion del asa del Smart Funnel (nombre del
café, y volumen de la tanda), y también de las TARJETAS DE RECETAS.

(j) DESPLAZAMIENTO HACIA ATRAS
Laesquinasuperiorizquierdade laBen BUNN puede utilizarse para desplazarse haciaatras porla lista de funciones.
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) PREPARACION INICIAL
PRECAUCION - La cafetera debe estar desconectada de la fuente de alimentacion durante la preparacion inicial,
excepto cuando se especifique en las instrucciones.

1. Introduzca un embudo vacio en los rieles del embudo de || Latemperatura del agua de percolacion esta predeterminada
las estaciones de perco|aci(’)n de café. en fébri(':aél.205.° E(96.t1 °tC). En étreas de maytor altituhq serd
. . . necesario disminuir esta temperatura para evitar que nierva.
2. Ponga unajarra vacia deba]o del embUdO' L . Para ajustar la temperatura del agua de percolacion debe usar
3. Conecte la cafetera a la fuente de alimentacion. El inter- || como gufa este cuadro.
ruptqr de engendldo Main ON/OFF (ubicado en la cubierta At Puntode  |omocratura del agua
inferior detras de la pata delantera en algunas cafeteras) ebullicién del recomendada
debe estar en la posicion ON. El agua pasara al tanque (Pies) °f %% ¢ °F °C
hasta que se llene. La pantalla muestra PLEASE WAIT... -1000 2138 101.0 200 93.3
TANK FILLING (ESPERAR... LLENANDO TANQUE) hasta '5g0 g]gg ]888 ggg ggg
que el tanque se llene con agua. 500 2111 995 200 93.3
i i i i 1000 210.2 99.0 200 93.3
4. Espere aproximadamente veinte minutos para que se cali 1500 005 9% 500 933
ente el agua del tanque a la temperatura apropiada en las 2000 2084 98.0 200 93.3
madquinas para 120V/208 V. (Espere aproximadamente 45 20 R 2 s
minutos en las maquinas para 120 V). La pantalla muestra 3500 2056 964 198 92.2
READY TO BREW...WATERTEMP (LISTOAPERCOLAR... 4000 2047 959 197 .1
. ° 4500 203.8 95.4 196 911
TEMP AGUA): XXX° cuando el tanque se encuentre a 5000 2029 949 195 90.6
i 5500 201.9 94.4 195 90.6
temperatura de operacion. 5 o 2000 010 939 104 900
NOTA: Latemperatura delagua de percolacion estaajustada 6500 2001 934 193 89.4
en lafabricaa205°F (96.1°C). Refiérase a SELECCION DE o T E— 1883
TEMPERATURA a continuacion si se necesita incrementar 8000 1974 91.9 190 87.8
i i 8500 196.5 914 189 87.2
0 bajar la temperatura del agua. _(}uando se cambia la 9500 S roug L 267
temperatura del agua de percolacion, la temperatura de 9500 1946 903 187 86.1
listo debe incrementarse o bajarse como corresponde. 10000 1937 898 186 85.6

5. Coloque un contenedor debajo de la boquillay abralallave
del grifo. Suéltela cuando escuche el tanque rellenandose.

6. Losvolimenes de agua se han ajustado en la fabrica. Refiérase a la seccion de Ajuste de Voltimenes de Agua
del Manual de Programacion en el sitio de Bunn-0-Matic en www.bunn.com si se necesita incrementar o
bajar el volumen.

7. La cafetera esta lista ahora para ser utilizada con las instrucciones de preparacion de café siguientes.

SELECCION DE LA TEMPERATURA

SET TEMP (AJUSTE DE TEMP) — Rango: 185°F (85°C) to 205°F(96°C)
Esta funcion permite al operador ajustar latemperatura del agua de preparacion de café en el tanque. También
ajusta la temperatura de distribucion de la llave del agua caliente.

SET TEMP: XXX°
(- DONE (+)

S~

Dgjr | Beer |Clorior|

Procedimiento para ajuste de preparacion de café:

1. Pulse y mantenga pulsado el boton de ® hasta que se visualice en la pantalla UNITS (UNIDADES). Suelte el
boton. Pulsey suelte el boton ® hasta que la pantalla visualice SET TEMP (AJUSTE DE TEMP).

2. Paraajustar la temperatura de preparacion de café, pulse (-) para descender o (+) para aumentar la tempera-
tura de preparacion.
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SELECCION DE LA TEMPERATURA (cont.)
3. Al finalizar, pulse y suelte DONE (DISPUESTO) para salvar el nuevo ajuste, salga de la funcion AJUSTE DE
TEMP (SET TEMP) hacia la nueva pantalla de funcion, SET READY (AJUSTE DE LISTO). Otra alternativa es

pulsar el boton 2% ubicado en el panel de interruptores delantero para salir de SET READY (AJUSTE DE
LISTO) y regresar a la PANTALLA PRINCIPAL.

SET READY (AJSUTE DE LISTO) — Rango: 185°F (85°C) to 203°F(95°C)
Esta funcion permite al operador fijar la temperatura minima permitida para comenzar un ciclo de preparacion.
El rango puede ser desde 185°F (85°C) hasta 2°F inclusive del AJUSTE DE TEMPERATURA (SET TEMP). EI
agua debe estar a la temperatura de AJUSTE DE LISTO (SET READY) o mas alta para que la pantalla indique
LISTA PARA PREPARACION (READY TO BREW). Si el blogueo de preparacion de café esta activado, el pro-
ceso de preparacion no comenzara bajo esta temperatura de LISTO (READY).

NOTA: El limite superior es el ajuste del control de temperatura del agua menos 2°F (-17°C ).

SET READY: XXX°
() DONE (+)

Blgé\fﬂ/ BI’{Z{//\Er Ca'({f,:;)/m]

Procedimiento para ajuste de temperatura de listo:

1. Pulse y mantenga pulsado el boton de ® hasta que se visualice en la pantalla UNITS (UNIDADES). Suelte el
boton ® . Pulse y suelte el boton de ® hasta que se visualice en la pantalla SET READY (AJUSTE DE LISTO).
2. Para ajustar la temperatura de listo, pulse (-) para descender o (+) para aumentar la temperatura de listo.
3. Al finalizar, pulse y suelte DONE (DISPUESTO) para salvar el nuevo ajuste, salga de la funcion AJUSTE DE
LISTO (SET READY) y avance hacia la nueva pantalla de funcion, REFILL (RELLENO). Otra alternativa es pulsar
el botdn ubicado en el panel de interruptores delantero para salir de SET READY (AJUSTE DE LISTO) y
regresar a la PANTALLA PRINCIPAL.
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PERCOLACION DE CAFE
Introduzca un filtro BUNN en el Smart Funnel.
Si no se usa un molino para obtener el café molido, vierta la cantidad apropiada de café molido fresco en
el embudo y nivélelo sacudiéndolo suavemente. Deslice el embudo en los rieles del mismo y seleccione el
tamario de porcion. Avance al paso 5.
Si se usa un molino G9-2T DBC o MHG con un embudo Smart Funnel compatible, seleccione el tamafio de
porcion deseado en el molino. Muela la cantidad deseada de café fresco en el embudo y nivele el café molido
sacudiéndolo suavemente. No es necesario seleccionar el volumen de porcion en la cafetera.
Deslice el embudo en los rieles del mismo. El percolador leera el volumen molido mediante el circuito inte-
grado del asa del embudo y automaticamente seleccionara el volumen correcto a preparar.
Ponga una jarra vacia debajo del embudo.
El interruptor ENABLE BREW (Activar percolacion) debe estar en posicion ON. Pulse momentaneamente
y suelte el interruptor “BREW” (Percolar). Si el percolador tiene la opcion de trabado de embudo y si se
encuentra activada, el embudo se trabara en posicion una vez que el ciclo de percolacion de café haya co-
menzado. Puede haber ciertas situaciones en las que el ciclo de percolacion no comienza cuando se pulsa
el interruptor de percolar.
a) ENABLE BREW debe estar en ON.
b) BREW TEMPERATURE TOO LOW (Temperatura de percolacion de café demasiado baja) —espere hasta
que caliente o cancele la opcion BREW LOCKOUT (Bloqueo de percolacion de café).
¢) FUNNEL NOT IN PLACE (Embudo fuera de posicion) (o estd en uso un embudo de percolacion de café
estandar) — cancele la opcion FUNNEL DETECT (Deteccion de embudo).
d) CHECK FUNNEL (Inspeccionar el embudo) — quite el embudo, vacie el café molido percolado anterior-
mente y muela una nueva porcion en el embudo.
Si no aparece en pantalla ninguno de los mensajes encima mencionados, se leera NOW BREWING (Percol-
ando café) vy el tiempo restante del ciclo de percolacion de café.
Enseguida de la percolacion de café habra una cuenta regresiva de tiempo de goteo DRIPPING que muestra
el tiempo restante para que se libere la traba del embudo. Deseche el café molido y el filtro s6lo después que
se detiene el goteo visible

LIMPIEZA

Se recomienda usar un pafio humedecido enjuagado en un detergente liquido suave no abrasivo para limpiar
todas las superficies de los equipos Bunn-0-Matic. NO LIMPIE este equipo con un dispositivo de agua a
presion.

Inspeccione y limpie cada cabezal rociador. Los orificios del cabezal rociador deben estar siempre abiertos.

NOTA: Las acumulaciones en el cabezal rociador y la conexion pueden restringir el flujo de agua e incidir
sobre la percolacion del café. Para obtener buenos resultados consistentes, limpie los cabezal rociadores y
la conexion semanalmente con la herramienta de limpieza (#38227.0000). Al realizar una inspeccion visual,
puede parecer que pasa luz a través de todos los agujeros de la placa del cabezal rociador, pero una pelicula
delgada de residuos puede dejar pasar la luz pero impedir el flujo de agua

Inserte el extremo largo de la herramienta en la conexion de los cabezales rociadores y hagala girar varias
veces para remover los depositos minerales de la conexion.

Inserte el extremo corto de la herramienta en la conexion de la derivacion hagala girar varias veces para
remover los depdsitos minerales de la conexion.

Desconecte los cabezal rociadores del percolador. Desarmelos retirando el sello.

Use el extremo puntiagudo de la herramienta de limpieza para remover los depositos minerales de los orificios
del cabezal.

Vuelva a armar y conectar los cabezal rociadores. Sdlo es necesario apretar los cabezal con la mano.

En relacion con la rutina de calibracion, consulte el Manual de programacion en el sitio web de Bunn-0-Matic
website, www.bunn.com, para verificar que el caudal del cabezal rociador coincida con el caudal programado.
Puede ser necesario recalibrar la maquina debido a la acumulacion de depositos calcareos. Si se limpid y se
removieron los residuos acumulados en la maquina, la misma debe recalibrarse para obtener los volimenes
deseados.
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BUNN-0-MATIC COMMERCIAL PRODUCT WARRANTY
Bunn-0-Matic Corp. (“BUNN”) warrants equipment manufactured by it as follows:
1) Airpots, thermal carafes, decanters, GPR servers, iced tea/coffee dispensers, MCP/MCA pod brewers thermal servers
and Thermofresh servers (mechanical and digital)- 1 year parts and 1 year labor.
2) All other equipment - 2 years parts and 1 year labor plus added warranties as specified below:
a) Electronic circuit and/or control boards - parts and labor for 3 years.
b) Compressors on refrigeration equipment - 5 years parts and 1 year labor.
¢) Grinding burrs on coffee grinding equipment to grind coffee to meet original factory screen sieve analysis - parts
and labor for 4 years or 40,000 pounds of coffee, whichever comes first.

These warranty periods run from the date of installation BUNN warrants that the equipment manufactured by it will be
commercially free of defects in material and workmanship existing at the time of manufacture and appearing within the
applicable warranty period. This warranty does not apply to any equipment, component or part that was not manufactured
by BUNN or that, in BUNN’s judgment, has been affected by misuse, neglect, alteration, improper installation or operation,
improper maintenance or repair, non periodic cleaning and descaling, equipment failures related to poor water quality,
damage or casualty. In addition, the warranty does not apply to replacement of items subject to normal use including but
not limited to user replaceable parts such as seals and gaskets. This warranty is conditioned on the Buyer 1) giving BUNN
prompt notice of any claim to be made under this warranty by telephone at (217) 529-6601 or by writing to Post Office
Box 3227, Springfield, lllinois 62708-3227; 2) if requested by BUNN, shipping the defective equipment prepaid to an
authorized BUNN service location; and 3) receiving prior authorization from BUNN that the defective equipment is under
warranty.

THE FOREGOING WARRANTY IS EXCLUSIVE AND IS IN LIEU OF ANY OTHER WARRANTY, WRITTEN OR ORAL, EX-
PRESS OR IMPLIED, INCLUDING, BUT NOT LIMITED TO, ANY IMPLIED WARRANTY OF EITHER MERCHANTABILITY
OR FITNESS FOR A PARTICULAR PURPOSE. The agents, dealers or employees of BUNN are not authorized to make
modifications to this warranty or to make additional warranties that are binding on BUNN. Accordingly, statements by such
individuals, whether oral or written, do not constitute warranties and should not be relied upon.

If BUNN determines in its sole discretion that the equipment does not conform to the warranty, BUNN, at its exclusive op-
tion while the equipment is under warranty, shall either 1) provide at no charge replacement parts and/or labor (during the
applicable parts and labor warranty periods specified above) to repair the defective components, provided that this repair
is done by a BUNN Authorized Service Representative; or 2) shall replace the equipment or refund the purchase price for
the equipment.

THE BUYER’S REMEDY AGAINST BUNN FOR THE BREACH OF ANY OBLIGATION ARISING OUT OF THE SALE OF THIS
EQUIPMENT, WHETHER DERIVED FROM WARRANTY OR OTHERWISE, SHALL BE LIMITED, AT BUNN’S SOLE OPTION
AS SPECIFIED HEREIN, TO REPAIR, REPLACEMENT OR REFUND.

In no event shall BUNN be liable for any other damage or loss, including, but not limited to, lost profits, lost sales, loss of
use of equipment, claims of Buyer’s customers, cost of capital, cost of down time, cost of substitute equipment, facilities
or services, or any other special, incidental or consequential damages.

392, A Partner You Gan Count On, AutoPOD, AXIOM, BrewLOGIC, BrewMETER, Brew Better Not Bitter, BrewWISE, Brew-
WIZARD, BUNN Espress, BUNN Family Gourmet, BUNN Gourmet, BUNN Pour-O-Matic, BUNN, BUNN with the stylized
red line, BUNNIink, Bunn-OMatic, Bunn-O-Matic, BUNNserve, BUNNSERVE with the stylized wrench design, Cool Froth,
DBC, Dr. Brew stylized Dr. design, Dual, Easy Pour, EasyClear, EasyGard, FlavorGard, Gourmet Ice, Gourmet Juice, High
Intensity, iMIX, Infusion Series, Intellisteam, My Café, Phase Brew, PowerLogic, Quality Beverage Equipment Worldwide,
Respect Earth, Respect Earth with the stylized leaf and coffee cherry design, Safety-Fresh, savemycoffee.com, Scale-Pro,
Silver Series, Single, Smart Funnel, Smart Hopper, SmartWAVE, Soft Heat, SplashGard, The Mark of Quality in Beverage
Equipment Worldwide, ThermoFresh, Titan, trifecta, Velocity Brew, Air Brew, Air Infusion, Beverage Bar Creator, Bever-
age Profit Calculator, Brew better, not bitter., BUNNSource, Coffee At Its Best, Cyclonic Heating System, Daypart, Digital
Brewer Control, Element, Nothing Brews Like a BUNN, Pouring Profits, Signature Series, Tea At Its Best, The Horizontal
Red Line, Ultra are either trademarks or registered trademarks of Bunn-O-Matic Corporation. The commercial trifecta®
brewer housing configuration is a trademark of Bunn-0-Matic Corporation.
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ITEM

1

10

11
12

13
14

15

PART NO.

35214.1001
35214.1002
35214.1003
01308.0003

37881.0000
25151.0000

35726.0000
36883.0000
36883.0002
36883.0004
36883.0005

35215.1004
35215.1005
02308.0000

35242.0000
35242.0001

35222.1000
35222.1001
35222.1002
35222.1003
35222.1004
35222.1005
35222.1006
35222.1007

00986.0000
00656.0001

35236.1000
35236.1001
01311.0001
01311.0004

00658.0000

35235.1001
01303.0002

36302.0000

34948.1000
34948.1001
01308.0002
01308.0003

35230.0000
35230.0001
35230.0002
35230.0003
35230.0006
35230.0007
00970.0000
02325.0000

BASE - TRUNK - HOOD - COVERS & PANELS

QTy.

—_ -

16

—_

—_

—_ -
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DESCRIPTION

Cover Assy, Top BLK (Includes items 2, 3 & 4)

Cover Assy, Top BLK 120V models (Includes items 2, 3 & 4)

Cover Assy, Top BLK 200V & 230V models (Includes items 2 & 3)
Screw, Truss Head BLK #6 - 32 x .25" Locking

Decal, "No Serviceable Parts"
Shield, Insulator

Schematic, 120/208V & 120/240V
Schematic, 200 & 230V

Schematic, 120V

Schematic, 200V with Main Power Switch
Schematic, 230V

Hood W/Decal SST (Includes item 6)
Hood W/Decal BLK (Includes item 6)
Screw, Pan Head #8 - 32 x .375"

Switch, Membrane
Switch, Membrane (Early 200V models only)

Trunk W/Decals SST (Includes items 8 & 9)
Trunk W/Decals BLK (Includes items 8 & 9) - Early models
Trunk W/Decals SST 230V (Includes items 8 & 9)
Trunk W/Decals BLK 230V (Includes items 8 & 9)
Trunk W/Decals SST (Includes items 8 & 9)

Trunk W/Decals BLK (Includes items 8 & 9) L Late models
Trunk W/Decals SST 230V (Includes items 8 & 9)
Trunk W/Decals BLK 230V (Includes items 8 & 9) _

Decal, Warning - Electrical
Decal, Comply to Plumbing Code

Panel W/Decals, Trunk SST (Includes items 2 & 11)

Panel W/Decals, Trunk BLK (Includes items 2 & 11)
Screw, Truss Head, Locking SST #8 - 32 x .25"
Screw, Truss Head, Locking BLK #8 - 32 x .25"

Decal, Caution - Decanter/Funnel

Cover W/Decal, Faucet BLK (Includes items 13 and 24)
Screw, Pan Head BLK #4 - 40 x .50"

Decal, Caution Hot Water

Plate, Access SST (Includes item 2)

Plate, Access BLK (Includes item 2)
Screw, Truss Head SST #6 - 32 x .25" Locking
Screw, Truss Head BLK #6 - 32 x .25" Locking

Support, Center SST }E  mode
Support, Center BLK arly models

Support, Center SST } Models Without Main Power Switch
Support, Center BLK

Support, Genter SST } Models With Main Power Switch
Support, Center BLK
Nut, Keps #8-32 Zinc PL

Screw, Pan Head, Locking .25-20 x .31"
(continued)
5

* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.
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BASE - TRUNK - HOOD - COVERS & PANELS
ITEM PART NO. QTy. DESCRIPTION

16 35227.0000 1 Base Housing SST} Models with Inlet Valve
35227.0001 1 Base Housing BLK _| mounted in Hood
35227.0002 1 Base Housing SST 120V, 240V, 120/208V, 120/240V models
35227.0003 1 Base Housing BLK 120V, 240V, 120/208V, 120/240V models | podels with Inlet
35227.0004 1 Base Housing SST 230V models Valve mounted in
35227.0005 1 Base Housing BLK 230V models Base
02308.0000 12 Screw, Pan Head #8 - 32 x .375"
17 26528.0000 5 Leg, 4.0" Plastic (See item 25)
00502.0000 5 Leg, 4.0" Metal (See item 25)
18 03996.0000 5 Pad, Anti Skid
19 03011.0000 1 Plug, Vent
20 35238.0001 1 Panel, Support
00970.0000 2 Nut, Keps #8-32 Zinc PL
21 36398.0000 1 Hole Plug DB-9 (Early models)
22 39803.0000 1 Decal, Main On/Off Switch
23 38820.0000 1 Plate, Switch Hole Cover : : :
01347.0000 2 Sorew, Screw, Truss Head #6-32 x 3@ cdels Without Main Power Switch
24 37881.0002 1 Decal, “No Serviceable Parts”
25 13255.0007 - Leg Kit, Plastic (Includes 5 each of items 17 & 18) (Not illustrated)
13255.0002 - Leg Kit, Metal (Includes 5 each of items 17 & 18) (Not illustrated)

7 36096 081611
* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.
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TANK HEATER & OVERFLOW PROTECTION DEVICES

ITEM  PART NO. Qry. DESCRIPTION

1 12398.0002 1 Gasket, Tank Heater

2 12322.1000 1 Tank Heater, 4000W @ 240V (Includes item 1)
12305.1000 1 Tank Heater, 4000W @ 208V (Includes item 1)
36115.1000 1 Tank Heater, 2200W @ 120V (Includes item 1)
00908.0000 4 Nut, Hex #8 - 32

3 23717.0003 1 Thermostat, Limit
00908.0000 2 Nut, Hex #8 - 32

4 02536.0000 3 Grommet .375"1.D.

5 02645.1000 1 Probe Kit (Includes items 6, 7 & 8)

6 01501.0000 1 Washer .164" 1.D. x .375" 0.D.

7 20203.0100 1 Lockwasher, Internal Tooth #8

8 00908.0000 1 Nut, Hex #8 - 32

9 35565.0000 1 Bracket, Heat Sink
02308.0000 4 Screw, Pan Head #8 - 32 x .38"

10 26622.0001 1 Tube Assy, Vent

11 35253.0000 1 Bracket, Vent Tube Mounting (Early model Tank)

27473.0000 1 Bracket, Vent Tube Mounting (Late model Tank)

12 03803.0000 1 Switch Assy, Liquid Level, 120V, 120/208V & 120/240V (Includes items 13, 14 & 15)
03803.0002 1 Switch Assy, Liquid Level, 200 & 230V (Includes items 13, 14 & 15)
00946.0000 1 Nut, Hex .125" FPT

13 03633.0000 2 Gasket, Float Switch (Only 1 used in this application)

14 01527.0000 3 Washer, Adjusting (Not used in this application)

15 03807.0000 1 Clip, Spring

16 22728.0000 1 Overflow Cup Assy Copper (Second type) (Also replaces aluminum cup)
41259.1003 1 Kit, Overflow Cup (Aluminum) (Includes items 4,19, 21 & 22)
00971.0000 2 Nut, Keps #10-32

17 12422.0000 2 Clamp, Hose .47'/.54" 1.D.

18 03236.0029* 1 Tube, Silicone .312" 1.D. x 30.0" (Order item 28)

19 04797.0000 1 Washer, Celcon .520” I.D. x 1.0” 0.D.

20 00946.0000 1 Nut, Hex .125” FPT

21 41280.0001 1 Elbow,.375” Multi Barb

22 41266.0000 1 Film, Insulating

23 02434.0010 1 U-Channel 2.0" (Order item 29)

24 20541.0001 1 Heat Sink (Also order item 27)

01382.0007 2 Screw, Truss Head 6-32 x .38"

25 12565.0011 1 Triac Assy, 40 amp
02328.0003 1 Screw, Pan Head #6-32 x .312"

01520.0000 1 Lockwasher #6

26 21801.0002 1 Tube .375"0.D.

27 M2522.1000 - Heat Sink Compound

28 03236.1001 - Tube, Silicone .312" 1.D. x 36.0"

03236.1003 - Tube, Silicone .312" I.D. x 60.0" Not illustrated
03236.1002 - Tube, Silicone .312" 1.D. x 120.0"

29 02434.1000 - U-Channel 18.0" (Use as required)

9 36096 061212

* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.



BUNNZ® TANK AND MOUNTING BRACKETS
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ITEM

1

© o ~N o

1
12
13

PART NO.

35250.0000
28909.0000
02308.0000
01315.00056
00908.0000

35247.0000
38697.0000
00908.0000

02434.0011*
38695.0000

35243.0000*
38693.0000*
38693.1001

35708.0000
02308.0000

32591.0008*
29421.0000
11630.0001
12422.0009
35086.0000
32591.1002
02434.1001
38693.1000

QTy.

N — — —

oD = =

TANK AND MOUNTING BRACKETS

DESCRIPTION

Bracket, Tank Support (Early model Tank)
Bracket, Tank Support (Late model Tank)
Screw, Pan Head #8-32 x .38"
Screw, Truss Head, BLK #8 - 32 x .375"
Nut, Hex #8 - 32

Lid, Tank (Early model Tank)
Lid, Tank (Late model Tank)
Nut, Hex #8 - 32 (2 additional for late model Tank)

Gasket, U-channel 27.6" (Order item 12) (Early model Tank)
Gasket, Tank Lid (Late model Tank)

Tank (Early model) | .
Tank (Late model with copper overflow cup) Order item 13
Tank (Late model with aluminum overflow cup)

Bracket, Tank Mounting (Bottom)
Screw, Pan Head #8-32 x .38"

Tube, Silicone .50" I.D. x.75" 0.D. x 31.0" (Order item 11)
Clamp, Hose-Worm Drive .625"/.75"

Clamp, Tubing Shutoff

Clamp, Hose .71"/.80" I.D.

Plug, .50" 1.D. Hose

Tube, Silicone .50" I.D. x 36.0" (Not illustrated)

Gasket, U-channel 36.0" (Cut to required length)

Kit, Tank (Includes components to change Early model Tank to Late model Tank)

11

* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.

36096 081808
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ITEM
1

Gl B~ W N

[ep]

10
1
12
13
14
15

16

17
18
19

* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.

PART NO.
02536.0000
20937.0004
32359.0000
36089.0000

36130.0000
02308.0000

34768.0001

36088.0002
36088.0006
36088.0003
01317.0003

35094.0001
28037.0000
35094.0002

35256.0000
12757.0000
01514.0000
12756.0000
00310.0008
36081.0000
00976.0000

36084.0000
02308.0000

02434.0005*
M2517.0000
02434.1000

QTy.

—_ —_ —_ —_ —_ —_ —_ N — — — N N — — N —_ —_

STRAINER, SOLENOID & LINES

DESCRIPTION

Grommet .375" 1.D.

Tube, Tank Fill

Gasket, .375" Flare Copper

Tube Assembly, Solenoid to Tank

Bracket, Solenoid Mounting
Screw, Pan Head #8 - 32 x .375"

Elbow, Male .375" Flare x .125" MPT

Solenoid Valve Assy, 120V (Includes items 6 & 8)
Solenoid Valve Assy, 240V (Includes items 6 & 8)
Solenoid Valve Assy, 200V (Includes items 6 & 8)

Screw, Truss Head #8 - 32 x .38" Locking

Solenoid Valve 120V
Solenoid Valve 230V
Solenoid Valve 200V

Tube Assy, Bulkhead to Strainer

Nut, Hex .625" - 20

Lockwasher, Internal Tooth .625" I.D.
Bulkhead Fitting .375" Flare

Tube Assembly, Bulkhead to Supply
Union .375" Male Flare

Cap (For shipping purposes only)

Bracket, Solenoid Mounting
Screw, Pan Head #8 - 32 x .375"

Gasket, U-channel 3.5" (Order item 19)
Sealant, Pipe 6 ml (Not illustrated)
Gasket, U-channel 12.0" (Cut to required length)

13

36096 072909



SINGLE
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INLET VALVE AND LINE

230 Volt Models

BUNN®

P3950

36096 021412

14



ITEM PART NO.

1 02536.0000
20937.0004
32359.0000
12418.0001
12422.0001

20976.0036*
20976.0084*

7 36233.1005
36233.1006
32283.0000

8 20976.0052*

9 36378.0001
40071.0001

10 41640.0000

1 37297.1001
37297.0004

12 20976.1000
20976.1001
20976.1002

o O B W DN

QTy.

—_ —_ —_ —_ N — — —_ I~ —_ — —_ —_

INLET VALVE AND LINE
DESCRIPTION
Grommet .375"1.D.
Tube, Tank Fill
Gasket, .375" Flare Copper
Fitting, Swivel .375" Barb
Clamp, Hose .59"/.66" I.D

Tube, Silicone .375" I.D. x .625" 0.D. x 36.0" (Order item 12)
Tube, Silicone .375" I.D. x .625" 0.D. x 25.5" (Order item 12) (230V Models)

Valve, Water Inlet 120V
Valve, Water Inlet 230V
Screw, Pan Head M4 x 6MM

Tube .375" 1D x .625" OD x 7.0" (Order item 12) (230V Models)

Check Valve (Installed in item 6) (120V, 240V, 120/208V, 120/240V Models)
Check Valve, .38" Barb (230V Models)

Gasket, .75" Hose Fitting

Elbow, .375" FLR x .75" FTHR
Elbow, .375" Compression x .75" FTHR

Tube .375" ID x .625" OD x 12.0" (Use as required)
Tube .375" ID x .625" OD x 36.0" (Use as required)
Tube .375" ID x .625" 0D x 120.0" (Use as required)

15

* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.

36096 061112
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ITEM
1

o o WD

10
11
12
13
14

15

16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27

28
29

30

SPRAYHEAD VALVE, WATER BY-PASS VALVE & SPRAYHEAD

PART NO.
12422.0005
12422.0008
12422.0008
35052.0000*
32591.0006*

27370.0003
27370.0005
27370.0004
00970.0000

34956.0000

26846.0000
26846.0002
26846.0001

22305.0000
22305.0002
22305.0003
23254.0000

23256.0000

32591.0003*
34801.0001
01075.0000
34868.0000
35070.0001
34867.0004

32591.1001
32591.1002

35052.1000
11517.0008

35308.1004

QTy.

3
1

i QU QU Q'Y

—_

DESCRIPTION

Clamp, Hose .62"/.71" 1.D.

Clamp, Hose .93"/1.10" I.D.

Clamp, Hose .93"/1.10" I.D.

Tube, Silicone .75" 1.D. x 1.0" 0.D. x 6.25" (Order item 28)
Tube, Silicone .50" 1.D. x .75" 0.D. x 6.50" (Order item 27)

Valve Assy, Bypass 120V (Includes items 7 thru 12)

Valve Assy, Bypass 230V (Includes items 7 thru 12)

Valve Assy, Bypass 200V (Includes items 7 thru 12)
Nut, Keps #8 - 32

Coil Assy, Bypass Valve

Bracket, Mounting

Spring (Not available order item 30)
Plunger (Not available order item 30)
Diaphragm

Body (Not available order item 6)
Fitting, .250" NPT x .75" |.D. Hose

Valve Assy, Sprayhead 120V (Includes items 15 thru 20)
Valve Assy, Sprayhead 230V (Includes items 15 thru 20)
Valve Assy, Sprayhead 200V (Includes items 15 thru 20)

Coil Assy, Valve 120V

Coil Assy, Valve 230V

Coil Assy, Valve 200V
Screw, #8 - 32

Spacer Plate

Spring (Not available order item 29)
Plunger (Not available order item 29)
Diaphragm

Body (Not available order item 13)

Tube, Silicone .50" 1.D. x .75" 0.D. x 1.10" (Order item 27)
Fitting, Bypass Restrictor

Nut, Hex .438" - 20

Seal, Sprayhead

Sprayhead Back Refer to item 30
Sprayhead

Tube, Silicone .50" I.D. x .75" 0.D. x 12.0"
Tube, Silicone .50" I.D. x .75" 0.D. x 36.0"

Tube, Silicone .75" 1.D. x 1.0" 0.D. x 12.0"

Solenoid Valve Repair Kit, Bypass & Sprayhead (Includes one
each of spring, plunger and diaphragm)

Sprayhead Assy (Includes one each of items 24 - 26)

17

* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.

— Not illustrated

36096 070512



SINGLE
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FAUCET

ITEM PART NO. QrTy. DESCRIPTION

1 02596.1009 1 Faucet Assy (Includes items 2 thru 8 & 14) (Early Models)
29075.0002 1 Faucet Assy (Includes items 2 thru 8) (Late Models)

2 02861.0003 1 Handle, Faucet

3 02854.0000 1 Bonnet, Faucet

4 02595.0000 1 Spring, Faucet

5 02766.0000 1 Seat Cup, Faucet

6 02856.0008* 1 Body, Faucet (Early Models)
02856.0009* 1 Body, Faucet (Late Models)

7 13054.0000 1 Stem, Faucet

8 02858.0000 1 Pin, Spring .125" Dia. x .50"

9 02594.0000 1 Faucet Stem W/Pin (Includes items 7 & 8)

10 12422.0001 2 Clamp, Hose .59'/.66" .D.

1 20976.0036* 1 Tube, Silicone .375" 1.D. x .625" 0.D. x 36.0" (Order item 17)

12 12437.0000 1 Adapter (Early Models)

13 27574.0000 1 Washer, Sealing (Early Models)

14 02850.0000 1 Jam Nut, Faucet (Early Models)
29264.0000 1 Nut, Faucet Retaining (Late Models)

15 01544.0000 1 Washer, .50" 1.D. x .75" 0.D. (Late Models)

16 28706.0002 - Faucet Kit (Includes items 2,4 ,5,8 & 9)

17 20976.1001 : Tube 375" ID x .625' OD x 36.0" (Use as required) Not [llustrated
20976.1002 - Tube .375" ID x .625" OD x 120.0" (Use as required)

1 9 36096 020609
* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.
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ITEM
1

~N oo o

10

1

12
13

14
15

16
17
18

19
20
21

PART NO.

29969.1000
29969.1003
38358.1000
00973.0000

01533.0006

29970.0000
40726.0000
00973.0000

39981.0000
39982.0000

35955.0000
35955.0001
35955.0002
33613.0000
01519.0000

35953.0000

38280.0000
00970.0000

32572.1001
20621.0000

32573.0000
01382.0007

32018.0000

34675.0002
34675.0003
02308.0000

01592.0001

07038.0000
01106.0000
01106.0003
01106.0001
01317.0000

01309.0000
00824.0002

01590.0000
32833.0000

27705.0000
04831.0000
12570.0000

QTy.

N N — — —

— AN N A BN N N N N — —

—_ N — —

N — — —

ELECTRICAL CONTROLS
DESCRIPTION

Circuit Board, Main control (120V, 120/208V & 120/240V models)
Circuit Board, Main control (200V models)
Circuit Board, Main control (230V models)

Nut, Keps #6-32

Spacer (Early models)

Mount, Circuit Board (Early models)
Mount, Circuit Board (Late models)
Nut, Keps #6-32

Ring, Solenoid
Washer, Nylon .44" ID x .68" OD
Spring, Solenoid

Coil, Solenoid. 120v] ncludes toms

Coil, Solenoid, 230V = ,
Coil. Solenoid, 200V 4 thru 6 Also see item 39

Screw, Truss Head #8-32 x .25"
Lockwasher, Split #8

Guide, Pin

Bracket, Solenoid
Nut, Keps #8-32 _

Sensing Goil WO/Leads (Early models) (Not available order item 38)
Sensing Goil W/Violet Leads (Includes plug below) (Late models)
Plug, hole .203" Dia. (Not illustrated)

Cover, Sensing Coil
Screw, Truss Head #6-32 x .38"

Bumper (Early models)

Bracket, Terminal Block Mounting
Bracket, Terminal Block Mounting (Models with Main On/Off Switch)
Screw, Pan Head #8-32 x .38"

Bushing, Snap 1.188" Dia. hole

Terminal Block, 3 Pole, Red/White/Black
Terminal Block, 2 Pole, White/Black
Terminal Block, 2 Pole, Blue/Brown
Terminal Block, 2 Pole, Red/Black
Screw, Truss Head #8-32 x .50"

Ground Screw W/Terminal Washer #10-32 x .50"
Decal, Grounding

Connector, Cable
Strain Relief (230V models only)

Terminal Lug (200V & 230V models)
Clamp, Cable .438" 1.D.

Grommet, Temperature Sensor

(continued)

21 36096 070512

* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.
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ELECTRICAL CONTROLS

ITEM PART NO. QrTy. DESCRIPTION

22 29327.0000 1 Probe Kit, Temperature/Dry Plug

23 36885.0000 1 Bracket, EMI Filter Mount

24 29446.0002 1 EMI Filter (200V & 230V models)
01347.0000 4 Screw, Truss Head #6-32 x .38"

25 38894.0001 1 Switch, Main Power
01308.0002 2 Screw, Truss Head #6-32 x .25" (Switch Mounting)
01327.0000 4 Screw, Pan Head #10-32 x .375" } Terminals
01512.0000 4 Lockwasher, External Tooth #10

NOTE: The following items are not illustrated

26 33634.0005 1 Wiring Harness, Main 120/208V & 120/240V models (Brewers prior to 08/05/05)
33634.0020 1 Wiring Harness, Main 120/208V & 120/240V models (Brewers after 08/05/05)
33634.0030 1 Wiring Harness, Main 120/208V & 120/240V models (Models W/Inlet Valve in Base)
33634.0007 1 Wiring Harness, Main 120V models (Brewers prior to 08/05/05)
33634.0021 1 Wiring Harness, Main 120V models (Brewers after 08/05/05)
33634.0031 1 Wiring Harness, Main 120V models (Models W/Inlet Valve in Base)
33634.0008 1 Wiring Harness, Main 200V & 230V models (Brewers prior to 08/05/05)
33634.0022 1 Wiring Harness, Main 200V & 230V models (Brewers after 08/05/05)
33634.0025 1 Wiring Harness, Main 240V 2 Wire (Models W/Inlet Valve in Hood)
33634.0032 1 Wiring Harness, Main 240V 2 Wire (Models W/Inlet Valve in Base)
33634.0026 1 Wiring Harness, Main 230V 3 Phase
33634.0035 1 Wiring Harness, Main 230V (230V models W/Inlet Valve in Base)

27 03851.0000 2 Wire Nut

28 32649.0001 1 Cover (Models without Funnel Lock)

29 23799.0001 1 Power Cord (120V Models only)

30 37859.0002 1 Wiring Harness, On/Off Switch (Models with main On/off Switch only)

31 34707.0000 1 Wiring Harness, EMI Filter (200V & 230V models)

32 39717.0000 1 Wiring Harness, Heater/EMI Filter

33 39717.0001 1 Wiring Harness, Contactor/Heater

34 39717.0002 1 Wiring Harness. Contactor/EMI Filter — 230V 3 Phase models only

35 39717.0003 1 Wiring Harness, Limit Thermostat/Contactor

36 21003.0418 1 Lead, Red 13.0" B

37 36086.0000 1 Lead, GRN 10.0", EMI Filter (200V & 230V Early models only)

38 38338.0000 - Kit, Funnel Sensors (Includes Funnel Sensor Coils W/Leads)

39 35952.1003 - Solenoid Assy, Funnel Lock 120V (Includes items 4 thru 9)
35952.1004 - Solenoid Assy, Funnel Lock 200V (Includes items 4 thru 9)
35952.1005 - Solenoid Assy, Funnel Lock 230V (Includes items 4 thru 9)

23 36096 081611
* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.
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ITEM
1

~N oo o AW DN

o)

10

* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.

PART NO.

32643.0000
32643.0010

24462.0002
03408.0004
03409.0004
32595.0000
12499.0002

33089.0000
33089.0001

32139.0000
32140.0000
01031.0001

QTy.

FUNNEL

DESCRIPTION

Funnel Assy, SST
Funnel Assy W/D-Ring Basket, SST (Optional

Funnel W/Decals (Includes items 3 & 4)
Decal, Warning-Remove Funnel

Decal, Warning-Hot Liquid

Handle, Funnel-Black

Screw, Round Head .25" - 20 x 1.50" BLK

Filter Basket w/Splash Guard
Filter Basket w/Splash Guard & D-Rings (Optional)

Insert, Funnel Tip - Male (Refer to item 10)
Insert, Funnel Tip - Female (Refer to item 10)

Funnel Tip Kit (Includes items 8 & 9)

25

)} Each includes Items 2 thru 9

36096 121912



NUMERICAL INDEX

PART NO. PAGE NO.  PART NO. PAGE NO.  PART NO. PAGE NO.  PART NO. PAGE NO.

00310.0008...........cccoerrunnee 13 02854.0000.......cccccrererneen. 19 23255.0000.......cccccnerimeeen. 17 33634.0032.......cccoverernee. 23
00502.0000...........cccererrernee 7 02856.0008...........ccccvrnnee 19 23255.0000.......cccccnerimeeen. 17 33634.0035........ccovevirnee. 23
00656.0001.......c.occcerirrennee 5 02858.0000..........cccccerernnee 19 23256.0000........ccccveriereeen. 17 34675.0002..........ccocevernnee. 21
00658.0000...........cccerrrrinnee 5 02861.0003..........cccocervmenee 19 23717.0003........ccocvrienenn. 9 34675.0003..........coervuennne 21
00824.0002...........cccoeuvunnee 21 03011.0000.........ccccrrrirreennnn. 7 23799.0001......ccnnirieines 23 34707.0000.........cccoevrrmeee. 23
00908.0000..................... 9,11 03236.0007.......cccovvvererrrenee 9 24462.0002............cccoernne. 25 34768.0001.......cccccvvrinnee. 13
00946.0000...........ccccervrrennee 9 03236.1007......ccccovvererines 9 25151.0000.........ccoureerernenee 5 34801.0001......cccconviernnes 17
00970.0000............. 5,7,17,21  03236.1002...........ccecererrunenee 9 26528.0000.........c.ccrerernenee 7 34867.0004..........ooovennne 17
00971.0000...........cccerirrinnee 9 03236.1003.........cccvererrienee 9 26622.0001......cccovireerernnes 9 34868.0000.............ceeennne 17
00973.0000..........ccccerrunenes 21 03408.0004...........ccoccovrenee 25  26846.0000............ccceernnee 17 34948.1000.......c.cccverervrnee 5
00976.0000...........ccccerrenenee 13 03409.0004.........cccovvernee. 25  26846.0001.........cccvruerenee 17 34948.1001.....cccvvvicrinee 5
00986.0000...........ccccerrrrennee 5 03633.0000.........c.ccccererrmnenee 9 26846.0002.............ccocennne. 17 34956.0000..........coccvernnee. 17
01031.0007......ccovererrnes 25 03803.0000.........cccnrrirrennn. 9 27370.0003...........cocvverenee 17 35052.0000........c.ccvererenee 17
01075.0000..........ccccerrenenee 17 03803.0002........ccccvvrvervnnen. 9  27370.0004..........cocvernnee 17 35052.1000.......ccccvererrenee 17
01106.0000...........ccccerrerenee 21 03807.0000.........ccccrrerreennnn. 9 27370.0005...........cccruerenee 17 35070.0001.....coovverernee. 17
01106.0001......c..cccererrnes 21 03851.0000.........ccccecerernenee 23 27473.0000.........cccccririeennn. 9 35086.0000............cueennne 11
01106.0003..........ccccoervenenee 21 03996.0000.........ccccnrirrennnn. 7 27574.0000...........cccruernnee 19 35094.0001.....cccovererrenee 13
01303.0002.........occcerirrennee 5 04831.0000.........ccccucerernenee 21 27705.0000..........c.ccurrerenee 21 35094.0002..........ccoeorenee. 13
01308.0002..................... 5,23 04797.0000.........c.cucererrrnenee 9 28037.0000.........c.cccrrerenee 13 352141001 5
01308.0003..........occcerevrirnes 5 07038.0000...........ccccernrnnee 21 28909.0000..........c.cccrrerenee 11 35214.1002......c.covveivcrnee. 5
01308.0003..........occcererrirnee 5  11517.0008...........ccocevrnee 17 29327.0000........ccccnerieeeen. 23 35214.1003........ccccovvrienn. 5
01309.0000..........ccccerruenee 21 11630.0001.........ccvverernee 11 29421.0000........ccccmerimreeen. 11 35215.1004.......covvvircrnee. 5
01311.0007......covicrirnes 5 12305.1000.........cccvererrrenee 9 29446.0002............cccoernne. 23 35215.1005.......cccccirrennn. 5
01311.0004.........ococerirnes 5 12322.1000.......c.cccuererienee 9 29969.1000.........ccccurrerenee 21 35222.1000.........ccccmrrrrireenn. 5
01317.0000..........ccccerrunenee 21 12398.0002.........ccccvvrierennnn. 9 29969.1003.........ccccvrvernnee 21 35222.1007......ccccererennn. 5
01317.0003..........ccceerrenes 13 12418.0001......ccccvriiennen. 15 29970.0000........ccccnerimreeen. 21 35222.1002.........ccccvvviinennn. 5
01327.0000..........ccccerrunenee 23 12422.0000.........cccccvrirecnnnn. 9 32018.0000.........c.cccrrernenee 21 35222.1003.........ccccvvviriennn. 5
01347.0000..........ccccoerrrnenee 23 12422.0001.........ccoenee. 15,19 32139.0000.........c.ccvrrerenee 25 35222.1004.........ccccvvvininenn. 5
01382.0007......c.covererrenenes 21 12422.0005..........cccoceverenee 17 32140.0000........ccccvrivreee. 25  35222.1005........ccccvrririnennn. 5
01382.0007......ccvveeerirrrnes 9 12422.0008...........ccoceernenee 17 32283.0000........ccccvvrivreeen. 15 35222.1006.......ccccevrverrrenee 5
01501.0000...........ccccerirrinnee 9 12422.0009.........cccvcerernenee 11 32359.0000........ccccrererneen. 15 35222.1007 ... 5
01512.0000..........cccceerrrenes 23 12437.0000..........cccoccrerenee 19 32572.1001......ccccvvienen. 21 35227.0000.........cccerrrrimeeen. 7
01514.0000..........ccccoerrrenes 13 12499.0002........cccovvvernee. 25 32573.0000.........ccccurrerenee 21 35227.0007.......cccccrirrinennn. 7
01519.0000..........ccccerrrenee 21 12565.0017 ..o, 9 32591.0003.........cccovrverenee 17 35227.0002.......coovevervrnne. 7
01520.0000..........occcerirrirnee 9 12570.0000..........ccccocererenee 21 32591.0006...........ccvvernnee 17 35227.0008........cocveverrnee 7
01527.0000...........cccerirrinenee 9 12756.0000...........ccocerernnee 13 32591.0008.........cccovvrinree. 11 35227.0004.........ccocvverirnee. 7
01533.0006............ccoevrunnee 21 12757.0000..........cccoccrernenee 13 32591.1001......ccccvvnen. 17 35227.0005.......ccoovvvervrnee 7
01544.0000..........ccccerreenes 19 13054.0000.......cccccrireneen. 19 32591.1002........coonu... 11,17 35230.0000.........cccoevrvremneeen. 5
01590.0000..........ccceerrurenes 21 13255.0002.........ccccnvrinrecnnnn. 7 32595.0000..........cccuruernnee 25  35230.0007......cccccermrrininennn. 5
01592.0001......c.covererrnes 21 13255.0007.......cccccvrrinrecnnnn. 7 32643.0000...........cccrrernenee 25  35230.0002.........cccoevrrimeenn. 5
02308.0000...........cccoerrenenes 11 20203.0100........cccmmreereennn. 9 32643.0010......cccomirrernnnee 25 35230.0003.........cccovrveremeenn. 5
02308.0000.......... 5,7,9,13,21  20541.0001.......cccccervrrreneee 9 32649.0001.......ccorvrrernnnee 23 35230.0006..........ccoerrrremneenn. 5
02325.0000.........cocccerirrinnes 5 20621.0000..........cccccererenee 21 32833.0000.........c.cccrrernenee 21 35230.0007........ccccrvrrininennn. 5
02328.0003..........occcererrinnee 9 20976.0017....ccovvrrerirnnns 15 33089.0000........ccccnremreeen. 25  35235.1007......cccccrirriiennn. 5
02434.0005...........cccoervunenee 13 20976.0036................... 15,19 33089.0001.........coeververenee 25  35236.1000.........ccccerrrrimneenn. 5
02434.0010......cccvveverirrnnes 9 20976.1000.........cccccerernenee 15 33613.0000........ccccnerimneeen. 21 35236.1007.......ccccerirrrinnnnn. 5
02434.0017....ocovicicrines 11 20976.1001......cccvvneeee. 15,19 33634.0005...........ccvvernnee 23 35238.0007......ccccccrvrririnennn. 7
02434.1000........c.orenc.c.. 9,13  20976.1002..........ccco..... 15,19 33634.0007.......cccoceververenee 23 35242.0000.........cccmrrrrineenn. 5
02434.1007......coovererines 11 20937.0004................... 13,15 33634.0008...........cccvevnnee 23 35242.0007......ccccccrirririnnnnn. 5
02536.0000................ 9,13,15  21003.0418........ccccevrreeeee. 25 33634.0020...........cccrveunnee 23 35243.0000.........cccnrremeee. 11
02594.0000..........ccccerrunenee 19 21801.0002........cccovvrverennen. 9 33634.0021.......coniiiernnee 23 35247.0000.........cccvrremeee. 11
02595.0000..........ccccerrunenes 19 22305.0000.......ccccrerenecn. 17 33634.0022.........cccvvrvnnee. 23 35250.0000.........ccccmrrereee. 11
02596.1009.........cccceerrrnenes 19 22305.0002.......ccccorirernnen. 17 33634.0025........ccccvvrinnee. 23 35253.0000.........ccccerririmennn. 9
02645.1000...........cccerirrennes 9 22305.0003.........ccccvererenee 17 33634.0026..........c.oorvneee. 23 35256.0000.........cccvvrrneee. 13
02766.0000............cccerrunnee 19 22728.0000........ccccnrverecnnen. 9 33634.0030.........ccccurrernnee 23 35308.1004.........cccovvreneee. 17
02850.0000...........cccoerrennes 19 23254.0000.......cccccnirernnen. 17 33634.0031......ccccvvvirinneen. 23 35565.0000.........cccerrerimeenn. 9
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PART NO. PAGE NO.
35708.0000..........cccccerrunenee 11
35726.0000...........ccccerirrinnee 5
35952.1003......c.ccceverines 23
35952.1004.........occceverines 23
35952.1005.........ccceverrnes 23
35953.0000..........ccceerrunnes 21
35955.0000..........ccccerrinenes 21
35955.0001.......ccvveverines 21
35955.0002..........ccceerrunnes 21
36081.0000..........ccccerrunenee 13
36084.0000...........cccoervunnee 13
36086.0000............cccerrennee 23
36088.0002...........cccoevrunnes 13
36088.0003...........cccoervuenee 13
36088.0006.............cccvunnee 13
36089.0000...........cccoerrunnee 13
36115.1000.........ccccccerirrinnee 9
36130.0000..........ccccervunenee 13
36233.1005.........cccccervnes 15
36233.1006...........cccoerrunnee 15
36302.0000..........ccccerirrinnee 5
36378.0001......c.cccererines 15
36398.0000...........cccerirrinnee 7
36883.0000...........ccccervrrinnee 5
36883.0002..........ccccerirrinnne 5
36883.0004..........occccevirrinnee 5
36883.0005..........ccccerirrinnes 5
36885.0000..........ccccerrunnes 23
37297.0004..........ccccoervnnee 15
372971007 15
37859.0002..........cccoerrunnes 23
37881.0000...........cccerirrinnes 5
37881.0002..........ccccerivrnnee 7
38280.0000..........cccccerrunenes 21
38338.0000..........ccccerrunnes 23
38358.1000..........ccccerrunee 21
38693.0000..........ccccerrunnee 11
38693.1000..........ccccerrunnes 11
38693.1001......ccovererines 11
38695.0000..........ccccerrunnee 11
38697.0000..........ccccerrunenee 11
38894.0001......c.coccererines 23
39717.0000..........ccccerrunenee 23
39717.0007......covvererines 23
39717.0002..........ccceerrnnes 23
39717.0003.........ccceerrnes 23
39803.0000..........cccerirrirnes 7
39981.0000..........ccccerrunenes 21
39982.0000..........ccccerrunenes 21
40071.0001......occrvrrenee 15
40726.0000..........cccrvreenee. 21
41259.1003........cccocvriere 9
41266.0000..........ccccvvrirrenee. 9
41280.0001.......cecrieren 9
41640.0000..........cccrvreneeee. 15
M2517.0000 ........ccccerrenenes 13
M2522.1000 ........ccvvveerennen. 9
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Digital
ThermoFresh®
Jarra de 1,0y 1,5 galones

INFORMACIONES DE USOY DE CUIDADO

PRECAUCION- LIMPIE E HIGIENICE LA JARRA ANTES DE UTILIZARLA. VEA LA NOTA 1 de LIMPIEZA DIARIA.

BUNN-O-MATIC CORPORATION
POST OFFICE BOX 3227
SPRINGFIELD, ILLINOIS 62708-3227
TELEFONO: (217) 529-6601 FAX: (217) 529-6644
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INTRODUCCION

Esta jarra fue disefiada para ser usada solamente con cafeteras BUNN® DUAL® TF DBC®, SINGLE® TF DBC® o con
ICB. Cuando se cumplen las precauciones adecuadas, se pueden preparar de 3,8 litros (1.0 galones) de café directamente
en lajarra que luego puede transportarse a otro lugar para ser servido. La jarra debe ponerse sobre un mostrador o estante
robusto.

NOTA: Se requiere la calibracion de la cafetera antes de usar la jarra TF digital.

AVISOS A LOS USUARIOS

El aviso en esta jarra debe conservarse en buenas condiciones. Reemplace las etiquetas ilegibles o dafadas.

| A WARNING |

O &)
N A
35710.0000

LIQUID
45457.0000

ADVERTENCIA #39043.0000  #39043.0001  #39043.0002
LiQUIDO CALIENTE

LIMPIEZA DIARIA

PRECAUCION: LIMPIE E HIGIENICE SU JARRA TODOS LOS DIiAS

NOTA: Bunn-0-Matic recomienda un método de 3 pasos para limpiar e higienizar la jarra. El método de 3 pasos consiste de

agua jabonosa caliente usando un detergente aprobado, un enjuague con agua fresca, y una solucion higienizante acuosa

utilizando un higienizador sin cloro. No sumergir la jarra.

1. Efectde un ciclo completo de preparacion de café solo de agua caliente dentro de la jarra y deje reposar por un minuto.
Vacie completamente la jarra abriendo la llave.

2. Quite el conjunto del sensor, llene la jarra con la solucion de limpieza y limpie a fondo el interior de la jarra.

3. Enjuague la jarra totalmente usando el enjuague de agua fresca.

4. Llene la jarra con la solucion higienizante y deje reposar por 5 minutos, luego desagote a través de la llave totalmente
abierta.

5. Retire el conjunto de la palanca de la llave/ vastago destornillando la tuerca de la llave que se encuentra detras de la
palanca de la llave.

6. Use el cepillo limpiador suministrado para limpiar a fondo el cuerpo y el tubo de la llave.

7. Desmonte el conjunto de la llave /vastago . Lave totalmente todas las piezas de la llave en una solucion de agua y
detergente suave. Enjuague las piezas en agua caliente. Higienice las piezas durante 5 minutos, luego séquelas al aire
completamente.

8. Use el cepillo suministrado para limpiar a fondo el tubo de llenado del conjunto del sensor.

NOTA: Nunca sumerja en agua la pantalla digital ThermoFresh® de la jarra ni el conjunto del sensor.

9. Limpie el conjunto del sensor con un pafio humedecido limpio.

10. Vuelva a montar la llave y conéctela junto al distribuidor.

11. Lave toda la superficie exterior de la jarra y la pantalla con un pafio humedecido limpio.

LIMPIEZA PERIODICA

1. Retire el conjunto del sensor de la jarra.

2. Retire los dos tornillos mariposa y deslice el conjunto de la pantalla para extraerlo de la jarra.

3. Limpie la superficie de la unidad de la pantalla, el area situada debajo de la misma y el conjunto del sensor con un
pafio humedecido limpio.

4. Lave la superficie completa del conjunto del sensor con una solucion de agua y detergente suave, y enjudguela con
agua caliente. No los sumerja. NOTA: Si limpia a fondo las aletas del conjunto del sensor, evitara lecturas inexactas
de nivel.

5. Vuelva a colocar la unidad de la pantalla y el anillo de retencion.
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JARRA CON PEDESTAL
PIEZAS DE REPUESTO

1.

>~ w

oSeeNoO

- o

. 32591.1000
. 28526.1000

. 38932.0000
. 45457.0000*
. 39043.0002*

. 42889.0000

42554.1001
42826.1000
46247.1000
42546.0001
42547.0001
02361.0000
43135.0000
35003.0000
00601.1000
29164.1000
00600.1000
42567.0000
42543.0000
35074.1000
43231.0000
42584.1000
42818.1001
42565.1000
42563.1002
39043.0000
42562.0000*
42758.0000*
42585.1000
43246.1000
42761.0000*
35710.0000

Conj. de pantalla, cuenta adelante (Incluye items 2 y 4)
Tornillo mariposa N° 6-32 x 0.25”
Pilas, paquete de 4 AAA
Junta, tapa de pilas
Tapa, pilas
Tornillo de cabeza semiesférica N° 4-40 x 0.25”
Manija, llave
Tuerca pico de la llave
Resorte de la llave (paquete de 6)
Véstago de la llave (paquete de 6)
Cubeta de asiento de la llave (paquete de 6)
Cuerpo de la llave
Proteccidn, llave
Tornillo de cabeza semiesférica N° M4 x 0.7 x 0.25
Arandela, M4 x 9 mm
Tapon delantero (paquete de 10)
Conj. de sensor 1,0 gal (Incluye items 14y 15)
Conj. de sensor 1,5 gal (Incluye items 14y 15)
Tapa (paquete de 5)
Calcomania, No sumergir
Manija, jarra
Tornillo de pivote
Tapon trasero (paquete de 10)
Conjunto de tapa, superior
Tornillo de cabeza semiesférica N° M4 x 9
Calcomania, Advertencia - Liquido caliente

42912.0000
43163.0000
42295.0001
42890.0000
35016.0001
38929.0002
39617.0000
38930.0002
44010.0000
39443.1003
38931.1002

Pata de goma

Tornillo de cabeza semiesférica N° 8 x 075”
Codo, 90°
Cubierta de la base
Inserto, soporte
Soporte, jarra

Tornillo de cabeza semiesférica Plastite N° 6 x 0.75”
Placa base, Soporte

Tornillo de cabeza semiesférica N° 6 x 0.50”
Almohadilla, autoadhesiva diam 0,75”
Juego de bandeja de goteo (incluye el item 31)
Cubierta, bandeja de goteo
Calcomania, No sumergir
Calcomania, No rocie
Calcomania, No sumergir la jarra
Sello
Calcomania, envoltura negra 1.5 gal. (no se ilustra)
37974.0000 Calcomania, envoltura negra 1.0 gal. (no se ilustra)
35301.0001 Cepillo, Limpieza (no se ilustra)
* Componentes del item 19

39043.0001*

35071.0000

Tubo de silicona 0.50” DI x 12.0” long (cortado a medida) 24
Tubo de silicona 0.31” DI x 12.0” long (cortado a medida)

17

16 15

14 13

20

21

22

23

25

26

27
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JARRA SIN PEDESTAL
PIEZAS DE REPUESTO 17 16 15 14 13

1. 42554.1001 Conj. de pantalla, cuenta adelante (Incluye items 2 y 4)
42826.1000 Tornillo mariposa N° 6-32 x 0.25”
46247.1000 Pilas, paquete de 4 AAA
42546.0001 Junta, tapa de pilas
42547.0001 Tapa, pilas
02361.0000 Tornillo de cabeza semiesférica N° 4-40 x 0.25”
43135.0000 Manija, llave
35003.0000 Tuerca pico de la llave
00601.1000 Resorte de la llave (paquete de 6)
29164.1000 Vastago de la llave (paquete de 6)
00600.1000 Cubeta de asiento de la llave (paquete de 6)
42567.0000 Cuerpo de la llave
42543.0000 Proteccion, llave
35074.1000 Tornillo de cabeza semiesférica N° M4 x 0.7 x 0.25
43231.0000 Arandela, M4 x 9 mm
12. 42584.1000 Tapon delantero (paquete de 10)
13. 42818.1001 Conj. de sensor 1,0 gal (Incluye items 14y 15)
42565.1000 Conj. de sensor 1,5 gal (Incluye items 14y 15)
14. 42563.1002 Tapa
15. 39043.0000 Calcomania, No sumergir
16. 42562.0000* Manija, jarra
17. 42758.0000* Tornillo de pivote
18. 42585.1000 Tapon trasero (paquete de 10)
19. 43246.1000 Conjunto de tapa, superior
42761.0000* Tornillo de cabeza semiesférica N° M4 x 9
20. 35710.0000 Calcomania, Advertencia - Liquido caliente
21. 32591.1000 Tubo de silicona 0.50” DI x 12.0” long (cortado a medida)
22. 28526.1000 Tubo de silicona 0.31” DI x 12.0” long (cortado a medida)
23. 42912.0000 Pata de goma
43163.0000 Tornillo de cabeza semiesférica N° 8 x 075”
24. 42295.0001 Codo, 90°
25. 42890.0000 Cubierta de la base
26. 45457.0000* Calcomania, No sumergir
27. 39043.0002* Calcomania, No rocie
28. 39043.0001* Calcomania, No sumergir la jarra
29. 42889.0000 Sello
30. 35071.0000 Calcomania, envoltura negra 1.5 gal. (no se ilustra)
37974.0000 Calcomania, envoltura negra 1.0 gal. (no se ilustra)
31. 35301.0001 Cepillo, Limpieza (no se ilustra)

* Componentes del item 19

PEDESTAL PARA JARRA SIN PEDESTAL
PIEZAS DE REPUESTO

~own

oDeeNoO

- O

39795.0003 Conjunto de pedestal (Incluye items 1 - 8)

1. 39449.0005 Soporte, trasero
2. 39448.0003 Soporte, delantero
3. 38929.0002 Pedestal, Jarra
4. 00970.0000 Tuerca, Keps N° 8-32
5. 38930.0002 Placa base, Jarra
38044.0000 Tornillo N° 6 x .375”
6. 39443.1003 Almohadilla, autoadhesiva diam 0,75”

7. 38932.0000 Tapa, Bandeja de goteo
8. 38931.1002 Bandeja de goteo (Incluye item 7)
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PANTALLA DIGITAL

La jarra Digital ThermoFresh® esta equipada con una sonda digital con pantalla llamada Mirilla Digital.

La sonda contiene un tablero con circuitos disefiado para medir los niveles del liquido y los tiempos de retencion. Durante
el proceso de supervision, la sonda envia informacion a la pantalla. La pantalla entonces permite al usuario controlar el
nivel del liquido y la frescura (tiempo de retencion) de la bebida contenida en la jarra.

BARRA HORIZONTAL

Mediante la pantalla de la mirilla digital, el nivel del liquido en la jarra se puede
supervisar observando las barras horizontales. La pantallade 1,0 galon estd equipada
con 4 barras y la de 1,5 galones con 6 barras para representar el nivel dentro del
dispensador. (cada barra representa un cuarto de galon)
Apareceran las cuatro /seis barras cuando la jarra esté llena. Cuando el nivel del
liquido haya goteado hasta un cierto nivel, la barra mas alta de la pantalla dejara de
estar iluminada. Estas barras continuaran desapareciendo a medida que gotea de
acuerdo al nivel alcanzado por el goteo dentro del dispensador. (Vea la figura 1)

TEMPORIZADOR DE CUENTA REGRESIVA FIG. 1

La pantalla digital se configura cuenta regresiva hasta 2:00 horas. La pantalla
cuenta progresivamente en incrementos de un minuto, destellando a los 15 minutos y continuando el destello una vez
llegada a 0. (Vea la Fig. 1)

REAJUSTE DEL RELOJ DE ARENA
La pantalla se reajusta a 0 cuando sucede algo de lo siguiente:

* El nivel de liquido de la jarra se incrementa en 1 barra durante un periodo sostenido. (por percolacion o agregado de
liquido adicional a la bebida ya existente)

 Se percola una nueva bebida fresca en la jarra.

» (Cuando las clavijas de contacto del conjunto del sensor se desacoplan de la pantalla durante mas de 20 segundos.

APAGADO DE LA PANTALLA

Cuando se saca o se afloja el conjunto del sensor de la jarra durante mas de 20 segundos, |a pantalla de la mirilla digital
pierde contacto con las clavijas de la superficie de la jarra. Cuando esto sucede, el contorno que rodea las barras de nivel
horizontal destella todo el tiempo. Esto sefiala que la pantalla se ha desenchufado de la sonda y no puede recibir datos.

Cuando la pantalla esta en su lugar y enchufada, pero la jarra esta vacia, el contorno que rodea las barras de nivel
horizontales se encienden pero no destellan y no se muestra el tiempo de vencimiento. Las demas partes de la pantalla no
son visibles. Esto indica que la pantalla esta enchufada y lista para recibir datos de la sonda, pero la jarra esta vacia.

El inico momento en el que la pantalla esta completamente apagada es cuando han sacado las pilas o cuando las
mismas se encuentren vencidas. (Vea la seccion de “Recambio de pilas” por mayor informacion.)

TIEMPO DE VENCIMIENTO T?b.l,a de notificaciéq por destello
Esta unidad se ajusta en fabrica para la cuenta regresiva de 15 minutos. POSBC'O” M”;‘éms
Si una condicion de reset no se ha producido, continuard a parpadear y la cuenta 1 60
regresiva a 0. 9 90
3 120 (valor predeterminado)
INDICADOR DE PILA BAJA 4 150
Cuando las pilas de la pantalla tienen poca carga, la pantalla también esta 5 180
equipada con un icono de pila. La barra superior utilizada para supervisar los 6 210
niveles del liquido, comenzara a destellar con un disefio en forma pila indicando 7 240
asi, que es momento de cambiar las pilas. (Vea la figura 1) 8 lg
A 75
B 105
C 135
D 165
E 195
F Desactivar temporizador
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RECAMBIO DE LAS PILAS
La pantalla de la mirilla digital viene equipada con 4 pilas AAA. Las pilas tienen una vida ()
atil de aproximadamente 1 1/2 afios bajo condiciones normales de operacion. /@

NOTA: Las pilas no estan cubiertas por la garantia del producto.
Para recambiar las pilas:

1. Retire el conjunto del sensor de la jarra

2. Retire los dos tornillos mariposa y deslice el conjunto de la pantalla para extraerlo de la
jarra.

3. Aflojelos dostornillos de la parte inferior de la pantalla, Fig. 2, y gire latapa aproximadamente
180°. OYa

4. Sustituya las pilas usadas por 4 pilas alcalinas AAA. °

FIG. 2
INSTALACION DEL CONJUNTO DEL SENSOR

Lainstalacion correcta del conjunto del sensor se logra alineando los contactos de dicho conjunto (B) con los contactos
de la parte trasera de la mirilla (A) cuando la manija de la jarra esta en la posicion totalmente abierta. Una vez enchufado
el conjunto del sensor en la jarra, se bloquea en su sitio girando la manija aproximadamente180° como se muestra en la

Fig 3.
A B

-

P4164

FIG. 3
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GARANTIA DE PRODUCTO COMERCIAL DE BUNN-0-MATIC

Bunn-0-Matic Corp. (“BUNN”) garantiza el equipo fabricado por ellos de la siguiente manera:
1) Airpots, jarras térmicas, decantadores, servidores GPR, dispensadores de té/café frio, cafeteras dispensadoras térmicas
MCP/MCA de monodosis y servidores Thermofresh (mecanicos y digitales) — 1 afio en partes y 1afio en mano de obra.
2) Todo otro equipo —2 afios en partes y 1 afio en mano de obra mas las garantias adicionales especificadas a continuacion:
a) Circuitos electronicos y/o tarjetas de control — partes y mano de obra por 3 afios.
b) Compresores en equipo de refrigeracion — 5 afios en partes y 1 afio en mano de obra.
¢) Molinos en equipos para moler café, de moler y cumplir con el andlisis de colador de malla original de fabrica - en
partes y mano de obra por 4 afios 6 40,000 libras de café, lo que ocurra primero.

Estos periodos de garantia rigen desde la fecha de instalacion. BUNN garantiza que el equipo que fabrica estara
comercialmente libre de defectos de material y de manufactura que pudieren existir en el momento de la fabricacion y
aparecer dentro del periodo de garantia pertinente. Esta garantia no se aplica a ningn equipo, componente o pieza que
no haya sido fabricada por BUNN o que, a juicio de BUNN, haya sido afectada por uso indebido, negligencia, alteraciones,
instalacion u operacion indebida, mantenimiento o reparaciones indebidas, limpieza y descalcificacion no periddica, fallas
de equipo debido a la mala calidad de agua, dafos o accidentes. Ademas esta garantia no aplica a articulos de repuesto
que estan sujetos al uso normal pero no limitado a sellos y empaques. Esta garantia esta condicionada a que el Comprador:
1) informe oportunamente a BUNN sobre cualquier reclamo que se deba hacer bajo la presente garantia telefonicamente al
(217) 529-6601 o por escrito a Post Office Box 3227, Springfield, Illinois 62708-3227; 2) si BUNN lo solicitara, realice un
envio prepago del equipo defectuoso a un local de servicios BUNN autorizado; y 3) reciba previa autorizacion por parte
de BUNN estipulando que el equipo defectuoso se encuentra bajo garantia.

LA GARANTIA ANTERIOR ES EXCLUSIVA Y EN LUGAR DE CUALQUIER OTRA GARANTIA, ESCRITA U ORAL, EXPLICITA O
IMPLICITA, INCLUIDA CUALQUIER GARANTIA IMPLICITA DE COMERCIALIZACION O IDONEIDAD PARA UN CIERTO FIN,
PERO SIN LIMITARSE A ESTA. Los agentes, distribuidores o empleados de BUNN no estan autorizados para modificar
esta garantia o dar garantias adicionales que hagan responsable a BUNN. Segun esto, las declaraciones hechas por dichos
individuos, ya sean orales 0 escritas, no constituyen garantias y no se debe confiar en ellas.

Si BUNN determina a su propio juicio que el equipo no se ajusta a la garantia, BUNN, a su exclusiva eleccion mientras el
equipo esté en garantia, 1) suministrara piezas de reemplazo y/o mano de obra sin cargo (durante los periodos de garantia
correspondientes a las partes y mano de obra especificados anteriormente) para reparar los componentes defectuosos,
siempre y cuando dicha reparacion sea efectuada por un Representante de Servicios Autorizado de BUNN; 0 2) reemplazara
el equipo o reembolsara el precio de compra pagado por el equipo.

EL RECURSO DEL COMPRADOR CONTRA BUNN POR EL INCUMPLIMIENTO DE CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES
QUE SURGEN DE LA VENTA DE ESTE EQUIPO, YA SEAN ESTAS DERIVADAS DE LA GARANTIA 0 DE CUALQUIER OTRA
INDOLE, SE LIMITARA, A EXCLUSIVA ELECCION DE BUNN SEGUN SE ESPECIFICA EN EL PRESENTE DOCUMENTO, A
LA REPARACION, EL REEMPLAZO O EL REEMBOLSO.

En ningtn caso BUNN se hara responsable por cualquier otro dafio o pérdida, incluyendo pero sin limitarse a, ganancias
perdidas, ventas perdidas, pérdida de uso del equipo, reclamos de los clientes del comprador, costos de capital, costos
de tiempo de parada, costos de equipos, instalaciones o servicios sustitutos, ni ningtn otro dafio especial, concomitante
0 emergente.

392, AutoPOD, AXIOM, BrewLOGIC, BrewMETER, Brew Better Not Bitter, BrewWISE, BrewWIZARD, BUNN Espress, BUNN
Family Gourmet, BUNN Gourmet, BUNN Pour-O-Matic, BUNN, BUNN with the stylized red line, BUNNIink, Bunn-OMatic,
Bunn-0-Matic, BUNNserve, BUNNSERVE with the stylized wrench design, Cool Froth, DBC, Dr. Brew stylized Dr. design,
Dual, Easy Pour, EasyClear, EasyGard, FlavorGard, Gourmet Ice, Gourmet Juice, High Intensity, iMIX, Infusion Series, In-
tellisteam, My Café, Phase Brew, PowerLogic, Quality Beverage Equipment Worldwide, Respect Earth, Respect Earth with
the stylized leaf and coffee cherry design, Safety-Fresh, savemycoffee.com, Scale-Pro, Silver Series, Single, Smart Funnel,
Smart Hopper, SmartWAVE, Soft Heat, SplashGard, The Mark of Quality in Beverage Equipment Worldwide, ThermoFresh,
Titan, trifecta, Velocity Brew, A Partner You Can Count On, Air Brew, Air Infusion, Beverage Bar Creator, Beverage Profit
Calculator, Brew better, not bitter., BUNNSource, Coffee At Its Best, Cyclonic Heating System, Daypart, Digital Brewer
Control, Nothing Brews Like a BUNN, Pouring Profits, Signature Series, Tea At Its Best, The Horizontal Red Line, Ultra son
marcas comerciales 0 marcas comerciales registradas de Bunn-0-Matic Corporation.
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Digital
ThermoFresh®
Jarra de 1,0y 1,5 galones

INFORMACIONES DE USOY DE CUIDADO

PRECAUCION- LIMPIE E HIGIENICE LA JARRA ANTES DE UTILIZARLA. VEA LA NOTA 1 de LIMPIEZA DIARIA.

BUNN-O-MATIC CORPORATION
POST OFFICE BOX 3227
SPRINGFIELD, ILLINOIS 62708-3227
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INTRODUCCION

Esta jarra fue disefiada para ser usada solamente con cafeteras BUNN® DUAL® TF DBC®, SINGLE® TF DBC® o con
ICB. Cuando se cumplen las precauciones adecuadas, se pueden preparar de 3,8 litros (1.0 galones) de café directamente
en lajarra que luego puede transportarse a otro lugar para ser servido. La jarra debe ponerse sobre un mostrador o estante
robusto.

NOTA: Se requiere la calibracion de la cafetera antes de usar la jarra TF digital.

AVISOS A LOS USUARIOS

El aviso en esta jarra debe conservarse en buenas condiciones. Reemplace las etiquetas ilegibles o dafadas.

| A WARNING |

O &)
N A
35710.0000

LIQUID
45457.0000

ADVERTENCIA #39043.0000  #39043.0001  #39043.0002
LiQUIDO CALIENTE

LIMPIEZA DIARIA

PRECAUCION: LIMPIE E HIGIENICE SU JARRA TODOS LOS DIiAS

NOTA: Bunn-0-Matic recomienda un método de 3 pasos para limpiar e higienizar la jarra. El método de 3 pasos consiste de

agua jabonosa caliente usando un detergente aprobado, un enjuague con agua fresca, y una solucion higienizante acuosa

utilizando un higienizador sin cloro. No sumergir la jarra.

1. Efectde un ciclo completo de preparacion de café solo de agua caliente dentro de la jarra y deje reposar por un minuto.
Vacie completamente la jarra abriendo la llave.

2. Quite el conjunto del sensor, llene la jarra con la solucion de limpieza y limpie a fondo el interior de la jarra.

3. Enjuague la jarra totalmente usando el enjuague de agua fresca.

4. Llene la jarra con la solucion higienizante y deje reposar por 5 minutos, luego desagote a través de la llave totalmente
abierta.

5. Retire el conjunto de la palanca de la llave/ vastago destornillando la tuerca de la llave que se encuentra detras de la
palanca de la llave.

6. Use el cepillo limpiador suministrado para limpiar a fondo el cuerpo y el tubo de la llave.

7. Desmonte el conjunto de la llave /vastago . Lave totalmente todas las piezas de la llave en una solucion de agua y
detergente suave. Enjuague las piezas en agua caliente. Higienice las piezas durante 5 minutos, luego séquelas al aire
completamente.

8. Use el cepillo suministrado para limpiar a fondo el tubo de llenado del conjunto del sensor.

NOTA: Nunca sumerja en agua la pantalla digital ThermoFresh® de la jarra ni el conjunto del sensor.

9. Limpie el conjunto del sensor con un pafio humedecido limpio.

10. Vuelva a montar la llave y conéctela junto al distribuidor.

11. Lave toda la superficie exterior de la jarra y la pantalla con un pafio humedecido limpio.

LIMPIEZA PERIODICA

1. Retire el conjunto del sensor de la jarra.

2. Retire los dos tornillos mariposa y deslice el conjunto de la pantalla para extraerlo de la jarra.

3. Limpie la superficie de la unidad de la pantalla, el area situada debajo de la misma y el conjunto del sensor con un
pafio humedecido limpio.

4. Lave la superficie completa del conjunto del sensor con una solucion de agua y detergente suave, y enjudguela con
agua caliente. No los sumerja. NOTA: Si limpia a fondo las aletas del conjunto del sensor, evitara lecturas inexactas
de nivel.

5. Vuelva a colocar la unidad de la pantalla y el anillo de retencion.
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JARRA CON PEDESTAL

PIEZAS DE REPUESTO 17 16 15 14

1.

w

oSweNs

- O

42554.1001
42826.1000
46247.1000
42546.0001
42547.0001
02361.0000
43135.0000
43135.1002
43135.1004
35003.0000
00601.1000
29164.1000
00600.1000
42567.0000
42543.0000
35074.1000
43231.0000
42584.1000
42818.1001
42565.1000
42563.1002
39043.0000
42562.0000*
42758.0000*
42585.1000
43246.1000
42761.0000*
35710.0000

. 32591.1000
. 28526.1000

42912.0000
43163.0000
42295.0001
42890.0000
35016.0001

. 38929.0002

39617.0000
38930.0002
44010.0000
39443.1003

. 38931.1002
. 38932.0000
. 45457.0000*
. 39043.0002*

39043.0001*

. 42889.0000

35071.0000
37974.0000

. 35301.0001

Conj. de pantalla, cuenta adelante (Incluye items 2 y 4)
Tornillo mariposa N° 6-32 x 0.25”

Pilas, paquete de 4 AAA

Junta, tapa de pilas

Tapa, pilas
Tornillo de cabeza semiesférica N° 4-40 x 0.25”

Manija, llave negro

Manija, llave naranja

Manija, llave verde

Tuerca pico de la llave

Resorte de la llave (paquete de 6)

Véstago de la llave (paquete de 6)

Cubeta de asiento de la llave (paquete de 6)

Cuerpo de la llave 33

Proteccion, llave
Tornillo de cabeza semiesférica N° M4 x 0.7 x 0.25 35
Arandela, M4 x 9 mm

Tapon delantero (paquete de 10) 20
Conj. de sensor 1,0 gal (Incluye items 14y 15)
Conj. de sensor 1,5 gal (Incluye items 14y 15) 21
Tapa (paquete de 5)
Calcomania, No sumergir
Manija, jarra 22
Tornillo de pivote
Tap6n trasero (paquete de 10) 23
Conjunto de tapa, superior

Tornillo de cabeza semiesférica N° M4 x 9 24

Calcomania, Advertencia - Liquido caliente
Tubo de silicona 0.50” DI x 12.0” long (cortado a medida) o5
Tubo de silicona 0.31” DI x 12.0” long (cortado a medida)
Pata de goma

Tornillo de cabeza semiesférica N° 8 x 075” 26
Codo, 90°
Cubierta de la base 27

Inserto, soporte
Soporte, jarra

Tornillo de cabeza semiesférica Plastite N° 6 x 0.75”
Placa base, Soporte

Tornillo de cabeza semiesférica N° 6 x 0.50”
Almohadilla, autoadhesiva diam 0,75”
Juego de bandeja de goteo (incluye el item 31)
Cubierta, bandeja de goteo
Calcomania, No sumergir
Calcomania, No rocie
Calcomania, No sumergir la jarra
Sello
Calcomania, envoltura negra 1.5 gal. (no se ilustra)
Calcomania, envoltura negra 1.0 gal. (no se ilustra)
Cepillo, Limpieza (no se ilustra)

* Componentes del item 19

13
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JARRA SIN PEDESTAL
PIEZAS DE REPUESTO 17 16 15 14 13

1.

w

oDeeNe

- O

12.
13.

14.
15.
16.
17.
18.
19.

20.
21.
22.
23.

24.
25.
26.
27.
28.

PEDESTAL PARA JARRA SIN PEDESTAL

PIEZAS DE REPUESTO
- 39795.0003 Conjunto de pedestal (Incluye items 1 - 8)
1. 39449.0005 Soporte, trasero
2. 39448.0003 Soporte, delantero
3. 38929.0002 Pedestal, Jarra
4. 00970.0000 Tuerca, Keps N° 8-32
5. 38930.0002 Placa base, Jarra
38044.0000 Tornillo N° 6 x .375”
6. 39443.1003 Almohadilla, autoadhesiva diam 0,75”
7. 38932.0000 Tapa, Bandeja de goteo
8. 38931.1002 Bandeja de goteo (Incluye item 7)

42554.1001
42826.1000
46247.1000
42546.0001
42547.0001
02361.0000
43135.0000
43135.1002
43135.1004
35003.0000
00601.1000
29164.1000
00600.1000
42567.0000
42543.0000
35074.1000
43231.0000
42584.1000
42818.1001
42565.1000
42563.1002
39043.0000
42562.0000*
42758.0000*
42585.1000
43246.1000
42761.0000*
35710.0000
32591.1000
28526.1000
42912.0000
43163.0000
42295.0001
42890.0000
45457.0000*
39043.0002*
39043.0001*

Conj. de pantalla, cuenta adelante (Incluye items 2 y 4)
Tornillo mariposa N° 6-32 x 0.25”
Pilas, paquete de 4 AAA
Junta, tapa de pilas
Tapa, pilas
Tornillo de cabeza semiesférica N° 4-40 x 0.25”
Manija, llave negro
Manija, llave naranja
Manija, llave verde
Tuerca pico de la llave
Resorte de la llave (paquete de 6)
Véstago de la llave (paquete de 6)
Cubeta de asiento de la llave (paquete de 6)
Cuerpo de la llave
Proteccion, llave
Tornillo de cabeza semiesférica N° M4 x 0.7 x 0.25
Arandela, M4 x 9 mm
Tapon delantero (paquete de 10)
Conj. de sensor 1,0 gal (Incluye items 14y 15)
Conj. de sensor 1,5 gal (Incluye items 14y 15)
Tapa
Calcomania, No sumergir
Manija, jarra
Tornillo de pivote
Tapon trasero (paquete de 10)
Conjunto de tapa, superior
Tornillo de cabeza semiesférica N° M4 x 9
Calcomania, Advertencia - Liquido caliente

Tubo de silicona 0.50” DI x 12.0” long (cortado a medida) 25
Tubo de silicona 0.31” DI x 12.0” long (cortado a medida)
Pata de goma

Tornillo de cabeza semiesférica N° 8 x 075” 29. 42889.0000 Sello
Codo, 90° 30. 35071.0000 Calcomania, envoltura negra 1.5 gal. (no se ilustra)
Cubierta de la base 37974.0000 Calcomania, envoltura negra 1.0 gal. (no se ilustra)
Calcomania, No sumergir 31. 35301.0001 Cepillo, Limpieza (no se ilustra)

Calcomania, No rocie

Calcomania, No sumergir la jarra Componentes del ftem 13
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PANTALLA DIGITAL

La jarra Digital ThermoFresh® esta equipada con una sonda digital con pantalla llamada Mirilla Digital.

La sonda contiene un tablero con circuitos disefiado para medir los niveles del liquido y los tiempos de retencion. Durante
el proceso de supervision, la sonda envia informacion a la pantalla. La pantalla entonces permite al usuario controlar el
nivel del liquido y la frescura (tiempo de retencion) de la bebida contenida en la jarra.

BARRA HORIZONTAL

Mediante la pantalla de la mirilla digital, el nivel del liquido en la jarra se puede
supervisar observando las barras horizontales. La pantallade 1,0 galon estd equipada
con 4 barras y la de 1,5 galones con 6 barras para representar el nivel dentro del
dispensador. (cada barra representa un cuarto de galon)
Apareceran las cuatro /seis barras cuando la jarra esté llena. Cuando el nivel del
liquido haya goteado hasta un cierto nivel, la barra mas alta de la pantalla dejara de
estar iluminada. Estas barras continuaran desapareciendo a medida que gotea de
acuerdo al nivel alcanzado por el goteo dentro del dispensador. (Vea la figura 1)

TEMPORIZADOR CONTADOR ASCENDENTE FIG. 1

La pantalla digital se configura para contar hasta 4:00 horas. La pantalla cuenta
progresivamente en incrementos de un minuto, destellando a las 2:00 horas y continuando el destello una vez llegada a
4:00. (Vea la Fig. 1)

REAJUSTE DEL RELOJ DE ARENA
La pantalla se reajusta a 0 cuando sucede algo de lo siguiente:

* El nivel de liquido de la jarra se incrementa en 1 barra durante un periodo sostenido. (por percolacion o agregado de
liquido adicional a la bebida ya existente)

» Se percola una nueva bebida fresca en la jarra.

e (Cuando las clavijas de contacto del conjunto del sensor se desacoplan de la pantalla durante mas de 20 segundos.

APAGADO DE LA PANTALLA

Cuando se saca o se afloja el conjunto del sensor de la jarra durante mas de 20 segundos, la pantalla de la mirilla digital
pierde contacto con las clavijas de la superficie de la jarra. Cuando esto sucede, el contorno que rodea las barras de nivel
horizontal destella todo el tiempo. Esto sefiala que la pantalla se ha desenchufado de la sonda y no puede recibir datos.

Cuando la pantalla esta en su lugar y enchufada, pero la jarra esta vacia, el contorno que rodea las barras de nivel
horizontales se encienden pero no destellan y no se muestra el tiempo de vencimiento. Las demas partes de la pantalla no
son visibles. Esto indica que la pantalla estd enchufada y lista para recibir datos de la sonda, pero la jarra esta vacia.

El inico momento en el que la pantalla esta completamente apagada es cuando han sacado las pilas o cuando las
mismas se encuentren vencidas. (Vea la seccion de “Recambio de pilas” por mayor informacion.)

Tabla de notificacion por destello
TIEMPO DE VENCIMIENTO Posicion Minutos
Esta unidad se ajusta en fabrica para que cuente progresivamente hasta 0 30
2:00 horas y luego comience a destellar. Si no se produce una condicion de 1 60
reajuste, continda destellando y contando hasta un méaximo de 4:00 horas. La 2 920
notificacion por destello es ajustable y se puede configurar entre 15 minutos y 3 120 (valor predeterminado)
3 horas 45 minutos en incrementos de 15 minuto. El ajuste se cambia abriendo 4 150
el compartimiento de las pilas y posicionando el conmutador rotativo con un g 2?8
destornillador pequefio. Los ajustes se definen en la Tabla de notificacion por destello. 7 240
INDICADOR DE PILA BAJA 8 12
Cuando las pilas de la pantalla tienen poca carga, la pantalla también esta A 75
equipada con un icono de pila. La barra superior utilizada para supervisar los B 105
niveles del liquido, comenzara a destellar con un disefio en forma pila indicando C 135
asi, que es momento de cambiar las pilas. (Vea la figura 1) E 125
)
F Desactivar temporizador
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RECAMBIO DE LAS PILAS
La pantalla de la mirilla digital viene equipada con 4 pilas AAA. Las pilas tienen una vida
atil de aproximadamente 1 1/2 afios bajo condiciones normales de operacion. (°)

NOTA: Las pilas no estan cubiertas por la garantia del producto. /©
Para recambiar las pilas:

1. Retire el conjunto del sensor de la jarra

2. Retire los dos tornillos mariposa y deslice el conjunto de la pantalla para extraerlo de la
jarra.

3. Aflojelos dostornillos de la parte inferior de la pantalla, Fig. 2, y gire latapa aproximadamente
180°.

4. Sustituya las pilas usadas por 4 pilas alcalinas AAA. D)

FIG. 2
INSTALACION DEL CONJUNTO DEL SENSOR

Lainstalacion correcta del conjunto del sensor se logra alineando los contactos de dicho conjunto (B) con los contactos
de la parte trasera de la mirilla (A) cuando la manija de la jarra esta en la posicion totalmente abierta. Una vez enchufado
el conjunto del sensor en la jarra, se bloquea en su sitio girando la manija aproximadamente180° como se muestra en la

Fig 3.
A B

-

P4164

FIG. 3
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GARANTIA DE PRODUCTO COMERCIAL DE BUNN-0-MATIC

Bunn-0-Matic Corp. (“BUNN”) garantiza el equipo fabricado por ellos de la siguiente manera:
1) Airpots, jarras térmicas, decantadores, servidores GPR, dispensadores de té/café frio, cafeteras dispensadoras térmicas
MCP/MCA de monodosis y servidores Thermofresh (mecanicos y digitales) — 1 afio en partes y 1afio en mano de obra.
2) Todo otro equipo —2 afios en partes y 1 afio en mano de obra mas las garantias adicionales especificadas a continuacion:
a) Circuitos electronicos y/o tarjetas de control — partes y mano de obra por 3 afios.
b) Compresores en equipo de refrigeracion — 5 afios en partes y 1 afio en mano de obra.
¢) Molinos en equipos para moler café, de moler y cumplir con el andlisis de colador de malla original de fabrica - en
partes y mano de obra por 4 afios 6 40,000 libras de café, lo que ocurra primero.

Estos periodos de garantia rigen desde la fecha de instalacion. BUNN garantiza que el equipo que fabrica estara
comercialmente libre de defectos de material y de manufactura que pudieren existir en el momento de la fabricacion y
aparecer dentro del periodo de garantia pertinente. Esta garantia no se aplica a ningn equipo, componente o pieza que
no haya sido fabricada por BUNN o que, a juicio de BUNN, haya sido afectada por uso indebido, negligencia, alteraciones,
instalacion u operacion indebida, mantenimiento o reparaciones indebidas, limpieza y descalcificacion no periddica, fallas
de equipo debido a la mala calidad de agua, dafos o accidentes. Ademas esta garantia no aplica a articulos de repuesto
que estan sujetos al uso normal pero no limitado a sellos y empaques. Esta garantia esta condicionada a que el Comprador:
1) informe oportunamente a BUNN sobre cualquier reclamo que se deba hacer bajo la presente garantia telefonicamente al
(217) 529-6601 o por escrito a Post Office Box 3227, Springfield, Illinois 62708-3227; 2) si BUNN lo solicitara, realice un
envio prepago del equipo defectuoso a un local de servicios BUNN autorizado; y 3) reciba previa autorizacion por parte
de BUNN estipulando que el equipo defectuoso se encuentra bajo garantia.

LA GARANTIA ANTERIOR ES EXCLUSIVA Y EN LUGAR DE CUALQUIER OTRA GARANTIA, ESCRITA U ORAL, EXPLICITA O
IMPLICITA, INCLUIDA CUALQUIER GARANTIA IMPLICITA DE COMERCIALIZACION O IDONEIDAD PARA UN CIERTO FIN,
PERO SIN LIMITARSE A ESTA. Los agentes, distribuidores o empleados de BUNN no estan autorizados para modificar
esta garantia o dar garantias adicionales que hagan responsable a BUNN. Segun esto, las declaraciones hechas por dichos
individuos, ya sean orales 0 escritas, no constituyen garantias y no se debe confiar en ellas.

Si BUNN determina a su propio juicio que el equipo no se ajusta a la garantia, BUNN, a su exclusiva eleccion mientras el
equipo esté en garantia, 1) suministrara piezas de reemplazo y/o mano de obra sin cargo (durante los periodos de garantia
correspondientes a las partes y mano de obra especificados anteriormente) para reparar los componentes defectuosos,
siempre y cuando dicha reparacion sea efectuada por un Representante de Servicios Autorizado de BUNN; 0 2) reemplazara
el equipo o reembolsara el precio de compra pagado por el equipo.

EL RECURSO DEL COMPRADOR CONTRA BUNN POR EL INCUMPLIMIENTO DE CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES
QUE SURGEN DE LA VENTA DE ESTE EQUIPO, YA SEAN ESTAS DERIVADAS DE LA GARANTIA 0 DE CUALQUIER OTRA
INDOLE, SE LIMITARA, A EXCLUSIVA ELECCION DE BUNN SEGUN SE ESPECIFICA EN EL PRESENTE DOCUMENTO, A
LA REPARACION, EL REEMPLAZO O EL REEMBOLSO.

En ningtn caso BUNN se hara responsable por cualquier otro dafio o pérdida, incluyendo pero sin limitarse a, ganancias
perdidas, ventas perdidas, pérdida de uso del equipo, reclamos de los clientes del comprador, costos de capital, costos
de tiempo de parada, costos de equipos, instalaciones o servicios sustitutos, ni ningtn otro dafio especial, concomitante
0 emergente.

392, AutoPOD, AXIOM, BrewLOGIC, BrewMETER, Brew Better Not Bitter, BrewWISE, BrewWIZARD, BUNN Espress, BUNN
Family Gourmet, BUNN Gourmet, BUNN Pour-O-Matic, BUNN, BUNN with the stylized red line, BUNNIink, Bunn-OMatic,
Bunn-0-Matic, BUNNserve, BUNNSERVE with the stylized wrench design, Cool Froth, DBC, Dr. Brew stylized Dr. design,
Dual, Easy Pour, EasyClear, EasyGard, FlavorGard, Gourmet Ice, Gourmet Juice, High Intensity, iMIX, Infusion Series, In-
tellisteam, My Café, Phase Brew, PowerLogic, Quality Beverage Equipment Worldwide, Respect Earth, Respect Earth with
the stylized leaf and coffee cherry design, Safety-Fresh, savemycoffee.com, Scale-Pro, Silver Series, Single, Smart Funnel,
Smart Hopper, SmartWAVE, Soft Heat, SplashGard, The Mark of Quality in Beverage Equipment Worldwide, ThermoFresh,
Titan, trifecta, Velocity Brew, A Partner You Can Count On, Air Brew, Air Infusion, Beverage Bar Creator, Beverage Profit
Calculator, Brew better, not bitter., BUNNSource, Coffee At Its Best, Cyclonic Heating System, Daypart, Digital Brewer
Control, Nothing Brews Like a BUNN, Pouring Profits, Signature Series, Tea At Its Best, The Horizontal Red Line, Ultra son
marcas comerciales 0 marcas comerciales registradas de Bunn-0-Matic Corporation.
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Digital
ThermoFresh®

Jarra de 1,0 y 1,5 galones
(con y sin base)

INFORMACIONES DE USO Y DE CUIDADO

PRECAUCION- LIMPIE E HIGIENICE LA JARRA ANTES DE UTILIZARLA. VEA LA NOTA 1 de LIMPIEZA DIARIA.

=

Www.bunn.com
-

BUNN-O-MATIC CORPORATION
POST OFFICE BOX 3227
SPRINGFIELD, ILLINOIS 62708-3227
TELEFONO: (217) 529-6601 FAX: (217) 529-6644

38105.8001 02/12 ©2006 Bunn-0-Matic Corporation



INTRODUCCION

Esta jarra fue disefiada para ser usada solamente con cafeteras BUNN® DUAL® TF DBC® o con SINGLE® TF DBC .
Cuando se cumplen las precauciones adecuadas, se pueden preparar de 3,8 litros hasta 5,7 litros (1 hasta 1.5 galones) de
café directamente en la jarra que luego puede transportarse a otro lugar para ser servido. La jarra debe ponerse sobre un
mostrador o estante robusto.

NOTA: Se requiere la calibracion de la cafetera antes de usar la jarra TF digital.

AVISOS A LOS USUARIOS

El aviso en esta jarra debe conservarse en buenas condiciones. Reemplace 1as etiquetas ilegibles o dafadas.

© DO NOT USE ON OPEN
AWARNING FLAME OR ELECTRIC

ELEMENTS.

© DO NOT CLEAN WITH
BLEACH.

e DO NOT IMMERSE

* DO NOT USE ON
AWARNING OPEN FLAME Ol

BEECTRIC ELEMENTS. (o) &
H OT * DO NOT CLEAN WITH [~} @
LIQUID |"sedgaesse 207 RE

LIQUID -iz:"\,l;:;iWASHER SAFE. #26186.0000 #39042.0000

#26186.0001

ADVERTENCIA - LiQUIDO CALIENTE

+ NO USE SOBRE LLAMA ABIERTA 0 EN ELEMENTOS ELECTRICOS
* NO LIMPIAR CON BLANQUEADORES

* NO SUMERJA LA JARRA

#39043.0000

LIMPIEZA DIARIA

PRECAUCION: LIMPIE E HIGIENICE SU JARRA TODOS LOS DIAS

NOTA: Bunn-0-Matic recomienda un método de 3 pasos para limpiar e higienizar la jarra. El método de 3 pasos consiste de
agua jabonosa caliente usando un detergente aprobado, un enjuague con agua fresca, y una solucion higienizante acuosa
utilizando un higienizador sin cloro. No sumergir la jarra.

1. Efectde un ciclo completo de preparacion de café solo de agua caliente dentro de la jarra y deje reposar por un minuto.
Vacie completamente la jarra abriendo la llave.

2. Quite la tapa, llene la jarra con la solucion de limpieza y limpie completamente el interior de la jarra.

3. Enjuague la jarra totalmente usando el enjuague de agua fresca.

4. Llene la jarra con la solucion higienizante y deje reposar por 5 minutos, luego desagote a través de la llave totalmente

abierta.

Retire la tapa de plastico larga del fondo de la jarra, luego retire las abrazaderas y el tubo de silicona de la jarra.

6. Retire el conjunto de la palanca de la llave/ vastago destornillando la tuerca de la llave que se encuentra detras de la

palanca de la llave.

Use el cepillo suministrado para limpiar totalmente el tubo de llenado del conjunto de la tapa y de la llave.

8. Desmonte el conjunto de la llave /vastago . Lave totalmente todas las piezas de la llave y el tubo de silicona en una
solucion de agua y detergente suave. Enjuague las piezas en agua caliente. Higienice las piezas durante 5 minutos,
luego séquelas al aire completamente.

NOTA: Nunca sumerja la pantalla de la jarra Digital ThermoFresh® ni el conjunto de la tapa en agua.

9. Limpie el conjunto de la tapa con un pafio humedecido limpio.

10. Vuelva a montar la llave y conéctela junto con la tapa y el tubo de silicona, al distribuidor.

11. Lave toda la superficie exterior de la jarra y la pantalla con un pafio humedecido limpio.

o

~

LIMPIEZA PERIODICA

1. Destornille el conjunto de la tapa y retirelo.

2. Retire el anillo de retencion de la parte superior de la jarra.

3. Retire el cubre juntas del logo BUNN® del frente de la pantalla.

4. Quite el tornillo ubicados debajo de la tapa, y levante la pantalla digital de la jarra ThermoFresh®.

9. Limpie la superficie de la pantalla y el conjunto de la tapa con un pafio humedecido limpio.

6. Limpie el area debajo del anillo de retencidn, la superficie de la pantallay el conjunto de la tapa con un pafio humedecido

limpio.
7. Reemplace la pantalla y el anillo de retencion.
2 38105.8001 060107



JARRA CON BASE

PIEZAS DE REPUESTO

1. 40193.1000 Conjunto de tapa (1,5 Modelos)(Incluye items 31 - 33) 21.
40194.1000 Conjunto de tapa (1,0 Modelos)(Incluye items 31 - 33) 22.

2. 37215.0001 Junta, Adaptador 23.

3. 26186.0000 Calcomania, Advertencia liquido caliente

4. 39084.0000 Protector, Llave

5. 12422.0006 Abrazadera, Tubo de D.I. 0,53”/0,59” 24.

6. 35342.0000 Tubo, Silicona 25.

7. 12422.0001 Abrazadera, Tubo de D.I. 0,59”/0,66”

8. 35016.0001 Introduce, Pedestal

9. 38929.1001 Pedestal, Jarra

10. 39617.0000 Tornillo, Plastite N° 6 x 0,75” 26.

11. 38930.0001 Placa base, Jarra 27.

12. 39443.1003 Placa 28.

13. 04811.0000 Pie, Goma negra 0,62” Dia. 29.

14. 44010.0000 Tornillo N° 8 x 0,50” 30.

15. 38931.1000 Bandeja de goteo (Incluye item 16) 31.

16. 38932.0000 Tapa, Bandeja de goteo 32

17. 39349.0001 Pico, Llave 33.

18. 35074.0000 Tornillo, Cabeza Hex. Negro M4 x 0,7 x 25 34.

19. 00600.1000 Cubetas de asiento de la llave (Incluye 6) 35.

20. 29164.1000 Vastago de la llave

29— <

33

00601.1001
29165.1002
39081.0000
39081.0002
39081.0001
38151.0000
37196.1000

37196.1003

37217.0000
01383.0003
26186.0001
35301.0000
46247.1000
39042.0000
39043.0000
38070.0000
41510.0000
41336.1001

P3800

Resorte de Ia llave (Incluye 6)

Tuerca, Pico de la llave

Palanca, Llave (Bunn)

Palanca, Llave (negra lisa)

Palanca, Llave (naranja)

Inserto, roscado N° 6-32

Conjunto de visualizacion, temporizador de
reloj de arena (incluye item 28)

Conjunto de visualizacion, temporizador de
cuenta regresiva (incluye item 28)

Tapa, Logo

Tornillo, Cabeza semiesférica N° 6-32 x 1,0”

Calcomania, Advertencia liquido caliente

Cepillo, Limpieza (no se ilustrada)

Pilass, 4 paquetes AAA (no se ilustrado)

Calcomania, No retirar

Calcomania, No sumergir

Tapon c/correa

Cubierto de la base

Conjunto de la cubierta superior

(Incluye item 3)
38105.8001 022412



JARRA SIN BASE

17

18.
19.
20.

22.

23

24.
25.
26.

PIEZAS DE REPUESTO

1. 40193.1000 Conjunto de tapa (1,5 Modelos)(Incluye items 31 - 33) 15
40194.1000 Conjunto de tapa (1,0 Modelos)(Incluye items 31 - 33) 16

2. 37215.0000 Junta, Adaptador

3. 26186.0000 Calcomania, Advertencia liquido caliente

4. 39084.0000 Protector, Llave

5. 12422.0006 Abrazadera, Tubo de D.I. 0,537/0,59”

6. 35342.0000 Tubo, Silicona

7. 12422.0001 Abrazadera, Tubo de D.I. 0,597/0,66”

8. 39349.0001 Pico, Llave

9. 35074.0000 Tornillo, Cabeza Hex. Negro M4 x 0,7 x 25

10. 00600.1000 Cubetas de asiento de la llave (incluye 6)

11. 29164.1000 Vastago de la llave (incluye 6)

12. 00601.1001 Resorte de la llave (incluye 6)

13. 29165.1002 Tuerca, Pico de la llave

14. 39081.0000 Palanca, Llave (Bunn)
39081.0002 Palanca, Llave (negra lisa)
39081.0001 Palanca, Llave (marron)

. 38151.0000
. 01383.0003
. 37196.1000

37196.1003

37217.0000
26186.0001
35301.0000
. 46247.1000
39042.0000
39043.0000
38070.0000
41510.0000
41336.1001

P3801

Inserto, roscado N° 6-32
Tornillo, Cabeza semiesférica N° 6-32 x 1,0”
Conjunto de visualizacidn, temporizador de
reloj de arena (incluye item 28)
Conjunto de visualizacidn, temporizador de
cuenta regresiva (incluye item 28)
Tapa, Logo
Calcomania, Advertencia liquido caliente
Cepillo, Limpieza (no se ilustrada)
Pilass, 4 paquetes AAA (no se ilustrada)
Calcomania, No retirar
Calcomania, No sumergir
Tapon c/correa
Cubierto de la base
Conjunto de la cubierta superior
(Incluye item 3)

38105.8001 022412



BASE PARA JARRA SIN BASE

PIEZAS DE REPUESTO

©CoNoRwWN =

39795.0000
39449.0002
39448.0002
00970.0000
38929.0001
38930.0001
39443.0001
44010.0000
38932.0000
38931.1000

Stand, Assy (Incluye items 1 - 9)
Soporte, trasero

Soporte, delantero

Tuerca Keps N° 8-32

Pedestal, Jarra

Placa base, Jarra

Placa

Tornillo N° 6 x .375”

Tapa, Bandeja de goteo

Bandeja de goteo (Incluye item 8)

P3868
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PANTALLA DIGITAL

La jarra Digital ThermoFresh® esta equipada con una sonda digital con pantalla llamada Mirilla Digital.

La sonda contiene un tablero con circuitos disefiado para medir los niveles del liquido y los tiempos de retencion. Durante el proceso de
supervision, la sonda envia informacion a la pantalla. La pantalla entonces permite al usuario controlar el nivel del liquido y la frescura

(tiempo de retencion) de la bebida contenida en la jarra.

BARRA HORIZONTAL

Mediante la pantalla de la mirilla digital, el nivel del liquido en la jarra se puede supervisar ob-
servando las barras horizontales. La pantalla de 1,0 galon estd equipada con 4 barras y la de 1,5
galones con 6 barras para representar el nivel dentro del dispensador. (cada barra representa un
cuarto de galén)

Apareceran las cuatro /seis barras cuando la jarra esté llena. Cuando el nivel del liquido haya
goteado hasta un cierto nivel, la barra mds alta de la pantalla dejard de estar iluminada. Estas
barras continuardan desapareciendo a medida que gotea de acuerdo al nivel alcanzado por el goteo
dentro del dispensador.

RELOJ DE ARENA

Ademas de las barras horizontales, la pantalla también cuenta con una serie de cuatro iconos de
relojes de arena en la parte superior de la pantalla. Después que hayan pasado quince minutos,
el cuarto inferior del primer reloj de arena se encenderd. Cuando haya pasado media hora, se
iluminara la mirad del reloj de arena. Esto continuard hasta que se haya completado la primer hora.
El primer icono deberd estar completamente lleno. (Vea la figura 2)

El proceso de llenado de los relojes de arena continuara hasta que los cuatro relojes se desplieguen
llenos. Cuando haya transcurrido la cuarta hora, todos los iconos estaran llenos indicando que la
bebida ya no esta fresca y que debe desecharla para reemplazarla con una bebida fresca.

Modelos con TEMPORIZADOR DE CUENTA REGRESIVA

La pantalla digital se puede ajustar hasta 4:00 horas en incrementos de 30 minutos. La pantalla
cuenta regresivamente en incrementos de un minuto, destellando a los 15 minutos y continuando
el destello una vez llegada a 0. (Vea la figura 3)

REAJUSTE DEL RELOJ DE ARENA

La pantalla del reloj de arena se volvera a ajustar en O (eliminando todos los iconos de relojes de
arena) cuando ocurra cualquiera de las situaciones siguientes:

* El nivel del liquido en la jarrase ha incrementado dos barras. (por preparacion o por afiadidura
de liquido extra a la bebida ya existente)

* Preparacion de una nueva bebida fresca en la jarra.

« Cuando se afloja la tapa y luego se vuelve a ajustar el retardo proporcionado es de mas de 20
segundos. (los pernos de contacto se desenchufan y luego se vuelven a enchufar)

APAGADO DE LA PANTALLA

Cuando se saca o se afloja la tapa de la jarra por mas de 20 segundos, la pantalla de la mirilla digital
pierde contacto con los pernos en la superficie de la jarra. Cuando esto sucede, el contorno que
rodea las barras de nivel horizontal destellaran. Esto sefala que la pantalla se ha desenchufado
de la sonda y no puede recibir datos.

Cuando la pantalla esta en su lugar y enchufada, pero la jarra estéd vacia, el contorno que rodea las
barras de nivel horizontales estaran encendidas pero no destellaran. Todas las otras secciones de
la pantalla, como los relojes de arena y las barras horizontales, no estaran visibles. Esto indica que
la pantalla esta enchufada y lista para recibir datos de la sonda, pero la jarra esta vacia.

El inico momento en el que la pantalla estard completamente apagada, sera cuando hayan sacado
las pilas o cuando las mismas se encuentren vencidas.
(Vea la seccion de “Recambio de pilas” por mayor informacion.)

FIG. 1
R D |
15 MIN[30 MIN| 45 MIN| 1 HR P3139
FIG. 2
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INDICADOR DE PILA BAJA

Cuando las pilas de la pantalla tienen poca carga, la pantalla también estd equipada con unicono de pila. La barra superior utilizada
para supervisar los niveles del liquido, comenzara a destellar con un disefio en forma pila indicando asi, que es momento de cambiar
las pilas. (Vea la figura 1)

RECAMBIO DE LAS PILAS

La pantalla de la mirilla digital viene equipada con 4 pilas AAA. Las pilas tienen una
vida (til de aproximadamente 1 1/2 afios bajo condiciones normales de operacion.
NOTA: Las pilas no estan cubiertas por la garantia del producto.

Para recambiar las pilas:

1. Retire el conjunto de la tapa y la junta de retencion de la jarra.

2. Retire los dos tornillos de la parte posterior de la pantalla y deslice hacia afuera
la tapa.

3. Sustituya las pilas usadas con 4 pilas alcalinas AAA.

NOTA: Por favor siga las instrucciones del fabricante para desechar las baterias

usadas.

P3140

INSTALACION DE LA TAPA

Alineando los contactos de la tapa (A) con el area en la jarra (B) entre mirilla y lado derecho del asa se consigue la instalacion
correcta de la tapa de la jarra. Una vez que la tapa estd enganchada con el anillo adaptador, si se rota la tapa aproximadamente 30
grados hacia la derecha, hasta que la lengiieta de detencion de la jarra esté apoyada sobre la mirilla, la tapa estara trabada en su
lugar.

P3483
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GARANTIA DE PRODUCTO COMERCIAL DE BUNN-0-MATIC

Bunn-0-Matic Corp. (“BUNN”) garantiza el equipo que fabrica de la siguiente manera:

1) Todos los equipos excepto los que se especifican a continuacion: garantia de 2 afios para las piezas y de 1 afio para la
mano de obra.

2) El circuito electronico y/o los tableros de control: garantia de 3 afos tanto para las piezas como la mano de obra.

3) Los compresores del equipo de refrigeracion: garantia de 5 afios para las piezas y de 1 afio para la mano de obra.

4) Los discos abrasivos del equipo moledor de café para que muela el café de acuerdo con el analisis granulométrico original
de fabrica: tanto para las partes como la mano de obra garantia de 3 afios 0 30.000 libras de café, lo que se cumpla antes.
Los mencionados periodos de garantia rigen desde la fecha de instalacion. BUNN garantiza que el equipo que fabrica estara
comercialmente libre de defectos de material y de manufactura que pudieren existir en el momento de la fabricacion y aparecer
dentro del periodo de garantia pertinente. Esta garantia no se aplica a ningun equipo, componente o pieza que no haya sido
fabricada por BUNN o que, a juicio de BUNN, haya sido afectada por uso indebido, negligencia, alteraciones, instalacion
u operacion indebida, mantenimiento o reparaciones indebidas, dafios o accidentes. Esta garantia esta condicionada a
que el Comprador 1) informe prontamente a BUNN sobre cualquier reclamo que se deba hacer bajo la presente garantia
telefonicamente al (217) 529-6601 o por escrito a Casilla Postal 3227, Springfield, lllinois 62708-3227; 2) si BUNN lo
solicitara, realice un envio prepago del equipo defectuoso a un local de servicios BUNN autorizado; y 3) reciba previa
autorizacion por parte de BUNN estipulando que el equipo defectuoso se encuentra bajo garantia.

LA GARANTIA ANTERIOR ES EXCLUSIVA Y EN LUGAR DE CUALQUIER OTRA GARANTIA, ESCRITA U ORAL, EXPLICITA O
IMPLICITA, INCLUIDA CUALQUIER GARANTIA IMPLICITA DE COMERCIALIZACION O IDONEIDAD PARA UN CIERTO FIN,
PERO SIN LIMITARSE A ESTA. Los agentes, distribuidores o empleados de BUNN no estan autorizados para modificar
esta garantia o dar garantias adicionales que hagan responsable a BUNN. Segun esto, las declaraciones hechas por dichos
individuos, ya sean orales 0 escritas, no constituyen garantias y no se debe confiar en ellas.

Si BUNN determina a su propio juicio que el equipo no se ajusta a la garantia, BUNN, a su exclusiva eleccion mientras el
equipo esté en garantia, 1) suministrara piezas de reemplazo y/o mano de obra sin cargo (durante los periodos de garantia
correspondientes a las partes y mano de obra especificados anteriormente) para reparar los componentes defectuosos,
siempre y cuando dicha reparacion sea efectuada por un Representante de Servicios Autorizado de BUNN; 0 2) reemplazara
el equipo o reembolsara el precio de compra pagado por el equipo.

EL RECURSO DEL COMPRADOR CONTRA BUNN POR EL INCUMPLIMIENTO DE CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES
QUE SURGEN DE LA VENTA DE ESTE EQUIPO, YA SEAN ESTAS DERIVADAS DE LA GARANTIA O DE CUALQUIER OTRA
INDOLE, SE LIMITARA, A EXCLUSIVA ELECCION DE BUNN SEGUN SE ESPECIFICA EN EL PRESENTE DOCUMENTO, A
LA REPARACION, EL REEMPLAZO O EL REEMBOLSO.

En ningtn caso BUNN se hara responsable por cualquier otro dafio o pérdida, incluyendo pero sin limitarse a, ganancias
perdidas, ventas perdidas, pérdida de uso del equipo, reclamos de los clientes del comprador, costos de capital, costos
de tiempo de parada, costos de equipos, instalaciones o servicios sustitutos, ni ningtn otro dafio especial, concomitante
0 emergente.

392, AutoPOD, AXIOM, BrewLOGIC, BrewMETER, Brew Better Not Bitter, BrewWISE, BrewWIZARD, BUNN Espress, BUNN
Family Gourmet, BUNN Gourmet, BUNN Pour-O-Matic, BUNN, BUNN with the stylized red line, BUNNIink, Bunn-OMatic,
Bunn-0-Matic, BUNNserve, BUNNSERVE with the stylized wrench design, Cool Froth, DBC, Dr. Brew stylized Dr. design,
Dual, Easy Pour, EasyClear, EasyGard, FlavorGard, Gourmet Ice, Gourmet Juice, High Intensity, iMIX, Infusion Series,
Intellisteam, My Café, PowerLogic, Quality Beverage Equipment Worldwide, Respect Earth, Respect Earth with the styl-
ized leaf and coffee cherry design, Safety-Fresh, savemycoffee.com, Scale-Pro, Silver Series, Single, Smart Funnel, Smart
Hopper, SmartWAVE, Soft Heat, SplashGard, The Mark of Quality in Beverage Equipment Worldwide, ThermoFresh, A
Partner You Can Count On, Air Brew, Air Infusion, Beverage Bar Creator, Beverage Profit Calculator, Brew better, not bitter.,
BUNNSource, Coffee At Its Best, Cyclonic Heating System, Digital Brewer Control, Nothing Brews Like a BUNN, Pouring
Profits, Signature Series, Tea At Its Best, Phase Brew, The Horizontal Red Line, Titan, trifecta, Ultra, Velocity Brew son
marcas comerciales 0 marcas comerciales registradas de Bunn-0-Matic Corporation.
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B U N N® 1,0y 1,5 Gallon

JARRA TF

(con y sin Pedestal)

INFORMACIONES DE USO Y DE CUIDADO

PRECAUCION- LIMPIE E HIGIENICE LA JARRA ANTES DE UTILIZARLA. VEA LA NOTA 1 de LIMPIEZA DIARIA

BUNN-O-MATIC CORPORATION
POST OFFICE BOX 3227
SPRINGFIELD, ILLINOIS 62708-3227
PHONE: (217) 529-6601 FAX: (217) 529-6644

35075.8005B 9/12 ©2012 Bunn-0-Matic Corporation



INTRODUCCION

Esta jarra fue disefiada para ser usada solamente con cafeteras BUNN® DUAL® TF DBC, SINGLE® TF DBC
o con ICB. Cuando se cumplen las precauciones adecuadas, se pueden preparar 3,8 litros (una galén) hasta 5,7
litros (1,5 galones) de café directamente en la jarra que luego puede transportarse a otro lugar para ser servido.
La jarra debe ponerse sobre un mostrador o estante robusto.

AVISOS A LOS USUARIOS

El aviso en esta jarra debe conservarse en buenas condiciones. Reemplace las etiquetas ilegibles o dafiadas.
ADVERTENCIA - LiQUIDO CALIENTE ]
°cc°ws #26186.0000 | NO USE SOBRE LLAMA ABIERTA O EN ELEMENTOS ELECTRICOS
e + NO LIMPIAR CON BLANQUEADORES
LIQUID | s 7  NO SUMERJA LA JARRA

LIMPIEZA DIARIA ]
PRECAUCION — LIMPIE E HIGIENICE SU JARRA CADA DIA.

NOTA - Bunn-0-Matic recomienda un método de 3 pasos para limpiar e higienizar la jarra. El método de 3 pasos
consiste de agua jabonosa caliente usando un detergente aprobado, un enjuague con agua fresca, y una solucion
higienizante acuosa utilizando un higienizador sin cloro. No sumergir la jarra.

1. Efectue una ciclo completo de preparacion de café solo de agua caliente dentro de la jarra 'y deje reposar
por un minuto. Vacie completamente la jarra abriendo la llave.

2. Quite la tapa, llene la jarra con la solucion de limpieza y limpie completamente el interior de la jarra.

3. Enjuague la jarra totalmente usando el enjuague de agua fresca.

4. Llene la jarra con la solucion higienizante y deje reposar por 5 minutos, luego desagote a través de la
llave totalmente abierta. Fondo jarra enjuague después de desinfeccion.

5. Retire la tapa de plastico larga del fondo de la jarra, luego retire las abrazaderas y el tubo de silicona de
la jarra.

6. Quitar vista medir sudario tirando directamente hacia arriba. Quitar vista tubo ancho y arandelas.

7. Use el cepillo limpiador suministrado para limpiar a fondo el cuerpo y el tubo de Ia llave.

8. Desensamble el conjunto de ensamblaje grifo/llave. Lave bien todas las partes del grifo y tapadera en
una solucion de agua y detergente suave. Enjuague las partes en agua caliente. Desinfecte las partes por
cinco minutos, enjuague bien, luego dejar secar al aire completamente.

9. Reensamble el grifo y vuelva a colocarlo, al igual que la tapadera y la mirilla en el dispensador, asegurese
que los empaques estén en ambos extremos del tubo.

10. Lave toda la superficie exterior de la jarra con un pafio humedecido limpio.

2 35075.8005 031512



JARRA CON PEDESTAL

PIEZAS DE REPUESTO
1. 43931.1000  Cobertura, Mirilla 1,5 Gal. N
(Incluye item 4) ‘@g@ )
439311001  Cobertura, Mirilla 1,0 Gal. 27 e
(Incluye item 4)
2. 35010.0000 Placa, Montaje de Calc.
3. 35009.0000 Calc, Bunn
35009.0001  Calc, negra lisa
4. 35004.0000 Respaldo, Mirilla 1,5 Gal.
35004.0001  Respaldo, Mirilla 1,0 Gal.
5. 35005.0000 Tubo de la mirilla 1,5 Gal.
35005.0001  Tubo de la mirilla 1,0 Gal.
6. 39083.0000 Tapa, cobertura
7. 02367.0000 Tornillo N°6-32 x 0,62”
8. 39143.0001  Arandela, tubo de la mirilla
9. 43135.0000 Palanca, Llave, Bunn
43135.1002  Palanca, Llave, naranja
43135.0003  Palanca, Llave, negra lisa
43135.0004  Palanca, Llave, verde
10. 29165.1002  Tuerca, Pico de la llave
11. 00601.1000 Resorte de la llave (Incluye 6)
12. 29164.1000 Vastago de la llave (Incluye 6)
13.  00600.1000 Cubetas de asiento de la llave (Incluye 6)
14. 35074.0000 Tornillo, Cabeza Hex. Neg M4 x 0,7 x 25
15.  43930.0000 Pico, Llave
16. 38932.0000 Tapa, Bandeja de goteo
17. 38931.1002  Bandeja de goteo (Incluye item 16)
18. 26186.0000 Calcomania, Advertencia liquido caliente
19. 42543.0000 Protector, Llave
20. 28526.1000  Tubo de silicona 0.31” DI x 12.0” long
(cortado a medida)
21. 42295.0001 Codo, 90°
22. 32591.1000  Tubo de silicona 0.50” DI x 12.0” long
(cortado a medida)
23. 35016.0001 Introduce, Pedestal
24. 38929.1002  Pedestal, Jarra
25. 39617.0000  Tornillo N° 6-32 x 0,75”
26. 38930.0002 Placa base, Jarra
27. 35365.1000 Conjunto de la tapa 1,5 Gal.
35365.1001  Conjunto de la tapa 1,0 Gal.
28. 39443.1003  Almohadilla, autoadhesiva diam 0,75”
29. 44010.0000 Tornillo N° 8 x 0,50”
30. 43231.0000 Arandela, M4 x 9 mm
31. 42890.1000 Cubierta de la base
32. 42889.0000 Sello
33. 42761.0000 Tornillo de cabeza semiesférica N° M4 x 9
34. 42914.0000 Tapon trasero Pa194
35. 41336.1001  Conjunto de la cubierta superior
(Incluye item 18)
36. 35301.0000 Cepillo, Limpieza
37. 35071.0000 Calcomania, Cobertura negra 1,5 Gal.
37974.0000 Calcomania, Cobertura negra 1,0 Gal.

P4194
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JARRA SIN PEDESTAL

PIEZAS DE REPUESTO
1. 43931.1000 Cobertura, Mirilla 1,5 Gal.
(Incluye item 4)
43931.1001  Cobertura, Mirilla 1,0 Gal.
(Incluye item 4)
2. 35010.0000 Placa, Montaje de Calc.
3. 35009.0000 Calc, Bunn
35009.0001  Calc, negra lisa
4. 35004.0000 Respaldo, Mirilla 1,5 Gal.
35004.0001  Respaldo, Mirilla 1,0 Gal.
5. 35005.0000 Tubo de la mirilla 1,5 Gal.
35005.0001  Tubo de la mirilla 1,0 Gal.
6. 02367.0000 Tornillo N°6-32 x 0,62”
7. 39143.0001  Arandela, tubo de la mirilla
8. 43135.0000 Palanca, Llave, Bunn
43135.1002  Palanca, Llave, naranja
43135.0003  Palanca, Llave, negra lisa
43135.0004 Palanca, Llave, verde
9. 29165.1002  Tuerca, Pico de la llave
10. 00601.1000  Resorte de la llave (Incluye 6)
11. 29164.1000 Vastago de la llave (Incluye 6)
12. 00600.1000 Cubetas de asiento de la llave (Incluye 6)
13. 35074.0000 Tornillo, Cabeza Hex. Neg M4 x 0,7 x 25
14. 43930.0000 Pico, Llave )
15. 26186.0000  Calcomania, Advertencia liquido caliente 17 ——————&
16. 42543.0000 Protector, Llave
17. 28526.1000 Tubo de silicona 0.31” DI x 12.0” long 18
(cortado a medida
18. 42295.0001 Codo, 90°
19. 32591.1001  Tubo de silicona 0.50” DI x 12.0” long
(cortado a medida)
20. 35365.1000 Conjunto de la tapa 1,5 Gal.
35365.1001  Conjunto de la tapa 1,0 Gal.
21. 39083.0000 Tapa, cobertura
22. 43231.0000 Arandela, M4 x 9 mm
23. 42890.1000 Cubierta de la base
24. 42889.0000 Sello
25. 42761.0000 Tornillo de cabeza semiesférica N° M4 x 9
26. 42914.0000 Tapdn trasero
27. 41336.1001  Conjunto de la cubierta superior
(Incluye item 15)
28. 35301.0000 Cepillo, Limpieza PSS
29. 35071.0000 Calcomania, Cobertura negra 1,5 Gal.
37974.0000 Calcomania, Cobertura negra 1,0 Gal.
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BASE PARA JARRA SIN PEDESTAL
PIEZAS DE REPUESTO

SRR SE S

No

39795.0003
39449.0005
39448.0003
38929.1002
00970.0000
38930.0002
44010.0000
39443.1003
38932.0000
38931.1002

Conjunto de pedestal (Incluye items 1 a 8)

Soporte, trasero

Soporte, delantero

Pedestal, Jarra (Los modelos finales)

Tuerca Keps N° 8-32

Placa base, Jarra (Los modelos finales)
Tornillo N° 8 x 0,50”

Almohadilla, autoadhesiva didm 0,75”

Tapa, Bandeja de goteo

Bandeja de goteo (Los modelos finales)
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GARANTIA DE PRODUCTO COMERCIAL DE BUNN-0-MATIC

Bunn-0-Matic Corp. (“BUNN”) garantiza el equipo fabricado por ellos de la siguiente manera:
1) Airpots, jarras térmicas, decantadores, servidores GPR, dispensadores de té/café frio, cafeteras dispensadoras térmicas
MCP/MCA de monodosis y servidores Thermofresh (mecanicos y digitales) — 1 afio en partes y 1afio en mano de obra.
2) Todo otro equipo —2 afios en partes y 1 afio en mano de obra mas las garantias adicionales especificadas a continuacion:
a) Circuitos electronicos y/o tarjetas de control — partes y mano de obra por 3 afios.
b) Compresores en equipo de refrigeracion — 5 afos en partes y 1 afio en mano de obra.
¢) Molinos en equipos para moler café, de moler y cumplir con el andlisis de colador de malla original de fabrica - en
partes y mano de obra por 4 afios 6 40,000 libras de café, lo que ocurra primero.

Estos periodos de garantia rigen desde la fecha de instalacion. BUNN garantiza que el equipo que fabrica estara
comercialmente libre de defectos de material y de manufactura que pudieren existir en el momento de la fabricacion y
aparecer dentro del periodo de garantia pertinente. Esta garantia no se aplica a ningin equipo, componente o pieza que
no haya sido fabricada por BUNN o que, a juicio de BUNN, haya sido afectada por uso indebido, negligencia, alteraciones,
instalacion u operacion indebida, mantenimiento o reparaciones indebidas, limpieza y descalcificacion no periddica, fallas
de equipo debido a la mala calidad de agua, dafos o accidentes. Ademas esta garantia no aplica a articulos de repuesto
que estan sujetos al uso normal pero no limitado a sellos y empaques. Esta garantia esta condicionada a que el Comprador:
1) informe oportunamente a BUNN sobre cualquier reclamo que se deba hacer bajo la presente garantia telefonicamente al
(217) 529-6601 o por escrito a Post Office Box 3227, Springfield, Illinois 62708-3227; 2) si BUNN lo solicitara, realice un
envio prepago del equipo defectuoso a un local de servicios BUNN autorizado; y 3) reciba previa autorizacion por parte
de BUNN estipulando que el equipo defectuoso se encuentra bajo garantia.

LA GARANTIA ANTERIOR ES EXCLUSIVA Y EN LUGAR DE CUALQUIER OTRA GARANTIA, ESCRITA U ORAL, EXPLICITA O
IMPLICITA, INCLUIDA CUALQUIER GARANTIA IMPLICITA DE COMERCIALIZACION O IDONEIDAD PARA UN CIERTO FIN,
PERO SIN LIMITARSE A ESTA. Los agentes, distribuidores o empleados de BUNN no estan autorizados para modificar
esta garantia o dar garantias adicionales que hagan responsable a BUNN. Segun esto, las declaraciones hechas por dichos
individuos, ya sean orales 0 escritas, no constituyen garantias y no se debe confiar en ellas.

Si BUNN determina a su propio juicio que el equipo no se ajusta a la garantia, BUNN, a su exclusiva eleccion mientras el
equipo esté en garantia, 1) suministrara piezas de reemplazo y/o mano de obra sin cargo (durante los periodos de garantia
correspondientes a las partes y mano de obra especificados anteriormente) para reparar los componentes defectuosos,
siempre y cuando dicha reparacion sea efectuada por un Representante de Servicios Autorizado de BUNN; 0 2) reemplazara
el equipo o reembolsara el precio de compra pagado por el equipo.

EL RECURSO DEL COMPRADOR CONTRA BUNN POR EL INCUMPLIMIENTO DE CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES
QUE SURGEN DE LA VENTA DE ESTE EQUIPO, YA SEAN ESTAS DERIVADAS DE LA GARANTIA 0 DE CUALQUIER OTRA
INDOLE, SE LIMITARA, A EXCLUSIVA ELECCION DE BUNN SEGUN SE ESPECIFICA EN EL PRESENTE DOCUMENTO, A
LA REPARACION, EL REEMPLAZO O EL REEMBOLSO.

En ninguin caso BUNN se hara responsable por cualquier otro dafio o pérdida, incluyendo pero sin limitarse a, ganancias
perdidas, ventas perdidas, pérdida de uso del equipo, reclamos de los clientes del comprador, costos de capital, costos
de tiempo de parada, costos de equipos, instalaciones o servicios sustitutos, ni ningan otro dafio especial, concomitante
0 emergente.

392, AutoPOD, AXIOM, BrewLOGIC, BrewMETER, Brew Better Not Bitter, BrewWISE, BrewWIZARD, BUNN Espress, BUNN
Family Gourmet, BUNN Gourmet, BUNN Pour-O-Matic, BUNN, BUNN with the stylized red line, BUNNIink, Bunn-OMatic,
Bunn-0-Matic, BUNNserve, BUNNSERVE with the stylized wrench design, Cool Froth, DBC, Dr. Brew stylized Dr. design,
Dual, Easy Pour, EasyClear, EasyGard, FlavorGard, Gourmet Ice, Gourmet Juice, High Intensity, iMIX, Infusion Series, In-
tellisteam, My Café, Phase Brew, PowerLogic, Quality Beverage Equipment Worldwide, Respect Earth, Respect Earth with
the stylized leaf and coffee cherry design, Safety-Fresh, savemycoffee.com, Scale-Pro, Silver Series, Single, Smart Funnel,
Smart Hopper, SmartWAVE, Soft Heat, SplashGard, The Mark of Quality in Beverage Equipment Worldwide, ThermoFresh,
Titan, trifecta, Velocity Brew, A Partner You Can Count On, Air Brew, Air Infusion, Beverage Bar Creator, Beverage Profit
Calculator, Brew better, not bitter., BUNNSource, Coffee At Its Best, Cyclonic Heating System, Daypart, Digital Brewer
Control, Nothing Brews Like a BUNN, Pouring Profits, Signature Series, Tea At Its Best, The Horizontal Red Line, Ultra son
marcas comerciales 0 marcas comerciales registradas de Bunn-0-Matic Corporation.
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BrewWISE™

Modelo Doble SH DBC Modelo simple SH DBC

BUNN' oo dundial de catidad en Equipos de Bebidas 1

Manual de Capacitacion Técnica

BUNN" _

DUAL & SINGLE SH

DBC *

Digital Brewer Control
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Especificaciones Eléctricas

120/208 o0 120/240
Monofasico 3 hilos. Voltios, Monofasico 4

(Linea, Neutro, Tierra) hilos. (Linea 1, Linea

2, Neutro, Tierra)

B U N N. La Marca Mundial de Calidad en Equipos de Bebidas XIS 5

Especificaciones Eléctricas

120 Voltios Monofasico 3 Hilos 20 Amperios No incluye extension ni clavija
120/208 Voltios Monofisico 4 Hilos 30 Amperios No incluye extension ni clavija
120/240 Voltios Monofisico 4 Hilos 30 Amperios No incluye extension ni clavija

Para la extension eléctrica de 120/240 Voltios es necesario utilizar cable
calibre #10 como minimo y que la extensidon no sea mas larga de 2 Metros.

BUNN. La Marca Mundial de Calidad en Equipos de Bebidas XIS 6




Especificaciones Eléctricas

La tierra fisica es un factor muy importante ya que los
equipos cuentan con controles electronicos que utilizan la tierra fisica
como referencia eléctrica y por especificaciones de seguridad para el
operador del equipo.

El que la instalacion eléctrica sea independiente para cada uno
de los equipo evitara que las lineas de alimentacidn se sobrecalienten
resultando en un malfuncionamiento de los equipos o en el dafio de
partes eléctricas y electronicas.

Dependiendo de la distancia entre el tablero de alimentacion
principal del edificio y los tomacorrientes dedicados para los equipos
deberd ser el calibre del cable que se utilice, es importante que
considere este factor para los requerimientos de instalacion pues le
evitara caidas de voltaje por baja capacidad en el cableado eléctrico

B U N N. La Marca Mundial de Calidad en Equipos de Bebidas [ <[> [ D] £8 [ Fin]
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Especificaciones Eléctricas

120/208 o0 120/240 Voltios, Monofasico 4 hilos.
(Linea 1, Linea 2, Neutro, Tierra)

Tierra fisica

B U N N. La Marca Mundial de Calidad en Equipos de Bebidas ([ <[> DI 8 [Fv]




Especificaciones Eléctricas

120 Voltios, Monofasico 3 hilos. (Linea, Neutro, Tierra)

[T

E -

1X20

L
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Especificaciones Hidraulicas

Caracteristicas del Agua.

Los equipos DUAL & SINGLE DBC estan equipados con un control
electronico de rellenado automatico de agua en el tanque, este
control es electronico y funciona por medio de la conductividad del
agua, de tal manera que el agua que se utilice para la elaboracion del
café no deberd estar completamente desmineralizada, pues esto
afecta en la capacidad de conduccion del agua y el sistema de control
de rellenado fallaria, tampoco se desea que el agua este demasiado
dura o con un contenido muy alto de minerales pues esto repercutiria
en el acumulamiento prematuro de sarro en el interior del tanque, el
parametro recomendado para obtener un balance entre una buena
bebida de café y una optima operacion del equipo es de 50 a 100
ppm o de 3 a 6 Granos de dureza en el agua y que no contenga cloro
ni cloruros en una relaciéon mayor a 150 ppm.

B U N N. La Marca Mundial de Calidad en Equipos de Bebidas ([ <[> DI 8 [Fv] 10




Especificaciones Hidraulicas

Los equipos DUAL & SINGLE DBC cuentan con una conexion
hidraulica integrada de 1/4” cénica en la parte posterior del
equipo, este debera ser alimentacion con tuberia minimo de 1/4”
que a su vez se conecte a un suministro no menor de '52” que
cuente con una valvula de servicio a la salida.

La instalacion hidrdulica general para la alimentacién de los
equipos deberd ser de la capacidad necesaria para suministrar
tanto volumen como presion correctos a los mismos, la presion
del agua minimo debera ser 20 PSI y maximo 90 PSI, nunca
conecte dos equipos de una misma salida de 1/4” ya que el flujo
de agua no sera suficiente para suministrar los dos equipos.

BUNN' oo dundial de catidad en Equipos de Bebidas 11

Especificaciones Hidraulicas

En caso de ser necesario un equipo hidroneumatico para elevar la
presidn, la calibracion mas deseable en la presion de suministro de
agua es de 50 PSI o 344 Kpa’s y el rango de arranque y paro del
hidroneumatico es conveniente que este entre 40 y 50 PSI 0 275 y 344
Kpa’s de tal manera que la presion del agua se mantenga lo mas estable
posible, con esto evitaremos variaciones en los volimenes de servido
al momento de estar utilizando dos o mas equipos al mismo tiempo.

Cisterna

Hidroneumatico

20290 PSI (138 a 620 Kpa)

sy
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Especificaciones Hidraulicas

En caso de requerir la desinstalacion del equipo DUAL & SINGLE
DBC, este viene equipado con una manguera de desagiie en la parte
interior del equipo, para drenarlo es necesario que el agua que
contiene el tanque este fria y necesitara un recipiente con capacidad
mayor a los 8.4 galones para la DUAL y 5.0 galones para la SINGLE,
solamente retire el tapon de la manguera y suelte el broche para que el
agua salga.

BUNN' oo dundial de catidad en Equipos de Bebidas 13

Configuracion Inicial.

»Componentes de la
membrana de control
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\r/l tarjeta programada




Configuracion Inicial.
Componentes de la membrana de control

Interruptores ocultos de
Programacion derecho e
| Pantalla de Funciones | izquierdo

| Interruptores de funcion de Pantalla |

Interruptores de Elaboracion

Interruptor de
Encendido y
Apagado

| Sensores de Portafiltros |

B U N N © L Marca Mundial de Calidad en Equipos de Bebidas

seleccion actual

Interruptores de seleccién de
tamafio de elaboracién tienen
luz indicadora para mostrar la
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Configuracion Inicial.
La temperatura de elaboracion

Para efectuar la configuracidon inicial es necesario que alld
cumplido con los requerimientos de instalacion y que considere
la temperatura del agua con que desea elaborar la bebida, la
temperatura de punto de ebullicion del agua varia segun la altura
sobre el nivel del mar al que se encuentre instalado el equipo
pues la presion barométrica cambia segin este factor, de tal
manera que es necesario conocer el dato para poder ajustar la
temperatura del control electronico. Los equipos DUAL &
SINGLE SH DBC estan ajustados a 200° F (93.3° C) de fabrica
pero esta temperatura debera ajustarse dependiendo de la altura
sobre el nivel del mar a que se encuentre instalado el equipo, se

anexa una tabla de referencia.

B U N N © L Marca Mundial de Calidad en Equipos de Bebidas
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Configuracion Inicial.

n €Sta tabla podemos ooSservar que Altura sobre el Punto de Temperatura
En esta tabla pod b q
existe la relaci(')n del punto de nivel del mar Ebullicion Recomendada
bullicién del f . Pies Metros oF oC oF oC
cbullicion del agua en reierencia con 1000] __-304.8] _213.80 _ 101.00 200] _ 93.33
la altura sobre el nivel del mar, el -500]  -152.4| 212.90]  100.50 200]  93.33
dentro del t del . 0 0 212.00] 100.00 200 93.33
agua dentro del tanque del equipo no 500 1524 211.10[  99.50 200 9333
debe llegar al punto de ebullicién, de 1000]  304.8] 210.20|  99.00 200]  93.33
tal 1 1500]  457.2] 209.30]  98.50 200]  93.33
al  manera que¢ S€ anexa la 2000] _ 609.6] 208.40]  98.00 200 9333
temperatura recomendada para 2500 762  207.40 97.44 200 93.33
1 . bié 3000  914.4] 206.50] 96.94 199] 9278
programar en ¢l equipo tambicn con 3500 1066.8] 205.60]  96.44 198] 9222
relacion a la altura sobre el nivel del 4000] 1219.2| 204.70] 9594 197] 9167
L dad 4500]  1371.6] 203.80]  95.44 196]  91.11
mar. La temperatura recomendada en 5000] 1524 202.90] 9404 195] 9056
su mayorl'a esta entre 7° y ° F por 5500 1676.4] 201.90 94.39 195 90.56
debaio del de ebullicis 6000] 1828.8] 201.00]  93.89 194]  90.00
ebajo del punto de ebullicion, es 6500 1981.2[ 200.10[  93.39 193] 89.44
1mp0rtante respetar esta diferencia 7000] 2133.6] 199.20 92.89 192 88.89
. . 7500 2286 198.30 92.39 191 88.33
para que el agua no empiece a hervir 8000| 24384 197.40]  91.89 190] _ 87.78
dentro del tanque. 8500] 2590.8] 196.50]  91.39 189  87.22
9000 2743.2 195.50 90.83 188 86.67
9500 2895.6 194.60 90.33 187 86.11
10000 3048] 193.70]  89.83 186] 8556
BUNN'  corastundial g catidad en £ quipos de Bebidas 17
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Configuracion Inicial.
Activando por primera vez
» Coloque el portafiltros en el riel correspondiente de la maquina
»Ponga un termo o deposito para café debajo del portafiltros
» Conecte el equipo a fuente de alimentacion eléctrica
»El agua comenzara a entrar en el tanque hasta llenarlo mientras tanto la pantalla de
funciones mostrara el mensaje “PLEASE WAIT...TANK FILLING”
»Espere aproximadamente 20 minutos para que el agua que esta dentro del tanque se
caliente a la temperatura apropiada. Cuando el agua alcance la temperatura programada la
pantalla de funciones mostrara el mensaje “READY TO BREW...WATER TEMP: 200°”
»Abra la llave de servido de agua caliente y deje salir agua hasta que escuche que el
tanque comienza a rellenarse automaticamente.
»>El flujo y el volumen del agua esta preestablecido de fabrica. Si desea ajustar estos
parametros sigua el procedimiento de ajuste que se menciona mas adelante.
»La cafetera ahora esta lista para ser utilizada de acuerdo a las instrucciones de
elaboracion de café.
BUNN'  carastundial de catidad en Equipos de Bebidas 18




Configuracion Inicial.

Ingrese al nivel 2 de programacion, ubiquese en el menu de
CALIBRATE FLOW Yy efectué el siguiente procedimiento.

CALIBRATE FLOW

Calibracion del
flujo de agua

Calibrar el flujo de la
regadera?

Contenedor listo?
Debera depositar el
agua que saldra de la
calibracion para
medirla en una jarra
graduada en onzas.

Para iniciar la calibracion
presione el boton BREW
izquierdo o derecho,
deben ser calibrados de
manera independiente

A4

e
e

NO YES

| |

SPRAY HEAD CAL?
NO YES

CONTAINER RDY?
NO YES

CALIBRATE SPRAY
PRESS BREW START

CALIBRATE SPRAY Calibrando la regadera
— | 60 SEC TO FINISH 60 segundos para
terminar
l Izquierda Onzas XX.X

puede modificar el valor
con (-) o (+) segun sea
necesario para indicar el
valor en onzas que obtuvo
en la medicion.

LEFT OZ XX.X
() DONE (+)

[ es e o]

NEW L SPRAY FLOW
XX.X 0Z/M

[ Des e G ]

Efectué el procedimiento para ambos lados en
regaderas y BYPASS, es muy importante que el
flujo se calibre pues con esto el control electrénico
calcula el tiempo necesario para dispensar el

Listo el nuevo valor de
flujo es de XX.X Oz/m

volumen de agua requerido en la formula
ingresada.

BUNN
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Configuracion Inicial.

Ingrese al nivel 2 de programacion, ubiquese en el menu de
CALIBRATE FLOW Yy efectué el siguiente procedimiento.

Calibracion del

CALIBRATE FLOW

A4

flujo de agua

Calibrar el flujo de la
regadera?

NO YES

o |

SPRAY HEAD CAL?
NO YES

b

Calibrar el flujo del
BYPASS?

| Eomm

BYPASS CAL?
NO YES

Contenedor listo?
Debera depositar el
agua que saldra de la

CONTAINER RDY?
QUIT YES

calibracion para
medirla en una jarra
graduada en onzas.

| |

I

Para iniciar la calibracion
presione el boton BREW
izquierdo o derecho,
deben ser calibrados de
manera independiente

CALIBRATE BYPASS|
PRESS BREW START|

[ Do mm Gonr]

CALIBRATE BYPASS|
60 SEC TO FINISH

L

Calibrando BYPASS 60
segundos para terminar

Izquierda Onzas XX.X
LEFT OZ XX.X puede modificar el valor
() DONE (+) con (-) o (+) segun sea

necesario para indicar el
valor en onzas que obtuvo

l en la medicién.
NEW L BYPASS FLOW
XX.X 0Z/M Listo el nuevo valor de

flujo es de XX.X Oz/m

Porvar  Brvwer Clnerert~
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Configuracion Inicial.
Cargando receta con una tarjeta programada.

1. Retire el portafiltros del DUAL & SINGLE DBC

2. Acerque la tarjeta programada a la parte frontal del panel de control al
centro de donde entra el portafiltros.

3. Siga las instrucciones que muestra la pantalla.

TAG CONTAINS
RECIPE FOR

“COFFEE NAME” R Ciraba’ra. el dC(l)nten}do de la receta en el control
SHOW QUIT SAVE electronico del equipo
Muestra todos los parametros de la receta que se
desea grabar y al terminar regresa a la misma
> pantalla.
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Preparacion de café

1. Seleccione en el molino el tamafio deseado. No es necesario
seleccionar un tamaiio en la cafetera.

2. Inserte un filtro BUNN® en el embudo.

3. Muela la cantidad seleccionada de café fresco en el Smart Funnel™
(Embudo Inteligente) usando el G92T DBC con la operacién del Smart
Funnel® y nivele el café molido agitando suavemente.

4. Deslice el embudo por sus guias. La cafetera leera el tamaiio del lote de
café molido mediante el chip de Ila manija y seleccionara
automaticamente la cantidad correcta a preparar. Si el café molido no se
obtiene a través de un molino compatible con un Smart Funnel,® se
debe seleccionar un tamaiio de lote en la cafetera..

5. Coloque un servidor vacio debajo del embudo.

6. Presione el botén de inicio por un momento y suéltelo. Se activara la
preparacion. Si la unidad tiene el bloqueo de embudo opcional, se
activara en ese momento.
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Preparacion de café

** En ciertas situaciones el ciclo de preparaciéon no comenzara

. TEMPERATURA DE PREPARACION DEMASIADO BAJA — espere hasta
que se haya calentado o cancele la opcion BREW LOCKOUT.

. EL EMBUDO NO ESTA EN SU LUGAR (o estd usando un embudo
estandar) - cancele la opcion FUNNEL LOCKOUT.

. VERIFIQUE EL EMBUDO - retire el embudo, vacie el café preparado
previamente y muela una nueva porcién en el embudo.

7. Si no se muestra ninguno de los mensajes anteriores, la pantalla mostrara NOW
BREWING, junto con el nombre del café que se esta preparando. Las flechas
indicaran hacia el lado en que se esta preparando. Si ambos lados estan
preparando simultdneamente, las flechas y el nombre del café alternaran de
izquierda a derecha en la pantalla.

8. Cuando ha finalizado la preparacion, el bloqueo opcional del embudo se liberara
segun un plazo de tiempo programado que comienza al final del ciclo de
preparacion. Deseche los sedimentos de café y el filtro.
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BrewWISE™ DUAL & SINGLE

REGULAR listo
«—«—<para preparar

Lote grande --.__

El molino envia el tamano
GROUND de lote y el nombre del

FRESH café a la cafetera mediante cHe

For Your Satisfaction

el chip de la manija
: ] e

SN
_ m@ﬁ J
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Tarjetas Programables

Recipe Card - 34447.0000
Tarjeta de receta -

Ad Card - 34448.0000

Tarjeta con aviso-
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Programacion de recetas

METODO 1

Usando una TARJETA CON FICHA para ingresar toda la configuraciéon
de preparacién de una sola vez:

Para agregar una nueva receta a la cafetera, el cliente puede obtener una
tarjeta con receta de la fabrica (o escribir la suya propia) con toda la
informacion necesaria para establecer un sabor de café en particular. Esto
incluye el NOMBRE DEL CAFE, VOLUMENES DE PREPARACION,
PORCENTAJES DE DERIVACION, PREPARACION POR PULSOS, TIEMPOS

DE PREINFUSION y TIEMPOS DE CESE DE GOTEO. [~ Ghin 3

FICHA CONTIENE RECETA

Instrucciones p/transferir a la cafetera.

*Retire ambos embudos
*Sostenga la ficha bajo el sensor izquierdo

*La pantalla mostrara TAG CONTAINS
RECIPE

+Siga las instrucciones de la pantalla

NOMBRE: Especial del dia
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Programacion de recetas

FICHA CONTIENE
RECETA PARA

TAG CONTAINS
RECIPE FOR

Sostenga la tarjeta debajo
el sensor y presione
“SAVE” para ingresar una
receta nueva

“COFFEE NAME”
SHOW QUIT SAVE

“NOMBRE DEL CAFE”
MOSTRAR SALIR GUARDAR
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Programacion de recetas

METODO 2 (Nivel de programacién 2)

Usando un Smart Funnel™ y un molino G92T DBC:

Ingrese en el modo de programa “Enter new recipe” (Ingrese nueva receta),
muela una receta en el embudo y lleve esa informacion a la cafetera. En este
punto puede presionar “save” (guardar) igual que si usara una “tarjeta con ficha”

METODO 3

Sin usar un Smart Funnel™ y/o un molino G92T DBC:

Esto le permite al operador ingresar UN conjunto de paramétros de preparacion
para cada lado, en el caso en que no se use un Smart Funnel™ y/o un molino
G92T DBC con la Cafetera Doble SH. Esto se denomina “NO NAME COFFEE
LEFT” (Café sin nombre izquierda) o “NO NAME COFFEE RIGHT” (Café sin
nombre derecha). Si la cafetera no lee la informacidén en la manija del embudo,
pasa automaticamente a los parametros de preparacion NO NAME establecidos
previamente. Esto incluye los VOLUMENES DE PREPARACION,
PORCENTAJES DE DERIVACION, PREPARACION POR PULSOS, TIEMPOS
DE PREINFUSION Y TIEMPOS DE CESE DE GOTEO para los tres tamarios de
lote.
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Programacion General de los equipos
DUAL & SINGLE DBC

»Blogueo manual de programacion
»Acceso a los niveles de programacion
>Nivel 1

»>Nivel 2

>Nivel 3

Programacion

Blogqueo manual de Programacion

Antes de entrar al modo de\
programacion  verifique que el
interruptor de bloqueo de
programacion se encuentre
desactivado en la posicion ENABLE y
cuando termine de programar el
control coldéquelo nuevamente en
DISABLE para que el programa no
pueda ser modificado desde el control.

El puente, le permite elegir modo
SIMPLE, desactivando todas las funciones
de izquierdo/ derecho y COPY (copiar)

NOTA: La configuracion prefijada en una placa
nueva esta en posicion DOBLE (DUAL). Sin puente
equivale a DOBLE.
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Programacion

READY TO BREW

2— . F - WATER TEMP: 200°
[DO)
T Bgfw Emw'r C-:mml‘f
1

3 4 5

1. Simbolo ® (parte derecha superior del logo de BUNN) Se usa para acceder al
modo programacion y también para desplazarse hacia adelante por la lista de
funciones.

2. Angulo superior izquierdo de la "B" en el logo de BUNN Se usa para
desplazarse hacia atras por la lista de funciones.

3. "Digital" (abajo a la izquierda debajo de la pantalla) Se usa para seleccionar las
opciones que aparecen en la pantalla durante la programacion.

4. "Brewer" (centro debajo de la pantalla) Se usa para seleccionar las opciones
que aparecen en la pantalla durante la programacion.

5. "Control" (abajo a la derecha debajo de la pantalla) Se usa para seleccionar las
opciones que aparecen en la pantalla durante la programacion.
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Programacion
BUNN® .
Retroceder DY TO BREW Mantener presionado para:
'WATER TEMP: 200"
i 1 Segundo l‘ 3 Segundo l 10 Segundo
Nivel 1 Nivel 2 Nivel 3
EXIT SET NEW REGIPE? EXIT 2000 CAL= 200
I NO  DONE YES NO YES ) DONE  (+)

I B

—_—
REVIEW RECIPES?
NO YES

Y
COPY SETTINGS?
NO YES

SOLO DOBLE (DUAL)
Digrar | Bresver | Comtror

v

Continua
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Programacion Nivel 2

ENABLE ADS? SPRAY OZ/M: XX.X

———— _—— e
NO DONE YES () DONE (¥ FUNNEL LOCKOUT?
- NO DONE YES
Dhgiar| B | Gontrt Dt Bawer | Conror I
" SETTEMP: XXX' BYPASS OZ/M: XXX v
() DONE (+) () DONE  (#) SERVER LOCKOUT?
NO DONE YES
() DONE (%) SERVICE TOOLS?
NO YES

1 1
1 1
1 I
1 1
1 1
I I
1 1
1 1
1 I
1 1
1 EE— 1
SET READY: XXX | CALIBRATE FLOW? 1 '
1 1
1 1
1 I
1 1
1 1
I I
1 1
1 1
1 I
1 1
1 1

NO YES
m
XXX REFILL= XXX BREW COUNTERS? SALID
) DONE () NO YES A FACTORY DEFAULTS
B NO YES
I I Final
o = = — I e o = = - .

BUNN' oo dundial de catidad en Equipos de Bebidas

33

Programacion Nivel 1

Presione y retenga la ® marca comercial (botén escondido)
ubicada en el panel y aparecera la siguiente pantalla.

BREW LOCKOUT ?
NO DONE YES

Dz'gz?zz/ Bewer CTOJ’ZI?"O/H
! 1

3 4 5

Presione Presione Presione
aqui para aqui para aqui para

NO HECHO Si

BUNN' oo dundial de Catidad en Equipos de Bebidas
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Programacion Nivel 2

Presione y retenga el boton ®. Aparecera la pantalla BREW LOCKOUT. Contintue
reteniendo durante 5 segundos y apareceran las siguientes pantallas en orden de
izquierda a derecha. Desplacese por el menu tocando el botén ®.

SET NEW RECIPE? REVIEW RECIPES? COPY SETTINGS?
NO YES NO YES NO YES

.a’gt‘ml Brewer Contror~ .a’g:‘ml Brewer Contror~ .a’gt‘ml Brewer Contror~

Esta pantalla es para Esta pantalla le permite  En el caso del modelo
ingresar una nueva ver Yy modificar las DUAL le permite copiar
receta por medio de un  recetas que ya estan la receta configurada
portafiltros programado programadas. de un lado hacia el
y configurar los otro.

parametros de la misma.
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Programacion Nivel 2

La programacion preestablecida para las recetas se ilustra de la siguiente manera:

[ Segundos | [ 10 Ts[ 10 ]s[ 10 5[ 10 [s[ 10 58] 10 5] 10 5] 105 10 5] 105 10 [5] 10 5] 10 [5] 10 [2]
| S dl [ 430
egundos | 40 [ 10 [ 5] 10 [ 5] 10 [ 5] 10 [ 5] 10 [ 5] 10 [ 5] 10 [ 5] 10 [ 5] 10 [ 5] 10 [ 5] 10 [ 5] 10 [ 5] 10 [ 5] 10 [ 5] 10 [ 5]
o
3
Numero
Numero CHICO MEDIANO | GRANDE
SMALL MEDIUM __ |LARGE Funciones Estandar |Yolumen 64 Oz 128 Oz 192 Oz
StandarABrew Volumen 64 Oz 128 Oz 192 Oz de elaboracion % Bypass 0 20 20
Functions 1% Bypass 0 20 20 Funcion d Ter Tiempo Encendid 00:40 00:40 00:40
First On Time 00:40 00:40 00:40 uncion de er Tiempo Encendido : : :
Pulse Brew | Off Times 00:10 00:10 00:10 elaboracion por Tiempo apagado 00:10 00:10 00:10
Functions Last On Time 00:05 00:05 00:05 Pulsos Tiempo encendido Posterior 00:05 00:05 00:05
Preinfusion | First On Time Funciones de Primer tiempo de encendido
_ FuInLcuons gff T!mes - - - Preinfusion Tiempo Apagado
unn(é - ocks Al tl@ 01:00 01:30 01:30 Candado del portafiltro| Tiempo de goteo 01:00 01:30 01:30
rinder Gate time
Functions Clean-Out time Tiempo de compuerta
Funciones del Molino |Tiempo de limpieza
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Programacion Nivel 2

ENABLE ADS? SET TEMP: 200° SET READY: 195°

NO DONE YES () DONE (+) () DONE (+)
Esta pantalla permite Ajusta la temperatura Esta  funcion  permite
que el operador la del agua en el tanque configurar la temperatura

e parshacer  Gosds 195 (85 0 TS pa i in e

publicidad exhibir un como minimo hasta DE PREPARAClON) con la

mensaje especifico 205°F (96 °C) como posibilidad de ajustar desde
personalizado. Se maximo. 179°F (82 °C) como minimo
puede programar por hasta 203°F (95 °C) como
medio de una tarjeta maximo. (o por debajo de
para mensajes 2°F de la temperatura
mensaje. deseada para el tanque)
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o 7 a
Programacion Nivel 2
XXX REFILL—>155 L SPRAY OZ/M: 39.2 L BYPASS OZ/M: 24.0
() DONE (+) () DONE (+) () DONE (+)
Rango de rellenado: 20 Establece la taza de Establece la taza de
(circuito abierto) a 230 flujo de agua en fluo de agua en
(cortocwcu!to) Onzas por minuto Onzas por minuto
Predeterminado: 155 para el rociador del para el Bypass o
Se puede ajustar la  |ado Derecho (R) Yy el agua que no ha de
sensibilidad del circuito  |ado Izquierdo (L) tocar el grano de café
de rellenado  para del lado Derecho (R)
distintas condiciones de y el lado lzquierdo
agua. Reduzca el # (L)

para agua MUY blanda
y aumente para agua
muy dura.
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Programacion Nivel 2

CALIBRATE FLOW? BREW COUNTERS? FUNNEL LOCKOUT?
NO YES NO YES NO DONE YES
El operador puede medir Permite que el operador “YES” permlte que el
la taza de flujo de agua  vea la cantidad de ciclos operador impida el inicio
real a través de las cuatro  de elaboracion realizados de un ciclo de
valvulas de  manera en cada uno de los lados elaboracion si el
independiente con una  del equipo (izquierda o portafiltros  no  esta
prueba temporizada de  derecha) y la suma de colocado en el equipo.
60 seg. (CONFIGURADO ambos con la posibilidad (debe tener un Smart
COMO EJEMPLO) de reiniciar el contador de Funnel). “NO” permite la

ciclos asi como un elaboracién sin detectar

contador acumulado global el portafiltros  (para

que no se puede reiniciar. equipos  sin  Smart

Funnel)
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L 4 °
Programacion Nivel 2
SERVICE TOOLS? FACTORY DEFAULTS
NO YES NO YES
Le permite al técnico Permite que el operador
dos modos de prueba, borre  cualquier cosa
operar los componentes configurada previamente y
de carga y probar los regresa a la configuraciéon
interruptores del panel de fabrica

de control
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Pr ogr amacion Menu de Servicio

SERVICE TOOLS?
NO YES

Dig:?al Em-'er C:;: rol™

TEST OUTPUTS?
NO YES

NO

TEST SWITCHES?

(20 50 C.r. VR

A medida que se presione cada
interruptor, éste se identificara a si
mismo en la pantalla.

(ejemplo: izquierdo
encendido/apagado se mostrara en
la pantalla; “LEFT  ON/OFF”
mientras que se presione el
interruptor). Esto le indica al
operador que el interruptor esta
bien. Si el interruptor no hace
contacto, la pantalla mostrara
nothing pressed (nada presionado).

YES

NOTHING PRESSED

BUNN

La Marca Mundial de Calidad en Equipos de Bebidas 4

Pr ogr amacion Menu de Servicio

SERVICE TOOLS? ¢HERRAMIENTAS DE SERVICIO?
NO YES NO Sl
Bgmz Eﬁ:ef CLJ yo/I™
TEST OUTPUTS?
NO YES +SALIDAS DE PRUEBA?

Bgmz Eﬁ:ef CL). rof™

NO Si

Continua en la pagina siguiente

BUNN
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Pr ogr amacion Menu de Servicio

VAL.DE | LEFT BREW VALVE LEFT BYPASS DERIV. 12Q.
PREP.IZQ. | ON NEXT OFF ‘ ON NEXT OFF

EMBUDO

IZQUERDO | ON  NEXT OFF -

LEFT SERVER SERVIDOR
IZQUIERDO
ON NEXT OFF

BLOQUEO | LEFT FUNNEL LOCK
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Pr ogr amacion Menu de Servicio

VALVULA DE RELLENADO CALENTADORES DE TANQUE
REFILL VALVE TANK HEATERS
ON NEXT OFF ON NEXT OFF

*
O |

=
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Programacion Nivel 3

Presione y retenga el boton de marca registrada ® durante aprox. 10 segundos.
Aparecera la pantalla de calibracion del sensor de temperatura. Si no se efectua una
seleccién después de 60 segundos, el programa sale automaticamente. Para la
ejecucion de esta calibracién debera introducir un termémetro en el tanque, para
medir la temperatura real del agua y compararla con la del sensor del equipo.

205° CAL  205° —----- .

(-) DONE (+) Cambie este

valor para
igualarlo con

temperatura

ngz'm'l Brewer Contror~
sensor

Presione Presione Presione
aqui para aqui para aqui para
(-) HECHO (+)

la lectura de

conocida del

BUNN
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Presentacion Tecnica.

Control electronico

> Los tres sistemas
v'Sistema de calentamiento
v'Sistema de elaboracion

v'Sistema de rellenado




Control Electronico

La tarjeta de control electronico hace la tarea de monitorear y controlar los tres
sistemas del equipo que son: Calentamiento, Elaboracion y Rellenado, de tal
manera que el control de tiempos y suministros de voltajes para los elementos
se efectiia desde este componente, es necesario tener cuidado cuando se revisan
los elementos que integran el control del equipo pues un corto o una mala
conexion puede dafar la tarjeta de control general.
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Los TRES Sistemas

Sistema de Calentamiento

v'Tarjeta de control

v'Sensor de temperatura
v'Termostato de Alto Limite
v'Triac

v'Resistencias de Calentamiento
v'Guia de Fallas
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Los TRES Sistemas
Slstema de Calentamlento

2. El tubo de toma de e & >
/6/ ) agua dirige el agua fria | gé? o
< prd entrante hacia el fondo ks
SlMPLEH‘x/ del tanqu.e'de ~_.-" DOBLE
preparacion.
18,9 1 (5 gls) 31,81(8.4 gls)
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Los TRES Sistemas
Sistema de Calentamiento

Reset MIT THERMOS
— ie_f o>
TTTTTTTTTTTTT
Bl o 7o

145

L '/

WHI

9-5
J2-1
.
| PHK
BLK
E of| u2-5
.
WATER LEVEL [FEMP PROBE ol
PPPPP o
GRN

TAN
YEL
BLK

¢ N
’
\
=‘_
410
JA-15
% % § %JMQ
FTiegsevesveesnrveg ll'
=
g8
=
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Los TRES Sistemas
Sistema de Calentamiento

Sensor de Temperatura

— Ubicado sobre la tapa del tanque.

— Se usa para medir temperatura.

— Valor 6hmico nominal: 50 kQ a 70° F; 10 KQ a 200° F
— Prevencién contra encendido en seco

— Si el equipo demora mas de 60 min en calentar, mostrara una falla en
pantalla

Lecturas:

WHI

Ovdc = circuito en corto

4.6vdc @ temp ambiente
2.3vdc @ 200°F WATER LEVEL

5vdc = circuito abierto
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L=

Dispositivo de Seguridad
Instalado a un lado del tanque
Proteccion a los 230° F

Los contactos  bimetalicos
Internos se abren en caso de

Los TRES Sistemas

Sistema de Calentamiento

Termostato de Alto Limite Reset

. LIMIT THERMOSTAT
sobrecalentamiento L1 oy BLK-14

..............

Se reestablece a los 170° F
Abre el circuito a la bobina del
contactor

LIMIT THERMOSTAT
BLK-14 gy BLK-14
ma— W

..............
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Los TRES Sistemas

Sistema de Calentamiento
Triac

Conectado a un disipador

adosado a la ménsula de
montaje del tanque

— Similar a un contactor.
Permite la energizar del
calentador de tanque
cuando el termostato
electrénico requiere calor

— Calibrado para 40 amps.

— El tiristor esta presente sélo
en maquinas con controles

P a bloque de terminales
electronicos (200-240Va calentador de tanque derecho (izquierdo)
—a control electrénico #7

a interruptor de calentador(es) de tanque

B U N N I La Marca Mundial de Calidad en Equipos de Bebidas
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Los TRES Sistemas

Sistema de Calentamiento
Triac

Pruebas
a) crema - azul - continuidad
b) Azul - negro - mas de 3 m Q

c) Crema — negro 20 a 60 Q
(Este es la sefial de120vac)

TRIAC
BLU WHI/VIO

B U N N © L Marca Mundial de Calidad en Equipos de Bebidas
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Los TRES Sistemas

3

Sistema de Calentamiento o

Calentadores de tanque para DUAL I

- 3.300wW @ 240 VCA
Dos por maquina
« Ohmios nominales: 17,45 Q
— 2.850 W@ 208 VCA
Dos por maquina
*+ Ohmios nominales: 15 Q
- 1.650 W@ 120 VCA
Dos por maquina
* Ohmios nominales: 8,7 Q

<X

Unidades de potencia especial disponibles

Nota: si una maquina de 240 VCA esta conectada a &
208 VCA pierde cerca del 25 % de su capacidad de

calentamiento, lo que resulta en una recuperaciéon mas '-‘y

lenta y menos tazas por hora.
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Los TRES Sistemas

S ° L]
1stema de Calentamiento
Y

Calentadores de tanque para Simple
— 1.650 watts @ 120 VCA T

* Uno por maquina

¢ Ohmios nominales 8,73 O
— 1.800 watts @ 120 VCA

* Uno por maquina

e Ohmios nominales 8
— 3.300 watts @ 240 VCA

* Uno por maquina

¢ Ohmios nominales 17,45 O
— 3.700 watts @ 208 VCA

* Uno por maquina

¢ Ohmios nominales 11,69 Q

— 4.000 watts @ 240 VCA T ANAANANA- y

* Uno por maquina
¢ Ohmios nominales 14,4 © CALENTADOR DE TANQUE
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Los TRES Sistemas

Sistema de Calentamiento

Sensor de nivel de liquido

Proteccion de trabajo en seco

Las resistencias de calentamiento no se
energizaran si el control de nivel de liquido no
ha detectado que el nivel de agua es el
adecuado.
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Los TRES Sistemas

Sistema de Elaboracidon

v Tarjeta de control

v'Membrana de interruptores

v'Valvula de dispensado

v'Valvula de Bypass

v'Solenoide de Candado para Portafiltros
v'Portafiltros

v'Guia de Fallas
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Los TRES Sistemas
Sistema de Elaboracion

o2

R. BYPASS WHI

@
: LN L. BYPASS whi
i R. BREW WHI
i : L. BREW  WHI
o\ whiora | 1
WHIGRN ]

GRY -

Jo-1°

*—o—4

J11-5
J9-5

i RED

CONTROL PC BOARD

L
n
e
T O 06000

OVERFLOW
PROTECTION SWITCH

J11-10 YEL

BLK

J2-5

S Lwhi WHI

BRN/BLK T

BLU ---'

BLUBLK |

J11-18 e | L FUNRNEL Lock ] :|
l t Pa=m)

R. FUNNEL LOCK

= 3 3 z .
1 [ :
Ll 1
i
ORA |
; RED
9]
L]
{ ]
@
®|
L ]
L]
L]
L]
:
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Los TRES Sistemas
Sistema de Elaboracion

El solenoide baja la clavija durante el ciclo |;@
de preparacion y el tiempo de goteo

BOBINA
120VCC p/n 29503.0000
240VCC p/n 29503.0001
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Los TRES Sistemas

Sensor de nivel de liquido

Rotiador
de 21
Orificios

ssedAg op e[nafe A% GUI_J-

opesuadsi(] 9p B[NA[RA —————>

Tanque con capacidad de 18,9
litros (5 gls) Para la SINGLE y
31,8 litros (8.4 gls) para la
DUAL

B U N N © L Marca Mundial de Calidad en Equipos de Bebidas
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Los TRES Sistemas
Sistema de Elaboracion

A través de la programacion de las recetas los equipos DUAL & SINGLE DBC tiene la
capacidad de dispensar el agua en diferentes modalidades, esto lo hace activando y
desactivando las valvulas de dispensado y Bypass permitiendo la obtencién de
diferentes perfiles de bebidas. Los ciclos que se pueden crear son: Preinfusion, Pulsos,

Ciclo continuo que a la vez pueden combinarse con el Bypass.

Preinfusi(')n| | | | | | | | | | | | |

TR O R R CRETR TR TR OO §rR CRETR O §TRC §7R O §TRE
Pulsos |_|_|_|_|_|_|_|_|_|_|_|_|_|_|_|_|_|_|_|_|_|_

fo aas

| Ciclo continuo
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Los TRES Sistemas

Sistema de Elaboracidon

Las Valvulas de dispensado y de Bypass son valvulas con las
mismas caracteristicas:

»Bobina a 120 Voltios

»Valvula de cero fuerza o de descarga por gravedad

»Es controlada directamente por la tarjeta de control

»Bobina reemplazable

» Sistema de sellos y asientos desarmables para limpieza.

» Juego de reparacion disponible con numero de parte 11517.0008

BUNN' oo dundial de catidad en Equipos de Bebidas
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Los TRES Sistemas
Sistema de Elaboracion

,;- Rociador de 21
—_— Orificios 38 a 40

Oz/min

El rociador de 17 Orificios descargara de
manera continua las 64 Oz de agua en 1.64
minutos, de tal manera que si la presion
dinamica de entrada del agua al tanque es
demasiado baja, el flujo de liquido no se
podra mantener y el volumen de descarga de
agua va a disminuir afectando en la cantidad
de bebida elaborada.
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Los TRES Sistemas
Sistema de Elaboraci%é}}___t_

=5 T
= T Illlr =

Sistema de derivacion (|| | ..:;::"' D

AW
Y ‘t:\ !

« El sistema de derivacion esta W \
presente en la Doble y en la Simple—\ \\h >
Esta formado en el canasto de e S

alambre del embudo. Esta disefiado
para mantener el filtro alejado de la
salida de la derivacion.

* Los usos mas comunes de la
derivacion serian las mezclas de
café gourmet, el agua blanda o
posiblemente café molido muy fino.

» Permite cambiar el perfil de la taza.
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Los TRES Sistemas
Sistema de Elaboracion

Deteccidn del portafiltros
Pantalla INSTALADO

READY TO BREW
WATER TEMP 200%) rUERA

D{gz‘m] Brewer Contror~ ,
Izquierdo Derecho

Al poner el portafiltros en los rieles, el operador puede verificar si el “chip” en el
mango del embudo esta funcionando correctamente.
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Los TRES Sistemas

Sistema de Rellenado

v'Tarjeta de control
v'Membrana de interruptores
v'Sensor de nivel de liquido
v'Vélvula de Entrada

v'Guia de Fallas
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Los TRES Sistemas

Sistema de Rellenado

L1 N
[ ] ®
I3 VIO . EF\LL WHI
e 1
. -
® .\'
J11-5 || s it
o
o
o H H
CONTROL PC BOARD . NG L O *
J11-10 [je YEL OVERFLOW
o BLK | PROTECTION SWITCH
o1 whi WHI
WATER LEVEL o
PROBE o
)
J11-18 |1®]
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Los TRES Sistemas

Sistema de Rellenado

Sonda

— Sensa el nivel del agua en el
tanque por una sefial de
2.5vac a tierra fisica.

— La programacion permite
hasta 30 minutos antes de
mostrar mensaje de error en
la pantalla.

— No permite calentar en seco.

WATER LEVEL
PROBE

PNK

GAN
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Los TRES Sistemas

Sistema de Rellenado .

Valvula de rellenado \
- 8w @ 120v \ \
— Recibe sefal de la tarjeta para permitir el flujo de
agua

— Deja de fluir agua inmediatamente que el sensor es
aterrizado

— Durante MP verificar tubo para acumulacién de sarro.

Eliminador de ———
sonidos neumaticos
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Los TRES Sistemas

Sistema de Rellenad

'( I

Flotador de seguridad

— Montado fuera del
tanque

— Clasificado a 120/ 240 vac 20
watts 5 amps

— Magnéticamente controlado

— Desactiva los circuitos de
llenado y calentamiento

Interruptor de
seguridad
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Mensajes de Falla

Posible Causa Remedio:
OVERFLOW CUP 1. Copa del flotador, Vaciar copa del flotador y
FULL.EMPTY CUP lleno de agua verificar causa.

En pantalla apareceran fallas, posible causa y remedios

' N\ e N\ ' N\ e N\

FILL TIME TOO HEATING TIME TEMP SENSOR TEMP SENSOR
LONG TOO LONG OUT OF RANGE OUT OF RANGE

S J g J S J g

e ‘ N Ya ‘ N\ Ya ‘ N\ Ya ‘ N\
CHECK WATER CHECK HEATING CHECK FOR BAD CHECK WIRE FOR

SUPPLY CIRCUIT CONNECTIONS SHORTS

S ) S J S J S

30 min, limite 60 min, limite Mensaje inmediato  Mensaje inmediato

J Restablecer mensaje

PRESS ON / OFF
FOR 3 SECONDS
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Sistema de servicio Softheat

+ Capacidad 5,7 1 (1,5 gal)

+ Colado fresco seguro a través de
la tapa

* Indicador Normal/Descafeinado

*  Proteccién del grifo

+ Sistema independiente de
calentamiento electrénico de
bajo voltaje

BUNN' oo dundial de Catidad en Equipos de Bebidas 74




Sistema de acoplamiento SH

N L1 ..................... . BLK = NEGRO
i BLU = AZUL

1 BLUBLK~ 7~ Df BLU/BLK | "ri-euico

.BLK g B I A&P | BLK

® 2 E AC Lo

tOAC

Bufa ’_[ T RED

WHI g BLU/BLK R
- T +

N

Pastilla de 4 amp

Rectificador

Contactos
Transformador, 24 VCA
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Sistema de acoplamiento SH

/

Transformador, 24 VCA & ¥
Rectificador
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Sistema de acoplamiento SH

Pastilla

+ Bajatension: 24 VCA
* Baja intensidad: 4amps

* Protege a los
terminales de los
contactos

Contactos -

* Ubicados justo sobre la base

» Contactos accionados por resorte entregan
24 VCC al servidor de calor suave (SH)

BUNN
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Servidor softheat

Componentes Eléctricos

—No usa interruptores para activar el
calentamiento de los servidores térmicos

— Estos servidores tienen incorporados
termostatos electronicos y calentadores
controladores de folio

— Controles activados por baja tension (24
VCC) ubicados en la parte trasera de los
servidores

—Los contactos accionados por resorte
ubicados en la cafetera o estacion de
servicio suministran la tension al servidor

BUNN
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Servidor softheat

 Elemento de calentamiento - 72 Watts 24 VCC
+  Termostato electréonico
* 16 ajustes de temperatura

* 10 ajuste de temporizador para la luz
recordatoria de frescura

termistor
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Temporizador

AJUSTE EN FABRICA “0”
(luz encendida
permanentemente)

0=APAGADO
1=30 MIN.
2=45 MIN.
3=60 MIN.
4=90 MIN.
5=120 MIN.
6=150 MIN.
7=180 MIN.
8=210 MIN.
9=240 MIN.
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Sensores de temperatura

TABLA DE CONTROL DE TEMPERATURA

TEMPERATURA DE CONTROL

GRADOS

FT

POSICION de PUENTES
| =DENTRO

)
1 2

A

176.0
176.9
177.8
1787
179.6
120.5

182.3
183.2
1447
185.0
185.9
186.8
187.7
188.6
189.5

181.4 ___

DO D —— — — O =000 — — —
OO0 ——0 0 ——0—-—0——00 —

O-0-0-0-—0——0—-0—0

2

120 VCA, BIPOLAR
MONOFASICA

Uiﬂ?
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Base SH
N u 4%__
] TRANSFORMADOR
= "

12_BLUBLK

TRANSFOF

RMADOR

BLK =NEGRO
BLU = AZUL
WHI = BLANCO
RED =R0OJO
GRN = VERDE

1 12 BLUBLK -lr":_m;
N [t
S
BLUBLK

& T
TRANSFORMADOR —
1 12 BLUBLK i
2 .,

120 VCA, BJPOLAR _!.5_5

MONOFASICA Ly _i .

&
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®

DUAL® SH DBC®
CON SMART FUNNEL®

N/S DUAL068000 y siguientes

MANUAL DE INSTALACIONY OPERACION

BUNN-O-MATIC CORPORATION
POST OFFICE BOX 3227
SPRINGFIELD, ILLINOIS 62708-3227
TELEFONO: (217) 529-6601 FAX: (217) 529-6644
Para asegurarse de tener la revision mas reciente del Manual de Operacion o ver el Gatalogo WWW.bunn.com
llustrado de Piezas, el Manual de Programacion o el Manual, de Servicio, visite el sitio web de
Bunn-0-Matic, www.bunn.com. Este sitio es absolutamente GRATUITO y representa la manera

mas rapida de obtener las actualizaciones de catadlogos y manuales mas recientes. Para solicitar
el Servicio Técnico, llame a Bunn-0-Matic Corporation al 1-800-286-6070.
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GARANTIA DE PRODUCTO COMERCIAL DE BUNN-0-MATIC

Bunn-0-Matic Corp. (“BUNN”) garantiza el equipo fabricado por ellos de la siguiente manera:
1) Airpots, jarras térmicas, decantadores, servidores GPR, dispensadores de té/café frio, cafeteras dispensadoras térmicas
MCP/MCA de monodosis y servidores Thermofresh (mecanicos y digitales) — 1 afio en partes y 1afio en mano de obra.
2) Todo otro equipo —2 afos en partes y 1 afio en mano de obra mas las garantias adicionales especificadas a continuacion:
a) Circuitos electronicos y/o tarjetas de control — partes y mano de obra por 3 afios.
b) Compresores en equipo de refrigeracion — 5 afos en partes y 1 afio en mano de obra.
¢) Molinos en equipos para moler café, de moler y cumplir con el andlisis de colador de malla original de fabrica - en
partes y mano de obra por 4 afios 6 40,000 libras de café, lo que ocurra primero.

Estos periodos de garantia rigen desde lafecha de instalacion. BUNN garantiza que el equipo que fabrica estara comercialmente
libre de defectos de material y de manufactura que pudieren existir en el momento de la fabricacion y aparecer dentro del
periodo de garantia pertinente. Esta garantia no se aplica a ningun equipo, componente o pieza que no haya sido fabricada
por BUNN o que, a juicio de BUNN, haya sido afectada por uso indebido, negligencia, alteraciones, instalacion u operacion
indebida, mantenimiento o reparaciones indebidas, limpiezay descalcificacion no periddica, fallas de equipo debido a la mala
calidad de agua, dafos o accidentes. Ademas esta garantia no aplica a articulos de repuesto que estan sujetos al uso normal
pero no limitado a sellos y empaques. Esta garantia esta condicionada a que el Comprador: 1) informe oportunamente a
BUNN sobre cualquier reclamo que se deba hacer bajo la presente garantia telefonicamente al (217) 529-6601 o por escrito
a Post Office Box 3227, Springfield, lllinois 62708-3227; 2) si BUNN lo solicitara, realice un envio prepago del equipo
defectuoso a un local de servicios BUNN autorizado; y 3) reciba previa autorizacion por parte de BUNN estipulando que
el equipo defectuoso se encuentra bajo garantia.

LA GARANTIA ANTERIOR ES EXCLUSIVA Y EN LUGAR DE CUALQUIER OTRA GARANTIA, ESCRITA U ORAL, EXPLICITA 0
IMPLICITA, INCLUIDA CUALQUIER GARANTIA IMPLICITA DE COMERCIALIZACION 0 IDONEIDAD PARA UN CIERTO FIN,
PERO SIN LIMITARSE A ESTA. Los agentes, distribuidores o empleados de BUNN no estan autorizados para modlflcar
esta garantia o dar garantias adicionales que hagan responsable a BUNN. Segun esto, las declaraciones hechas por dichos
individuos, ya sean orales o escritas, no constituyen garantias y no se debe confiar en ellas.

Si BUNN determina a su propio juicio que el equipo no se ajusta a la garantia, BUNN, a su exclusiva eleccion mientras el
equipo esté en garantia, 1) suministrara piezas de reemplazo y/o mano de obra sin cargo (durante los periodos de garantia
correspondientes a las partes y mano de obra especificados anteriormente) para reparar los componentes defectuosos,
siempre y cuando dicha reparacion sea efectuada por un Representante de Servicios Autorizado de BUNN; o 2) reemplazara
el equipo o reembolsara el precio de compra pagado por el equipo.

EL RECURSO DEL COMPRADOR CONTRA BUNN POR EL INCUMPLIMIENTO DE CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES
QUE SURGEN DE LA VENTA DE ESTE EQUIPO, YA SEAN ESTAS DERIVADAS DE LA GARANTIA 0 DE CUALQUIER OTRA
INDOLE, SE LIMITARA, A EXCLUSIVA ELECCION DE BUNN SEGUN SE ESPECIFICA EN EL PRESENTE DOCUMENTO, A
LA REPARACION EL REEMPLAZO O EL REEMBOLSO0.

En ningun caso BUNN se hara responsable por cualquier otro dafo o pérdida, incluyendo pero sin limitarse a, ganancias
perdidas, ventas perdidas, pérdida de uso del equipo, reclamos de los clientes del comprador, costos de capital, costos
de tiempo de parada, costos de equipos, instalaciones o servicios sustitutos, ni ningun otro dafio especial, concomitante
0 emergente.

392, AutoPOD, AXIOM, BrewLOGIC, BrewMETER, Brew Better Not Bitter, BrewWISE, BrewWIZARD, BUNN Espress, BUNN
Family Gourmet, BUNN Gourmet, BUNN Pour-O-Matic, BUNN, BUNN with the stylized red line, BUNNIink, Bunn-OMatic,
Bunn-0-Matic, BUNNserve, BUNNSERVE with the stylized wrench design, Cool Froth, DBC, Dr. Brew stylized Dr. design,
Dual, Easy Pour, EasyClear, EasyGard, FlavorGard, Gourmet Ice, Gourmet Juice, High Intensity, iMIX, Infusion Series, In-
tellisteam, My Café, Phase Brew, PowerLogic, Quality Beverage Equipment Worldwide, Respect Earth, Respect Earth with
the stylized leaf and coffee cherry design, Safety-Fresh, savemycoffee.com, Scale-Pro, Silver Series, Single, Smart Funnel,
Smart Hopper, SmartWAVE, Soft Heat, SplashGard, The Mark of Quality in Beverage Equipment Worldwide, ThermoFresh,
Titan, trifecta, Velocity Brew, A Partner You Can Count On, Air Brew, Air Infusion, Beverage Bar Creator, Beverage Profit
Calculator, Brew better, not bitter., BUNNSource, Coffee At Its Best, Cyclonic Heating System, Daypart, Digital Brewer
Control, Nothing Brews Like a BUNN, Pouring Profits, Signature Series, Tea At Its Best, The Horizontal Red Line, Ultra son
marcas comerciales 0 marcas comerciales registradas de Bunn-0-Matic Corporation.

INTRODUCCION
La cafetera incorpora un sistema de interfase inalambrico que permite al Molino DBC cargar cierta informacion en el
chip de programacion” que se encuentra dentro del asa del embudo. Dicha informacion incluye que sabor de café se esta
moliendo y que volumen de la tanda sera preparado (corto, medio, o largo). Una vez que el nombre del tipo de café y la
cantidad de café deseada se muele, el embudo se carga en la cafetera. La informacion del asa del embudo se transfiere
entonces a la cafetera. La cafetera toma entonces esta informacion y distribuye la cantidad de agua preajustada en la
cafetera para ese sabor de café y volumen de la tanda. La cafetera puede programarse para regular diferentes funciones
del proceso de preparacion de café, como ser temperatura de la preparacion de café, volimenes de preparacion de café,
porcentajes de derivacion, preparacion de café por pulsos, etc. Esto permite al operador programar una cierta “receta”

para cada tipo de café ha prepararse.
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AVISOS A LOS USUARIOS
El aviso en esta cafetera debe conservarse en buenas condiciones. Reemplace las etiquetas ilegibles o dafia-
das.

7 N\ ADVERTENCIA
DESECHE LA JARRA SI:
[ A WARNING 1 «  ESTA CUARTEADA
) 2 DISCARD DECANTER * RAYADA .
(€ M (R «  ELAGUA HIRVIO HASTA SECARSE
—— °© SCRATCHED J SE,USO SOBREFUEGODIRECTO O SEEXPUSOAELEMENTOS
w— ) TED WHEN EMPTY ELECTRICOS
FUNNEL CONTENTS ggiaggsﬂggfééyﬁc 1
ARE HOT ELEMENTS ELCONTENIDO DEL EMBUDO ESTA CALIENTE
A e oG M ANUAL LEA TODO EL MANUAL DE OPERACION ANTES DE COMPRAR 0
FAILURE TO GOMPLY RISKS INJURY USAR ESTE PRODUCTO. LA FALTA DE CUMPLIMIENTO PUEDE
&y DAR LUGAR A RIESGOS DE LESIONES
00658.0000
ADVERTENCIA
A WARNING e Llene el tanque de agua antes de encender el
@ Fill water tank before turning - on - termostato o de conectar el equipo a la fuente de
thermostat or connecting appliance alimentacion eléctrica.
to power source. e Use s6lo un circuito bien protegido adecuado para
@ Use only on a properly protected la carga nominal
ircuit ble of the rated load. :
* gl':cl:lri:;f; g:)t?nd ti;acﬁas:ias. * Conecte el armazon eléctricamente a tierra.
4 Follow national/local electrical codes. * Respete los codigos eléctricos nacionales/locales.
4 Do not use near combustibles. « No lo use cerca de combustibles.
FAILURE TO COMPLY RISKS EQUIPMENT DE NO CUMPLIR CON LO ANTERIOR SE PUEDEN
DAMAGE, FIRE, OR SHOCK HAZARD PRODUCIR RIESGOS DE DAN,OS EN LOS EQUIPQS,
READ THE ENTIRE OPERATING MANUAL INCENDIOS O DESCARGAS ELECTRICAS.
BEFORE BUYING OR USING THIS PRODUCT LEA TODO EL MANUAL DE OPERACION ANTES DE
THIS APPLIANCE IS HEATED WHENEVER COMPRAR 0 USAR ESTE PRODUCTO
CONNECTED T0 A POWER SOURGE ESTE EQUIPO SE CALIENTA CUANDO SE CONECTA A
00831.0000F 3/98 ©1998 BUNN-0-MATIC CORPORATION UNA FUENTE DE AL||V|ENTAC|ON ELECTR|CA
00831.0000
REMOVE FUNNEL
03408.0004 03409.0004
ADVERTENCIA ADVERTENCIA
QUITE EL EMBUDO SOLAMENTE Liquido caliente
A WARNING B[O am\7:904;
20201.5600

ADVERTENCIA - AGUA CALIENTE
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AVISOS A LOS USUARIOS (cont.)

‘r N\ {ADVERTENCIA!

[ A\WARNING ] qua reducir el rigsgo de descargas
] eléctricas, no retire o abra la tapa.

Adentro no hay partes que pueda

To reduce the risk of electric shock, reparar el usuario.

do not remove or open cover. Solo personal de mantenimiento

No user-serviceable parts inside. autorizado.

Authorized service personnel only. gescl_onec:[[e ',a,””'dtad ((jje la f”e”tf
Disconnect power before servicing. € alimentacion antes de repararia.

S 2/

37881.0000

As directed in the International Plumbing Code of the || Segtin se indica en el Cédigo Internacional de Plomeria del Consejo
International Code Council and the Food Code | |nternacional de Codigos y el Manual de Cédigos de Alimentos de

Manual of the Food and Drug Administration (FDA), Il |5 pdministracion de Alimentos y Medicamentos de EE.UU. (FDA),
this equipment must be installed with adequate

backflow prevention to comply with federal, state este equipo debe |n.stalars,e con un preventor de contraflujo adec-
and local codes. For models installed outside the || uadoafinde cumplir los codigos federales, estatales y locales. Para
U.S.A., you must comply with the applicable Plumb- || los modelos instalados fuera de EE.UU., debe cumplirse el codigo
ing /Sanitation Code for your area. sanitario y de plomeria aplicable de su area.

00656.0001

MAIN ON/OFF

SWITCH
00824.0002

A

00824.0001

39803.0000
INTERRUPTOR DE ENCENDIDO
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CONEXIONES ELECTRICAS
PRECAUCION - Una instalacion eléctrica indebida dafiara los componentes electronicos.

La garantia no cubre los dafios causados por las conexiones eléctricas incorrectas.

Modelos para 200 y 230 VCA Modelos para 120/208 y 120/240 VCA

Nota: Este servicio eléctrico consiste en 2 conduc- Nota: Este servicio eléctrico consiste en 3 conductores
tores de transporte de corriente (L1y L2) y otro de transporte de corriente (Neutro, L1y L2) y otro
conductor por separado para la conexion a tierra. conductor por separado para la conexion a tierra.

CONEXIONES ELECTRICAS (Modelos sin cable de alimentacion)
ADVERTENCIA - Una instalacion eléctrica indebida dafiara los componentes electronicos. La garantia no cubre

o ok w

los dafios causados por las conexiones eléctricas incorrectas.

Un electricista debe proporcionar el servicio eléctrico segun se especifica. o ]
Usando un voltimetro, compruebe el voltaje y el codigo de color de cada conductor del suministro eléc-
trico.

Retire el panel de acceso frontal que esta debajo de los cabezales rociadores para acceder al bloque de ter-
minales.

Pase el cordon por el protector contra tirones y conéctelo al bloque de terminales. _
Conecte la cafetera a la fuente de alimentacion y verifique el voltaje en el bloque de terminales antes de seguir
adelante. Cologue nuevamente el panel frontal. )

Si hay que conectar tuberias mas adelante, asegtrese de que la cafetera esté desconectada de la fuente de
alimentacion. Si se han conectado las tuberias, la cafetera esta lista para la Preparacion inicial.

CONEXIONES ELECTRICAS (Modelos con cable de alimentacidn)
ADVERTENCIA - Si el cable de alimentacion se dafia, para evitar peligros, debe reemplazarlo el personal del

—

fabricante o su agente de servicio autorizado por un cable especial disponible del fabricante o su agente de
servicio autorizado. Una instalacion eléctrica incorrecta dafiara los componentes electronicos. La garantia
no cubre los dafios causados por las conexiones eléctricas incorrectas.

Un electricista debe proporcionar el servicio eléctrico.

Usando un voltimetro, compruebe el voltaje y el codigo de color de cada conductor del suministro eléc-
trico.

NOTA - La cafetera se entrega sin enchufe en el cable de alimentacion. El personal de servicio calificado
debe seleccionar el enchufe de conexion de tipo de puesta a tierra apropiado, listado por UL, especificado
en la parte trasera de la cafetera.

Retire el panel de acceso frontal que esta debajo de los cabezales rociadores para acceder al bloque de
terminales.

Conecte la cafetera a la fuente de alimentacion y verifique el voltaje en el bloque de terminales antes de
seguir adelante.

Si hay que conectar tuberias mas adelante, asegurese de que la cafetera esté desconectada de la fuente de
alimentacion. Si se conectaron las tuberias, la cafetera esta lista para la Preparacion inicial.

ADVERTENCIA - Las conexiones eléctricas deben realizarse como se especifica arriba. El incumplimiento de

estas instrucciones puede causar lesiones personales y dafnos a la propiedad o al equipo.
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REQUERIMIENTOS DE LA CE

* Este artefacto debe instalarse en lugares donde pueda ser vigilado por personal capacitado.

* Para que funcione correctamente, este artefacto debe instalarse en un lugar donde la temperatura esté entre
0y 35°C.

* Para que el funcionamiento sea seguro, el artefacto no debe inclinarse mas de 10°.

* Un electricista debe proporcionar el servicio eléctrico segtin se especifica en todos los codigos eléctricos locales y
nacionales.

* Este artefacto no debe limpiarse con chorros de agua.

* Este artefacto no esta disefiado para usar por personas (incluidos los nifios) con capacidades fisicas, sen-
soriales 0 mentales reducidas, o inexpertas o con falta de conocimientos, a menos que hayan recibido de la
persona responsable por su seguridad instrucciones relativas al uso de este artefacto.

* Si el cable de alimentacion se dafa, para evitar peligros, debe reemplazarlo el personal del fabricante o su
agente de servicio autorizado por un cable especial disponible del fabricante o su agente de servicio autor-
izado.

ESPECIFICACIONES DE TUBERIAS

Esta cafetera debe conectarse a un sistema de agua fria con una presion de operacion entre 20 y 90 Ib/pulg?
(138 'y 620 kPa) de una tuberia de suministro de 1/2" 0 mayor. Se debe instalar una vélvula de corte en la tuberia
antes de la cafetera. Instale un regulador de presion en la tuberia cuando la presion sea mayor que 620 kPa (90
Ib/pulg?) para reducirla a 345 kPa (50 Ib/pulg?). La conexion de entrada de agua es una conexion abocinada o
una conexion rapida hembra de 3/8".
NOTA - Bunn-0-Matic recomienda un tubo de cobre de 3/8" para todos instalaciones de la tuberia de suministro
de agua de 1/2". La presencia de un tubo de cobre enrollado compacto facilitara el movimiento de la cafetera
para limpiar el mostrador. Bunn-0O-Matic no recomienda usar una valvula de asiento para instalar la cafetera.
El tamafio y la forma del agujero hecho en la tuberia de suministro por este tipo de dispositivo puede limitar el
paso de agua.

Segiin se indica en el Codigo Internacional de Plomeria del Consejo Internacional de Cédigos y el Manual de Cé-
digos de Alimentos de la Administracion de Alimentos y Medicamentos de EE.UU. (FDA), este equipo debe insta-
larse con un preventor de contraflujo adecuado a fin de cumplir los cddigos federales, estatales y locales. Para
los modelos instalados fuera de EE.UU., debe cumplirse el cddigo sanitario y de plomeria aplicable de su area.

CONEXION DE TUBERIAS

1. Lave latuberia de aguay conéctela bien a la conexion abocinada o conector rapido ubicado en la parte inferior
de la cafetera.
2. Abra el agua de suministro.
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CONTROLES DE OPERACION q £ 6

h d C i c d h
CONTROLES DE OPERACION
(a) INTERRUPTOR DE ENCENDIDO
Este interruptor, ubicado debajo del percolador detras de la pata delantera, conecta y desconecta la aliment-
acion eléctrica de todos los componentes de la cafetera.

(b) BOTONES DE SELECCION DE TANDAS

Al pulsar el boton correspondiente a tanda Corta, Media, o Larga se escoge la cantidad de café que se desea
preparar. La pulsacion de un boton diferente después que se haya iniciado un ciclo de preparacion de café no
cambia la tanda de preparacion de café en marcha. La luz indica la tanda seleccionada a prepararse.

(c) BOTON DE ENCENDIDO/APAGADO

La pulsacion alternada del interruptor de ON/OFF enciende y apagado la cafetera. La pulsacion de este boton
durante el ciclo de preparacion de café interrumpe dicho ciclo, deteniendo el flujo de agua. La pulsacion de este
boton durante la programacion de la cafetera provocara la salida de la preparacion y el retorno a la pantalla
principal.

(d) BOTON BREW
Pulsando y soltando momentaneamente este boton comienza un ciclo de preparacion de café.

(e) BOTON ®
Pulsando y soltando el boton ® se puede ingresar a los menus de programacion. Pulsando y soltando el boton
se accede paso a paso por cada pantalla de funcion durante la programacion.

(f) PANTALLA DE FUNCIONES
Esta es la pantalla que muestra las diferentes funciones de la cafetera y permite ajustar la programacion.

(g) BOTONES DE PANTALLA DE FUNCIONES
Estos son los botones escondidos que se utilizan para programar la cafetera.

(h) BOBINAS SENSORAS DE EMBUDO
Estas bobinas sensoras de embudo se utilizan para “recibir” informacion del asa del Smart Funnel® (nombre
del café, y volumen de la tanda), y también de las TARJETAS DE RECETAS.

(i) DESPLAZAMIENTO HACIA ATRAS
La esquina superior izquierda de la B en BUNN® puede utilizarse para desplazarse hacia atras por la lista de

funciones.
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) PREPARACION INICIAL
PRECAUCION - La cafetera debe estar desconectada de la fuente de alimentacion durante la preparacion inicial,
excepto cuando se especifique en las instrucciones.

1. Introduzca un embudo vacio en los rieles del embudo de || Latemperatura del agua de percolacion esta predeterminada
las estaciones de perco|aci(’)n de café. en fébri(':aS'ZOQOF'(%}S:C). En étreas de maytor altituhq serd
. . . necesario disminuir esta temperatura para evitar que nierva.
2. Ponga unajarra vacia deba]o del embUdO' L . Para ajustar la temperatura del agua de percolacion debe usar
3. Conecte la cafetera a la fuente de alimentacion. El inter- || como gufa este cuadro.
ruptqr de encendido Main ON/OFF (ubicado en la cubierta At Puntode  |omocratura del agua
inferior detras de la pata delantera en algunas cafeteras) ebullicién del recomendada
debe estar en la posicion ON. El agua pasara al tanque (Pies) °f %% ¢ °F °C
hasta que se llene. La pantalla muestra PLEASE WAIT... -1000 2138 101.0 200 93.3
TANK FILLING (ESPERAR... LLENANDO TANQUE) hasta '5g° g]gg ]888 ggg ggg
que el tanque se llene con agua. 500 2111 995 200 93.3
i i i 1000 210.2 99.0 200 93.3
4, Espere aproximadamente veinte minutos para que se 1500 005 9% 500 933
caliente el agua del tanque a la temperatura apropiada. La 2000 2084 98.0 200 93.3
pantallamuestraREADY TO BREW...WATER TEMP (LISTO 20 R 2 s
A PERCOLAR...TEMP AGUA): XXX° cuando el tanque se 3500 2056 964 198 922
1A 4000 204.7 95.9 197 91.7
encuentre a temperatura de operacion. 5 o 1500 038 954 196 o ]
NOTA: Latemperatura delagua de percolacion estaajustada 5000 2029 949 195 90.6
en lafabricaa200°F (93.3°C). Refiérase a SELECCION DE 2300 2019 a4 L —T
TEMPERATURA a continuacion si se necesita incrementar 6500 2001 934 193 89.4
i i 7000 199.2 92.9 192 88.9
0 bajar la temperatura del agua. _(}uando se cambia la 200 083 924 o1 683
temperatura del agua de percolacion, la temperatura de 8000 1974 919 190 87.8
listo debe incrementarse o bajarse como corresponde. gggg ]ggg gég ]gg gg;
5. Coloque un contenedor debajo de la boquillay abralallave 9500 1946 90.3 187 86.1
del grifo. Suéltela cuando escuche el tanque rellenandose. 10000 1937 898 186 856

6. Los volimenes de agua se han ajustado en la fabrica.
Refiérase a la seccion de Ajuste de Volimenes de Agua del Manual de Programacion en el sitio de Bunn-0-
Matic en www.bunn.com si se necesita incrementar o bajar el volumen.

7. La cafetera esta lista ahora para ser utilizada con las instrucciones de preparacion de café siguientes.

SELECCION DE LA TEMPERATURA

SET TEMP (AJUSTE DE TEMP) - Rango: 185°F (85°C) to 200°F(93°C)
Esta funcion permite al operador ajustar latemperatura del agua de preparacion de café en el tanque. También
ajusta la temperatura de distribucion de la llave del agua caliente.

SET TEMP: XXX°
() DONE (+)

o~

H{'_g’l}ﬂ/ B(”é_’l()?l” Céﬂ_ﬁ;\a) G

Procedimiento para ajuste de preparacion de café:

1. Pulse y mantenga pulsado el botdn de ® hasta que se visualice en la pantalla UNITS (UNIDADES). Suelte el
boton. Pulse y suelte el boton ® hasta que la pantalla visualice SET TEMP (AJUSTE DE TEMP).

2. Paraajustar latemperatura de preparacion de café, pulse (-) para descender o (+) para aumentar la tempera-
tura de preparacion.
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SELECCION DE LA TEMPERATURA (cont.)

3. Al finalizar, pulse y suelte DONE (DISPUESTO) para salvar el nuevo ajuste, salga de la funcion AJUSTE DE
TEMP (SET TEMP) hacia la nueva pantalla de funcion, SET READY (AJUSTE DE LISTO). Otra alternativa es
pulsar el boton ubicado en el panel de interruptores delantero para salir de SET READY (AJUSTE DE
LISTO) y regresar a la PANTALLA PRINCIPAL.

SET READY (AJSUTE DE LISTO) — Rango: 185°F (85°C) to 203°F(95°C)
Esta funcion permite al operador fijar latemperatura minima permitida para comenzar un ciclo de preparacion.
El rango puede ser desde 185°F (85°C) hasta 2°F inclusive del AJUSTE DE TEMPERATURA (SET TEMP). EI
agua debe estar a la temperatura de AJUSTE DE LISTO (SET READY) o mas alta para que la pantalla indique
LISTA PARA PREPARACION (READY TO BREW). Si el blogueo de preparacion de café esta activado, el pro-
ceso de preparacion no comenzara bajo esta temperatura de LISTO (READY).

NOTA: El limite superior es el ajuste del control de temperatura del agua menos 2°F (-17°C ).

SET READY: XXX°
(-) DONE (+)

P

Bl('gl}ﬂ/ Bz/gzg\ér Ca’zz_ﬂ;})/ "‘"’]

Procedimiento para ajuste de temperatura de listo:

1. Pulse y mantenga pulsado el botdn de ® hasta que se visualice en la pantalla UNITS (UNIDADES). Suelte el
boton ® . Pulse y suelte el boton de ® hasta que se visualice en la pantalla SET READY (AJUSTE DE LISTO).
2. Para ajustar la temperatura de listo, pulse (-) para descender o (+) para aumentar la temperatura de listo.
3. Al finalizar, pulse y suelte DONE (DISPUESTO) para salvar el nuevo ajuste, salga de la funcion AJUSTE DE
LISTO (SET READY) y avance hacia la nueva pantalla de funcion, REFILL (RELLENO). Otra alternativa es pulsar

el boton ubicado en el panel de interruptores delantero para salir de SET READY (AJUSTE DE LISTO) y
regresar a la PANTALLA PRINCIPAL.
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3.

4.

PERCOLACION DE CAFE
Introduzca un filtro BUNN en el Smart Funnel.
Si no se usa un molino para obtener el café molido, vierta la cantidad apropiada de café molido fresco en el embudo
y nivélelo sacudiéndolo suavemente. Deslice el embudo en los rieles del mismo y seleccione el tamafio de porcidn.
Avance al paso 5.
Si se usa un molino G9-2T DBC o MHG con un embudo Smart Funnel compatible, seleccione el tamafo de porcion
deseado en el molino. Muela la cantidad deseada de café fresco en el embudo y nivele el café molido sacudiéndolo
suavemente. No es necesario seleccionar el volumen de porcion en la cafetera.
Deslice el embudo en los rieles del mismo. El percolador leera el volumen molido mediante el circuito integrado del
asa del embudo y automaticamente seleccionara el volumen correcto a preparar.
Ponga una jarra vacia debajo del embudo.
El interruptor ENABLE BREW (Activar percolacion) debe estar en posicion ON. Pulse momentaneamente y suelte el
interruptor “BREW” (Percolar). Si el percolador tiene la opcion de trabado de embudo y si se encuentra activada,
el embudo se trabara en posicion una vez que el ciclo de percolacion de café haya comenzado. Puede haber ciertas
situaciones en las que el ciclo de percolacion no comienza cuando se pulsa el interruptor de percolar.
a) ENABLE BREW debe estar en ON.
b) BREW TEMPERATURE TOO LOW (Temperatura de percolacion de café demasiado baja) — espere hasta que
caliente o cancele la opcion BREW LOCKOUT (Bloqueo de percolacion de café).
c) FUNNEL NOT IN PLACE (Embudo fuera de posicion) (o estd en uso un embudo de percolacion de café estandar)
—cancele la opcion FUNNEL DETECT (Deteccion de embudo).
d) CHECK FUNNEL (Inspeccionar el embudo) — quite el embudo, vacie el café molido percolado anteriormente y
muela una nueva porcion en el embudo.
e) SERVER NOT IN PLACE (Jarra fuera de posicidn) — coloque la jarra Soft Heat o cancele SERVER DETECT (Detec-
cion de jarra).
Si no aparece en pantalla ninguno de los mensajes encima mencionados, se leera NOW BREWING (Percolando café)
y el tiempo restante del ciclo de percolacion de café. Las flechas sefialan el lado en el cual se esta percolando el café.
Si ambos lados estan percolando café simultdneamente, las flechas alternaran de izquierda a derecha en la pantalla.
Enseguida de la percolacion de café habra una cuenta regresiva de tiempo de goteo DRIPPING que muestra el tiempo
restante para que se libere la traba del embudo. Deseche el café molido y el filtro s6lo después que se detiene el goteo
visible.

LIMPIEZA
Se recomienda usar un pano humedecido enjuagado en un detergente liquido suave no abrasivo para limpiar todas
las superficies de los equipos Bunn-0-Matic.
Inspeccione y limpie el cabezal rociador. Use el extremo puntiagudo de la herramienta de limpieza (N° 38227.0000)
para remover los depositos minerales de los orificios del cabezal.
Inserte el extremo largo de la herramienta en la conexion del cabezal rociador y hagala girar varias veces para remover
los depdsitos minerales de la conexion.
Inserte el extremo corto de la herramienta en la conexion de la derivacion y hagala girar varias veces para remover [0s
depositos minerales de la conexion.

NOTA: En areas de aguas duras, tal vez haya que hacer esto a diario. Evita problemas de calcificacion en el percolador y
lleva menos de un minuto.
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BUNN-0-MATIC COMMERCIAL PRODUCT WARRANTY
Bunn-0-Matic Corp. (“BUNN”) warrants equipment manufactured by it as follows:
1) Airpots, thermal carafes, decanters, GPR servers, iced tea/coffee dispensers, MCP/MCA pod brewers thermal servers
and Thermofresh servers (mechanical and digital)- 1 year parts and 1 year labor.
2) All other equipment - 2 years parts and 1 year labor plus added warranties as specified below:
a) Electronic circuit and/or control boards - parts and labor for 3 years.
b) Compressors on refrigeration equipment - 5 years parts and 1 year labor.
¢) Grinding burrs on coffee grinding equipment to grind coffee to meet original factory screen sieve analysis - parts
and labor for 4 years or 40,000 pounds of coffee, whichever comes first.

These warranty periods run from the date of installation BUNN warrants that the equipment manufactured by it will be
commercially free of defects in material and workmanship existing at the time of manufacture and appearing within the
applicable warranty period. This warranty does not apply to any equipment, component or part that was not manufactured
by BUNN or that, in BUNN’s judgment, has been affected by misuse, neglect, alteration, improper installation or operation,
improper maintenance or repair, non periodic cleaning and descaling, equipment failures related to poor water quality,
damage or casualty. In addition, the warranty does not apply to replacement of items subject to normal use including but
not limited to user replaceable parts such as seals and gaskets. This warranty is conditioned on the Buyer 1) giving BUNN
prompt notice of any claim to be made under this warranty by telephone at (217) 529-6601 or by writing to Post Office
Box 3227, Springfield, lllinois 62708-3227; 2) if requested by BUNN, shipping the defective equipment prepaid to an
authorized BUNN service location; and 3) receiving prior authorization from BUNN that the defective equipment is under
warranty.

THE FOREGOING WARRANTY IS EXCLUSIVE AND IS IN LIEU OF ANY OTHER WARRANTY, WRITTEN OR ORAL, EX-
PRESS OR IMPLIED, INCLUDING, BUT NOT LIMITED TO, ANY IMPLIED WARRANTY OF EITHER MERCHANTABILITY
OR FITNESS FOR A PARTICULAR PURPOSE. The agents, dealers or employees of BUNN are not authorized to make
modifications to this warranty or to make additional warranties that are binding on BUNN. Accordingly, statements by such
individuals, whether oral or written, do not constitute warranties and should not be relied upon.

If BUNN determines in its sole discretion that the equipment does not conform to the warranty, BUNN, at its exclusive op-
tion while the equipment is under warranty, shall either 1) provide at no charge replacement parts and/or labor (during the
applicable parts and labor warranty periods specified above) to repair the defective components, provided that this repair
is done by a BUNN Authorized Service Representative; or 2) shall replace the equipment or refund the purchase price for
the equipment.

THE BUYER’S REMEDY AGAINST BUNN FOR THE BREACH OF ANY OBLIGATION ARISING OUT OF THE SALE OF THIS
EQUIPMENT, WHETHER DERIVED FROM WARRANTY OR OTHERWISE, SHALL BE LIMITED, AT BUNN’S SOLE OPTION
AS SPECIFIED HEREIN, TO REPAIR, REPLACEMENT OR REFUND.

In no event shall BUNN be liable for any other damage or loss, including, but not limited to, lost profits, lost sales, loss of
use of equipment, claims of Buyer’s customers, cost of capital, cost of down time, cost of substitute equipment, facilities
or services, or any other special, incidental or consequential damages.

392, A Partner You Can Count On, AutoPOD, AXIOM, BrewLOGIC, BrewMETER, Brew Better Not Bitter, BrewWISE, Brew-
WIZARD, BUNN Espress, BUNN Family Gourmet, BUNN Gourmet, BUNN Pour-O-Matic, BUNN, BUNN with the stylized
red line, BUNNIink, Bunn-OMatic, Bunn-0-Matic, BUNNserve, BUNNSERVE with the stylized wrench design, Cool Froth,
DBC, Dr. Brew stylized Dr. design, Dual, Easy Pour, EasyClear, EasyGard, FlavorGard, Gourmet Ice, Gourmet Juice, High
Intensity, iMIX, Infusion Series, Intellisteam, My Café, Phase Brew, PowerLogic, Quality Beverage Equipment Worldwide,
Respect Earth, Respect Earth with the stylized leaf and coffee cherry design, Safety-Fresh, savemycoffee.com, Scale-Pro,
Silver Series, Single, Smart Funnel, Smart Hopper, SmartWAVE, Soft Heat, SplashGard, The Mark of Quality in Beverage
Equipment Worldwide, ThermoFresh, Titan, trifecta, Velocity Brew, Air Brew, Air Infusion, Beverage Bar Creator, Bever-
age Profit Calculator, Brew better, not bitter., BUNNSource, Coffee At Its Best, Cyclonic Heating System, Daypart, Digital
Brewer Control, Element, Nothing Brews Like a BUNN, Pouring Profits, Signature Series, Tea At Its Best, The Horizontal
Red Line, Ultra are either trademarks or registered trademarks of Bunn-O-Matic Corporation. The commercial trifecta®
brewer housing configuration is a trademark of Bunn-0-Matic Corporation.
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ITEM
1

10
1

12

13
14

15

PART NO.

20921.1000
25376.0002
20921.1003
02336.0000
02336.0002
00916.0000

37881.0000
25151.0000

35388.1004
35388.1005
02308.0000

29974.0000
29974.0006

20201.5600
05749.0004

29889.1000
29889.1001
26835.1000

00986.0000
00656.0001

27761.1002
27761.1001
27761.1003

27761.1005
01382.0003
01382.0007

29876.0000
29876.0001
29876.0012
29876.0003
29876.0009

00658.0000

00619.0007
00669.0002

27765.0000*
27765.0001*
27765.0003*
27765.0006*
35793.0001*
38936.0000
38936.0007
38936.0001
38936.0009
38936.0002

BASE - TRUNK - HOOD - COVERS & PANELS

QTy.

N N AR DN A g

—_

16

—_ L L

DESCRIPTION

Cover Assy, Top SST (Includes item 2 & 3)

Cover Assy, Top BLK (Includes item 2 & 3)

Cover Assy, Top (Includes items 2 & 3) (Models with Panel Guard)
Screw, Truss Head SST #4 - 40 x .38"
Screw, Truss Head BLK #4 - 40 x .38"
Clip, J-Type #4-40

Decal, No Serviceable Parts
Shield, Insulator

Hood W/Decals SST (Includes items 5, 6 & 7)
Hood W/Decals BLK (Includes items 5, 6 & 7)
Screw, Pn-Hd #8 - 32 x .375"

Switch, Membrane (Models W/Upper Faucet)
Switch, Membrane (Models W/Lower Faucet)

Decal, Caution Hot Water (Early models)
Plug, Hole .50" Dia. (Early models W/Lower Faucet)

Trunk W/Decals SST (Includes items 9 & 10) (Models W/External Heat Sink)
Trunk W/Decals BLK (Includes items 9 & 10) (Models W/External Heat Sink)
Trunk W/Decals SST (Includes items 9 & 10) (Models W/Internal Heat Sink)

Decal, Warning - Electrical
Decal, Comply to Plumbing Code

Panel W/Decals, Trunk SST, 120/208V & 120/240V
Panel W/Decals, Trunk BLK, 120/208V & 120/240V
Panel W/Decals, Trunk SST, 230V (Brewers without Backflow Prevention) — Includes
Panel W/Decals, Trunk SST, 230V (Brewers with Backflow Prevention) items 2,
Panel W/Decals, Trunk SST, 200V 12 & 13
Screw, Truss Head SST #6 - 32 x .375"
Screw, Truss Head BLK #6 - 32 x .375"

Schematic, 120/240V

Schematic, 230V (Brewers without Backflow Prevention)
Schematic, 230V (Brewers with Backflow Prevention)
Schematic, 200V

Schematic, 200V (Brewers with Product #33500.0027 only)

Decal, Caution - Decanter/Funnel

Plug, Hole .50" Dia SST
Plug, Hole .50" Dia BLK

Cover, Bottom SST, 120/208V & 120/240V Brewers

Cover, Bottom BLK, 120/208V & 120/240V Brewers

Cover, Bottom SST, 120/208V (Brewers w/optional Tank Drain) Early models
Cover, Bottom SST, 230V Brewers Order item 30
Cover, Bottom SST, 200V Brewers

Cover, Bottom SST, 120/208V & 120/240V Brewers

Cover, Bottom SST, 120/208V & 120/240V Brewers (Models with Main Power Switch)
Cover, Bottom BLK, 120/208V & 120/240V Brewers

Cover, Bottom BLK, 120/208V & 120/240V Brewers (Models with Main Power Switch)
Cover, Bottom SST, 120/208V (Brewers w/optional Tank Drain)

(continued)
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ITEM

16

17

18
19

20

21

22

23

24
25
26

27

28
29
30

PART NO.

38936.0003
38936.0011
38936.0005
02308.0000

35334.0000
35334.0001
35334.0002
02308.0000

00502.0000
26528.0000

03996.0000

27760.0002
27760.0004
01382.0003
01382.0007

12249.0001
12249.0007
00970.0000

26949.0000

32649.0000
00970.0000

26504.0000
01382.0003

32323.0002
29384.0000

13255.0003
13255.0002

21537.0001
21537.0003
01347.0000
01347.0002

36398.0000
39803.0000

38936.1001
38936.1005

BASE - TRUNK - HOOD - COVERS & PANELS

QTy.

—_
o

NS NS N 0O — —

o N E- Sl N o W w B N

—_

DESCRIPTION

Cover, Bottom SST, 230V (Brewers without Backflow Prevention)
Cover, Bottom SST, 230V (Brewers with Backflow Prevention)
Cover, Bottom SST, 200V Brewers

Screw, Pan Head #8 - 32 x .375"

Base Housing SST,120/208V & 120/240V
Base Housing BLK,120/208V & 120/240V
Base Housing SST, 230V

Screw, Pan Head #8 - 32 x .375"

Leg, 4.0" SST Adjustable _
Leg, 4.0" Plastic } See item 26

Pad, Anti Skid

Cover, Server Platform SST

Cover, Server Platform BLK
Screw, Truss Head SST #6 - 32 x .375"
Screw, Truss Head BLK #6 - 32 x .375"

Guide Rail SST
Guide Rail BLK
Nut, Keps #8 - 32

Bracket, Tank Supporting

Plate } Models without Funnel Locks
Nut, Keps #8-32

Hinge, Panel Guard
Screw, Truss Head w/Nylon Patch #6-32 x .38"
Optional

Guard, Panel
Bracket, Hinge Support

Leg Kit, Plastic (Includes 4 each of items 17 & 18) (Not illustrated)
Leg Kit, SST (Includes 4 each of items 17 & 18) (Not illustrated)

Plate, Server Stop SST

Plate, Server Stop BLK
Screw, Truss Head SST #6-32 x .38"
Screw, Truss Head BLK #6-32 x .38"

Hole Plug, DB-9 (Early models)
Decal, Main Switch (Models with Main Power Switch only)

Bottom Cover Kit, BLK Includ i
Bottom Cover Kit. SST ncludes necessary components
to relocate the Transformers

7

* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.
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TANK HEATER & OVERFLOW PROTECTION DEVICES

Brewers W/Copper

Overflow Cup

BUNN"®

24 26 25

Internal Heat Sink Mounting

P2337.50
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ITEM
1

~N OO O B~ W DN

10
1
12

13
14
15
16

17
18
19
20
21
22
23
24

25

26
27
28
29

30

PART NO.

23717.0003
00908.0000

02536.0000
20936.1000
01501.0000
20203.0100
00908.0000
12305.1000
20922.1000
20922.1002
00908.0000
12398.0002
26622.0001
27473.0000
41266.0000

03803.0000
03803.0002

03633.0000
03807.0000
41259.1003
22728.0000
00971.0000
04797.0000
00946.0000
41280.0001
12422.0000
03236.0007*
02434.0010*
21801.0002
20541.0001
01382.0007
35477.0000
12565.0011
12565.0013
02328.0003
01520.0000
35476.0000
M2522.1000
02434.1000
03236.1001
03236.1003
03236.1002

03851.0000

TANK HEATER & OVERFLOW PROTECTION DEVICES

QTy.

OB

—_ W N =

N — —

—_

S PPN AR

DESCRIPTION

Thermostat, Limit
Nut, Hex #8 - 32

Grommet .375"1.D.

Probe Kit (Includes items 4, 5 & 6)

Washer .164" 1.D. x .375" 0.D.

Lockwasher, Internal Tooth #8

Nut, Hex #8 - 32

Tank Heater, 4000W @ 208V (Includes item 8

Tank Heater, 3300W @ 240V (Includes item 8

Tank Heater, 2850W @ 208V, 3795W @ 240V (Includes item 8)
Nut, Hex #8 - 32

Gasket, Tank Heater

Tube Assy, Vent

Bracket, Overflow Cup Mounting

Film, Insulating

Switch Assy, Liquid Level, 120V (Includes items 13, 14 & 15
Switch Assy, Liquid Level, 230V (Includes items 13, 14 & 15

Gasket, Float Switch (Only 1 used in this application)
Washer, Adjusting (DO NOT USE IN THIS APPLICATION)
Clip, Spring
Kit, Overflow Gup (Aluminum) (Includes items 2,11, 17 &19)
Overflow Cup Assy (Gopper) (Also replaces aluminum cup)
Nut, Keps #10 - 32
Washer, Celcon .520” I.D. x 1.0” 0.D.
Nut, Hex .125” FPT
Elbow,.375” Multi Barb
Clamp, Hose .47'/.54" 1.D.
Tube, Silicone .312" 1.D. x 29" (Order item 29)
U-Channel 2.0" (Order item 28)
Tube .375"0.D.
Heat Sink (Also order item 27)
Screw, Truss Head 6-32 x .38" (External Heat Sink)
Screw, Round Head 6-32 x 2.50" (Internal Heat Sink)
Triac Assy, 40 amp, 120V
Triac Assy, 40 amp, (Early 230V Brewers with Thermal Fuzes)
Screw, Pan Head #6-32 x .312"
Lockwasher #6
Spacer, 1.50" (Internal Heat Sink only)
Heat Sink Compound N
U-Channel 18.0" (Use as required)
Tube, Silicone .312" 1.D. x 36.0" — Not illustrated
Tube, Silicone .312" 1.D. x 60.0"
Tube, Silicone .312" 1.D. x 120.0"

Wire Nut (Not used on 230V models) |
9

* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.

29878.3 081512



21 INN® DUAL SH
BUNN TANK, MOUNTING BRACKETS AND DRAIN DBC

Early Models

"5\\\\— Optional on some Models

P1043.40

10 29878.3 011511



TANK, MOUNTING BRACKETS AND DRAIN

ITEM PART NO. QrTy. DESCRIPTION

1 26826.0000* 1 Bracket, Tank Support (Top) (Early models. Not available rder Late Model Bracket)
37526.0000 1 Bracket, Tank Support (Top) (Late models)
01317.0003 2 Screw, Truss Head SST #8 - 32 x .375” LKG
01315.0006 2 Screw, Truss Head BLK #8 - 32 x .375” LKG
00908.0000 2 Nut, Hex #8 - 32 (2 additional used on early models)

2 20881.0001 1 Lid, Tank
00908.0000 14 Nut, Hex #3 - 32

3 20883.0000 1 Gasket, Tank

4 20951.1000 1 Tank (Early models)
20878.1008 1 Tank (Late models)

5 29421.0000 1 Clamp, Hose-Worm Drive .625"/.75"

6 32591.0011* 1 Tube, Silicone .50" I.D. x 36" LG (Order item 15)

7 11630.0001 1 Clamp, Tubing Shut Off .75" 0.D.

8 35086.0000 1 Plug, .50" 1.D. Hose

9 26829.0000 1 Bracket, Tank Mounting (Bottom)
00971.0000 4 Nut, Keps #10 - 32
02308.0000 4 Screw, Pan Head #8 - 32 x .375"

10 32242.0000 1 Nipple, Brass 2.0° |

11 35439.1000 1 Valve, Ball Shut-off

— Optional

12 32242.0002 1 Nipple, Brass 5.0"

13 32241.0000 1 Cap

14 12422.0009 1 Clamp, Hose .71"/.80" I.D.

15 32591.1002 - Tube, Silicone .50" I.D. x 36.0" LG

11 29878.3 012913
* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.



E— STRAINER, SOLENOID & LINES DUAL SH
BUNN (BREWERS WITHOUT BACKFLOW PREVENTION) DBC
E@ J, )
S RIGNSL '
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o
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—— Early Models —

— Brewers with Strainer Assembly only —

SOLENOIDS W/1.50" DIA COIL

s
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PP

230V SOLENOID VALVE

P2572
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STRAINER, SOLENOID & LINES
(BREWERS WITHOUT BACKFLOW PREVENTION)

28005.0000
01315.0000
01519.0000

Solenoid Valve Assy 230V (Includes items 7 & 8) (Early models)
Screw, Truss Head #8 - 32 x .38"
Lockwasher, Split #8

ITEM PART NO. QrTy. DESCRIPTION
1 20937.0000 1 Tube, Tank Fill
2 20977.1000 1 Hose Assy, Solenoid to Tank
3 00620.0000 1 Clamp, Hose Retaining
02308.0000 1 Screw, Pan Head #8 - 32 x .375"
00950.0000 1 Spacer, Hose Clamp
02536.0000 1 Grommet .375"1.D.
6 20201.4301 1 Bracket, Solenoid Mounting, 120/208V & 120/240V
02308.0000 2 Screw, Pan Head #8 - 32 x .375"
28309.0000 1 Bracket, Solenoid Mounting, 230V
02329.0000 2 Screw, Pan Head #8 - 32 x .312"
7 00400.0001 1 Elbow, Male .250" Flare x .125" MPT
01085.0000 1 Solenoid Valve Assy, 120V - 1.48" Dia Coil (Without Inlet Screen)
01085.1006 1 Solenoid Valve Assy, 120V - 1.48" Dia Coil (With Inlet Screen)
01085.0002 1 Solenoid Valve Assy, 120V - 1.0" Dia Coil
21180.0001 1 Solenoid Valve Assy 200V - 1.50" Dia Coil
01975.0000 1 Solenoid Valve Assy 230V - 1.50" Dia Coil (Late models) (Without Inlet Screen)
01085.1007 1 Solenoid Valve Assy, 230V - 1.48" Dia Coil (With Inlet Screen)
01327.0000 2 Screw, Pan Head #10 - 32 x .375"
01502.0000 2 Lockwasher, Split #10
1
2
2

9 01101.0000 1 Solenoid Valve Coil, 120V - 1.50" Dia
28480.0000 1 Solenoid Valve Coil, 120V - 1.0" Dia
21181.0000 1 Solenoid Valve Coil, 200V
28020.0000 1 Solenoid Valve Coil, 230V (Early models)

01100.0000 1 Solenoid Valve Coil, 230V (Late models)

10 01111.0000 1 Solenoid Valve Repair Kit - 1.50" Dia Coil (Includes Plunger, Seal and Spring)
01111.0002 1 Solenoid Valve Repair Kit - 1.0" Dia Coil (Includes Plunger, Spring and O-ring)
28021.0000 1 Solenoid Valve Repair Kit, 230V (Early models)

11 01079.0000 1 Solenoid Valve Base - 1.50" Dia Coil (Without Screen)

28479.0000 1 Solenoid Valve Base Kit - 1.0" Dia Coil (Includes 0-ring)

12 01116.0000 1 Guide - 1.50" Dia Coll
28481.0000 1 Guide Kit - 1.0" Dia Coil

13 00402.0001 1 Connector .250" Flare x .125" MPT

14 25134.0000 1 Tube Assy, Flow Control to Solenoid (Brewers with Strainer Assy)
25134.0001 1 Tube Assy, Flow Control to Solenoid (Brewers without Strainer Assy)

15 23820.1000 1 Strainer Assy (Includes items 16 thru 18)

16  -------- 1 Body (Not Available order item 15)

17 23721.0000 1 Screen .

— Brewers with

18 22249.0000 1 End Cap, Water Strainer Strainer Assy

19 27083.0000 1 Tube Assy, Bulkhead to Flow Control (Early models) | only
38949.0000 1 Tube Assy, Bulkhead to Strainer (Late models)

20 00463.0000 1 Nut, Hex .438" - 20 -

21 01532.0000 1 Lockwasher, Internal Tooth .438" I.D.

22 00459.0000 1 Bulkhead Fitting .250" Flare

23 00310.0002 1 Tube Assembly, Bulkhead to Supply

24 00436.0001 1 Union .250" Male Flare

25 00935.0000 1 Cap (For shipping purposes only)

1 3 29878.3 011511

* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.
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ITEM
1

2

w

© o N oo o b~

10
11
12
13
14
15
16
17
18

19

PART NO.
20937.0000

20977.1002

00620.0000
02308.0000

00950.0000
02536.0000
01171.0001
24684.0000
24613.0001

01085.1007
01327.0000
01502.0000

01100.0000
01111.0000
01079.0000
01116.0000

00463.0000
01532.0000
00459.0000
00310.0002
00436.0001

00935.0000

SOLENOID & LINES

(BREWERS WITH BACKFLOW PREVENTION)

QTy.

RN — N N - = b ek o

—_

DESCRIPTION
Tube, Tank Fill

Hose Assy, Solenoid to Tank

Clamp, Hose Retaining
Screw, Pan Head #8 - 32 x .375"

Spacer, Hose Clamp

Grommet .375"1.D.

Check Valve

Gasket

Adapter, .250" FFL x .125" MPT

Solenoid Valve Assy, 230V - 1.48" Dia Coil (With Inlet Screen)
Screw, Pan Head #10 - 32 x .375"
Lockwasher, Split #10

Solenoid Valve Coil, 230V

Solenoid Valve Repair Kit - 1.50" Dia Coil (Includes Plunger, Seal and Spring)

Solenoid Valve Base - 1.50" Dia Coil (Without Screen)
Guide - 1.50" Dia Coil

Nut, Hex .438" - 20

Lockwasher, Internal Tooth .438" I.D.

Bulkhead Fitting .250" Flare

Tube Assembly, Bulkhead to Supply

Union .250" Male Flare

Cap (For shipping purposes only)

15

* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.
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ITEM

1

10

1

PART NO.

20976.0001*
32591.0007*

12422.0009
12422.0005

27370.0000
27370.0001
27370.0002
00970.0000

20976.0006*
20976.0058*

12422.0001
32648.0000

20976.0003*
20976.0057*

20976.0045*
32591.0009*

20976.1000
20976.1001
20976.1002

32591.1000

QTy.

N N —_ = AN NN ESN N

—_

WATER BY-PASS
DESCRIPTION

Tube, Silicone .375" 1.D. x 9.5" (Order item 10) (Early model Tank)
Tube, Silicone .50" I.D. x 8.75" (Order item 11) (Late model Tank)

Clamp, Hose .71"/.80" I.D.
Clamp, Hose .61"/.71" I.D.

Valve Assy, By-Pass 120/208V & 120/240V models
Valve Assy, By-Pass 200V models
Valve Assy, By-Pass 230V models

Nut, Keps #8 - 32

Tube, Silicone .375" 1.D. x 4.5" (Order item 10) (Early model Tank)
Tube, Silicone .375" 1.D. x 4.25" (Order item 10) (Late model Tank)

Clamp, Hose .59'/.66" I.D.
Elbow, Compression

Tube, Silicone .375" 1.D. x 10.50" (Order item 10) (Early model Tank)
Tube, Silicone .375" 1.D. x 9.25" (Order item 10) (Late model Tank)

)
(
Tube, Silicone .375" I.D. x 6.50" (Order item 10) (Early model Tank)
Tube, Silicone .50" I.D. x 5.25" (Order item 11) (Late model Tank)

Tube, Silicone .375"1.D. x 12.0"
Tube, Silicone .375" 1.D. x 36.0"

Tube, Silicone .375" 1.D. x 120.0" Not illustrated

Tube, Silicone .50" I.D. x 36.0"

17

* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.
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BUNN" SPRAYHEAD VALVE & SPRAYHEAD

DUAL SH
DBC

Early Model Tank

18

18

—
15
16 14

@D 17

L 17 Hole Sprayhead —

P2224.40
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SPRAYHEAD VALVE & SPRAYHEAD

ITEM PART NO. QrTy. DESCRIPTION
1 26846.0000 2 Valve Assy, Sprayhead 120/208V & 120/240V models (Includes items 2 thru 8)
26846.0001 2 Valve Assy, Sprayhead 200V models (Includes items 2 thru 8)
26846.0002 2 Valve Assy, Sprayhead 230V models (Includes items 2 thru 8)
2 23254.0000 4 Screw, #8 - 32
3 22305.0000 1 Coil Assy, Valve 120/208V & 120/240V models
22305.0003 1 Coil Assy, Valve 200V models
22305.0002 1 Coil Assy, Valve 230V models
4 23256.0000 1 Spacer Plate
5  eeeee--- 1 Spring (Not available order item 18)
6 @ memm--- 1 Plunger (Not available order item 18)
7 23255.0000 1 Diaphragm
8§ - 1 Body (Not available order item 1)
9 26924.0000 2 Tee, Run .25" FPT x .38" x .38" Barb (Early model Tank only)
10 20976.0006* 2 Tube, Silicone .38" 1.D. x 4.5" (Order item 19) (Early model Tank)
35052.0001* 2 Tube, Silicone .75" I.D. x 6.75" (Order item 20) (Late model Tank)
11 12422.0001 4 Clamp, Hose .59'/.66" I. D. (Early model Tank)
12422.0008 4 Clamp, Hose .93'/1.1" I.D. (Late model Tank)
12 21136.0001 2 Fitting, Barb .375" x .25" MPT (Early model Tank)
34956.0001 2 Fitting, .25" NPTF .281" I.D. (Models with 6 & 17 hole Sprayhead)
34956.0000 2 Fitting, .25" NPTF .344" .D. (Brewer P/N 33500.0024 only) Late model Tank
34956.0002 2 Fitting, .25" NPTF .255" I.D. (Brewer P/N 33500.0003 only)
13 01075.0000 2 Nut, Hex .438" - 20
14 01082.0000 2 Sprayhead, 6 Hole (Brewer P/N 33500.0009, 33500.0026 & 33500.0027 only)
01082.0002 2 Sprayhead, 6 Hole
01082.0003 2 Sprayhead, 7 Hole (Brewer P/N 33500.0024 only)
35308.1005 2 Sprayhead Assy, 17 Hole (Includes one each of items 15 - 17) (Brewer
P/N 33500.0014 only)
35308.1004 2 Sprayhead Assy, 21 Hole (Includes one each of items 15 - 17) (Brewer
P/N 33500.0040 only)
15 34868.0000 2 Seal, Sprayhead
16 35070.0001 2 Sprayhead Back
17 34867.0005 2 Sprayhead (17 hole)
34867.0004 2 Sprayhead (21 hole)
18 11517.0008 - Solenoid Valve Repair Kit, Sprayhead (Includes one each of items 5, 6 & 7)
19 20976.1000 1 Tube, Silicone .375" 1.D. x 12.0"
20976.1001 1 Tube, Silicone .375" 1.D. x 36.0" ,
20976.1002 1 Tube, Silicone .375" 1.D. x 120.0" [— Not illustrated
20 35052.1000 1 Tube, Silicone .75" 1.D. x 12.0"

1 9 29878.3 020612
* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.



DUAL SH
DBC

FAUCET

12

1

10

—— Early model Faucet ——

BUNN"®

Early model Tank

Only one Faucet location option (Upper
or Lower) is applicable to each Brewer

P3078.55

29878.3 011511
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ITEM

1

© o0 ~N oo o B~ wWwN

_ a
w N = O

14
15
16
17

18
19
20
21

22
23

PART NO.

02596.10056
29075.0000

02861.0003
02854.0000
02595.0000
02766.0000
02856.0002
13054.0000
02858.0000
02594.0000
02850.0000
27574.0000
12437.0000

20976.0003*
20976.0059*

12422.0001
21136.0001
20202.1601

20976.0036*
20976.0066*

29264.0000
01544.0000
41184.0000

20976.1000
20976.1001
20976.1002

28706.0002
M2517.0000

QTy.

—_ -

FAUCET
DESCRIPTION

Faucet Assy (Includes items 2 thru 8) (Early models)
Faucet Assy (Includes items 2 thru 8) (Late models)

Handle, Faucet “Warning Hot Liquid”
Bonnet, Faucet

Spring, Faucet

Seat Cup, Faucet

Body, Faucet

Stem, Faucet

Pin, Spring .125" Dia. x .50"

Faucet Stem W/Pin (Includes items 7 & 8)
Jam Nut, Faucet (Early models)
Washer, Sealing (Early models)
Adapter, Barb (Early models)

Tube, Silicone .38" 1.D. x 10.50" (Order item 21) (Early model Tank) [~ UPper Faucet
Tube, Silicone .38" 1.D. x 11.75" (Order item 21) (Late model Tank) | Models only

Clamp, Hose .59" x .66" I.D.
Fitting, Barb .375" x .25" MPT (Early model Tank only)
Elbow, 90° .375" Barb x .25" MPT (Early model Tank only)

Tube, Silicone .38" 1.D. x 38.0" (Order item 21) (Early model Tank) | -OWer Faucet
Tube, Silicone .38" 1.D. x 48.0" (Order item 21) (Late model Tank) | Models only

Nut, Faucet Retaining
Washer, .50" I.D. x .75" 0.D. x .025"
Washer, .57" 1.D. x .72" 0.D. x .048" (Late models)

Tube, Silicone .38" 1.D. x 12.0"
Tube, Silicone .38" I.D. x 36.0"

Tube, Silicone .38" 1.D. x 120.0"
— Not lllustrated

Faucet Kit (Includes items 2,4,5,7 & 8)

Sealant, Pipe 6 ml

21 29878.3 011511

* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.
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ELECTRICAL CONTROLS

Early Models

BUNN"®

Models with Main

Power Switch

Early Models

Torque to 18 in. Ibs.

P2573

29878.3 011511
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ITEM
1

© o0 N o

1
12

13
14
15

16

17

18

19

PART NO.

29969.1000
29969.1003
29969.1025
29969.1051
38358.1004
38358.1006
38358.1000
00973.0000

35493.1002
01533.0010

29970.0000
40726.0000
00973.0000

29499.1000
29499.1001
00970.0000

29494.0000
28897.0000
29504.0001
26247.0001

29504.0000
00991.0000

29493.0000

29503.0000
29503.0001
33613.0000

29492.0000
29495.0000

32572.1001
32572.1002
20621.0000

32573.0000
01382.0007

01309.0000
01375.0000
01512.0000

21120.0000
39248.0001
02308.0000

07038.0000
01106.0001
01106.0003
01317.0000

QTy.

N N [ Y G G G G G G §

Ao N — = DN N N Ao N N N N N N N Ao N — =

—_

N — —

N — — —

ELECTRICAL CONTROLS

DESCRIPTION

Circuit Board, Main control, 120/208V & 120/240V
Circuit Board, Main control, 240V
Circuit Board, Main control, 240V (Brewers with Product #33500.0027 only)
Circuit Board, Main control, 120/240V (Brewers with Product #33500.0039 only)
Circuit Board, Main Control, 240V RoHS (Brewers with Product #33500.0009 only)
Circuit Board, Main control, 240V RoHS (Models with 17 hole Sprayhead)
Circuit Board, Main control, 240V RoHS

Nut, Keps #6-32

CBA, Display
Spacer .194" I.D. x .75"

Mount, Circuit Board (Early models)
Mount, Circuit Board (Late models)
Nut, Keps #6-32

Solenoid Assy 120V (Includes items 6 thru 13)
Solenoid Assy 200/230V (Includes items 6 thru 13)
Nut, Keps #8-32

Pin, Funnel Stop
Spring, Compression
Shoulder Screw

Pin, Spring

Shoulder Screw
Nut, Elastic Lock #8-32

Lever

Coil, Solenoid 120/208V & 120/240V
Coil, Solenoid 200/230V
Screw, Truss Head #8-32 x .25"

Bracket, Solenoid
Guide, Pin

Sensing Coil WO/Leads (Early models) (Not available order item 46)
Sensing GCoil W/Violet Leads (Includes plug below)
Sensing Goil W/Yellow Leads (Includes plug below)

Plug, hole .203" Dia. (Not illustrated)

Cover, Sensing Goil
Screw, Truss Head #6-32 x .38"

Ground Screw W/Terminal Washer #10-32 x .50" (120/208V, 120/240V & 200V)
Screw, Pan Head, Slotted, Brass #10-32 x .50" (230V)
Lockwasher #10

Bracket, Terminal Block Mounting
Bracket, Terminal Block Mounting (Models with Main Power Switch)
Screw, Pan Head #8-32 x .38"

Terminal Block, 3 Pole (BLK/RED/WHI)

Terminal Block, 2 Pole (BLK/RED)

Terminal Block, 2 Pole (BLU/BRN)
Screw, Truss Head #8-32 x .50"

(continued)
23 29878.3 112811

* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.
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DBC

ELECTRICAL CONTROLS

BUNN"®

(continued)

Early Models

Models with Main
Power Switch

Early Models

P2573

29878.3 011511
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ITEM
20
21

22
23
24

25

26

27

28

29

30

31

32

33

34

35

36

37

38

PART NO.
27181.0001

27790.1000
20608.0000

27746.0000
27788.0000

27748.0000
01521.0000
00973.0000

28264.0000
01347.0000
00970.0000

27253.0001
29179.0001
01347.0000

26722.0000

22126.0000
02367.0000

01590.0000
32833.0000
01531.0000

12570.0000
29327.0000
32018.0000
01530.0000

29446.0002
01347.0000
01510.0000

00610.0000
01347.0000

00824.0002

27705.0000
01327.0000
01512.0000

38894.0001
01308.0002
01327.0000
01512.0000

QTy.
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ELECTRICAL CONTROLS
DESCRIPTION

Circuit Breaker, 4 amp

Receptacle Assembly, Spring Contact (Includes items 22, 23 & 24)

Screw, Flat Head #6-32 x .375" SST Black
Housing, Spring Contact
Spring

Pin, Contact
Washer, Flat
Nut, Keps #6-32 - Zinc PI

Strap, Transformer Holddown (only 2 used on early models)
Screw, Truss Head #6-32 x .375" (Early models)
Nut, Keps #8-32 (Late models)

Transformer, 80VA (120/240V)
Transformer, 115/230V CE (200V & 230V)
Screw, Truss Head #6-32 x .375" (Early models)

Adapter, Spade

Rectifier
Screw, Truss Head #6-32 x .625"

Connector, Cable (120/208V, 120/240V & Late 230V models)
Strain Relief, Cord (Early 230V models)
Washer, Reducing

Grommet, Temperature Sensor

Probe Kit, Temperature/Dry Plug

Bumper

Washer, Split (Models with 3 piece Sprayhead Panel only)

EMI Filter, 30amp (200V & 230V)
Screw, Truss Head #6-32 x .375"
Lockwasher, Ext. tooth #6, Zinc Plated

Clamp, Cable Nylon (Early models)
Screw, Truss Head #6-32 x .375"

Decal, Grounding

Terminal Lug #6-14 AWG (230V)
Screw, Pan Head, Slotted #10-32 x .38"
Lockwasher, Ext. tooth #10, Zinc Plated

Switch, Main Power (Not used on all models)
Screw, Truss Head #6-32 x .25" (Switch Mounting)

Screw, Pan Head #10-32 x .375"
Lockwasher, External Tooth #10

(continued)
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* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.
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Models with Main

Power Switch

Early Models

Torque to 18 in. Ibs.
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ELECTRICAL CONTROLS
ITEM PART NO. QTy. DESCRIPTION

Note: The following parts are not illustrated

39 33634.0001 1 Wiring Harness, Main, 120/208V & 120/240V (Brewers prior to 08/01/05)
33634.0014 1 Wiring Harness, Main, 120/208V & 120/240V (Brewers after 08/01/05)
33634.0006 1 Wiring Harness, Main, 200V (Brewers prior to 08/01/05)

33634.0016 1 Wiring Harness, Main, 200V (Brewers after 08/01/05)

33634.0009 1 Wiring Harness, Main, 200V (Brewers with Product #33500.0027 only)
33634.0002 1 Wiring Harness, Main, 230V (Brewers prior to 08/01/05)

33634.0015 1 Wiring Harness, Main, 230V (Brewers after 08/01/05 without Backflow Prevention)
33634.0034 1 Wiring Harness, Main, 230V (Brewers with Backflow Prevention)

40 27791.0001 1 Wiring Harness, Server Contacts (Left) (120/208V & 120/240V)
27791.0002 1 Wiring Harness, Server Contacts (Right) (120/208V & 120/240V)
27791.0004 1 Wiring Harness, Server Contacts (Left) (200V & 230V)

27791.0005 1 Wiring Harness, Server Contacts (Right) (200V & 230V)
41 37859.0005 1 Wiring Harness, Main Power Switch
42 00603.0000 2 Clamp, Cable .438" 1.D.

02308.0000 2 Screw, Pan Head #8-32 x .38"

43 27945.0005 1 Thermal Cut-off w/Leads, Red 51" 230V (Brewers without Backflow Prevention)
27945.0015 1 Thermal Cut-off w/Leads, Red 61" 230V (Brewers without Backflow Prevention)

44 34707.0000 1 Wiring Harness, EMI Filter, 230V
34707.0002 1 Wiring Harness, EMI Filter, 200V

45 04831.0000 1 Clamp, Routing-Vinyl Dipped

46 38338.0000 - Kit, Funnel Sensors (Includes left and right Funnel Sensor Coils W/Leads)

27 29878.3 011511
* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.



BUNN"®

FUNNEL

DUAL SH
DBC

—— Optional Filter Basket ——

ks P

W
e
/ ////
et -
g
e

i o
|
|
e
L
S

|

|

|

|
P
‘J

P2340

28

29878.3 121912



FUNNEL

ITEM PART NO. QrTy. DESCRIPTION
1 gggjggg?g g EEEEZ: ﬁzgv?/%mng Basket, SST (Optional)} Each includes ftems 2 thru 9
2 24462.0002 1 Funnel W/Decals (Includes items 3 & 4)
3 03408.0004 1 Decal, Warning-Remove Funnel
4 03409.0004 1 Decal, Warning-Hot Liquid
5 32595.0000 1 Handle, Funnel-Black
6 12499.0002 1 Screw, Round Head .25" - 20 x 1.50" BLK
7 33089.0000 1 Filter Basket w/Splash Guard
33089.0001 1 Filter Basket w/Splash Guard & D-Rings (Optional)
8 32139.0000 1 Insert, Funnel Tip - Male (Refer to item 10)
9 32140.0000 1 Insert, Funnel Tip - Female (Refer to item 10)
10 01031.0001 - Funnel Tip Kit (Includes items 8 & 9)
29 208783 121912

* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.



PART NO. PAGE NO.
00310.0002................... 13,15
00400.0001......c..ccererrienes 13
00402.0001......c..ocererrinenes 13
00436.0001.......ccccvenee 13,15
00459.0000............c...... 13,15
00463.0000................... 13,15
00502.0000...........cccerirrirnes 7
00603.0000...........ccccerrunnee 27
00610.0000...........cccoerrunenee 25
00619.0007......ccvveeerirrinnes 5
00620.0000................... 13,15
00656.0001.........occverirrinnee 5
00658.0000...........ccccervrrinnee 5
00669.0002...........cccevrrennee 5
00824.0002............ccoeuvunnee 25
00908.0000..................... 9,11
00916.0000...........ccccervrrinnee 5
00935.0000...........con.... 13,15
00946.0000...........ccccervrrinnee 9
00950.0000................... 13,15
00970.0000........... 7,17,23,25
00971.0000............oo....... 9,11
00973.0000...........oon.... 23,25
00986.0000...........ccccervrrennee 5
00991.0000...........cccerrunenes 23
01031.0001......coevererines 29
01075.0000..........cccccerrenenes 19
01079.0000.........c..c...... 13,15
01082.0002...........cccoervunenee 19
01082.0003..........ccccerrunenee 19
01085.0000..........ccceerrunnes 13
01085.0002...........cccoervunnee 13
01085.1006............cccevrunnee 13
01085.1007.......cceveneee 13,15
01100.0000............c...... 13,15
01101.0000..........ccceerrenenee 13
01106.0001......c..ccererrrnes 23
01106.0003..........ccccoerrenenee 23
01111.0000.........c.con.... 13,15
01111.0002..........ccceervenes 13
01116.0000................... 13,15
01171.0007......coviererines 15
01308.0002...........cccoervunnes 25
01309.0000..........ccccerruenee 23
01315.0000..........cccceerrenenee 13
01315.0006...........cccoerrunnes 11
01317.0000..........ccceerruenee 23
01317.0003..........ccceerrenenee 11
01317.0005..........ccceervenee 11
01327.0000.............. 13,15,25
01347.0000............oo....... 7,25
01347.0002..........occccerivrennes 7
01375.0000.........cccccerrunenes 23
01382.0003........cccoervmeeee. 5,7
01382.0007............... 5,7,9,23
01501.0000..........occccerirrirnee 9

NUMERICAL INDEX
PAGE NO.  PART NO.

................... 13,15 12422.0001..............
........................ 25 12422.0005...........ccvcvverenee
................... 23,25  12422.0008............cccvernne.
........................ 13 12422.0009...................
.......................... 9 12437.0000.........ccccurrerenee
........................ 25 12499.0002...........ccccvvernenee
........................ 25 12565.0017 ..o,
........................ 25 12565.0013......cccccviiiinnn.
................... 13,15 12565.0029..........ccccvviinrnee.
........................ 23 12570.0000...........cccrrernenee
........................ 23 13054.0000...........ccccrrernenee
........................ 21 13255.0002.........ccccvvniriennnn.
........................ 25 13255.0008.........ccccvriiennnn.
........................ 13 20201.4301.....cccccvvvinnen.
............................ 20201.5600...........coceverrerenes
5,7,11,13,15,23,27  20202.1601.........ccc0rvrureee.
.......................... 9 20203.0100.......ccccsureerernenee
........................ 13 20541.0001.......ccccovvniennnn.
.......................... 5 20608.0000.............ceernene
.......................... 5 20621.0000..........c.cccrrerenee
........................ 25 20878.1008...........ccovverenee
.......................... 9 20881.0001.......ccorvvrvernnes
.......................... 9 20883.0000.........c.cccrrernenee
................ 9,13,15  20921.1000.........cccecererrerenee
........................ 21 20921.1003........cccevriieennn.
........................ 21 20922.1000.........ccccvrrrieennn.
........................ 21 20922.1002.........cccvreieeenn.
........................ 21 20936.1000.........cccoererieneen.
........................ 21 20937.0000...................
........................ 21 20951.1000.........ccccvrrernenee
........................ 21 20976.0001.........ocovrrerenee
........................ 21 20976.0003...................
........................ 21 20976.0006...................
.......................... 9 20976.0036...........ccrrernene
.......................... 9 20976.0045..........occocvernnee
.......................... 9 20976.0057......ccccorverrernnnee
.......................... 9 20976.0058...........cccvvernenee
........................ 29 20976.0059..........ccovrrerenee
........................ 29 20976.0066...............ccon.e.
.......................... 9 20976.1000..............
.......................... 9 20976.1001..............
.......................... 9 20976.1002..............
.......................... 9 20977.1000.........ccccurernenee
.......................... 9 20977.1002.........cocouiuernnee
.......................... 7 21120.0000...........ovrrernee
.......................... 9  21136.0001...........c.......
........................ 27 21180.0001......coovrverrernes
.......................... 5 21181.0000.........cccurrernnee
........................ 23 21537.0007.......ccceriiririennn.
........................ 19 21537.0003........ccccvvreienenn.
........................ 11 21801.0002.........cccovreiernen.
.......................... 7 22126.0000...........ccrrennnee
.......................... 7 22249.0000...........ccurvernnnee
.......................... 9 22305.0000.........c.ccurrerenee
.......................... 9 22305.0002...........ccccruernenee
.......................... 9 22305.0003.........cccouruerenee

PART NO. PAGE NO.
22728.0000...........ccccvrereenn. 9
23254.0000..........covrveerene 19
23255.0000.........ccrrveerene 19
23256.0000...........cocveernne 19
23717.0003.........ccccervrenn. 9
23721.0000...........ocrveerene 13
23820.1000..........ccrvevverene 13
24462.0002...........cocoveennne 29
24613.0001......ccvrvieerne 15
24684.0000.............ccveennne 15
25134.0000...........oveveernne 13
25134.0001......ccvviieernnes 13
25151.0000.........cccccrverereenn. 5
25376.0002...........ccccovvreneen. 5
26247.0001......ccovieernnes 23
26504.0000...........ccccvvreneen. 7
26528.0000...........ccccvvreneen. 7
26622.0007.........cccerirerennn. 9
26722.0000...........occveennene 25
26826.0000............ccveernne 11
26829.0000...........coccveernne 11
26835.1000.........cccccvvrereenn. 5
26846.0000.............ccceennne 19
26846.0001........corvieenne 19
26846.0002............c.ccceennne 19
26924.0000...........coccveevne 19
26949.0000...........ccccvrereen. 7
27083.0000...........oveveernne 13
27181.0001......ccvriecrne 25
27253.0001......ccvriiecrne 25
27370.0000...........coceveerene 17
27370.0001......ccvrieernne 17
27370.0002...........cocovvernne 17
27473.0000.........cccccvrireenn. 9
27574.0000...........oceveenene 21
27705.0000...........crurveerene 25
27746.0000............ccveennne 25
27748.0000...........occveernne 25
27760.0002...........cccvvreneen. 7
27760.0004...........cccovvneneen. 7
277611007 ..., 5
27761.1002........ccccerirnenn. 5
27761.1003........cccccrirennn, 5
27761.1005.........cccervrnennn. 5
27765.0000...........cccnreneenn. 5
27765.0007........ccccerirennn. 5
27765.0003.........cccccverenenn. 5
27765.0006...........cccvvreneen. 5
27788.0000...........occveernne 25
27790.1000.........ccrrieernne 25
27791.0001......ccvricrnes 27
27791.0002.........cnveveenne 27
27791.0004.........coooveveenene 27
27791.0005.........corvveenene 27
27945.0005..........coveveerne 27
27945.0015......ccvviernes 27
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NUMERICAL INDEX

PART NO. PAGE NO.  PART NO. PAGE NO.  PART NO. PAGE NO.  PART NO. PAGE NO.
28005.0000..........ccccerrunenee 13 32648.0000........ccccrurerneen. 17 39803.0000.........ccccvvriienenn. 7
28020.0000...........cccoerrunenes 13 32649.0000........ccccnrvervennen. 7 40726.0000............cccoernnee 21
28021.0000..........ccccerrenenee 13 32833.0000.......ccccrirrernnen. 25  41184.0000...........ccccvrerenee 21
28264.0000...........cccoerrunenee 25 33089.0000...........ccccrerenee 29 41259.1008........ccccvrieienn. 9
28309.0000..........ccccerrunnee 13 33089.0001......ccccvrirennen. 29 41266.0000..........ccccrriereeen. 9
28479.0000..........ccccoerrrnenee 13 33613.0000.......cccccrirrerneen. 23 41280.0007........cccvvriieeenn. 9
28480.0000...........ccccerrenenee 13 33634.0001......ccccvniiennen. 27 M2517.0000 .......cocovrvernnee 21
28481.0000..........ccccerrunenee 13 33634.0002........ccccrvverneen. 27 M2522.1000 .......ccoovvriieennn. 9
28706.0002...........cccoervunnee 21 33634.0006..........cccccvrnnee 27

28897.0000..........ccccerrenenee 23 33634.0000.........cccoccrernenee 27

29075.0000..........ccccerrunenes 21 33634.0014........ccccverirnee 27

29179.0007......covvererines 25  33634.0015......cccvivcrirnee 27

29264.0000...........cccoerrenenee 21 33634.0016.........cccverernenee 27

29327.0000..........ccccerrrnenes 25  34707.0000..........ccccocerernenee 27

29384.0000...........ccccerirrinnee 7 34707.0002.........cccverernee 27

29421.0000..........ccccerrrnenee 11 34867.0004.........cccovvenee. 19

29446.0002...........cccoervunenee 25  34867.0005..........cccocevennee 19

29492.0000..........ccccerrenenes 23 34868.0000..........cccccrernnee 19

29493.0000..........ccceerruenes 23 34956.0000...........ccccerernnee 19

29494.0000..........ccccerrrnenee 23 34956.0001.......cccvverernnee 19

29495.0000..........ccccerrenenee 23 35052.0007.......cccurverernnee 19

29499.1000..........ccceerreenes 23 35052.1000..........cccuererenee 19

29499.1007......covvererines 23 35070.0007.......ccccurverernnee 19

29503.0000..........ccccerrrnenes 23 35086.0000...........cccccrernnee 1

29503.0001......ccovererrnnes 23 35308.1004..........cccocerernee 19

29504.0000..........ccccerreenes 23 35308.1005.........cccverernee 19

29504.0001......ccovererrenes 23 35334.0000.........ccccnrirreennnn. 7

29876.0000...........ccccervurinnes 5 35334.0001......cccniireriinnee 7

29876.0001......ccovcverirrnes 5 35334.0002.........cccvereriinee 7

29876.0003..........occcerirrnnee 5 35388.1004.........cccvererinee 5

29876.0009..........occcerirrinnee 5 35388.1005........ccoccvererinee 5

29889.1000..........occcervvrinnes 5 35439.1000.........cccuerernnnee 1

29889.1001......ccvvceerirrnes 5 35476.0000...........ccocererrinenee 9

29969.1000..........ccccerreenes 23 35477.0000.........cccnrireennnn. 9

29969.1003..........ccccerrienes 23 35493.1002.........cccverernenee 23

29969.1025..........ccceverines 23 35793.0007......cccceriririnnnn. 5

29969.1057......covvererines 23 36398.0000.........ccccrrirrennnn. 7

29970.0000..........ccccerreenes 23 37526.0000...........ccocerernnee 1

29974.0000...........cccerirrinnes 5 37859.0005.........cccuerernee 27

29974.0006............ccccrvrrinnee 5 37881.0000.........c.ccucererrinenee 5

32018.0000..........ccccerrunenes 25 38338.0000.........c.ccccererenee 27

32241.0000..........ccccerrienes 11 38358.1000.......ccccrirrernnen. 23

32242.0000..........ccccerrunenee 11 38358.1004.......ccccovviverneen. 23

32242.0002..........ccccoeriunenee 11 38358.1006.......cccccrerernnen. 23

32323.0002........cocceerirrinnns 7 38894.0001.......cccierirnns 25

32572.1007......coiecrines 23 38936.0000.........ccccnrirrennnn. 5

32572.1002........cccceernes 23 38936.0001.......cccccvrirennnn. 5

32573.0000..........ccccerrrnenee 23 38936.0002.........cccvrirennnn. 5

32591.0007......ccoveverrnes 17 38936.0003........cccovvvverecnnnn. 7

32591.0009.........cccceervenenes 17 38936.0005........ccccvvreerennen. 7

32591.0017..c.evcirnes 11 38936.0007.......cccovnvivrecnnnn. 5

32591.1000.........ccccerreenes 17 38936.0011 ... 7

32591.1002........cccevernes 11 38936.1001.......cccovvirinnnn. 7

32595.0000..........cccceriunnes 29 38936.1005.........cccvrirrennnn. 7

32643.0000..........ccccerrunes 29 38949.0000..........cccocererenee 13

32643.0010......cccvererrnes 29 39248.0001........cccvverernenee 23
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SINGLE® SH DBC®
CON SMART FUNNEL®

N/S SNG0033000 y siguientes

MANUAL DE INSTALACIONY OPERACION

BUNN-O-MATIC CORPORATION
POST OFFICE BOX 3227
SPRINGFIELD, ILLINOIS 62708-3227
TELEFONO: (217) 529-6601 FAX: (217) 529-6644
Para asegurarse de tener la revision mas reciente del Manual de Operacion o ver el Catdlogo WWW.bunn.com
llustrado de Piezas, el Manual de Programacion o el Manual, de Servicio, visite el sitio web de
Bunn-0-Matic, www.bunn.com. Este sitio es absolutamente GRATUITO y representa la manera

mas rapida de obtener las actualizaciones de catadlogos y manuales mas recientes. Para solicitar
el Servicio Técnico, llame a Bunn-0-Matic Corporation al 1-800-286-6070.
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GARANTIA DE PRODUCTO COMERCIAL DE BUNN-0-MATIC

Bunn-0-Matic Corp. (“BUNN”) garantiza el equipo fabricado por ellos de la siguiente manera:
1) Airpots, jarras térmicas, decantadores, servidores GPR, dispensadores de té/café frio, cafeteras dispensadoras térmicas
MCP/MCA de monodosis y servidores Thermofresh (mecanicos y digitales) — 1 afio en partes y 1afio en mano de obra.
2) Todo otro equipo —2 afos en partes y 1 afio en mano de obra mas las garantias adicionales especificadas a continuacion:

a) Circuitos electronicos y/o tarjetas de control — partes y mano de obra por 3 afios.

b) Compresores en equipo de refrigeracion — 5 afios en partes y 1 afio en mano de obra.

¢) Molinos en equipos para moler café, de moler y cumplir con el andlisis de colador de malla original de fabrica - en

partes y mano de obra por 4 afios 6 40,000 libras de café, lo que ocurra primero.

Estos periodos de garantia rigen desde lafecha de instalacion. BUNN garantiza que el equipo que fabrica estara comercialmente
libre de defectos de material y de manufactura que pudieren existir en el momento de la fabricacion y aparecer dentro del
periodo de garantia pertinente. Esta garantia no se aplica a ningun equipo, componente o pieza que no haya sido fabricada
por BUNN o que, a juicio de BUNN, haya sido afectada por uso indebido, negligencia, alteraciones, instalacion u operacion
indebida, mantenimiento o reparaciones indebidas, limpiezay descalcificacion no periddica, fallas de equipo debido a la mala
calidad de agua, dafos o accidentes. Ademas esta garantia no aplica a articulos de repuesto que estan sujetos al uso normal
pero no limitado a sellos y empaques. Esta garantia esta condicionada a que el Comprador: 1) informe oportunamente a
BUNN sobre cualquier reclamo que se deba hacer bajo la presente garantia telefonicamente al (217) 529-6601 o por escrito
a Post Office Box 3227, Springfield, lllinois 62708-3227; 2) si BUNN lo solicitara, realice un envio prepago del equipo
defectuoso a un local de servicios BUNN autorizado; y 3) reciba previa autorizacion por parte de BUNN estipulando que
el equipo defectuoso se encuentra bajo garantia.

LA GARANTIA ANTERIOR ES EXCLUSIVA Y EN LUGAR DE CUALQUIER OTRA GARANTIA, ESCRITA U ORAL, EXPLICITA 0
IMPLICITA, INCLUIDA CUALQUIER GARANTIA IMPLICITA DE COMERCIALIZACION 0 IDONEIDAD PARA UN CIERTO FIN,
PERO SIN LIMITARSE A ESTA. Los agentes, distribuidores o empleados de BUNN no estan autorizados para modificar
esta garantia o dar garantias adicionales que hagan responsable a BUNN. Segun esto, las declaraciones hechas por dichos
individuos, ya sean orales o escritas, no constituyen garantias y no se debe confiar en ellas.

Si BUNN determina a su propio juicio que el equipo no se ajusta a la garantia, BUNN, a su exclusiva eleccion mientras el
equipo esté en garantia, 1) suministrara piezas de reemplazo y/o mano de obra sin cargo (durante los periodos de garantia
correspondientes a las partes y mano de obra especificados anteriormente) para reparar los componentes defectuosos,
siempre y cuando dicha reparacion sea efectuada por un Representante de Servicios Autorizado de BUNN; o 2) reemplazara
el equipo o reembolsara el precio de compra pagado por el equipo.

EL RECURSO DEL COMPRADOR CONTRA BUNN POR EL INCUMPLIMIENTO DE CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES
QUE SURGEN DE LA VENTA DE ESTE EQUIPO, YA SEAN ESTAS DERIVADAS DE LA GARANTIA 0 DE CUALQUIER OTRA
INDOLE, SE LIMITARA, A EXCLUSIVA ELECCION DE BUNN SEGUN SE ESPECIFICA EN EL PRESENTE DOCUMENTO, A
LA REPARACION EL REEMPLAZO 0 EL REEMBOLSO.

En ningun caso BUNN se hara responsable por cualquier otro dafio o pérdida, incluyendo pero sin limitarse a, ganancias
perdidas, ventas perdidas, pérdida de uso del equipo, reclamos de los clientes del comprador, costos de capital, costos
de tiempo de parada, costos de equipos, instalaciones o servicios sustitutos, ni ningan otro dafio especial, concomitante
0 emergente.

392, AutoPOD, AXIOM, BrewLOGIC, BrewMETER, Brew Better Not Bitter, BrewWISE, BrewWIZARD, BUNN Espress, BUNN
Family Gourmet, BUNN Gourmet, BUNN Pour-O-Matic, BUNN, BUNN with the stylized red line, BUNNIink, Bunn-OMatic,
Bunn-0-Matic, BUNNserve, BUNNSERVE with the stylized wrench design, Cool Froth, DBC, Dr. Brew stylized Dr. design,
Dual, Easy Pour, EasyClear, EasyGard, FlavorGard, Gourmet Ice, Gourmet Juice, High Intensity, iMIX, Infusion Series, In-
tellisteam, My Café, Phase Brew, PowerLogic, Quality Beverage Equipment Worldwide, Respect Earth, Respect Earth with
the stylized leaf and coffee cherry design, Safety-Fresh, savemycoffee.com, Scale-Pro, Silver Series, Single, Smart Funnel,
Smart Hopper, SmartWAVE, Soft Heat, SplashGard, The Mark of Quality in Beverage Equipment Worldwide, ThermoFresh,
Titan, trifecta, Velocity Brew, A Partner You Can Count On, Air Brew, Air Infusion, Beverage Bar Creator, Beverage Profit
Calculator, Brew better, not bitter., BUNNSource, Coffee At Its Best, Cyclonic Heating System, Daypart, Digital Brewer
Control, Nothing Brews Like a BUNN, Pouring Profits, Signature Series, Tea At Its Best, The Horizontal Red Line, Ultra son
marcas comerciales 0 marcas comerciales registradas de Bunn-0-Matic Corporation.

INTRODUCCION

La cafetera incorpora un sistema de interfase inalambrico que permite al Molino DBC cargar cierta informacion en el “ chip
de programacion” que se encuentra dentro del asa del embudo. Dicha informacidn incluye que sabor de café se estd moliendo
y que volumen de la tanda serd preparado (corto, medio, o largo). Una vez que el nombre del tipo de café y la cantidad de café
deseada se muele, el embudo se carga en la cafetera. La informacion del asa del embudo se transfiere entonces a la cafetera.
La cafetera toma entonces esta informacion y distribuye la cantidad de agua preajustada en la cafetera para ese sabor de café y
volumen de la tanda. La cafetera puede programarse para regular diferentes funciones del proceso de preparacion de café, como
sertemperatura de la preparacion de café, volumenes de preparacion de café, porcentajes de derivacion, preparacion de café por

pulsos, etc. Esto permite al operador programar una cierta “receta” para cada tipo de café ha prepararse.
Pagina 2 34025.8004 030912



AVISOS A LOS USUARIOS
El aviso en esta cafetera debe conservarse en buenas condiciones. Reemplace las etiquetas ilegibles o dafia-
das.

7 N\ ADVERTENCIA
DESECHE LA JARRA SI:
[ A WARNING 1 «  ESTA CUARTEADA
) 2 DISCARD DECANTER * RAYADA .
(€ M (R «  ELAGUA HIRVIO HASTA SECARSE
—— °© SCRATCHED J SE,USO SOBREFUEGODIRECTO O SEEXPUSOAELEMENTOS
w— ) TED WHEN EMPTY ELECTRICOS
FUNNEL CONTENTS ggiaggsﬂggfééyﬁc 1
ARE HOT ELEMENTS ELCONTENIDO DEL EMBUDO ESTA CALIENTE
A e oG M ANUAL LEA TODO EL MANUAL DE OPERACION ANTES DE COMPRAR 0
FAILURE TO GOMPLY RISKS INJURY USAR ESTE PRODUCTO. LA FALTA DE CUMPLIMIENTO PUEDE
&y DAR LUGAR A RIESGOS DE LESIONES
00658.0000
ADVERTENCIA
A WARNING e Llene el tanque de agua antes de encender el
@ Fill water tank before turning - on - termostato o de conectar el equipo a la fuente de
thermostat or connecting appliance alimentacion eléctrica.
to power source. e Use s6lo un circuito bien protegido adecuado para
@ Use only on a properly protected la carga nominal
ircuit ble of the rated load. :
* gl':cl:lri:;f; g:)t?nd ti;acﬁas:ias. * Conecte el armazon eléctricamente a tierra.
4 Follow national/local electrical codes. * Respete los codigos eléctricos nacionales/locales.
4 Do not use near combustibles. « No lo use cerca de combustibles.
FAILURE TO COMPLY RISKS EQUIPMENT DE NO CUMPLIR CON LO ANTERIOR SE PUEDEN
DAMAGE, FIRE, OR SHOCK HAZARD PRODUCIR RIESGOS DE DAN,OS EN LOS EQUIPQS,
READ THE ENTIRE OPERATING MANUAL INCENDIOS O DESCARGAS ELECTRICAS.
BEFORE BUYING OR USING THIS PRODUCT LEA TODO EL MANUAL DE OPERACION ANTES DE
THIS APPLIANCE IS HEATED WHENEVER COMPRAR 0 USAR ESTE PRODUCTO
CONNECTED T0 A POWER SOURGE ESTE EQUIPO SE CALIENTA CUANDO SE CONECTA A
00831.0000F 3/98 ©1998 BUNN-0-MATIC CORPORATION UNA FUENTE DE AL||V|ENTAC|ON ELECTR|CA
00831.0000
REMOVE FUNNEL
03408.0004 03409.0004
ADVERTENCIA ADVERTENCIA
QUITE EL EMBUDO SOLAMENTE Liquido caliente
A WARNING B[O am\7:904;
20201.5600

ADVERTENCIA - AGUA CALIENTE
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AVISOS A LOS USUARIOS (cont.)

7 N
[ AWARNING |

To reduce the risk of electric shock,
do not remove or open cover.

No user-serviceable parts inside.
Authorized service personnel only.
Disconnect power before servicing.

S 2/

37881.0000

As directed in the International Plumbing Code of the
International Code Council and the Food Code
Manual of the Food and Drug Administration (FDA),
this equipment must be installed with adequate
backflow prevention to comply with federal, state
and local codes. For models installed outside the
U.S.A., you must comply with the applicable Plumb-
ing /Sanitation Code for your area.

00656.0001

MAIN ON/OFF
SWITCH

39803.0000
INTERRUPTOR DE ENCENDIDO

iADVERTENCIA!
Para reducir el riesgo de descargas
eléctricas, no retire o abra la tapa.
Adentro no hay partes que pueda
reparar el usuario.
Sélo personal de mantenimiento
autorizado.
Desconecte la unidad de la fuente
de alimentacion antes de repararla.

Segun se indica en el Godigo Internacional de Plomeria del Consejo
Internacional de Cadigos y el Manual de Codigos de Alimentos de
la Administracion de Alimentos y Medicamentos de EE.UU. (FDA),
este equipo debe instalarse con un preventor de contraflujo adec-
uado a fin de cumplir los cddigos federales, estatales y locales. Para
los modelos instalados fuera de EE.UU., debe cumplirse el codigo
sanitario y de plomeria aplicable de su area.

A CAUTION

Do not connect to a
circuit operating at

more than 150 volts
to ground.

27508.0000

PRECAUCION
No conecte a la tierra un circuito que opera a
mas de 150 voltios.

/N\WARNING

To reduce the risk of electric shock, Authorized service personnel only.

do not remove or open cover. Disconnect power before servicing.
No user-serviceable parts inside.

00824.0002

#37881.0002
iADVERTENCIA!

Para reducir el riesgo de descargas S6lo personal de mantenimiento

eléctricas, no retire o abra la tapa. autorizado.
Adentro no hay partes que pueda

| Desconecte la unidad de la fuente
reparar el usuario. de alimentacion antes de repararla. 00824.0001
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CONEXIONES ELECTRICAS

PRECAUCION - Una instalacién eléctrica indebida dafiara los componentes electronicos.
La garantia no cubre los dafios causados por las conexiones eléctricas incorrectas.

Modelos para 120 VCA

Nota: Este servicio eléctrico consiste
en 2 conductores de transporte de
corriente (L1 y Neutro) y otro con-
ductorpor separado paralaconexion
a tierra.

Modelos para 200, 208 y 230 VCA

Nota: Este servicio eléctrico consiste
en2conductores detransporte de cor-
riente (L1y L2) y otro conductor por
separado para la conexion a tierra.

VERD_EI_ VERDE &
Modelos para 120/208 y
120/240 VCA

Nota: Este servicio eléctrico consiste
en 3 conductores de transporte de
corriente (Neutro, L1y L2) y otro
conductor por separado para la

conexion a tierra.

CONEXIONES ELECTRICAS (Modelos sin cable de alimentacion)
ADVERTENCIA - Una instalacion eléctrica indebida dafara los componentes electronicos. La garantia no cubre

o ok W e

los dafios causados por las conexiones eléctricas incorrectas.

Un electricista debe proporcionar el servicio eléctrico segtin se especifica. o ]
Usando un voltimetro, compruebe el voltaje y el codigo de color de cada conductor del suministro eléc-
trico.

Retire el panel de acceso frontal que esta debajo de los cabezales rociadores para acceder al bloque de ter-
minales.

Pase el cordon por el protector contra tirones y conéctelo al bloque de terminales. _
Conecte la cafetera a la fuente de alimentacion y verifique el voltaje en el bloque de terminales antes de seguir
adelante. Cologue nuevamente el panel frontal. ]

Si hay que conectar tuberias mas adelante, asegtrese de que la cafetera esté desconectada de la fuente de
alimentacion. Si se han conectado las tuberias, |a cafetera esta lista para la Preparacion inicial.

CONEXIONES ELECTRICAS (Modelos con cable de alimentacidn)
ADVERTENCIA - Si el cable de alimentacion se dafia, para evitar peligros, debe reemplazarlo el personal del

N —

fabricante o su agente de servicio autorizado por un cable especial disponible del fabricante o su agente de
servicio autorizado. Una instalacion eléctrica incorrecta dafiara los componentes electronicos. La garantia
no cubre los dafios causados por las conexiones eléctricas incorrectas.

Un electricista debe proporcionar el servicio eléctrico.

Usando un voltimetro, compruebe el voltaje y el codigo de color de cada conductor del suministro eléc-
trico.

NOTA — La cafetera se entrega sin enchufe en el cable de alimentacion. El personal de servicio calificado
debe seleccionar el enchufe de conexion de tipo de puesta a tierra apropiado, listado por UL, especificado
en la parte trasera de la cafetera.

Retire eII panel de acceso frontal que esta debajo de los cabezales rociadores para acceder al bloque de
terminales.

Conecte la cafetera a la fuente de alimentacion y verifique el voltaje en el bloque de terminales antes de
seguir adelante.

Si hay que conectar tuberias mas adelante, asegurese de que la cafetera esté desconectada de la fuente de
alimentacion. Si se conectaron las tuberias, la cafetera esta lista para la Preparacion inicial.

ADVERTENCIA - Las conexiones eléctricas deben realizarse como se especifica arriba. El incumplimiento de

estas instrucciones puede causar lesiones personales y dafios a la propiedad o al equipo.
Pagina 5
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REQUERIMIENTOS DE LA CE

* Este artefacto debe instalarse en lugares donde pueda ser vigilado por personal capacitado.

* Para que funcione correctamente, este artefacto debe instalarse en un lugar donde la temperatura esté entre
0y 35°C.

* Para que el funcionamiento sea seguro, el artefacto no debe inclinarse mas de 10°.

* Un electricista debe proporcionar el servicio eléctrico segtin se especifica en todos los codigos eléctricos locales y
nacionales.

* Este artefacto no debe limpiarse con chorros de agua.

* Este artefacto no esta disefiado para usar por personas (incluidos los nifios) con capacidades fisicas, sen-
soriales 0 mentales reducidas, o inexpertas o con falta de conocimientos, a menos que hayan recibido de la
persona responsable por su seguridad instrucciones relativas al uso de este artefacto.

* Si el cable de alimentacion se dafa, para evitar peligros, debe reemplazarlo el personal del fabricante o su
agente de servicio autorizado por un cable especial disponible del fabricante o su agente de servicio autor-
izado.

ESPECIFICACIONES DE TUBERIAS

Esta cafetera debe conectarse a un sistema de agua fria con una presion de operacion entre 20 y 90 Ib/pulg?
(138 'y 620 kPa) de una tuberia de suministro de 1/2" 0 mayor. Se debe instalar una vélvula de corte en la tuberia
antes de la cafetera. Instale un regulador de presion en la tuberia cuando la presion sea mayor que 620 kPa (90
Ib/pulg?) para reducirla a 345 kPa (50 Ib/pulg?). La conexion de entrada de agua es una conexion abocinada o
una conexion rapida hembra de 3/8".
NOTA - Bunn-0-Matic recomienda un tubo de cobre de 3/8" para todos instalaciones de la tuberia de suministro
de agua de 1/2". La presencia de un tubo de cobre enrollado compacto facilitara el movimiento de la cafetera
para limpiar el mostrador. Bunn-0O-Matic no recomienda usar una valvula de asiento para instalar la cafetera.
El tamafio y la forma del agujero hecho en la tuberia de suministro por este tipo de dispositivo puede limitar el
paso de agua.

Segin se indica en el Cédigo Internacional de Plomeria del Consejo Internacional de Cédigos y el Manual de Co-
digos de Alimentos de la Administracion de Alimentos y Medicamentos de EE.UU. (FDA), este equipo debe insta-
larse con un preventor de contraflujo adecuado a fin de cumplir los cédigos federales, estatales y locales. Para
los modelos instalados fuera de EE.UU., debe cumplirse el cddigo sanitario y de plomeria aplicable de su area.

CONEXION DE TUBERIAS

1. Lave latuberia de aguay conéctela bien a la conexion abocinada o conector rapido ubicado en la parte inferior
de la cafetera.
2. Abra el agua de suministro.
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CONTROLES DE OPERACION

BUNN"® f
. =
. ‘ [~ = I
'R
a S— - ._ J
@ -
CONTROLES DE OPERACION h d C po437

(a) INTERRUPTOR DE ENCENDIDO
Este interruptor, ubicado debajo del percolador detras de la pata delantera, conecta y desconecta la aliment-
acion eléctrica de todos los componentes de la cafetera.

(b) BOTONES DE SELECCION DE TANDAS

Al pulsar el boton correspondiente a tanda Corta, Media, o Larga se escoge la cantidad de café que se desea
preparar. La pulsacion de un boton diferente después que se haya iniciado un ciclo de preparacion de café no
cambia la tanda de preparacion de café en marcha. La luz indica la tanda seleccionada a prepararse.

(c) BOTON DE ENCENDIDO/APAGADO

La pulsacion alternada del interruptor de ON/OFF enciende y apagado la cafetera. La pulsacion de este botdn
durante el ciclo de preparacion de café interrumpe dicho ciclo, deteniendo el flujo de agua. La pulsacion de este
boton durante la programacion de la cafetera provocara la salida de la preparacion y el retorno a la pantalla
principal.

(d) BOTON BREW
Pulsando y soltando momentaneamente este boton comienza un ciclo de preparacion de café.

(e) BOTON ®
Pulsando y soltando el boton ® se puede ingresar a los menus de programacion. Pulsando y soltando el boton
Se accede paso a paso por cada pantalla de funcion durante la programacion.

(f) PANTALLA DE FUNCIONES
Esta es la pantalla que muestra las diferentes funciones de la cafetera y permite ajustar la programacion.

(g) BOTONES DE PANTALLA DE FUNCIONES
Estos son los botones escondidos que se utilizan para programar la cafetera.

(h) BOBINA SENSORA DE EMBUDO
Este bobina sensora de embudo se utilizan para “recibir” informacion del asa del Smart Funnel® (nombre del
café, y volumen de la tanda), y también de las TARJETAS DE RECETAS.

(i) DESPLAZAMIENTO HACIA ATRAS
La esquina superior izquierda de la B en BUNN® puede utilizarse para desplazarse hacia atras por la lista de

funciones.
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1.

2.
3.

) PREPARACION INICIAL
PRECAUCION - La cafetera debe estar desconectada de la fuente de alimentacion durante la preparacion inicial,
excepto cuando se especifique en las instrucciones.

Introduzca un embudo vacio en los rieles del embudo de
las estaciones de percolacion de café.

Ponga una jarra vacia debajo del embudo.

Conecte la cafetera a la fuente de alimentacion. El inter-
ruptor de encendido Main ON/OFF (ubicado en la cubierta
inferior detras de la pata delantera en algunas cafeteras)
debe estar en la posicion ON. El agua pasara al tanque
hasta que se llene. La pantalla muestra PLEASE WAIT...
TANK FILLING (ESPERAR... LLENANDO TANQUE) hasta
que el tanque se llene con agua.

Espere aproximadamente veinte minutos para que se
caliente el agua del tanque a la temperatura apropiada. La
pantallamuestraREADY TO BREW...WATERTEMP (LISTO
A PERCOLAR...TEMP AGUA): XXX° cuando el tanque se
encuentre a temperatura de operacion.

NOTA: Latemperaturadelagua de percolacion esta ajustada
enlafabricaa?200°F (93.3°C). Refiérase a SELECCION DE
TEMPERATURA a continuacion si se necesita incrementar
0 bajar la temperatura del agua. Cuando se cambia la
temperatura del agua de percolacion, la temperatura de
listo debe incrementarse o bajarse como corresponde.
Coloque un contenedor debajo de la boquillay abralallave
del grifo. Suéltela cuando escuche el tanque rellenandose.
Los volimenes de agua se han ajustado en la fabrica.

La temperatura del agua de percolacion esta predeterminada
en fabricaa 200°F (93,3° C). En areas de mayor altitud sera
necesario disminuir esta temperatura para evitar que hierva.
Para ajustar la temperatura del agua de percolacion debe usar
como guia este cuadro.
Altitud bPLI’Ir.‘t.(f dz , Temperatura del agua
ebu a';'lj’an € recomendada
(Pies) °F °C °F °C
-1000 213.8 101.0 200 93.3
-500 212.9 100.5 200 93.3
0 212.0 100.0 200 93.3
500 21141 99.5 200 93.3
1000 210.2 99.0 200 93.3
1500 209.3 98.5 200 93.3
2000 208.4 98.0 200 93.3
2500 207.4 97.4 200 93.3
3000 206.5 96.9 199 92.8
3500 205.6 96.4 198 92.2
4000 204.7 95.9 197 91.7
4500 203.8 95.4 196 9141
5000 202.9 94.9 195 90.6
5500 201.9 94.4 195 90.6
6000 201.0 93.9 194 90.0
6500 200.1 93.4 193 89.4
7000 199.2 92.9 192 88.9
7500 198.3 924 191 88.3
8000 197.4 91.9 190 87.8
8500 196.5 914 189 87.2
9000 195.5 90.8 188 86.7
9500 194.6 90.3 187 86.1
10000 193.7 89.8 186 85.6

Refiérase a la seccion de Ajuste de Volimenes de Agua del Manual de Programacion en el sitio de Bunn-0-

Matic en www.bunn.com si se necesita incrementar o bajar el volumen.

La cafetera esta lista ahora para ser utilizada con las instrucciones de preparacion de café siguientes.

SELECCION DE LA TEMPERATURA

SET TEMP (AJUSTE DE TEMP) — Rango: 185°F (85°C) to 200°F(93°C)
Esta funcion permite al operador ajustar latemperatura del agua de preparacion de café en el tanque. También
ajusta la temperatura de distribucion de la llave del agua caliente.

SET TEMP: XXX°

() DONE

(+)

ﬁzgzj\tﬂ/ Bigzg\er Ca'ﬂ_fi:\al ""]

Procedimiento para ajuste de preparacion de café:
Pulse y mantenga pulsado el boton de ® hasta que se visualice en la pantalla UNITS (UNIDADES). Suelte el

1.

boton. Pulse y suelte el boton ® hasta que la pantalla visualice SET TEMP (AJUSTE DE TEMP).

2. Paraajustar la temperatura de preparacion de café, pulse (-) para descender o (+) para aumentar la tempera-

tura de preparacion.

Pagina 8

34025.8004 031512



SELECCION DE LA TEMPERATURA (cont.)

3. Al finalizar, pulse y suelte DONE (DISPUESTO) para salvar el nuevo ajuste, salga de la funcion AJUSTE DE
TEMP (SET TEMP) hacia la nueva pantalla de funcion, SET READY (AJUSTE DE LISTO). Otra alternativa es
pulsar el boton ubicado en el panel de interruptores delantero para salir de SET READY (AJUSTE DE
LISTO) y regresar a la PANTALLA PRINCIPAL.

SET READY (AJSUTE DE LISTO) — Rango: 185°F (85°C) to 203°F(95°C)
Esta funcion permite al operador fijar latemperatura minima permitida para comenzar un ciclo de preparacion.
El rango puede ser desde 185°F (85°C) hasta 2°F inclusive del AJUSTE DE TEMPERATURA (SET TEMP). EI
agua debe estar a la temperatura de AJUSTE DE LISTO (SET READY) o mas alta para que la pantalla indique
LISTA PARA PREPARACION (READY TO BREW). Si el blogueo de preparacion de café esta activado, el pro-
ceso de preparacion no comenzara bajo esta temperatura de LISTO (READY).

NOTA: El limite superior es el ajuste del control de temperatura del agua menos 2°F (-17°C ).

SET READY: XXX°
(-) DONE (+)

P

Bl('gl}ﬂ/ Bz/gzg\ér Ca’zz_ﬂ;})/ "‘"’]

Procedimiento para ajuste de temperatura de listo:

1. Pulse y mantenga pulsado el botdn de ® hasta que se visualice en la pantalla UNITS (UNIDADES). Suelte el
boton ® . Pulse y suelte el boton de ® hasta que se visualice en la pantalla SET READY (AJUSTE DE LISTO).
2. Para ajustar la temperatura de listo, pulse (-) para descender o (+) para aumentar la temperatura de listo.
3. Al finalizar, pulse y suelte DONE (DISPUESTO) para salvar el nuevo ajuste, salga de la funcion AJUSTE DE
LISTO (SET READY) y avance hacia la nueva pantalla de funcion, REFILL (RELLENO). Otra alternativa es pulsar

el boton ubicado en el panel de interruptores delantero para salir de SET READY (AJUSTE DE LISTO) y
regresar a la PANTALLA PRINCIPAL.
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3.

4.

PERCOLACION DE CAFE
Introduzca un filtro BUNN en el Smart Funnel.
Si no se usa un molino para obtener el café molido, vierta la cantidad apropiada de café molido fresco en el embudo
y nivélelo sacudiéndolo suavemente. Deslice el embudo en los rieles del mismo y seleccione el tamafio de porcidn.
Avance al paso 5.
Si se usa un molino G9-2T DBC o MHG con un embudo Smart Funnel compatible, seleccione el tamafo de porcion
deseado en el molino. Muela la cantidad deseada de café fresco en el embudo y nivele el café molido sacudiéndolo
suavemente. No es necesario seleccionar el volumen de porcion en la cafetera.
Deslice el embudo en los rieles del mismo. El percolador leera el volumen molido mediante el circuito integrado del
asa del embudo y automaticamente seleccionara el volumen correcto a preparar.
Ponga una jarra vacia debajo del embudo.
El interruptor ENABLE BREW (Activar percolacion) debe estar en posicion ON. Pulse momentaneamente y suelte el
interruptor “BREW” (Percolar). Si el percolador tiene la opcion de trabado de embudo y si se encuentra activada,
el embudo se trabara en posicion una vez que el ciclo de percolacion de café haya comenzado. Puede haber ciertas
situaciones en las que el ciclo de percolacion no comienza cuando se pulsa el interruptor de percolar.
a) ENABLE BREW debe estar en ON.
b) BREW TEMPERATURE TOO LOW (Temperatura de percolacion de café demasiado baja) — espere hasta que
caliente o cancele la opcion BREW LOCKOUT (Bloqueo de percolacion de café).
c) FUNNEL NOT IN PLACE (Embudo fuera de posicion) (o estd en uso un embudo de percolacion de café estandar)
—cancele la opcion FUNNEL DETECT (Deteccion de embudo).
d) CHECK FUNNEL (Inspeccionar el embudo) — quite el embudo, vacie el café molido percolado anteriormente y
muela una nueva porcion en el embudo.
e) SERVER NOT IN PLACE (Jarra fuera de posicion) — coloque la jarra Soft Heat o cancele SERVER DETECT (Detec-
cion de jarra).
Si no aparece en pantalla ninguno de los mensajes encima mencionados, se leera NOW BREWING (Percolando café)
y el tiempo restante del ciclo de percolacion de café.
Enseguida de la percolacion de café habra una cuenta regresiva de tiempo de goteo DRIPPING que muestra el tiempo
restante para que se libere la traba del embudo. Deseche el café molido y el filtro s6lo después que se detiene el goteo
visible.

LIMPIEZA
Se recomienda usar un pano humedecido enjuagado en un detergente liquido suave no abrasivo para limpiar todas
las superficies de los equipos Bunn-0-Matic.
Inspeccione y limpie el cabezal rociador. Use el extremo puntiagudo de la herramienta de limpieza (N° 38227.0000)
para remover los depositos minerales de los orificios del cabezal.
Inserte el extremo largo de la herramienta en la conexion del cabezal rociador y hagala girar varias veces para remover
los depdsitos minerales de la conexion.
Inserte el extremo corto de la herramienta en la conexion de la derivacion y hagala girar varias veces para remover [0s
depositos minerales de la conexidn.

NOTA: En areas de aguas duras, tal vez haya que hacer esto a diario. Evita problemas de calcificacion en el percolador y
lleva menos de un minuto.
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BUNN-0-MATIC COMMERCIAL PRODUCT WARRANTY
Bunn-0-Matic Corp. (“BUNN”) warrants equipment manufactured by it as follows:

1) Airpots, thermal carafes, decanters, GPR servers, iced tea/coffee dispensers, MCP/MCA pod brewers thermal servers
and Thermofresh servers (mechanical and digital)- 1 year parts and 1 year labor.
2) All other equipment - 2 years parts and 1 year labor plus added warranties as specified below:
a) Electronic circuit and/or control boards - parts and labor for 3 years.
b) Compressors on refrigeration equipment - 5 years parts and 1 year labor.
¢) Grinding burrs on coffee grinding equipment to grind coffee to meet original factory screen sieve analysis - parts
and labor for 4 years or 40,000 pounds of coffee, whichever comes first.

These warranty periods run from the date of installation BUNN warrants that the equipment manufactured by it will be
commercially free of defects in material and workmanship existing at the time of manufacture and appearing within the
applicable warranty period. This warranty does not apply to any equipment, component or part that was not manufactured
by BUNN or that, in BUNN’s judgment, has been affected by misuse, neglect, alteration, improper installation or operation,
improper maintenance or repair, non periodic cleaning and descaling, equipment failures related to poor water quality,
damage or casualty. In addition, the warranty does not apply to replacement of items subject to normal use including but
not limited to user replaceable parts such as seals and gaskets. This warranty is conditioned on the Buyer 1) giving BUNN
prompt notice of any claim to be made under this warranty by telephone at (217) 529-6601 or by writing to Post Office
Box 3227, Springfield, lllinois 62708-3227; 2) if requested by BUNN, shipping the defective equipment prepaid to an
authorized BUNN service location; and 3) receiving prior authorization from BUNN that the defective equipment is under
warranty.

THE FOREGOING WARRANTY IS EXCLUSIVE AND IS IN LIEU OF ANY OTHER WARRANTY, WRITTEN OR ORAL, EX-
PRESS OR IMPLIED, INCLUDING, BUT NOT LIMITED TO, ANY IMPLIED WARRANTY OF EITHER MERCHANTABILITY
OR FITNESS FOR A PARTICULAR PURPOSE. The agents, dealers or employees of BUNN are not authorized to make
modifications to this warranty or to make additional warranties that are binding on BUNN. Accordingly, statements by such
individuals, whether oral or written, do not constitute warranties and should not be relied upon.

If BUNN determines in its sole discretion that the equipment does not conform to the warranty, BUNN, at its exclusive op-
tion while the equipment is under warranty, shall either 1) provide at no charge replacement parts and/or labor (during the
applicable parts and labor warranty periods specified above) to repair the defective components, provided that this repair
is done by a BUNN Authorized Service Representative; or 2) shall replace the equipment or refund the purchase price for
the equipment.

THE BUYER’S REMEDY AGAINST BUNN FOR THE BREACH OF ANY OBLIGATION ARISING OUT OF THE SALE OF THIS
EQUIPMENT, WHETHER DERIVED FROM WARRANTY OR OTHERWISE, SHALL BE LIMITED, AT BUNN’S SOLE OPTION
AS SPECIFIED HEREIN, TO REPAIR, REPLACEMENT OR REFUND.

In no event shall BUNN be liable for any other damage or loss, including, but not limited to, lost profits, lost sales, loss of
use of equipment, claims of Buyer’s customers, cost of capital, cost of down time, cost of substitute equipment, facilities
or services, or any other special, incidental or consequential damages.

392, A Partner You Can Count On, AutoPOD, AXIOM, BrewLOGIC, BrewMETER, Brew Better Not Bitter, BrewWISE, Brew-
WIZARD, BUNN Espress, BUNN Family Gourmet, BUNN Gourmet, BUNN Pour-O-Matic, BUNN, BUNN with the stylized
red line, BUNNIink, Bunn-OMatic, Bunn-O-Matic, BUNNserve, BUNNSERVE with the stylized wrench design, Cool Froth,
DBC, Dr. Brew stylized Dr. design, Dual, Easy Pour, EasyClear, EasyGard, FlavorGard, Gourmet Ice, Gourmet Juice, High
Intensity, iMIX, Infusion Series, Intellisteam, My Café, Phase Brew, PowerLogic, Quality Beverage Equipment Worldwide,
Respect Earth, Respect Earth with the stylized leaf and coffee cherry design, Safety-Fresh, savemycoffee.com, Scale-Pro,
Silver Series, Single, Smart Funnel, Smart Hopper, SmartWAVE, Soft Heat, SplashGard, The Mark of Quality in Beverage
Equipment Worldwide, ThermoFresh, Titan, trifecta, Velocity Brew, Air Brew, Air Infusion, Beverage Bar Creator, Bever-
age Profit Calculator, Brew better, not bitter., BUNNSource, Coffee At Its Best, Cyclonic Heating System, Daypart, Digital
Brewer Control, Element, Nothing Brews Like a BUNN, Pouring Profits, Signature Series, Tea At Its Best, The Horizontal
Red Line, Ultra are either trademarks or registered trademarks of Bunn-O-Matic Corporation. The commercial trifecta®
brewer housing configuration is a trademark of Bunn-0-Matic Corporation.
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DBC

BASE - TRUNK - HOOD - COVERS & PANELS

BUNN®
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BASE - TRUNK - HOOD - COVERS & PANELS

ITEM PART NO. QTy. DESCRIPTION

1 25766.0000 1 Cover w/Decals, Top SST (Includes items 2 & 3)
25766.0001 1 Cover w/Decals, Top BLK (Includes items 2 & 3)
02336.0000 1 Screw, Truss Head #4 - 40 x .375"

2 25151.0000 1 Shield, Insulator

3 37881.0000 2 Decal, Warning "No Serviceable Parts'

4 00916.0000 1 Clip, J-Type #4 - 40

5 36404.1003 1 Hood w/Decals SST (Includes item 6)

36404.1004 1 Hood w/Decals BLK (Includes item 6)
02308.0000 7 Screw, Pan Head #8 - 32 x .375"

6 29973.0000 1 Membrane Switch

7 29891.1000 1 Trunk w/Decals SST (Includes items 8,9 & 24)
29891.1003 1 Trunk w/Decals BLK (Includes items 8,9 & 24)

8 00656.0001 1 Decal, Comply to Plumbing Code

9 00986.0000 1 Decal, Warning - Electrical

10 27744.1007 1 Panel w/Decals, SST 120 models (Includes items 3, 11 & 12)
27744.1001 1 Panel w/Decals, SST 120/240V models (Includes items 3, 11 & 12)
27744.1006 1 Panel w/Decals, BLK 120/240V models (Includes items 3, 11 & 12)
27744.1002 1 Panel w/Decals, 200V & 230V models (Includes items (3 & 12)
01382.0003 8 Screw, Truss Head Locking #6 - 32 x .375"

11 32043.0000 1 Schematic, Electrical 120/240V models
32043.0004 1 Schematic, Electrical 120V models
32043.0006 1 Schematic, Electrical 240V (Brewers with Product # 33600.0019 only)
32043.0007 1 Schematic, Electrical 230V

12 00658.0000 1 Decal, Caution - Decanter/Funnel

13 36407.0000 1 Cover, Server Platform
01382.0003 4 Screw, Truss Head Locking #6 - 32 x .375'

14 36406.1000 1 Base Housing w/Decals, SST 120V, 120/240V & 200V models (Includes item 15)
36406.1001 1 Base Housing w/Decals, 230V models (Includes item 15)
36406.0002 1 Base Housing, BLK 120/240V models
02308.0000 7 Screw, Pan Head #8 - 32 x .375"

15 20201.5600 1 Decal, Warning - Hot Water (Early models)

16 27763.0000 1 Cover, Bottom SST 120V & 120/240V models
27763.0001 1 Cover, Bottom BLK 120/240V models
27763.0004 1 Cover, Bottom 200V models
27763.0006 1 Cover, Bottom SST 120V & 120/240V models with Main Power Switch
27763.0008 1 Cover, Bottom BLK 120/240V models with Main Power Switch
27763.0010 1 Cover, Bottom 230V models
02308.0000 12 Screw, Pan Head #8 - 32 x .375'

17 26528.0000 4 Leg, 4.0" Plastic

See item 28

18 03996.0000 4 Pad, Anti Skid

19 12249.0001 2 Guide Rail
00970.0000 4 Nut, Keps #8 - 32

(Continued)

34024.3 061112

5
* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.



BUNN® BASE - TRUNK - HOOD - COVERS & PANELS SINGLE SH

(Continued)
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ITEM
20

21

22

23
24
25

26
27
28

7
* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replace

PART NO.

26207.0000
02308.0000

34020.0000
02308.0000

32649.0000
00970.0000

00619.0000
00985.0000

21537.0001
01347.0000

36398.0000
39803.0000
13255.0003

BASE - TRUNK - HOOD - COVERS & PANELS

QTy.

— N — o1 —

AN =

—_

DESCRIPTION

Plate, Tank Mounting
Screw, Pan Head #8 - 32 x .375"

Plate, Decal Mounting (Models without Main Power Switch)
Screw, Pan Head #8 - 32 x .375"

Plate, Cover '
Nut, Keps #8-32} Models without Funnel Lock

Plug
Decal, Individual Circuit Info

Plate, Server Stop
Screw, #6-32 x .38"

Hole Plug, DB-9 (Early models)
Decal, Main Switch (Models with Main Switch only)
Leg Kit (Includes 4 each of items 17 & 18) (Not illustrated)

34024.3 011011

ment.



BUNN®

TANK HEATER & OVERFLOW PROTECTION DEVICES

SINGLE SH
DBC

Brewers W/Copper ____|
Overflow Cup

P2483.60
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ITEM

~N o o B~ WD

10
1

12
13
14
15

16
17
18
19
20
21
22
23
24

25
26
27

28

9
* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replace

PART NO.

23717.0003
00908.0000

02536.0000
20936.1000
01501.0000
20203.0100
00908.0000

12524.1000
20922.1000
12322.1000
12305.1000
12451.1000
00908.0000

12398.0002
26622.0001
27473.0000

03803.0000
03803.0002
00946.0000

03633.0000
03807.0000

22728.0000
41259.1003
00971.0000

12422.0000
03236.0007*
04797.0000
00946.0000
41280.0001
41266.0000
02434.0013*
20541.0001

12565.0011
12565.0013
02328.0003
01520.0000

M2522.1000
21801.0002

03236.1001
03236.1003
03236.1002

02434.1000

TANK HEATER & OVERFLOW PROTECTION DEVICES

QTy.

1
2
4

—_

w N

N N — —

DESCRIPTION

Thermostat, Limit
Nut, Hex #8 - 32

Grommet, Probe (1 less used on brewers with Copper Overflow Cup)
Probe Kit (Includes items 4, 5 & 6)

Washer .164"1.D. x .375" 0.D.

Lockwasher, Internal Tooth #8

Nut, Hex #8 - 32

Tank Heater 1800W @ 120V (Includes item 8)

Tank Heater 3000W @ 240V (Includes item 8)

Tank Heater 4000W @ 240V (Includes item 8)

Tank Heater 4000W @ 208V (Includes item 8)

Tank Heater 5000W @ 240V (Includes item 8)
Nut, Hex #8 - 32

Gasket, Tank Heater
Tube Assy, Vent
Bracket, Vent Tube

Switch Assy, Liquid Level, 120V,120/240V & 200V (Includes items 12, 13 & 14)

Switch Assy, Liquid Level, 230V (Includes items 12, 13 & 14)
Nut, Hex .125" FPT

Gasket, Float Switch (Only 1 used in this application)
Washer, Adjusting (DO NOT USE IN THIS APPLICATION)
Clip, Spring

Overflow Cup Assy Copper (Second type) (Also replaces aluminum cup)
Kit, Overflow Cup (Aluminum) (Includes items 2,18, 20 & 21)
Nut, Keps #10-32

Clamp, Hose .47"/.54" 1.D.

Tube, Silicone .312" 1.D. x 29" (Order item 27)
Washer, Celcon .520” 1.D. x 1.0” 0.D.

Nut, Hex .125” FPT

Elbow,.375” Multi Barb

Film, Insulating

U-Channel 1.0” (Order item 28)

Heat Sink, Aluminum

Triac Assy, 40 Amp (120V, 120/240V, 200V & 230V models)
Triac Assy, 40 Amp (Early 230V Brewers with Thermal Fuzes)
Screw, Pan Head #6-32 x .312"
Lockwasher #6

Heat Sink Compound (Not lllustrated)
Tube .375” 0.D. x1.50” LG

Tube, Silicone .312" I.D. x 36.0"
Tube, Silicone .312" I.D. x 60.0"
Tube, Silicone .312" .D. x 120" Not illustrated

U-Channel 18.0" (Use as required)

34024.3 072512

ment.
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Early Models ————
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ITEM

© o ~N o

11
12
13
14
15
16

TANK AND MOUNTING BRACKETS

PART NO. Qry. DESCRIPTION

28909.0000 1 Bracket, Tank Support (Top)

02308.0000 1 Screw, Pan Head #8 - 32 x .375"
00908.0000 2 Nut, Hex #3 - 32

22976.0001 1 Lid, Tank (Early models)

22976.0004 1 Lid, Tank (Late models)

00908.0000 10 Nut, Hex #3 - 32

22978.0000 1 Gasket, Tank

23324.1000 1 Tank Assy (Includes item 6) (Early models)
22960.1008 1 Tank Assy (Late models)

23193.0000 1 Bracket, Tank Mounting (Bottom) (Early models)
37541.0000 1 Bracket, Tank Mounting (Bottom) (Late models)
00971.0000 2 Nut, Keps #10 - 32

02308.0000 4 Screw, Pan Head #8 - 32 x .375"
32591.0011* 1 Tube, Silicone .50" 1.D. x 36" LG (Order item 16)
11630.0001 1 Clamp, Tubing Shut Off .75" 0.D.

29421.0000 1 Clamp, Hose-Worm Drive .625"/.75"
35086.0000 1 Plug, .50" 1.D. Hose

32242.0000 1 Nipple, Brass 2.0"

35439.1000 1 Valve, Ball Shut-off

32242.0002 1 Nipple, Brass 5.0"

32241.0000 1 Cap

12422.0009 1 Clamp, Hose .71"/.80" I.D.

-------- 1 Bracket, Vent Tube (See TANK HEATER & OVERFLOW PROTECTION)
32591.1002 - Tube, Silicone .50" 1.D. x 36" LG

1

34024.3 011011

* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.



BUNN®

STRAINER/FLOW CONTROL - SOLENOID AND LINES

SINGLE SH
DBC
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ITEM
1

10

1
12

13

14
15
16
17
18
19

PART NO.

05515.0000
02536.0000

22992.0001
20937.0000
00908.0000

01592.0001
21812.0007

23015.0001
02308.0000

01085.0000
01085.1006
01085.0002
21180.0001
01975.0000
01085.1007
01327.0000
01502.0000
28005.0000
01315.0000
01519.0000

01101.0000
28480.0000
21181.0000
28020.0000
01100.0000

01111.0000
01111.0002
28021.0000

01079.0000
28479.0000

01116.0000
28481.0000

00400.0001

25160.0001
38342.0001
38342.0002
38342.0003

22300.0500
23820.0000

01154.0000
01155.0000
20526.1500
23721.0000
22249.0000

STRAINER/FLOW CONTROL - SOLENOID AND LINES

QTy.

NN —-MNOMN - — N — —

—_ L

DESCRIPTION
Gasket, Fill Tube (Early models)
Grommet, Fill Tube (Late models)

Tube, Tank Fill (Early models)
Tube, Tank Fill (Late models)
Nut, Hex #8 - 32

Bushing, Snap 1.88" Dia. Hole
Tube Assy, Solenoid to Tank (Includes Nuts)

Bracket, Upper Component (Early models. Order late model bracket)

Bracket, Upper Component (Late models)
Screw, Pan Head #8 - 32 x .375"

Solenoid Valve Assy, 120V - 1.48" Dia Coil (Without Inlet Screen)
Solenoid Valve Assy, 120V - 1.48" Dia Coil (With Inlet Screen)

Solenoid Valve Assy, 120V - 1.0" Dia Coil
Solenoid Valve Assy 200V - 1.50" Dia Coil

Solenoid Valve Assy 230V - 1.50" Dia Coil (Late models) Without Inlet Screen)
Solenoid Valve Assy, 240V - 1.48" Dia Coil (With Inlet Screen)

Screw, Pan Head #10 - 32 x .375"
Lockwasher, Split #10
Solenoid Valve Assy 230V (Includes items 7 & 8)
Screw, Truss Head #8 - 32 x .38" E
Lockwasher, Split #8

Solenoid Valve Coil, 120V - 1.50" Dia
Solenoid Valve Coil, 120V - 1.0" Dia
Solenoid Valve Coil, 200V

Solenoid Valve Coil, 230V (Early models)
Solenoid Valve Coil, 230V (Late models)

arly models

Solenoid Valve Repair Kit - 1.50" Dia Coil (Includes Plunger, Seal and Spring)
Solenoid Valve Repair Kit - 1.0" Dia Coil (Includes Plunger, Spring and O-ring)

Solenoid Valve Repair Kit, 230V (Early models)

Solenoid Valve Base - 1.50" Dia Coil (Without Screen)
Solenoid Valve Base Kit - 1.0" Dia Coil (Includes O-ring)

Guide - 1.50" Dia Coil
Guide Kit - 1.0" Dia Coil

Elbow, Male .250" Flare x .125" MPT

Tube Assy, Strainer/Flow Cont. to Solenoid (Early model Tanks)

Tube Assy, Strainer/Flow Cont. to Solenoid (Late model Ta

nks W/Strainer/Flow Cont.)

Tube Assy, Bulkhead to Solenoid (Late model Tanks W/O Strainer/Flow Control)

Tube Assy, Bulkhead to Solenoid (Brewers with Product #

Strainer/Flow Gontrol Assy (Includes items 14 thru 19)
Strainer Assy (Includes items 17 thru 19) (Brewers with
Product # 33600.0006 & 33600.0021)

Flow Control Outlet

Flow Control Gasket

Flow Washer & Gasket .500 GPM (Includes item 15)
Body (Not available order item 13)

Screen

End Cap

(continued)
13

33600.0006 & 33600.0021)

— Models W/Strainer Assy
or Strainer/Flow Control
Assy only

34024.3 052711

* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.



BUNN®

STRAINER/FLOW CONTROL - SOLENOID AND LINES
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DBC
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ITEM
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29

PART NO.
24614.0001
00463.0000
01532.0000
00459.0000
00310.0002
00436.0001
00935.0000
24684.0000
27596.1750
00423.0000

STRAINER/FLOW CONTROL - SOLENOID AND LINES

QTy.

1
1

DESCRIPTION

Union .25" FFL x .25" FFL (Models W/Strainer/Flow Control only)
Nut, Hex .438" - 20

Lockwasher, Internal Tooth .438" I.D.

Bulkhead Fitting .250" Flare

Tube Assy, Bulkhead to Supply

Union .250" Male Flare

Cap (For shipping purposes only)

Gasket, Copper

Strainer/Flow Control Assy (Includes Item 29)

Connector, .25 FLR x .25 MPT } Optiona

15

34024.3 062111

* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.
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ITEM

~N oo o b

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24

SOLENOID AND LINES (MODELS W/BACKFLOW PREVENTION)

PART NO.
02536.0000

20937.0000

20977.1003
20977.10001

01171.0001
24684.0000
24613.0001

01085.1007
01327.0000
01502.0000

01116.0000
01111.0000
01079.0000
01100.0000
00402.0001
00483.0000
23820.0000
23819.0000*
23721.0000
22249.0000
24614.0001
00463.0000
01532.0000
00459.0000
00310.0002
00436.0001
00935.0000

QTy.

1
1

DESCRIPTION
Grommet, Fill Tube

Tube, Tank Fill

Tube Assy, Solenoid to Tank (297)
Tube Assy, Solenoid to Tank (27”) (Brewers with optional Water Strainer Assembly)

Check Valve
Gasket, Copper
Adapter, .25 NPT Female x .125” MPT

Solenoid Valve Assy, 240V (With Inlet Screen)
Screw, Pan Head #10 - 32 x .375"
Lockwasher, Split #10

Sleeve Assy, Solenoid Valve

Solenoid Valve Repair Kit (Includes Plunger, Spring and Seal)
Solenoid Valve Base (Without Screen)

Solenoid Valve Coil, 240V

Connector .250” Flare x .125” MPT

Connector, Swivel Nut .25” FFL x .25” FFL

Strainer Assy, Water (Includes items 15, 16 and 177
Body (Not available order item 14)

Screen — Brewers with optional Water
End Cap Strainer Assembly

Union .25” FFL x .25” FFL

Nut, Hex .438" - 20

Lockwasher, Internal Tooth .438" I.D.
Bulkhead Fitting .250" Flare

Tube Assy, Bulkhead to Supply
Union, .250" Male Flare
Cap (For shipping purposes only)

17 34024.3 100112

* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.
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P2485.70
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WATER BY-PASS

ITEM PART NO. Qry. DESCRIPTION
1 20976.0045* 1 Tube, Silicone .375" 1.D. x 6.50" (Order item 8) (Early model Tank)
32591.0019* 1 Tube, Silicone .50" I.D. x 4.25" (Order item 9) (Late model Tank)
2 12422.0001 1 Clamp, Hose .59'/.66" .D. (Early model Tank)
12422.0009 1 Clamp, Hose .71'/.80" I.D. (Late model Tank)
3 12422.0005 2 Clamp, Hose .62"/.71" 1.D.
4 27370.0003 1 Valve Assy, By-Pass 120V
27370.0004 1 Valve Assy, By-Pass 200V
27370.0005 1 Valve Assy, By-Pass 230V
00970.0000 2 Nut, Keps #8 - 32
5 20976.0006* 1 Tube, Silicone .375" 1.D. x 4.50" (Order item 8) (Early model Tank)
20976.0051* 1 Tube, Silicone .375" 1.D. x 6.00" (Order item 8) (Late model Tank)
6 12422.0001 1 Clamp, Hose .59'/.66" I.D.
7 32648.0000 1 Elbow Assy
8 20976.1000 - Tube, Silicone .375" 1.D. x 12.0"
20976.1001 - Tube, Silicone .375" 1.D. x 36.0"
20976.1002 - Tube, Silicone .375" 1.D. x 120.0" Not illustrated
9 32591.1000 - Tube, Silicone .50" 1.D. x 36.0"

19 34024.3 011011
* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.
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17

17 Hole Sprayhead

34024.3 011011
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ITEM

© o ~N oo O b

1

12

13
14

15
16
17
18
19

20

PART NO.

26846.0000
26846.0001
26846.0002

23254.0000

22305.0000
22305.0003
22305.0002

23256.0000

26924.0000

20976.0006*
35052.0000*

12422.0001
12422.0008

21136.0001
34956.0001

01075.0000

01082.0000
01082.0002
35308.1000

34868.0000
35070.0001
34867.0004
11517.0008

20976.1000
20976.1001
20976.1002

35052.1000

SPRAYHEAD VALVE AND SPRAYHEAD

QTy.

—_ -

SN

—_ -

—_

NN

—_

N N N N — =

DESCRIPTION

Valve Assy, Sprayhead, 120V (Includes items 2 thru 8)
Valve Assy, Sprayhead, 200V (Includes items 2 thru 8)
Valve Assy, Sprayhead, 230V (Includes items 2 thru 8)

Screw #8 - 32

Coil Assy, Valve, 120V
Coil Assy, Valve 200V
Coil Assy, Valve 230V

Spacer Plate

Spring (Not available order item 18)

Plunger (Not available order item 18)

Diaphragm

Body (Not available order item 1)

Tee, Run .25" MPTF x .38" x .38" Barb (Early model Tank only)

Tube, Silicone .38" 1.D. x 4.50" (Order item 19) (Early model Tank)
Tube, Silicone .75" 1.D. x 6.25" (Order item 20) (Late model Tank)

Clamp, Hose .59'/.66" I. D. (Early model Tank)
Clamp, Hose .93'/1.1" I. D. (Late model Tank)

Fitting, Barb .375" x .25" MPT (Early model Tank)
Fitting, .25" MPT .281" I.D. (Late model Tank)

Nut, Hex .438" - 20

Sprayhead 6 Hole (6-078) (Optional)
Sprayhead 6 Hole (6-098)
Sprayhead Assy, 17 Hole (Includes one each of items 15 - 17)

Seal, Sprayhead
Sprayhead Back
Sprayhead

Solenoid Valve Repair Kit (Includes one each of items 5, 6 & 7)

Tube, Silicone .375" .D. x 12.0"

Tube, Silicone .375"1.D. x 36.0" — Not illustrated

Tube, Silicone .375" .D. x 120.0"
Tube, Silicone .75" X 12.0"

21

34024.3 011011

* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.
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ITEM

© o ~N oo o B~ W N

—_ -
NN =+ O

13
14
15

16
17
18

19

PART NO.
29075.0000
02861.0003
02854.0000
02595.0000
02766.0000
02856.0005*
02858.0000
13054.0000
02594.0000
29264.0000
12422.0001

20976.0003*
20976.0065*

21136.0001
20202.1601

20976.0079*
20976.0066*

01544.0000
41184.0000

20976.1000
20976.1001
20976.1002

M2517.0000

QTy.

FAUCET
DESCRIPTION

Faucet Assy (Includes items 2 thru 8)
Handle, Red “Warning Hot Water”
Bonnet

Spring

Cup

Body (Order item 1)

Pin, Spring

Stem

Faucet Stem w/Pin (Includes items 7 and 8)
Nut

Clamp, Hose-Snap Type .59-.66'ID

Tube .38" ID x 10.5" (Order item 18) (Early model Tank)
Tube .38" ID x 12.0" (Order item 18) (Late model Tank)

Fitting .38"barb x .25" MPT (Early model Tank only)
Elbow, 90° .375" Barb x .25" MPT (Early model Tank only)

Tube, Silicone .38" I.D. x 38.0" (Order item 18) (Early model Tank)
Tube, Silicone .38" I.D. x 48.0" (Order item 18) (Late model Tank)

Washer, .50" 1.D. x .75" 0.D. x .025"
Washer, .57"1.D. x.72" 0.D. x .048" (Late models)

Tube, Silicone .38" 1.D. x 12.0"
Tube, Silicone .38" 1.D. x 36.0"

Tube, Silicone .38" 1.D. x 120.0" Not Illustrated

Sealant, Pipe 6 ml
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* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.
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ITEM

© o0 N O

1
12

13

14
15

16

17

18

PART NO.

29969.1000
29969.1003
29969.1025
38358.1006
38358.1000
29969.1004
00973.0000

35493.1002
01533.0006

29970.0000
40726.0000
00973.0000

29499.1000
29499.1001

29494.0000
28897.0000
29504.0001
26247.0001

29504.0000
00991.0000

29493.0000

29503.0000
29503.0001
01519.0000
33613.0000

29492.0000
00970.0000

29495.0000

32572.1001
20621.0000

32573.0000
01382.0007

01309.0000
01375.0000
01512.0000

23004.0000
39248.0001
02308.0000

QTy.

N — — N —_ N — — — .

—_

ELECTRICAL CONTROLS
DESCRIPTION

Circuit Board, Main control, 120/240V
Circuit Board, Main control, 200V
Circuit Board, Main control, 200V (Brewers with Product # 33600.0019 only)
Circuit Board, Main control, 240V RoHS (Models with 17 hole Sprayhead)
Circuit Board, Main control, 240V RoHS
Circuit Board, Main control, 120V

Nut, Keps #6-32

CBA, Display
Spacer (Early models)

Mount, Circuit Board (Early models)
Mount, Circuit Board (Late models)
Nut, Keps #6-32

Solenoid Assy 120V & 120/240V Models (Includes items 6 thru 13)
Solenoid Assy 200 & 230V Models (Includes items 6 thru 13)

Pin, Funnel Stop
Spring, Compression
Shoulder Screw

Pin, Spring

Shoulder Screw
Nut, Elastic Lock #8-32

Lever

Coil, Solenoid 120V & 120/240V Models
Coil, Solenoid 200V & 230V Models
Lockwasher #8
Screw, Truss Head #8-32 x .25"

Bracket, Solenoid
Nut, Keps #8-32

Guide, Pin

Sensing Coil WO/Leads (Early models) (Not available order item 46)
Sensing Coil W/Violet Leads (Includes plug below) (Late models)
Plug, hole .203" Dia. (Not illustrated)

Cover, Sensing Goil
Screw, Truss Head #6-32 x .38"

Ground Screw W/Terminal Washer #10-32 x .50" (120V, 120/240V & 200V Models)
Ground Screw, Pan Head, Slotted, Brass #10-32 x .50"
Lockwasher, Ext. tooth #10 230V Models

Bracket, Terminal Block Mounting
Bracket, Terminal Block Mounting (Models with Main Power Switch)
Screw, Pan Head #8-32 x .38"

(Continued)
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* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.
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ITEM
19

20
21

22

23

24

25

26

27

28

29

30

31

32
33

34
35

36

37

38

PART NO.

01106.0000
01106.0001
01106.0003
07038.0000
07038.0001
01317.0000

27181.0001

27790.1000
20608.0000

27746.0000
27788.0000

27748.0000
01521.0000
00973.0000

28264.0000
01347.0000

27253.0001
29179.0001
01347.0000

26722.0000

22126.0000
02367.0000

01590.0000
32833.0000
01531.0000

12570.0000
29327.0000
32018.0000

27705.0000
01327.0000
01512.0000

00824.0002

29446.0002
01347.0000
01510.0000

00610.0000
01347.0000

38894.0001
01308.0002
01327.0000
01512.0000

00824.0001

QTy.

N — — b i

—_ DN —

— N N — — N — SN N

—_

—_

2 DA DN = =y —_ N

—_

ELECTRICAL CONTROLS
DESCRIPTION

Terminal Block, 2 Pole WHITE/BLACK
Terminal Block, 2 Pole RED/BLACK
Terminal Block, 2 Pole BLUE/BROWN
Terminal Block, 3 Pole RED/WHITE/BLACK
Terminal Block, 3 Pole RED/BLUE/BLACK
Screw, Truss Head #8-32 x .50"

Circuit Breaker, 4 amp

Receptacle Assembly, Spring Contact (Includes items 22, 23 & 24)
Screw, Flat Head #6-32 x .375" SST Black

Housing, Spring Contact
Spring

Pin, Contact
Washer, Flat
Nut, Keps #6-32 - Zinc PI

Strap, Transformer Holddown
Screw, Truss Head #6-32 x .375"

Transformer, 80VA, (120V & 120/240V models)
Transformer, 115/230V-24V (200V & 230V models)
Screw, Truss Head #6-32 x .375"

Adapter, Spade

Rectifier
Screw, Truss Head #6-32 x .625"

Connector, Cable (120V & 120/240V models)
Strain Relief, Cord (200V & 230V models)
Washer, Reducing (230V models)

Grommet, Temperature Sensor
Probe Kit, Temperature/Dry Plug
Bumper (Early models)

Terminal Lug #6-14 AWG (230V models only)
Screw, Pan Head Slotted #10-32 x .38"
Lockwasher, Ext. tooth #10 Zinc Plated

Decal, Ground

EMI Filter, 30 AMP (200V & 230V Models)
Screw, Truss Head #6-32 x .625"
Lockwasher, Ext. tooth #6 Zinc Plated

Clamp
Screw, Truss Head #6-32 x .625"

Switch, Main Power (Not used on all models)
Screw, Truss Head #6-32 x .25" (Switch Mounting)
Screw, Pan Head #10-32 x .375"
Lockwasher, External Tooth #10

Decal, Equipotentiality
(Continued)
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* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.
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ITEM

39

40

41
42
43
44

45
46
47

PART NO.

QTy.

ELECTRICAL CONTROLS
DESCRIPTION

Note: The following parts are not illustrated

32647.0000
32647.0007
32647.0003
32647.0008
32647.0004
32647.0009
32647.0010
32647.0011

27791.0001
27791.0004

37859.0002
03851.0000
02244.0000

34707.0000
34707.0003

27945.0005
38338.0000
23799.0001

—_ L

Wiring Harness, Main 120/240V (Brewers prior to 08/01/05)

Wiring Harness, Main 120/240V (Brewers after 08/01/03)

Wiring Harness, Main 230V (Brewers prior to 08/01/05)

Wiring Harness, Main 230V (Brewers after 08/01/05)

Wiring Harness, Main 200V (Brewers prior to 08/01/05)

Wiring Harness, Main 200V (Brewers after 08/01/05)

Wiring Harness, Main 120V

Wiring Harness, Main 200V (Brewers with Product # 33600.0019 only)

Wiring Harness, Transformer (120V & 120/240V models)
Wiring Harness, Transformer (200V & 230V models)

Wiring Harness, Main Power Switch
Wire Nut (Not used on 230V Models)
Jumper, Two-position (Used for programming Control Board)

Wiring Harness, EMI Filter to Terminal Block 230V
Wiring Harness, EMI Filter to Terminal Block 200V

Thermal Cut-off w/Lead Red 51" (230V)
Kit, Funnel Sensors (Includes Funnel Sensor Coils W/Leads)

Cord Assy, Power (120V)
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* Indicates the part number listed is for reference only. See DESCRIPTION for possible service replacement.
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ITEM PART NO.

1 32643.0000
32643.0010

24462.0002
03408.0004
03409.0004
32595.0000
12499.0002

33089.0000
33089.0001

8 32139.0000
9 32140.0000
10 01031.0001

~N o o1 B~AwWwoN

QTy.

FUNNEL
DESCRIPTION

Funnel Assy, SST
Funnel Assy W/D-Ring Basket, SST (Optional

Funnel W/Decals (Includes items 3 & 4)
Decal, Warning-Remove Funnel

Decal, Warning-Hot Liquid

Handle, Funnel-Black

Screw, Round Head .25" - 20 x 1.50" BLK

Filter Basket w/Splash Guard
Filter Basket w/Splash Guard & D-Rings (Optional)

Insert, Funnel Tip - Male (Refer to item 10)
Insert, Funnel Tip - Female (Refer to item 10)

Funnel Tip Kit (Includes items 8 & 9)

31
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NUMERICAL INDEX

PART NO. PAGE NO.  PART NO. PAGE NO.  PART NO. PAGE NO.  PART NO. PAGE NO.

00310.0002............covvenene. 17 01510.0000..........coevevenneee. 27 12565.0011 ..o, 9 24462.0002...........cccceurunen. 31
00400.0001........covererrenne 13 01512.0000................... 25,27 12565.0013......cccvvviinne 9 24613.0001......ccccvveierunnn 17
00402.0001........coveverrenne 17 01519.0000................... 13,25  12570.0000...........corvrenene. 27 24614.0001.......cccemeveunnnnen. 15
00423.0000..........c.covrvrenne 15 01520.0000..........ccvvvverernne 9 13054.0000........cccceverereen 23 24684.0000................... 15,17
00436.0001............c...... 15,17 01521.0000...........crvrene... 27 13255.0008..........ccooovvirine. 7 25151.0000.......ccccceevrmennen 5
00459.0000................... 15,17 01531.0000...........crvrene... 27 20201.5600...........covrrenne. 5 25160.0001......cccccceemrunnn 13
00463.0000................... 15,17 01532.0000................... 15,17 20202.1601........cvvvvrrnne. 23 25766.0000........cccccrvveuennnen. 5
00483.0000..........c.corrrenne 17 01533.0006..........cccvevnevee. 25  20203.0100.......cccoorireriene. 9 25766.0001......ccccccvmeurmnnnnn 5
00610.0000..........c.corvrenne 27 01544.0000.........cccererenenne 23 20526.1500.......ccccccveueneen. 13 26207.0000..........ccccoovrirenens 7
00619.0000..........cccovrvrerenenee 7 01590.0000........cccccrererenne 27 20541.0001......convrirrnen. 9 26247.0001......ccccccviurunnn 25
00656.0001........ccoveeeerirennes 5 01592.0001.....cccvevererernnne 13 20608.0000............ccccurvnnee 27 26528.0000........ccccereverernnen. 5
00658.0000............cocevrirennes 5 01975.0000........ccceverernnne 13 20621.0000..........ccccovimnee 27 26622.0001......ccccverirercnnen 9
00824.0001........ccovvrrrerne 25 02244.0000.........cccccverennnne 29 20936.1000.........cccoevrrrenene. 9 26722.0000.........cccccccvurunee. 27
00824.0002............ccvvenene. 25 02308.0000........ 5,7,11,13,25  20937.0000................... 13,15 26846.0000...........cccccuruueee. 21
00908.0000................ 911,13  02328.0003..........ceveverrnne 9 20976.0003........cccccveuernen 23 26846.0001.......ccccceveurnnen 21
00916.0000............cccevrirenenee 5 02336.0000........ccceererinnne 5 20976.0006..........cceuerenn. 19 26846.0002..............c..c..... 21
00935.0000............ooec.. 15,7 02367.0000.............coren..... 27 20976.0006..........cccoevenenee. 21 26924.0000........cccccueunnee. 21
00946.0000..........c.cocevrerenenes 9 02434.1000.........cccceererernnne 9  20976.0036.........cccueurenn. 23 27181.0001.....c.cccevererrnnen 27
00970.0000............. 5,7,19,25  02536.0000................ 913,15  20976.0045.........cccccvevenenee. 19 27253.0001........cccovviiinnee 27
00971.0000..........ccrvrvrenne 11 02594.0000..........ccevererenee. 23 20976.0051......cccccvevivennen 19 27370.0003..........cccoevnenee. 19
00971.0000.........c.cocourererenenes 9 02595.0000........cccrerernnne 23 20976.0065.........ccccueueneen. 23 27370.0004.........cccocveuunee. 19
00973.0000................... 25,27 02766.0000..........cccccerurenee 23 20976.0066............cocuenenee. 23 27370.0005........cccceueunnee 19
00985.0000..........cccocevrerernes 7 02854.0000..........cccerennnne. 23 20976.1000.............. 19,21,23  27473.0000..........cccoovrvrinen. 9
00986.0000..........c.cccevrirennee 5 02856.0005........cccccveunnnne 23 20976.1001.............. 19,21,23  27596.1750........ccovvveirinnes 17
00991.0000..........cccrvrvrenne 25 02858.0000.........cccccrerenenne 23 20976.1002.............. 19,21,23  27705.0000..........cccccevrenee. 27
01031.0007.......ccovererrne 31 02861.0003.........cccoevevennnne 23 20977.1001.....cccccceirnnnen. 17 277449007 5
01075.0000..........cccrvrvrenne 21 03236.0007.......ccccuovvvririnene. 9 20977.1003.......cccccvemernnn 17 27744.1002.........cocooviiin 5
01079.0000................... 13,17 03236.1001.......cccvviririne. 9  21136.0001......cccccvvunee 21,23 27744.1006..........cocoovrvinnn. 5
01082.0000...........ccovrvrenne. 21 03236.1002........ccccovvveirine. 9 21180.0001......cccceveverernen 13 277441007 ... 5
01082.0002............covvenene. 21 03236.1003........cccccvovvirine. 9 21181.0000.......cccccereuereen 13 27746.0000............ccocoen.... 27
01085.0000...........cccevrvrenne 13 03408.0004..........cccvevneene. 31 21537.0001 ..., 7 27748.0000.........ccccccvurunen. 27
01085.0002..........c.covvenene. 13 03409.0004...........ccevennene. 31 21801.0002.........ccovvvernne. 9 27763.0000........ccccceueurnnen 5
01085.1006............corvrenene. 13 03633.0000 ........covvvvverrnne 9 21812.0007.....cccccerererernnn 13 27763.0007.......cccooviiiinns 5
01085.1007............ce..... 13,17 03803.0000............ccocrvrenee. 9 22126.0000........cccceverereen 27  27763.0004.........cccoevvveuennen. 5
01100.0000................... 13,17 03803.0002............ccorvrenee. 9 22249.0000........cccccrerereen 13 27763.0006............ccocoovenees 5
01101.0000................... 13,17 03807.0000...........ccervrenee. 9 22300.0500.......ccccererernnen 13 27763.0008..........ccoovevinnn. 5
01106.0000............corvrenene. 27 03851.0000........ccccererennne. 29 22305.0000.......cccccevemerenen 21 27763.0010.....cccccrerircrcrnen 5
01106.0007........ccvevvrrerne 27 03996.0000.........ccccoouririnne. 5 22305.0002........ccceveuennnen 21 27788.0000........cccccuevnnee. 27
01106.0003...........ccovvrenne 27 04797.0000.........ccccovririnenn. 9 22305.0008.......cccccevemernen 21 27790.1000........cccceveurunen. 27
01111.0000................... 13,17 05515.0000...........covrene... 13 22728.0000..........cccccvovrrennes 9 27791.0001.....cccccviirnnn 29
01111.0002..........covvvenene. 13 07038.0000..........ccccverereene. 27 22960.1008.........cccocvvveneen 11 27791.0004..........cccoevenee. 29
01116.0000................... 13,17 07038.0001.........cevrirenne. 27 22976.0001......cccccevevennen. 11 27945.0005..........coovevenee. 29
01171.0007.......covrrrnne 17 11517.0008.........covvernnnne. 21 22976.0004.........ccccovueneee. 11 28005.0000..........cccceunenee. 13
01154.0000..........cccevrvrenene 13 11630.0001.......ccvvverrrnnee 11 22978.0000..........cccceevrinnee 11 28020.0000..........cccceurene. 13
01155.0000..........cocrvrvrenne 13 12249.0007.......cccvvvvrrnne 5 22992.0001.....ccccevcrerennnn 13 28021.0000..........ccccevrenee. 13
01308.0002............covvrenene. 27 12305.1000........ccceiririene. 9 23004.0000........ccccerererenen 25 28264.0000........cccccueunnen 27
01309.0000..........ccevrvrenne 25 12322.1000.......cccooirirnnn. 9 23015.0001.....ccccvevererernnn 13 28479.0000..........ccceunenee. 13
01315.0000..........ccrvrrrenne 13 12398.0002.........cccvvvverrnne 9 23193.0000......cccccererernnen 11 28480.0000............cccurenee. 13
01317.0000..........ccrvrvrrnne. 27 12422.0000.........ccoovvvnienee. 9 23254.0000.......ccccccremernen 21 28481.0000.........ccccueuunnee. 13
01327.0000.............. 13,17,27  12422.0001.............. 19,21,23  23255.0000 .......cccvvvevenenee 21 28897.0000........cccccveunnee 25
01347.0000.............coec.... 7,27 12422.0005........ccccccvrreens 19 23256.0000 .........ccccvvnnnee 21 28909.0000.........ccceveveunen 11
01375.0000..........ccrvrvrenne 25 12422.0008.........cccccevennnne. 21 23324.1000.......ccccccvevennnen 11 29075.0000..........ccccoevrenee. 23
01382.0003........c.cooveerirernes 5 12422.0009..........ccc..... 11,19 23717.00083.........covverne. 9 29179.0001......ccccvvvuvrunnn 27
01382.0007........ovevvrrenne 25 12451.1000.......cccconnnene. 9 23721.0000.......ccccceremernen 13 29264.0000...........cccoevnenee. 23
01501.0000..........coevrerirennes 9 12499.0002.........cccccerennnne. 31 23799.0001.....cccccvvcvevennen 29  29327.0000........cccccvemeunen. 27
01502.0000................... 13,17 12524.1000...........covrvrenne. 9 23820.0000........cccererereen 13 29421.0000..........ccccoevrene. 11
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PART NO. PAGE NO.  PART NO. PAGE NO.  PART NO. PAGE NO.  PART NO. PAGE NO.
29446.0002...........ccooervunnee 27 34868.0000...........ccceueunnee 21
29492.0000..........ccccerreenee 25  34956.0001.......ccccreueinenee 21
29493.0000..........ccceerreenee 25  35052.0000..........ccreremrenee 21
29494.0000..........ccccerrenenes 25  35052.1000..........ccreurrrenee 21
29495.0000..........ccccerruenes 25 35070.0001......c.ccovreeuerenes 21
29499.1000..........cccceerreenes 25  35086.0000...........ccceurunnee 11
29499.1007......covvererines 25  35308.1000..........cccveueuenee 21
29503.0000..........ccccerrunenes 25  35439.1000.........ccccveueunenee 11
29503.0001......ccovererrnes 25  35493.1002.........cccoveueinenee 25
29504.0000..........ccccerrunenee 25  36398.0000.........ccccrrimreenn. 7
29504.0001......ccoveverrnes 25  36404.1003.......cccccvvrvrennnn. 5
29891.1000.........ccccerirrnnee 5  36404.1004.......cccvererinnne. 5
29891.1003.......coccerirrnes 5 36406.0002..........ceerernnnne. 5
29969.1000..........ccccerrrenee 25 36406.1000........cccoremrennen. 5
29969.1003..........ccccerrenenee 25  36406.1007.......ccccvvvirirennnn. 5
29969.1004..........ccccoerveenee 25  36407.0000.........cccrrereenn. 5
29969.1025.........occceverines 25 37541.0000..........cccceuerrenee 11
29970.0000..........ccccerrrrenes 25 37859.0002..........ccoveueuenee 29
29973.0000.........cocccerirrirnes 5 37881.0000........cccceerernrnne 5
32018.0000..........ccccerrunenee 27 38338.0000..........cccceueuenee 29
32043.0000.........cocccerirrinnes 5 38342.0001.....cccerererernne 13
32043.0004..........occcoerivrnnee 5 38342.0002.........cccrerennnne 13
32043.0006...........ccccervrrinnee 5 38342.0003........cccceverennne 13
32043.0007......ccvvceerirrinnes 5 38358.1000........cccccrerernnne 25
32139.0000..........ccceerrrnnes 31 38358.1006...........cccceuevnnee 25
32140.0000..........ccccerrrnnes 31 38894.0001.......cccccveeueienee 25
32241.0000..........ccccerrienes 11 39248.0001.......ccccovevenene. 25
32242.0000..........ccccerrnnenee 11 39803.0000........ccccrvremrennn. 7
32242.0002..........cccooerienee 11 41184.0000........ccccrvvmnee. 23
32572.1007......cociernes 25 41259.1003......cccccvviririnnn 9
32573.0000..........ccccerrienee 25 41266.0000.........ccccremrenenen. 9
32591.0017..ccvevicicrines 11 41280.0001.......cccvvvreennen. 9
32591.0019.....cvvvirerines 19 M2517.0000 .......ccovveeeee. 23
32591.1000..........ccccerreenes 19 M2522.1000 .......cccoovvrvmenne. 9
32591.1002.........ccccevernes 11

32595.0000..........ccccerrienes 31

32643.0000..........cccccerrunenee 31

32643.0010......ccccererines 31

32647.0000...........cccoerrunenee 29

32647.0003..........cccoerrenenee 29

32647.0004...........cccoevvunnee 29

32647.0007......ccocererrinenes 29

32647.0008...........cccoevunenee 29

32647.0009.........ccceerrinenee 29

32647.0010......ccccererrnes 29

32647.0017....ccvccrnes 29

32648.0000...........cccoerrunenee 19

32649.0000...........ccccerirrinnes 7

32833.0000..........ccccerrrnnes 27

33089.0000..........ccccerrennee 31

33089.0001......c.covererines 31

33613.0000..........cccccerrunnes 25

34020.0000...........ccccerirrirnee 7

34707.0000...........cccerrrnenee 29

34707.0003..........ccccerrienee 29

34867.0004...........cccoevunnee 21
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MANUAL DE INSTALACIONY OPERACION

BUNN-O-MATIC CORPORATION
POST OFFICE BOX 3227
SPRINGFIELD, ILLINOIS 62708-3227
TELEFONO: (217) 529-6601 FAX: (217) 529-6644
Para asegurarse de tener la revision mas reciente del Manual de Operacién o ver el Catalogo
llustrado de Piezas, el Manual de Programacion o el Manual, de Servicio, visite el sitio web de
Bunn-0-Matic, www.bunn.com. Este sitio es absolutamente GRATUITO y representa la manera

mas rapida de obtener las actualizaciones de catdlogos y manuales mas recientes. Para solicitar
el Servicio Técnico, llame a Bunn-0-Matic Corporation al 1-800-286-6070.

28167.8001H 5/12 ©1997 Bunn-0-Matic Corporation

Www.bunn.com




GARANTIA DE PRODUCTO COMERCIAL DE BUNN-0-MATIC
Bunn-0-Matic Corp. (“BUNN”) garantiza el equipo fabricado por ellos de la siguiente manera:
1) Airpots, jarras termicas, decantadores, servidores GPR, dispensadores de té/café frio, cafeteras dispensadoras térmicas
MCP/MCA de monodosis y servidores Thermofresh (mecanicos y digitales) — 1 afio en partes y 1afio en mano de obra.
2) Todo otro equipo —2 afos en partes y 1 afio en mano de obra mas las garantias adicionales especificadas a continuacion:
a) Circuitos electronicos y/o tarjetas de control — partes y mano de obra por 3 afios.
b) Compresores en equipo de refrigeracion — 5 anos en partes y 1 afio en mano de obra.
¢) Molinos en equipos para moler café, de moler y cumplir con el analisis de colador de malla original de fabrica - en
partes y mano de obra por 4 afios 6 40,000 libras de café, o que ocurra primero.

Estos periodos de garantia rigen desde lafecha de instalacion. BUNN garantiza que el equipo que fabrica estara comercialmente
libre de defectos de material y de manufactura que pudieren existir en el momento de la fabricacion y aparecer dentro del
periodo de garantia pertinente. Esta garantia no se aplica a ningun equipo, componente o pieza que no haya sido fabricada
por BUNN o que, a juicio de BUNN, haya sido afectada por uso indebido, negligencia, alteraciones, instalacion u operacion
indebida, mantenimiento o reparaciones indebidas, limpiezay descalcificacion no periodica, fallas de equipo debido a la mala
calidad de agua, dafnos o accidentes. Ademas esta garantia no aplica a articulos de repuesto que estan sujetos al uso normal
pero no limitado a sellos y empaques. Esta garantia esta condicionada a que el Comprador: 1) informe oportunamente a
BUNN sobre cualquier reclamo que se deba hacer bajo la presente garantia telefonicamente al (217) 529-6601 o por escrito
a Post Office Box 3227, Springfield, Illinois 62708-3227; 2) si BUNN lo solicitara, realice un envio prepago del equipo
defectuoso a un local de servicios BUNN autorizado; y 3) reciba previa autorizacion por parte de BUNN estipulando que
el equipo defectuoso se encuentra bajo garantia. ; ;

LA GARANTIA ANTERIOR ES EXCLUSIVAY EN LUGAR DE CUALQUIER OTRA GARANTIA, ESCRITA U ORAL, EXPLICITA O
IMPLICITA, INCLUIDA CUALQUIER GARANTIA IMPLICITA DE COMERCIALIZACION O IDONEIDAD PARA UN CIERTO FIN,
PERO SIN LIMITARSE A ESTA. Los agentes, distribuidores o empleados de BUNN no estan autorizados para modificar
esta garantia o dar garantias adicionales que hagan responsable a BUNN. Segun esto, las declaraciones hechas por dichos
individuos, ya sean orales 0 escritas, no constituyen garantias y no se debe confiar en ellas.

Si BUNN determina a su propio juicio que el equipo no se ajusta a la garantia, BUNN, a su exclusiva eleccion mientras el
equipo esté en garantia, 1) suministrara piezas de reemplazo y/o mano de obra sin cargo (durante los periodos de garantia
correspondientes a las partes y mano de obra especificados anteriormente) para reparar los componentes defectuosos,
siempre y cuando dicha reparacion sea efectuada por un Representante de Servicios Autorizado de BUNN; o 2) reemplazara
el equipo o reembolsara el precio de compra pagado por el equipo.

EL RECURSO DEL COMPRADOR CONTRA BUNN POR EL INCUMPLIMIENTO DE CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES
QUE SURGEN DE LA VENTA DE ESTE EQUIPO, YA SEAN ESTAS DERIVADAS DE LA GARANTIA 0 DE CUALQUIER OTRA
INDOLE, SE LIMITARA, A EXCLUSIVA ELECCION DE BUNN SEGUN SE ESPECIFICA EN EL PRESENTE DOCUMENTO, A
LA REPARACION, EL REEMPLAZO 0 EL REEMBOLSO.

En ningtn caso BUNN se hara responsable por cualquier otro dafio o pérdida, incluyendo pero sin limitarse a, ganancias
perdidas, ventas perdidas, pérdida de uso del equipo, reclamos de los clientes del comprador, costos de capital, costos
de tiempo de parada, costos de equipos, instalaciones o servicios sustitutos, ni ningun otro dafio especial, concomitante
0 emergente.

392, AutoPOD, AXIOM, BrewLOGIC, BrewMETER, Brew Better Not Bitter, BrewWISE, BrewWIZARD, BUNN Espress, BUNN
Family Gourmet, BUNN Gourmet, BUNN Pour-O-Matic, BUNN, BUNN with the stylized red line, BUNNIink, Bunn-OMatic,
Bunn-0-Matic, BUNNserve, BUNNSERVE with the stylized wrench design, Cool Froth, DBC, Dr. Brew stylized Dr. design,
Dual, Easy Pour, EasyClear, EasyGard, FlavorGard, Gourmet Ice, Gourmet Juice, High Intensity, iMIX, Infusion Series, In-
tellisteam, My Café, Phase Brew, PowerLogic, Quality Beverage Equipment Worldwide, Respect Earth, Respect Earth with
the stylized leaf and coffee cherry design, Safety-Fresh, savemycoffee.com, Scale-Pro, Silver Series, Single, Smart Funnel,
Smart Hopper, SmartWAVE, Soft Heat, SplashGard, The Mark of Quality in Beverage Equipment Worldwide, ThermoFresh,
Titan, trifecta, Velocity Brew, A Partner You Can Count On, Air Brew, Air Infusion, Beverage Bar Creator, Beverage Profit
Calculator, Brew better, not bitter., BUNNSource, Coffee At Its Best, Cyclonic Heating System, Daypart, Digital Brewer
Control, Nothing Brews Like a BUNN, Pouring Profits, Signature Series, Tea At Its Best, The Horizontal Red Line, Ultra son
marcas comerciales 0 marcas comerciales registradas de Bunn-0-Matic Corporation.

INTRODUCCION

Esta jarra permite almacenamiento portatil y una distribucion de hasta 5,7 litros (1-1/2 galones) de bebida caliente. El
café puede ser preparado directamente en la jarra sin quitar la tapa cuando se utiliza con una cafetera BUNN® Dual® SH
6 una Single® SH Su disefio anti-derrame reduce las oportunidades de quemaduras y salpicaduras con bebida caliente.

USO DE LA JARRA

Simplemente elija el volumen deseado de la tanda de preparacion de café con el interruptor rotatorio de la cafetera y
ponga la jarra debajo del embudo de goteo Pueden prepararse tandas de 1,9 litros (medio galon), 3,8 litros (un galon) o
9,7 litros (galon y medio) de café, en la jarra. Pulse y suelte el interruptor START (comienzo) para iniciar y completar un
ciclo de preparacion de café. Ponga el indicador de café descafeinado en la posicion correcta para el tipo de café que esta
preparando. Inmediatamente el café CALIENTE fresco se encuentra disponible en la llave.

NOTA —Aseglrese de no sobrellenar la jarra.
2 28167.1 030912



AVISOS A LOS USUARIOS
Los avisos en esta jarra deben conservarse en buenas condiciones. Reemplace las etiquetas ilegibles o dafiadas.

: ADVERTENCIA
AWARNING| (o0 v W .| 0UIDO CALIENTE

2 [O N MK ikl - NO USE SOBRE LLAMA ABIERTA O EN ELEMENTOS ELECTRICOS
LIQUID |- seaggmwerse « NO LIMPIAR CON BLANQUEADORES
#26186.0000 « NO SUMERJA LA JARRA

SoftHeat®

Model SH Server
For use with: Jarra Modelo SH

Server Stand Models  1SH Stand Para utilizarse con:_
25H Stand Modelos de Pedestales de Jarra_ 1SH Stand_2SH Stand_ .
Coffee Brewer Models Single SH Modelos de Cafeteras_ Single SH__ Dual SH_ A SRYEaN

Dual SH
#28056.0000
DO NOT #28159.0000
IMMERSE NO SUMERJA LA JARRA IATENCION
SERVER CONTENDIDO

CALIENTE

#28151.0000
LIMPIEZA

NOTA - Bunn-0O-Matic recomienda el detergente para lavaplatos CASCADE® para una limpieza completa. NO utilice blan-
queadores.
CASCADE® es una marca registrada de Procter & Gamble Co., Cincinnati, Ohio.

1. Gire todo el conjunto de la tapa un cuarto de vuelta hacia la izquierda para quitarla
para su limpieza diaria en el lavaplatos.

2. Quite latapa de retencion (A), labola (B) en modelos anteriores solamente, el conjunto
del tubo de entrada (D) y la bola (C) en modelos anteriores solamente, de la tapa para
su limpieza. Se quitan destornillando hacia la izquierda.

3. Limpie el orificio de ventilacion (E) en el fondo del conjunto de la tapa con el cepillo
suministrado (#26367.0000)(en modelos anteriores solamente,).

4. Luego de su limpieza, vuelva a montar el conjunto de la tapa, con cuidado de volver
a instalar todas las piezas.

5. Desmonte la llave para una limpieza completa. Limpie

el vastago de la llave con el cepillo suministrado

(#00674.0000).

Limpie la mirilla con el cepillo suministrado

(#26367.0000).

7. Limpie todas las restantes superficies con un pafio
humedecido enjuagado en un detergente liquido suave
no abrasivo.

8. Enjuague completamente toda la jarra luego de su
limpieza.

9. Llénela con agua a temperatura de preparacion de café
y déjela llena toda la noche.

P1377
6.

g5 NOTA - Antes de preparar el café vacie la jarra de agua.

Modelos
posteriores

Modelos
anteriores

3 28167.1 051608



DIAGRAMA ESQUEMATICO DE CONEXIONES PARA LA JARRA SH
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BUNN"® SoftHeat

Server

1.50 & 1.75 Gallon

ILLUSTRATED PARTS CATALOG

Designs, materials, weights, specifications, and dimensions for equipment or replacement parts
are subject to change without notice.

BUNN-O-MATIC CORPORATION
POST OFFICE BOX 3227
SPRINGFIELD, ILLINOIS 62708-3227
PHONE: (217) 529-6601 FAX: (217) 529-6644

28153.0000 4/12 ©1997 Bunn-0-Matic Corporation




BUNN-0-MATIC COMMERCIAL PRODUCT WARRANTY
Bunn-0-Matic Corp. (“BUNN”) warrants equipment manufactured by it as follows:

1) Airpots, thermal carafes, decanters, GPR servers, iced tea/coffee dispensers, MCP/MCA pod brewers thermal servers
and Thermofresh servers (mechanical and digital)- 1 year parts and 1 year labor.
2) All other equipment - 2 years parts and 1 year labor plus added warranties as specified below:
a) Electronic circuit and/or control boards - parts and labor for 3 years.
b) Compressors on refrigeration equipment - 5 years parts and 1 year labor.
¢) Grinding burrs on coffee grinding equipment to grind coffee to meet original factory screen sieve analysis - parts
and labor for 4 years or 40,000 pounds of coffee, whichever comes first.

These warranty periods run from the date of installation BUNN warrants that the equipment manufactured by it will be
commercially free of defects in material and workmanship existing at the time of manufacture and appearing within the
applicable warranty period. This warranty does not apply to any equipment, component or part that was not manufactured
by BUNN or that, in BUNN’s judgment, has been affected by misuse, neglect, alteration, improper installation or operation,
improper maintenance or repair, non periodic cleaning and descaling, equipment failures related to poor water quality,
damage or casualty. In addition, the warranty does not apply to replacement of items subject to normal use including but
not limited to user replaceable parts such as seals and gaskets. This warranty is conditioned on the Buyer 1) giving BUNN
prompt notice of any claim to be made under this warranty by telephone at (217) 529-6601 or by writing to Post Office
Box 3227, Springfield, lllinois 62708-3227; 2) if requested by BUNN, shipping the defective equipment prepaid to an
authorized BUNN service location; and 3) receiving prior authorization from BUNN that the defective equipment is under
warranty.

THE FOREGOING WARRANTY IS EXCLUSIVE AND IS IN LIEU OF ANY OTHER WARRANTY, WRITTEN OR ORAL, EX-
PRESS OR IMPLIED, INCLUDING, BUT NOT LIMITED TO, ANY IMPLIED WARRANTY OF EITHER MERCHANTABILITY
OR FITNESS FOR A PARTICULAR PURPOSE. The agents, dealers or employees of BUNN are not authorized to make
modifications to this warranty or to make additional warranties that are binding on BUNN. Accordingly, statements by such
individuals, whether oral or written, do not constitute warranties and should not be relied upon.

If BUNN determines in its sole discretion that the equipment does not conform to the warranty, BUNN, at its exclusive op-
tion while the equipment is under warranty, shall either 1) provide at no charge replacement parts and/or labor (during the
applicable parts and labor warranty periods specified above) to repair the defective components, provided that this repair
is done by a BUNN Authorized Service Representative; or 2) shall replace the equipment or refund the purchase price for
the equipment.

THE BUYER’S REMEDY AGAINST BUNN FOR THE BREACH OF ANY OBLIGATION ARISING OUT OF THE SALE OF THIS
EQUIPMENT, WHETHER DERIVED FROM WARRANTY OR OTHERWISE, SHALL BE LIMITED, AT BUNN’S SOLE OPTION
AS SPECIFIED HEREIN, TO REPAIR, REPLACEMENT OR REFUND.

In no event shall BUNN be liable for any other damage or loss, including, but not limited to, lost profits, lost sales, loss of
use of equipment, claims of Buyer’s customers, cost of capital, cost of down time, cost of substitute equipment, facilities
or services, or any other special, incidental or consequential damages.

392, AutoPOD, AXIOM, BrewLOGIC, BrewMETER, Brew Better Not Bitter, BrewWISE, BrewWIZARD, BUNN Espress, BUNN
Family Gourmet, BUNN Gourmet, BUNN Pour-O-Matic, BUNN, BUNN with the stylized red line, BUNNIink, Bunn-OMatic,
Bunn-0-Matic, BUNNserve, BUNNSERVE with the stylized wrench design, Cool Froth, DBC, Dr. Brew stylized Dr. design,
Dual, Easy Pour, EasyClear, EasyGard, FlavorGard, Gourmet Ice, Gourmet Juice, High Intensity, iMIX, Infusion Series, In-
tellisteam, My Café, Phase Brew, PowerLogic, Quality Beverage Equipment Worldwide, Respect Earth, Respect Earth with
the stylized leaf and coffee cherry design, Safety-Fresh, savemycoffee.com, Scale-Pro, Silver Series, Single, Smart Funnel,
Smart Hopper, SmartWAVE, Soft Heat, SplashGard, The Mark of Quality in Beverage Equipment Worldwide, ThermoFresh,
Titan, trifecta, Velocity Brew, A Partner You Can Count On, Air Brew, Air Infusion, Beverage Bar Creator, Beverage Profit
Calculator, Brew better, not bitter., BUNNSource, Coffee At Its Best, Cyclonic Heating System, Daypart, Digital Brewer
Control, Nothing Brews Like a BUNN, Pouring Profits, Signature Series, Tea At Its Best, The Horizontal Red Line, Ultra are
either trademarks or registered trademarks of Bunn-0-Matic Corporation.
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SOFT HEAT

21 ININI® SERVER
BUNN COVERS, HANDLES AND GUARD (158175 6AL)

Torque to 22 in. Ibs.

P1349
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ITEM

oD o B WD

10

1
12

13
14
15

PART NO.

26181.1000
02359.0001
01522.0001

26187.0000
26803.0000
26186.0000
25872.0000

28159.0000
28159.0005
26178.0001

27531.0000
27555.0001

27525.0000
27554.0000

21939.0000
20753.1004

02329.0002
20968.0000

25880.0000
02328.0000

28151.0000
28056.0000
25951.1000

QTy.

2
4
4

—_

COVERS, HANDLES AND GUARD
DESCRIPTION

Handle, Top
Screw, Hex Head 10 - 32 x 1.25"
Washer, .187" ID x .375" 0D

Cover W/Decal, Top (Includes items 3 & 4)
Decal, Lock - Unlock

Decal, Caution - Hot Liquid

Gasket, Top Cover

Decal, Decorative W/Level Indicators (1.50 Gallon Server)
Decal, Decorative W/O Level Indicators (1.50 Gallon Server)
Decal, Decorative W/Level Indicators (1.75 Gallon Server)

Indicator Disk
Screw, Binding Head BLK #8-32 x .625"

Spacer, Nylon
Spring

Faucet Guard W/Decals SST (Includes item 11)(Not available. Order Black Guard)

Faucet Guard W/Decals BLK (Includes item 11)

Faucet Guard W/Decals RED (Includes item 11)
Screw, Truss Head 8 - 32 x .375" (Early Servers)
Screw, Rd Head 8 - 32 x .312" BLK (Late Servers)

Decal, Safety Fresh

Trim Ring, Bottom
Screw, Pan Head 6 - 32 x .375" Locking

Decal, Do Not Immerse Server
Decal, SH Server Use

Collar Spacer Kit

28153 020212



BUNN’

LID ASSEMBLY

SOFT HEAT
SERVER
(1.5 & 1.75 GAL.)

Early Models

P1054
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LID ASSEMBLY

ITEM PART NO. Qry. DESCRIPTION
1 25871.1001* 1 Lid Assembly (Early model assembly not available. Order item 9)
2 12289.0001 1 Retainer Cap, Top
3 12327.0000 1 Ball (Early Models only)
4 26361.0000 1 Split Ring
5 e 1 Lid Assy, Reservoir (Not available order item 9)
6 00598.0002 1 Ball, .50"
7 25875.0000 1 Tube Assy, Inlet
8 25952.0000 1 Seal, Top Cover
9 29690.1004 1 Lid Assembly (Late Models)(Includes items 4 and 10 thru 13)
10 12289.0001 1 Retainer Cap, Top
11 29690.0004 1 Lid Assy, Reservoir
12 38041.0001 1 Tube Assy, Inlet
13 12332.0000 1 Gasket

7 28153 030409



BUNN’

FAUCET AND SIGHT GAUGE

SOFT HEAT
SERVER
(1.5 & 1.75 GAL.)

P1350

o
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FAUCET AND SIGHT GAUGE

ITEM PART NO. Qry. DESCRIPTION
1 26688.0003 1 Faucet Shank Assy W/Sight Gauge (Plastic Faucet)(Includes items 2 thru 12)
26688.0004 1 Faucet Shank Assy W/Sight Gauge (Chrome Faucet)(Includes items 2 thru 12)
2 01293.0000 1 Vent Cap, Sight Guage
3 01291.0000 1 Washer, Vent Cap
4 26687.0002 1 Sheild, Sight Gauge
5 26686.0002 1 Sight Gauge (Glass)
26686.0004 1 Sight Gauge (Lexan)
6 01292.0000 1 Washer, Sight Gauge Base
7 01222.0000 1 Base, Sight Gauge
8 01261.0002 1 Faucet Shank W/Sight Gauge (Includes items 9, 10 & 11)
01261.0004 1 Faucet Shank W/0 Sight Gauge (Includes items 9, 10 & 11)
9 20761.0000 1 Nut, Faucet Shank
10 01221.0000 1 C-Ring, Faucet Shank
11 03093.0002 1 Faucet Nut, Wing Type
12 01287.0000 1 Brace, Sheild
13 20756.0000 1 Gasket, Faucet Shank
14 26685.0000 1 Faucet Assy, Black Handle (Includes items 15 thru 20)
15 26684.0000 1 Faucet Handle, Black
16 29165.0001 1 Faucet Bonnet (Not available. Order item 14)
17 00601.0000 1 Faucet Spring
18 29164.0000 1 Faucet Stem (Not available. Order item 14)
19 00600.0000 1 Faucet Seat Cup
20 -------- 1 Faucet Body (Not available. Order item 14)
21 00674.0000 - Brush, Faucet Shank Cleaning .75" 0.D. 7
22 00675.0000 - Brush, Sight Gauge Cleaning .50" 0.D.
23 26367.0000 - Brush, Vent Cleaning .25" 0.D. — Not illustrated
24 28709.0000 - Faucet Repair Kit, BIk (Includes items 15, 17,18 & 19)
25 34903.0000 - Sight Gauge Kit, Glass (Includes items 3, 5 & 6)
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SOFT HEAT
SERVER
(1.5 & 1.75 GAL.)

ELECTRICAL COMPONENTS

BUNN’

P1351

28153 012405
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ITEM

10
1
12
13
14

PART NO.

27749.0000
00973.0001

27745.0000
01345.0000
01511.0000

27787.0002

25137.0002
00970.0000

27795.0000
02308.0000

38714.1001
38714.1000
38714.1004
02367.0002

01533.0000
01533.0007
12516.1005
27747.0000
27796.0000
21016.0114
21016.0121
00617.0000

QTy.

2
4

N — NN NN =

N = —a

ELECTRICAL COMPONENTS
DESCRIPTION

Terminal, Contact
Nut, Keps #6-32

Housing, Contact Pad
Screw, Flat Head #6-32 x .50"
Lockwasher, External Tooth #8

Heater, Blanket

Foot, Black Rubber .75" 0.D.
Nut, Keps #8-32 Zinc PI

Channel, Tank Support
Screw, Pan Head Serrated #8-32 x .38"

Circuit Board Assembly (1.75 Gallon Server))
Circuit Board Assembly (1.5 Gallon Server) Includes item 11
Circuit Board Assy (1.5 Gal. Server) (Low Temp) RoHS Compliant for
Screw, Truss Head Locking #6-32 x .625"  European use
Nut, Keps #6-32 Zinc Pl

Spacer, Nylon .375" LG

Spacer, Nylon .125" LG

Lamp Assembly W/Leads (Includes item 11)

Tag, Adjustable Circuit Board Timer Setting

UR Connector, RED 19-26 AWG

Lead, Electrical Red 10" LG (Contact Terminal to Circuit Board)
Lead, Electrical Black 10" LG (Contact Terminal to Circuit Board)
Tie, Cable 3.9" LG

11

— Not lllustrated
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PART NO. PAGE NO.
00598.0002..........ccocevrerennes 7
00600.0000..........c.cocevrerernee 9
00601.0000..........cocoeeererenenes 9
00617.0000.........cccorrrenne 11
00674.0000..........c.coceurirenenee 9
00675.0000..........ccocevrirenenee 9
00970.0000..........cccrvrvrenne 11
00973.0007........coverrrrenne 11
01221.0000..........cccoveerirernes 9
01222.0000..........cocovevrerennes 9
01261.0002..........covevrirennes 9
01261.0004..........cccooevvirenne 9
01287.0000..........cccouevrirenne 9
01291.0000..........cccoveerirernee 9
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01522.0000..........cocoveerirernes 5
01533.0000..........ccrvrvrenne 11
01533.0007.......covervrrenne 11
02308.0000..........c.corvrenne 11
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26685.0000..........c.ocevrirennes 9
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1SH Y 2SH
PEDESTAL

MANUAL DE INSTALACIONY OPERACION

BUNN-O-MATIC CORPORATION
POST OFFICE BOX 3227
SPRINGFIELD, ILLINOIS 62708-3227
TELEFONO: (217) 529-6601 FAX: (217) 529-6644
Para asegurarse de tener la revision mas reciente del Manual de Operacion o ver el Gatalogo
llustrado de Piezas, el Manual de Programacion o el Manual, de Servicio, visite el sitio web de
Bunn-0-Matic, www.bunn.com. Este sitio es absolutamente GRATUITO y representa la manera

mas rapida de obtener las actualizaciones de catadlogos y manuales mas recientes. Para solicitar
el Servicio Técnico, llame a Bunn-0-Matic Corporation al 1-800-286-6070.

Www.bunn.com

28342.8000H 5/12 ©1997 Bunn-0-Matic Corporation



GARANTIA DE PRODUCTO COMERCIAL DE BUNN-0-MATIC

Bunn-0-Matic Corp. (“BUNN”) garantiza el equipo fabricado por ellos de la siguiente manera:
1) Airpots, jarras térmicas, decantadores, servidores GPR, dispensadores de té/café frio, cafeteras dispensadoras térmicas
MCP/MCA de monodosis y servidores Thermofresh (mecanicos y digitales) — 1 afio en partes y 1afio en mano de obra.
2) Todo otro equipo —2 afos en partes y 1 afio en mano de obra mas las garantias adicionales especificadas a continuacion:
a) Circuitos electronicos y/o tarjetas de control — partes y mano de obra por 3 afios.
b) Compresores en equipo de refrigeracion — 5 afios en partes y 1 afio en mano de obra.
¢) Molinos en equipos para moler café, de moler y cumplir con el andlisis de colador de malla original de fabrica - en
partes y mano de obra por 4 afios 6 40,000 libras de café, lo que ocurra primero.

Estos periodos de garantia rigen desde lafecha de instalacion. BUNN garantiza que el equipo que fabrica estara comercialmente
libre de defectos de material y de manufactura que pudieren existir en el momento de la fabricacion y aparecer dentro del
periodo de garantia pertinente. Esta garantia no se aplica a ningun equipo, componente o pieza que no haya sido fabricada
por BUNN o que, a juicio de BUNN, haya sido afectada por uso indebido, negligencia, alteraciones, instalacion u operacion
indebida, mantenimiento o reparaciones indebidas, limpiezay descalcificacion no periodica, fallas de equipo debido a la mala
calidad de agua, dafos o accidentes. Ademas esta garantia no aplica a articulos de repuesto que estan sujetos al uso normal
pero no limitado a sellos y empaques. Esta garantia esta condicionada a que el Comprador: 1) informe oportunamente a
BUNN sobre cualquier reclamo que se deba hacer bajo la presente garantia telefonicamente al (217) 529-6601 o por escrito
a Post Office Box 3227, Springfield, Illinois 62708-3227; 2) si BUNN lo solicitara, realice un envio prepago del equipo
defectuoso a un local de servicios BUNN autorizado; y 3) reciba previa autorizacion por parte de BUNN estipulando que
el equipo defectuoso se encuentra bajo garantia.

LA GARANTIA ANTERIOR ES EXCLUSIVA Y EN LUGAR DE CUALQUIER OTRA GARANTIA, ESCRITA U ORAL, EXPLICITA O
IMPLICITA, INCLUIDA CUALQUIER GARANTIA IMPLICITA DE COMERCIALIZACION O IDONEIDAD PARA UN CIERTO FIN,
PERO SIN LIMITARSE A ESTA. Los agentes, distribuidores o empleados de BUNN no estan autorizados para modificar
esta garantia o dar garantias adicionales que hagan responsable a BUNN. Segun esto, las declaraciones hechas por dichos
individuos, ya sean orales 0 escritas, no constituyen garantias y no se debe confiar en ellas.

Si BUNN determina a su propio juicio que el equipo no se ajusta a la garantia, BUNN, a su exclusiva eleccion mientras el
equipo esté en garantia, 1) suministrara piezas de reemplazo y/o mano de obra sin cargo (durante los periodos de garantia
correspondientes a las partes y mano de obra especificados anteriormente) para reparar los componentes defectuosos,
siempre y cuando dicha reparacion sea efectuada por un Representante de Servicios Autorizado de BUNN; o 2) reemplazara
el equipo o reembolsara el precio de compra pagado por el equipo.

EL RECURSO DEL COMPRADOR CONTRA BUNN POR EL INCUMPLIMIENTO DE CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES
QUE SURGEN DE LA VENTA DE ESTE EQUIPO, YA SEAN ESTAS DERIVADAS DE LA GARANTIA 0 DE CUALQUIER OTRA
INDOLE, SE LIMITARA, A EXCLUSIVA ELECCION DE BUNN SEGUN SE ESPECIFICA EN EL PRESENTE DOCUMENTO, A
LA REPARACION, EL REEMPLAZO 0 EL REEMBOLSO.

En ningtn caso BUNN se hara responsable por cualquier otro dafio o pérdida, incluyendo pero sin limitarse a, ganancias
perdidas, ventas perdidas, pérdida de uso del equipo, reclamos de los clientes del comprador, costos de capital, costos
de tiempo de parada, costos de equipos, instalaciones o servicios sustitutos, ni ningan otro dafio especial, concomitante
0 emergente.

392, AutoPOD, AXIOM, BrewLOGIC, BrewMETER, Brew Better Not Bitter, BrewWISE, BrewWIZARD, BUNN Espress, BUNN
Family Gourmet, BUNN Gourmet, BUNN Pour-O-Matic, BUNN, BUNN with the stylized red line, BUNNIink, Bunn-OMatic,
Bunn-0-Matic, BUNNserve, BUNNSERVE with the stylized wrench design, Cool Froth, DBC, Dr. Brew stylized Dr. design,
Dual, Easy Pour, EasyClear, EasyGard, FlavorGard, Gourmet Ice, Gourmet Juice, High Intensity, iMIX, Infusion Series, In-
tellisteam, My Café, Phase Brew, PowerLogic, Quality Beverage Equipment Worldwide, Respect Earth, Respect Earth with
the stylized leaf and coffee cherry design, Safety-Fresh, savemycoffee.com, Scale-Pro, Silver Series, Single, Smart Funnel,
Smart Hopper, SmartWAVE, Soft Heat, SplashGard, The Mark of Quality in Beverage Equipment Worldwide, ThermoFresh,
Titan, trifecta, Velocity Brew, A Partner You Can Count On, Air Brew, Air Infusion, Beverage Bar Creator, Beverage Profit
Calculator, Brew better, not bitter., BUNNSource, Coffee At Its Best, Cyclonic Heating System, Daypart, Digital Brewer
Control, Nothing Brews Like a BUNN, Pouring Profits, Signature Series, Tea At Its Best, The Horizontal Red Line, Ultra son
marcas comerciales 0 marcas comerciales registradas de Bunn-0-Matic Corporation.
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AVISOS A LOS USUARIOS
El aviso de los pedestales debe conservarse en buenas condiciones. Reemplacelo si es ilegible o esta dafiado.

AWARNING ADVERTENCIA
DO NOT OVERLOAD CIRCUIT. e NO SOBRECARGUE EL GIRCUITO. )
’T‘;‘év’énig'éfs‘:;g'igkggg?,lz['jg_ e CONECTESIEMPREATIERRAELARMAZON O EL ENCHUFE DEL ADAPTA-
DO NOT DEFORM PLUG OR CORD. DOR. )
Efléégch:Jg)g;ELsAND LOCAL ¢ NO DEFORME EL ENCHUFE O CORDON.
KEEP COMBUSTIBLES AWAY. e  RESPETE LOS CODIGOS ELECTRICOS NACIONALES Y LOCALES.
FAILURE TO COMPLY RISKS EQUIPMENT * NOLOACERQUE A LOS COMBUSTIBLES.
DAMAGE, FIRE OR SHOCK HAZARD. DE NO CUMPLIR CON LO ANTERIOR SE PUEDEN PRODUCIR RIESGOS DE
READ THE ENTIRE DANOS EN LOS EQUIPOS, INCENDIOS 0 DESCARGAS ELECTRICAS.
OPERATING MANUAL BEFORE LEA TODO EL MANUAL DE OPERACION ANTES DE USAR ESTE PRODUCTO.
USING THIS PRODUCT
00986.0000E 5/98 ©1994 Bunn-0-Matic Corporation

00986.0000
ESPECIFICACIONES ELECTRICAS

Los pedestales tienen un corddn eléctrico y requieren un servicio bifilar monofasico de 120 VCA, 90 vatios en total
para el 1SH, 180 vatios en total para el 2SH, o un servicio bifilar monofasico de 230 VCA, 90 vatios en total para el 1SH,
180 vatios en total para el 2SH.

PRECAUCION - La cafetera debe desconectarse de la fuente de alimentacion hasta que se especifique en Preparacion
inicial.

Para determinar los requisitos del circuito, consulte la placa de datos de la cafetera, asi como los codigos eléctricos
locales y nacionales.

Modelos para 230 VCA
Nota: Este servicio eléctrico consiste en 2
conductores detransporte de corriente (L1
y L2) y otro conductor por separado para
la conexion a tierra.

REQUERIMIENTOS DE LA CE

* Este artefacto debe instalarse en lugares donde pueda ser vigilado por personal capacitado.

* Para que funcione correctamente, este artefacto debe instalarse en un lugar donde la temperatura esté entre 5y 35°C.

* Para que el funcionamiento sea seguro, el artefacto no debe inclinarse mas de 10°.

* Un electricista debe proporcionar el servicio eléctrico segun se especifica en todos los codigos eléctricos locales y nacionales.

* Este artefacto no debe limpiarse con chorros de agua.

* Este artefacto no esta disefiado para usar por personas (incluidos los nifios) con capacidades fisicas, sensoriales 0
mentales reducidas, o inexpertas o con falta de conocimientos, a menos que hayan recibido de la persona responsable
por su seguridad instrucciones relativas al uso de este artefacto.

* Se recomineda a los adultos extremar cuidados para evitar que los nifios jueguen con el aparato.

* Si el cable de alimentacion se dafia, para evitar peligros, debe reemplazarlo el personal del fabricante o su agente de
servicio autorizado por un cable especial disponible del fabricante o su agente de servicio autorizado.

* La maquina no se debe sumergir para limpiarla.

LIMPIEZA

Se recomienda usar un pafo humedecido enjuagado en un detergente liquido suave no abrasivo para limpiar todas
las superficies de los equipos Bunn-0-Matic.
3 28342.8000 030910
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Designs, materials, weights, specifications, and dimensions for equipment or replacement parts
are subject to change without notice.

BUNN-O-MATIC CORPORATION
POST OFFICE BOX 3227 Www.bunn.com

SPRINGFIELD, ILLINOIS 62708-3227
PHONE: (217) 529-6601 FAX: (217) 529-6644
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BUNN-0-MATIC COMMERCIAL PRODUCT WARRANTY
Bunn-0-Matic Corp. (“BUNN”) warrants equipment manufactured by it as follows:

1) Airpots, thermal carafes, decanters, GPR servers, iced tea/coffee dispensers, MCP/MCA pod brewers thermal servers
and Thermofresh servers (mechanical and digital)- 1 year parts and 1 year labor.
2) All other equipment - 2 years parts and 1 year labor plus added warranties as specified below:
a) Electronic circuit and/or control boards - parts and labor for 3 years.
b) Compressors on refrigeration equipment - 5 years parts and 1 year labor.
¢) Grinding burrs on coffee grinding equipment to grind coffee to meet original factory screen sieve analysis - parts
and labor for 4 years or 40,000 pounds of coffee, whichever comes first.

These warranty periods run from the date of installation BUNN warrants that the equipment manufactured by it will be
commercially free of defects in material and workmanship existing at the time of manufacture and appearing within the
applicable warranty period. This warranty does not apply to any equipment, component or part that was not manufactured
by BUNN or that, in BUNN’s judgment, has been affected by misuse, neglect, alteration, improper installation or operation,
improper maintenance or repair, non periodic cleaning and descaling, equipment failures related to poor water quality,
damage or casualty. In addition, the warranty does not apply to replacement of items subject to normal use including but
not limited to user replaceable parts such as seals and gaskets. This warranty is conditioned on the Buyer 1) giving BUNN
prompt notice of any claim to be made under this warranty by telephone at (217) 529-6601 or by writing to Post Office
Box 3227, Springfield, lllinois 62708-3227; 2) if requested by BUNN, shipping the defective equipment prepaid to an
authorized BUNN service location; and 3) receiving prior authorization from BUNN that the defective equipment is under
warranty.

THE FOREGOING WARRANTY IS EXCLUSIVE AND IS IN LIEU OF ANY OTHER WARRANTY, WRITTEN OR ORAL, EX-
PRESS OR IMPLIED, INCLUDING, BUT NOT LIMITED TO, ANY IMPLIED WARRANTY OF EITHER MERCHANTABILITY
OR FITNESS FOR A PARTICULAR PURPOSE. The agents, dealers or employees of BUNN are not authorized to make
modifications to this warranty or to make additional warranties that are binding on BUNN. Accordingly, statements by such
individuals, whether oral or written, do not constitute warranties and should not be relied upon.

If BUNN determines in its sole discretion that the equipment does not conform to the warranty, BUNN, at its exclusive op-
tion while the equipment is under warranty, shall either 1) provide at no charge replacement parts and/or labor (during the
applicable parts and labor warranty periods specified above) to repair the defective components, provided that this repair
is done by a BUNN Authorized Service Representative; or 2) shall replace the equipment or refund the purchase price for
the equipment.

THE BUYER’S REMEDY AGAINST BUNN FOR THE BREACH OF ANY OBLIGATION ARISING OUT OF THE SALE OF THIS
EQUIPMENT, WHETHER DERIVED FROM WARRANTY OR OTHERWISE, SHALL BE LIMITED, AT BUNN’S SOLE OPTION
AS SPECIFIED HEREIN, TO REPAIR, REPLACEMENT OR REFUND.

In no event shall BUNN be liable for any other damage or loss, including, but not limited to, lost profits, lost sales, loss of
use of equipment, claims of Buyer’s customers, cost of capital, cost of down time, cost of substitute equipment, facilities
or services, or any other special, incidental or consequential damages.

392, A Partner You Can Count On, AutoPOD, AXIOM, BrewLOGIC, BrewMETER, Brew Better Not Bitter, BrewWISE, Brew-
WIZARD, BUNN Espress, BUNN Family Gourmet, BUNN Gourmet, BUNN Pour-O-Matic, BUNN, BUNN with the stylized
red line, BUNNIink, Bunn-OMatic, Bunn-O-Matic, BUNNserve, BUNNSERVE with the stylized wrench design, Cool Froth,
DBC, Dr. Brew stylized Dr. design, Dual, Easy Pour, EasyClear, EasyGard, FlavorGard, Gourmet Ice, Gourmet Juice, High
Intensity, iMIX, Infusion Series, Intellisteam, My Café, Phase Brew, PowerLogic, Quality Beverage Equipment Worldwide,
Respect Earth, Respect Earth with the stylized leaf and coffee cherry design, Safety-Fresh, savemycoffee.com, Scale-Pro,
Silver Series, Single, Smart Funnel, Smart Hopper, SmartWAVE, Soft Heat, SplashGard, The Mark of Quality in Beverage
Equipment Worldwide, ThermoFresh, Titan, trifecta, Velocity Brew, Air Brew, Air Infusion, Beverage Bar Creator, Bever-
age Profit Calculator, Brew better, not bitter., BUNNSource, Coffee At Its Best, Cyclonic Heating System, Daypart, Digital
Brewer Control, Element, Nothing Brews Like a BUNN, Pouring Profits, Signature Series, Tea At Its Best, The Horizontal
Red Line, Ultra are either trademarks or registered trademarks of Bunn-O-Matic Corporation. The commercial trifecta®
brewer housing configuration is a trademark of Bunn-0-Matic Corporation.
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1 SH SERVER STAND COMPONENTS

BUNN®

FIRST TYPE

171819
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ITEM

10
1
12
13

14
15
16

17
18

PART NO.

27775.0001
27775.0002
27775.0004
01382.0000
01382.0002

27774.0001
27774.0002
27774.0004
01382.0003
01382.0002

12249.0001
12249.0007
00970.0000

27776.0000
27776.0001
27263.0002
01382.0000
01382.0002

27181.0001

27253.0001
29179.0001
01382.0000
00973.0000

22126.0000
02367.0000

26722.0000

07070.0000
01663.0000

26528.0000
03996.0000
01686.0000

28154.0000
35320.1003

00986.0000
27789.0000

27790.1000
20608.0000
00973.0000

27746.0000
27788.0000

QTy.

N - PN a4 a4 aa a B DN Hda D A4 a DN A a A DA aa DN DDA g DN

1 SH SERVER STAND COMPONENTS

DESCRIPTION

Cover, Receptacle (SST) (First Type. Not available order second type and item 2)
Cover, Receptacle (SST) (Second Type)
Cover, Receptacle (Black)
Cover, Receptacle (Red)
Screw, Truss Head SST #6-32 x .375”
Screw, Truss Head Black #6-32 x .375”

Bracket, Receptacle (SST) (First Type. Not available order second type and item 1)
Bracket, Receptacle (SST) (Second Type)
Bracket, Receptacle (Black)
Bracket, Receptacle (Red)
Screw, Truss Head Locking #6-32 x .375”
Screw, Truss Head Black #6-32 x .375”

Rail, Guide (SST)
Rail, Guide (Black)
Nut, Keps #8-32

Cover, Stand (SST)

Cover, Stand (Black)

Cover, Stand (Red)
Screw, Truss Head Locking #6-32 x .375”
Screw, Truss Head Black #6-32 x .375”

Circuit Breaker, 4 amp

Transformer, 80 VA 115-120/240V-24V
Transformer W/Fuse, 115-230V-24V
Screw, Truss Head #6-32 x .375”
Nut , Keps #6-32 (Prior to Serial #SSTF002813 only)

Rectifier
Screw, Truss Head #6-32 x .625”

Adapter, Spade

Bushing, Snap (.687” Dia. hole)
Bushing, Snap (.875” Dia. hole)

Leg, 4” Adjustable Black Plastic (See item 23)
Pad, Rubber 1.25” Dia (See item 23)
Bushing, Strain Relief

Housing W/Decals, SST (Includes items 14 & 15)
Housing W/Decals, RED (Includes items 14 & 15)

Decal, Warning - Electrical
Schematic, Electrical (120V only)

Receptacle Assembly, Spring Contact (Includes item 17,18 & 19)
Screw, Flat Head #6-32 x .375” SST Black
Nut , Keps #6-32

Housing, Spring Contact
Spring

(Continued)
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1 SH SERVER STAND COMPONENTS
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ITEM
19

20
21

22

23
24

25

PART NO.

27748.0000
01521.0000
00973.0000

00971.0000

28264.0000
01382.0000

21537.0001
21537.0004
01347.0000

QTy.

—_ N — —_ N NN

N

1 SH SERVER STAND COMPONENTS

DESCRIPTION

Pin, Contact
Washer, Flat
Nut, Keps #6-32

Nut, Keps #10-32 - Cord Ground

Strap, Transformer Hold Down
Screw, Truss Head #6-32 x .375”

Plate, Server Stop SST
Plate, Server Stop RED
Screw, Truss Head #6-32 x .38”

} Serial #SSTF002813 and up

Note: The following parts are not illustrated

13255.0003

20630.0003
33529.0009
38074.0012

27791.0000
27791.0003

1

—_ —_

Kit, Leg 4” Adjustable Black Plastic (Includes four legs and pads)

Cord, Power 18/3 (120V)
Cord, Power 18/3 (230V)
Cord, Power 10A/250V (Stands with product #27875.0006 only)

Wiring Harness, Server Gontacts (120V)
Wiring Harness, Server Gontacts (230V)

28152 012513
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2 SH SERVER STAND COMPONENTS

BUNN®

17 18 19
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ITEM

10
1
12
13
14
15

16

17

18
19

20
21

PART NO.

27775.0001
27775.0002
01382.0000
01382.0002

27774.0001
27774.0002
01382.0003
01382.0002

12249.0001
12249.0007
00970.0000

27766.0000
27767.0001
27767.0000
01382.0003
01382.0002

27181.0001

27253.0001
29179.0001
01382.0000
00973.0000

22126.0000
02367.0000

26722.0000

07070.0000
01663.0000

26528.0000
03996.0000
01686.0000
35322.1000
00986.0000

27793.0000
27793.0001

27790.1000
20608.0000
00973.0000

27746.0000
27788.0000

27748.0000
01521.0000
00973.0000

00971.0000

28264.0000
01382.0000

QTy.

AN = PO NN =2 BRADRN 2 a A g DR OO NN DR A2 NN RS OO W oo RPN

2 SH SERVER STAND COMPONENTS

DESCRIPTION

Cover, Receptacle (SST) (First Type. Not available order second type and item 2)

Cover, Receptacle (SST) (Second Type)

Cover, Receptacle (Black)
Screw, Truss Head SST #6-32 x .375”
Screw, Truss Head Black #6-32 x .375”

Bracket, Receptacle (SST) (First Type. Not available order second type and item 1)

Bracket, Receptacle (SST) (Second Type.)

Bracket, Receptacle (Black)
Screw, Truss Head Locking #6-32 x .375”
Screw, Truss Head Black #6-32 x .375”

Rail, Guide (SST)
Rail, Guide (Black)
Nut, Keps #8-32

Cover, Stand (SST) 120/240V

Cover, Stand (Black) 120/240V

Cover.Stand (SST) 230V
Screw, Truss Head Locking #6-32 x .375”
Screw, Truss Head Black #6-32 x .375”

Circuit Breaker, 4 amp

Transformer, 80 VA 115/230V-24V
Transformer W/Fuse, 115/230V-24V
Screw, Truss Head #6-32 x .375”
Nut , Keps #6-32 (Prior to Serial #5STF003327 only)

Rectifier
Screw, Truss Head #6-32 x .625”

Adapter, Spade

Bushing, Snap (.687” Dia. hole)
Bushing, Snap (.875” Dia. hole)

Leg, 4” Adjustable Black Plastic (See item 23)

Pad, Rubber 1.25” Dia (See item 23)

Bushing, Strain Relief

Housing W/Decals, Stand (Includes items 14 & 15)
Decal, Warning - Electrical

Schematic, Electrical (120V only)
Schematic, Electrical (230V)

Receptacle Assembly, Spring Contact (Includes item 17, 18 & 19)
Screw, Flat Head #6-32 x .375” SST Black
Nut, Keps #6-32 - Zinc Pl

Housing, Spring Contact
Spring

Pin, Contact
Washer, Flat
Nut, Keps #6-32 Zinc PI

Nut, Keps #10-32 Zinc PI - Cord Ground

} Serial #5STF003327 and up
Strap, Transformer Hold Down
Screw, Truss Head #6-32 x .375”

(Continued)
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ITEM

22

23
24

25

26

2 SH SERVER STAND COMPONENTS

PART NO. Qry. DESCRIPTION

21537.0001 2 Plate, Server Stop SST

01347.0000 4 Screw, Truss Head #6-32 x .38”

Note: The following parts are not illustrated

13255.0003 1 Kit, Leg 4” Adjustable Black Plastic (Includes four legs and pads)
20630.0003 1 Cord, Power 18/3 (120V)

33529.0009 1 Cord, Power 18/3 (230V)

38074.0012 1 Cord, Power 10A/250V (Stands with product #27875.0005 only)
27791.0000 2 Wiring Harness, Server Gontacts (120V)

27791.0003 2 Wiring Harness, Server Gontacts (230V)

27794.0000 1 Wiring Harness, Transformer (120V)

27794.0001 1 Wiring Harness, Transformer (230V)

1
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NUMERICAL INDEX

PART NO. PAGE NO.  PART NO. PAGE NO.  PART NO. PAGE NO.  PART NO. PAGE NO.
00970.0000..........cccovrvrenne 5,9
00971.0000..........ccrvrvrenne 5,9
00973.0000..........cccovrvrenne 7,9
00986.0000...........c.ccrvrenne. 5,9
01347.0000............ceoennee. 711
01382.0000............coec.. 5,7,9
01382.0002..........cccovvvrenene. 5,9
01382.0003..........ccevvvrenne 5,9
01521.0000..........cccrvrvrenne 7,9
01663.0000............ccvvrenene 5,9
01686.0000............ccvvrenene. 5,9
02367.0000.........c.corrrenne. 5,9
03996.0000...........c.corrrenne. 5,9
07070.0000..........cccorvrunne. 5,9
12249.0001......coceveviiennes 5,9
12249.0007 ......ccoevevieriennes 5,9
13255.0003........cccceverenee 711
20608.0000............covvrenene 5,9
20630.0003..........ccevevnee. 711
21537.0007.......covvrrnne 711
21537.0004.........ccooovverne. 7
22126.0000..........ccovvrenne. 5,9
26528.0000..........cccorvrenne. 5,9
26722.0000...........cccorvrenne. 5,9
27181.0007.......covrrne 5,9
27253.0007.......covrrne 5,9
27263.0002..........ccoovvrerine. 5
27746.0000............covvrenene. 5,9
27748.0000............covvrenene. 7,9
27766.0000...........cccovrvrirene. 9
27767.0000..........cccorririrene. 9
27767.0007.......covine, 9
27774.0007.......covne 5,9
27774.0002............coovvvnne 5,9
27774.0004..........coovevne. 5
27775.0007.......covne 5,9
27775.0002...........cccovvenne. 5,9
27775.0004.........ccooovevne. 5
27776.0000..........cccorvririene. 5
27776.0007.......ccovnee 5
27788.0000............covvrenene. 5,9
27789.0000..........cccorvreriene. 5
27790.1000..........cccrrvrenne 5,9
27791.0000..........cccovrrenne 5,9
27791.0003..........ccvvrvenne 5,9
27793.0000..........cccovrvririrene. 9
27793.0007.......covirrnee 9
27794.0000..........cccorvrerene. 11
27794.0007.......covierne. 11
28154.0000..........cccorvririrene. 5
28264.0000............covvrenne. 5,9
29179.0007.......coverrrne 5,9
33529.0009.........cccvvennene 711
35320.1000..........corerrririene. 5
35322.1000..........corrrririrenen. 9
38074.0012.......covvvenne 711
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Elaborado Por:

Bunn-O-Matic Corporation of Mexico S de RL de CV
Av. Cuauhtémoc #1100, Colonia Vertiz Narvarte
Delegacion Benito Juarez México D.F C.P 03650

(55) 5575 7961, 01800 099 BUNN
Ing. Ventura Ordoiez
ventura.ordonez@bunn.com
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